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USER MANUAL: FLYWHEEL SLICER

MODELS:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

OPERATING MANUAL
CONTENT

Thismanual,drawn upwiththe
aim of providing the customer
with all essential information
for using flywheel slicers (Mod-
els: B2, B3, Tribute, P15, B114,
L16, B116) as correctly and safely
as possible, contains all neces-
sary information to which you
should refer for product safety,
installation, maintenance and
troubleshooting.

Please read the warnings pro-

vided in the instructions care-
fully in order to obtain impor-
tant information on safety
during installation, operation
and maintenance.

OPERATING MANUAL
STORAGE

The operating manual is an es-
sential part of the product and
must be kept in a safe and eas-
ily accessible place throughout
the life of the slicer. It is there-
fore important to keep the

instruction manual in legible
conditions. In the event that
the manualisdamaged or lost,
the user must request a new
copy from the manufacturer.
Keep this manual in a safe
place for future reference.
Partial or whole reproduction
or distribution of this docu-
ment is prohibited without
written permission from the
manufacturer.

MAIN COMPONENTS

- Fig.1

N~

Meat table

Blade edge guard locking le-
ver (model B114 only)

Slice support (Block)

Slice deflector

Advance lever

Flywheel

Product clamp locking handle
Carriage

Sliding meat table

. Foot

Base

. Sliding meat table advance

knob

. Sliding meat table rapid re-

turn lever

. Thumb guard

. Blade edge guard (except
model B114)

. Hood

. Product clamp handle

. Blade

. Thickness regulating knob

20. Blade guard ring

21

Product press holder



DESCRIPTION OF THE SLICER

Equipment used to slice foods
such as cold meats, cheeses
and other foods accurately and
evenly by manually activating
the flywheel with which it is
equipped. The slicer is there-
fore built to slice only food-
stuffs of the type and within
the size limits indicated in this
manual.

INTENDED USE

The intended use and pre-
scribed configurations of the
machine are the only ones
permitted by the manufactur-
er. Do not attempt to use the
machine inany way contrary to
the instructions provided. The
machines are intended only
for the cutting of food prod-
ucts of the type and within the
dimensional limits indicated
in the following paragraphs
and are to be used in environ-
ments intended for the prepa-
ration of food or beverages.
The manufacturer declinesany
responsibility stemming from
inappropriate use or use by
untrained personnel who have
not read and fully understood
the contents of this manual;
modifications and/or repairs
carried out on their own; use of
replacement parts which are
not original or not specific for
the machine model.

CORRECT USE OF THE SLIC-
ER

Environmental conditions of

use.

-Temperature from -5°C to
+40°C

- Max. humidity 95%

CHARACTERISTICS OF FOOD

PRODUCTS THAT CAN BE
SLICED

Intended Use:

The following products can be

sliced:

-All types of cold meats
(cooked, cured, smoked)

- Boneless meats (cooked or

raw at a temperature not low-
erthan +3 °Q)

- Bread with a hard crust and
firm crumb (bread that is not
too soft or too fresh) and hard
or semi-hard cheeses

Prohibited uses

The following items must not

be sliced as they can cause se-

rious damage to the user and/
or the slicer:

- Frozen foods

- Deep-frozen foods

- Foods  containing
(meat and fish)

-Other items that can be
sliced but are not intended
for food use

bones

WARNING! Under no cir-
cumstances attempt to
slice prohibited products.

WARNINGS FOR USE

The slicers described in this
manual comply with the latest
European hygiene and safety
standards.

For your safety, please pay at-

tention to the following in-

structions:

- Carefully read all parts of this
manual before using the slic-
er.

- Check the mechanical integ-
rity of the slicer before each
use.

- Install the slicer in conformity
to the instructions indicated
in the "Installation" section.

- Immediately stop the slicer
and request the intervention
of authorised service person-
nel in the event of abnormal
operation, suspected break-
age, incorrect movements or
unusual noises.

- Avoid using the slicer if there
is any blade deterioration
due to normal wear and tear,
which is manifested by a re-
duction in the effectiveness
of blade sharpening and a
resulting increase in the dis-
tance between the blade
edge and the blade guard
ring beyond 6 mm. In this
circumstance, contact the
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manufacturer or one of the
Authorised Service Centres to
request blade replacement,
reporting your inability to
sharpen it.

- If the dimensions of the food
to be sliced are larger than
those indicated under ‘cir-
cular and rectangular cutting
capacity” in the data sheets,
reduce the dimensions in or-
der to work safely.

WARNING! During

cleaning and mainte-
nance, take extreme care to
keep hands as far away as
possible from the unprotect-
ed area and always use EN
388 CAT Il cut-resistant pro-
tective gloves.

PERMITTED USES

- The appliance may be used
by children of at least 8 years
of age and by persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack-
ing experience or the nec-
essary knowledge, provided
that they are supervised or
have received instructions on
safe use of the appliance.

- Use the slicer only if proper-
ly instructed and in perfect
mental and physical condi-
tion.

-Use great concentration
when using the slicer and
avoid being distracted.

-Only slice permitted prod-
ucts.

PROHIBITED USES

- Cleaning and maintenance
intended to be carried out by
the user must not be carried
out by unsupervised children;

-If the slicer is broken or
cracked, do not use the slicer
and take it to an authorised
technical assistance centre
for the necessary checks;

- Do not use the slicer in any
way other than asis indicated
in this manual;

- Do not attempt any cutting



tests with prohibited types of
products;

- Do not allow the slicer to be
used by anyone who has not
read and fully understood
this manual;

- Do not allow anyone to ap-
proach during product cut-
ting operations;

-Do not remove, cover or
modify the plates located
on the body of the slicer and
promptly replace them if
they become damaged (refer
to the chapter “identification
of the slicer”);

-Do not remove the guards
and do not modify or exclude
the mechanical guards (refer
to chapter ""Mechanical safe-
ty devices installed on the
slicer");

- Do not use the slicer as a rest-
ing surface and do not place
any objects on it which are
foreign to normal cutting op-
erations;

- Do not turn the carriage fly-
wheel counter-clockwise, as
optimal cutting of the prod-
uct is not guaranteed.

MECHANICAL SAFETY
DEVICES INSTALLED ON THE
SLICER

Do not tamper with or remove
the safety devices installed on
the slicer under any circum-
stances:

- Blade Edge Guard,;

- Blade Guard Ring;

- Sharpener Cover;

- Product Press Holder;

- Product Clamp Handle;

- Thumb Guard,

- Slice Support.

MANUFACTURER’S
RESPONSIBILITY

The manufacturer declinesany
responsibility stemmming from:
- Inappropriate use;

- Failure to comply with the
instructions contained in this
instruction manual;

- Use of the slicer by personnel
who have not read and fully
comprehended the content

of this manual;

- Modifications and/or repairs
carried out by the user or un-
authorised personnel;

- Use of spare partsthatare not
original or not specific to the
slicer model;

Transfer of the slicer automat-
ically invalidates the manu-
facturer's liability if it is not ac-
companied by this instruction
manual.
The primary text of thisinstruc-
tion manual, drafted originally
in Italian, represents the sole
point of reference for the solu-
tion of any interpretative dis-
putes.

RESIDUAL RISKS

- Risk of cutting:

The blade edge guard and

blade guard ring are designed

to protect the operator from
accidental contact with the
blade. However, the blade
edge guard does not com-
pletely eliminate the cutting
risk in order to enable sharp-
ening and cutting operations.

During maintenance and

cleaning, it is essential to use

EN 388 Cat. Il cut-resistant and

tear-resistant protectivegloves.

During cutting operations:

- Do not touch the product be
sliced with your hands;

-A safe distance from the
blade must always be main-
tained,

- It is important to place one
hand correctly on the handle
of the flywheel to activate it,
while the other hand must
be placed in the region of
the meat table to pick up the
food product;

-No-one is allowed to ap-
proach for safety reasons;

- Use of cutting accessories not
supplied by the manufacturer
is not permitted,

- Correct positioning of the
hand on the product clamp
handle, complete with guard,
protects the operator from
accidental  contact  with
sharp parts of the table and
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accidental contact with the

blade.

Risk of entanglement:

- During cutting and mainte-
nance operations, the rota-
tion of the flywheel exposes
the operator to a risk of en-
tanglement. The operator
is prohibited from wearing
clothing or accessories that
can get caught in the fly-
wheel or other parts of the
machine when using the slic-
er. In particular, he/she is pro-
hibited from wearing loose
clothing, clothing with open
sleeves or clothing that can
become entangled, as well
as bracelets or similar objects.
Wear clothing with sleeves
held at the wrist by elastic.

- Risk of slipping:

- Food residue on the ground
can pose a slipping hazard
to both the operator and
persons in the vicinity of the
work area. Keep the sliced
product support area clean
and dry, as well as the area
around the slicer.

- Risk of impact and crushing:
If not properly installed, the
slicer may pose a hazard due
to unstable conditions, which
increase the risk of impact
and crushing for both the op-
erator and persons in the vi-
cinity of the work area. There-
fore, install the slicer correctly
according to the instructions
given in the “Slicer installa-
tion" chapter.

IDENTIFICATION OF THE
SLICER

The data plate, located on the
base of the slicer as shown in
figure 2, contains detailed in-
formation on the individual
product unit. It is essential to
refer to the serial number on
the data plate to ensure cor-
rect identification of the slicer
and facilitate any communica-
tion with the manufacturer.

Removing the data plate from
the slicer is prohibited and
it must be kept legible at all



times. If the data plate be-
comes damaged or deterio-
rated, the user must replace it.
Please contact the manufac-
turer directly for detailed in-
structions and assistance with
the replacement procedure.
Exception: for model L16, the
data plate label is located on
the shoulder of the slicer.

RECEIPT OF PRODUCT

GENERAL NOTES ON
DELIVERY

The slicer is always delivered
suitably packaged.

Verify that slicer packaging is
integral upon delivery. Other-
wise immediately inform the
shipper or the area agent.

OPENING SLICER
PACKAGING

a) models B2, B3, Tribute,
P15, B114:

To remove the slicer from its

packaging:

- Cut and remove the plastic
straps;

- Open the cardboard packag-
ing by opening the top side;

- Remove the protections in-
side the box;

- Remove the transparent bag
that wraps the slicer;

- Take out the instruction man-
ual;

- Proceed with slicer installa-
tion as described in the chap-
ter “Installation™.

b) models L16, B116:

- Check the wooden packag-
ing for the screws that secure
the lid and sides. The screws
will be visible on the outer
surface of the packaging;

- Use a screwdriver or electric
drill to unscrew all screws se-
curing the wooden packag-
ing lid;

- Once the screws have been
removed, lift off the lid of the
wooden packaging:

- Locate the screws secur-
ing the sides of the wood-

en packaging and unscrew
them using a screwdriver or
electric drill;

-Once all the screws have
been removed, carefully re-
move the sides of the wood-
en packaging;

- Remove the protections in-
side the box;

- Remove the transparent bag
that wraps the slicer;

- Take out the instruction man-
ual;

- Proceed with slicer installa-
tion as described in the chap-

n

ter “Installation™.

OPENING STAND
PACKAGING

a) models B2, B3, Tribute,
P15, B114:

- Cut and remove the plastic
straps;

- Open the cardboard packag-
ing by opening the top side;

- Remove the protections in-
side the box;

- Proceed with stand installa-
tion as described in the chap-

m

ter “Installation™.
b) models L16, B116:

- Check the wooden packag-
ing for the screws that secure
the lid and sides. The screws
will be visible on the outer
surface of the packaging;

- Use a screwdriver or electric
drill to unscrew all screws se-
curing the wooden packag-
ing lid;

- Once the screws have been
removed, lift off the lid of the
wooden packaging:

- Locate the screws secur-
ing the sides of the wood-
en packaging and unscrew
them using a screwdriver or
electric drill;

-Once all the screws have
been removed, carefully re-
move the sides of the wood-
en packaging;

- Proceed with stand installa-
tion as described in the chap-
ter “Installation™.

If anomalies are found such as:
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- Dents in the structure

- Inoperative or broken con-
trols

- Missing parts or other
Promptly notify the carrier, the
manufacturer and the service
centre.

The packaging components
are products similar to solid
urban waste and can be dis-
posed of without difficulty in
accordance with current regu-
lations for proper recycling.

WARNING! do not dis-

pose of the packaging
components in the environ-
ment!

INSTALLATION

STAND INSTALLATION
(OPTIONAL)

-If using a stand (optional),
once you have completed
unpacking, carefully have sev-
eral people lift the stand and
place it on the floor, making
sure thatitis level and that all
the feet of the stand rest cor-
rectly on the floor (Fig.3).

- Carefully have several people
lift the slicer and place it on
the stand, inserting the rub-
ber feet of the slicer into the
corresponding slots in the
stand plate.

WARNING! Make sure

that all slicer feet rest
correctly on the stand surface
(Fig.4)

SLICER INSTALLATION

- If not using a stand (option-
al), carefully lift the slicer and
place it on a well levelled, dry
surface (Fig. 5) suitable for
supporting the weight of the
slicer plus the weight of the
goods to be sliced (see “Tech-
nical characteristics”).

- The support surface on which
theslicerisinstalled may have
drawers that can be opened
provided they are at least 150
mm from the support surface
to allow for proper rotation of



the flywheel.

- The slicer must be installed
with at least 120mm of free
space per side (left, right and
opposite the operator) and
800mm free in the operator's
area to allow for safe use.

WARNING! Make sure

that all slicer feet rest
correctly on the worktop
(Fig.5).

FLYWHEEL ASSEMBLY

To prevent damage, models
B116 and L16 are packaged sep-
arately from the disassembled
flywheel during transport.

To proceed with assembly:

- Fit the flywheel on the shaft,
checking correct correspond-
ence with the flywheel-shaft
holes (Fig.6);

- Insert the taper pin into the
flywheel hole with the ta-
pered end (smaller diameter)
facing the shaft;

-Use a hammer or suitable
hammering tool to drive the
pin into the shaft.

- The installation is considered
to be correct when the pin
is firmly fixed without a gap
(Fig.7).

USING THE SLICER

1. Make sure that the blade
is adequately protected by
the blade edge guard. Ifthe
blade is exposed, follow the
instructions below to acti-
vate the guard in its safety
position:

a) for model B114:

- Move the blade guard locking
lever in the opposite direction
to the operator (Fig. 8): the
blade edge guard overlaps
the blade, eliminating the
dangerous condition (Fig. 9).

b) for models TRIBUTE, B116,

B3, B2, P15, L16

- Move the blade edge guard
into its housing, securing it
with the locking handles (Fig.
10): the blade edge guard
overlaps the blade, eliminat-

ing the dangerous condition
(Fig. ).

2. Operate the flywheel clock-
wise in order to induce the
movement of the carriage
equipped with the prod-
uct support plate: bring the
carriage fully towards the
operator (Fig. 12);

3. Fullyretract (away from the
blade) the sliding meat ta-
ble using the Sliding meat
table rapid return lever or
using the sliding meat ta-
ble advance knob (Fig. 12);

4. Setthe product to be sliced
on the meat table.

WARNING! place and re-

move the product to be
sliced on the meat table tray
only with the tray fully re-
tracted (away from the blade)
and the carriage fully towards
the operator (Fig. 12).

5. Slide the top clamp down-
wards to lock the product,
depending on the model:

a) for models L16, B116, P15: grip
both top clamp handles (only
one handle for model L16) and
push them simultaneously
toward the bottom until the
product is locked;

b) for models B2, B3, B114 and

TRIBUTE: grip the top clamp

sliding lever, lower it to the slid-

ing end, grip the locking han-
dle and push it on the product
until it is locked.

Correct positioning of the

product (Fig.13)

6. Set the desired slice thick-
ness by turning the slice
thickness regulating knob
(Fig.14) (Fig.15: model B2).

7. Bringthesliding meattable
closer (towards the blade)
using the sliding meat ta-
ble rapid return lever or us-
ing the sliding meat table
advance knob. Place the
product as close as possi-
ble to the end of the table
edge (side of the table next
to the blade) (Fig. 16)

A WARNING! Do not bring
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the meat table to the end of
the stroke, but leave a small
gap of a few cm; the product
to be sliced must come out of
the table with the pins.

If you place the meat table
at the maximum end stop,
the board will not be able to
move forward and it will not
be possible to slice the prod-
uct.

8. Uncover the blade from its

guard:

a) For model B114:

- Move the blade guard locking
lever in the direction of the
operator (Fig. 17) to uncover
the blade (Fig.18).

b) For models TRIBUTE, B1l6,

B3, B2:

- Move the blade edge guard
to its blade exposure position
(Fig. 19) to uncover the blade
from it (Fig. 20).

c) The blade edge guard is dif-

ferent for models P15 and L16

- Both machines have a knob
(slice area side) that must be
unscrewed counter-clock-
wise, and then the protective
ring placed in the provided
seat that will uncover the

blade and allow the product
to be cut.

QR code L6

QR code P15

WARNING! Sharp

blade, cutting hazard!
When the blade is not cov-
ered by the guard, be ex-
tremely careful to keep your
hands as far away from the
unprotected area as possible
(Fig.18 and Fig. 20).

9. Start cutting the product
by turning the flywheel
clockwise.



WARNING! slide the ta-

ble during cutting oper-
ations exclusively using the
flywheel

10. During the return stroke
of the carriage (towards
the operator) the me-
chanical device is actuat-
ed, which advances the
sliding meat table trans-
versely towards the blade;
When the sliding meat ta-
ble reaches the feed limit
towards the blade, stop.
Bring the sliding meat ta-
ble away from the blade us-
ing the sliding meat table
rapid return lever or using
the sliding meat table ad-
vance lever.

1. Reposition the product, lock
it again with the top clamp
and start slicing again.

12. Unload the product follow-
ing the operations in the
reverse order.

WARNING! Danger of

being cut! Once cutting
is complete, check that the
blade is well protected by the
blade edge guard by repeat-
ing the operations described
in point 1 of this chapter.

CLEANING THE SLICER

WARNING! During slicer

cleaning operations, take
extreme care to keep hands as
far away as possible from the
unprotected area and always
use EN 388 CAT Il cut-resistant
protective gloves.

CLEANING FREQUENCY

Slicers must be properly
cleaned before they are used
for the first time and again af-
ter a period of inactivity. It is
essential to clean the machine
after each use.

PROCEDURE FOR
DISMANTLING REMOVABLE
PARTS FOR CLEANING

WARNING! Make sure

that the blade edge
guard properly covers the
blade (follow the instructions
in point 1 of the chapter on
Using the Slicer).

- Slice deflector (Fig. 21):

a) For models B3, B114, TRIB-

UTE: the slice deflector is held

by a screw; unscrew it coun-

ter-clockwise and remove the
slice deflector.

b) For model B2: remove the

magnetic slice deflector; pull

the slice deflector upward to
remove it;

- For models P15-B116: Open
the slice deflector from the
right to the left and remove
the tray at the bottom of the
blade;

- For the L6 model, remove
the tray from the back of the
slicer.

- Meat table (Fig. 21):

- For models where a locking
lever is present (B3, Tribute,
B114): lift the top clamp, then
rotate the locking lever, lift
the table only and remove it;

- For model P15 rotate the
locking lever 90°, apply slight
outward pressure, lift the
meat table together with the
top clamp and remove it;

- For models where there is a
knob (B2-B116): unscrew the
knob counter-clockwise, lift
the meat table and remove it;

- For models with no locking
device (L16): lift the meat ta-
ble together with the top
clamp with the aid of the two
grips and remove it together
with the top clamp.
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- Receiving plate:
- For models where there is no

locking device (Tribute, 114):
slide out the receiving plate;
- For models where the plate
is locked by two side pins (B3,
B2, P15): loosen the side pins
counter-clockwise and slide

out the plate.

- Instead, for model L16, the
meat table can only be re-
moved by unscrewing the
three side screws.

-For models in which the
plate is locked by a knob
(B116): loosen the knob coun-
ter-clockwise and slide the
plate out.

PROCEDURE FOR CLEANING
REMOVABLE PARTS

WARNING! DO NOT

clean the removable
parts of the slicer with water
jets, steam or corrosive dish-
washer detergents.

Proceed with cleaning all dis-
assembled partsusing only hot
water at a temperature of no
less than +30 °C and a biode-
gradablefoamingdishwashing
detergentorneutral,non-abra-
sive detergents specially for-
mulated for food equipment,
which guarantee the safety of
food-contact surfaces. After
cleaning, the parts should be
rinsed with plenty of clean wa-
ter and dried.

PROCEDURE FOR CLEANING
THE SLICER AND NON-
REMOVABLE PARTS

WARNING! DO NOT

clean the slicer with wa-
ter jets, steam or corrosive
dishwasher detergents.

- Cleaning the machine body:
Clean the machine body with



the same detergent used for
the disassembled parts.

- Blade edge guard: use a
semi-rigid nylon brush to
clean the area between the
blade and the guard ring;

CLEANING THE BLADE

WARNING! Do not acti-
vate the slicer while the
blade is being cleaned.

WARNING! During blade

cleaning and sharpen-
ing, take extreme care to
keep hands as far away as
possible from the unprotect-
ed area and always use EN
388 CAT Il cut-resistant pro-
tective gloves.

- Pressadampclothonthesur-
face of the blade and move it
slowly from the centre toward
the outside as shown in the
figure and the opposite side.
In the same way, dry it using
a dry cloth.

PROCEDURE FOR
REASSEMBLING THE
REMOVABLE PARTS
FOLLOWING CLEANING

WARNING! Make sure

that the blade edge
guard properly covers the
blade (follow the instructions
already indicated in point 1 of
the chapter on Using the Slic-
er).

- Slice deflector:

- For model B3, Tribute, Bl14:
replace the slice deflector in
its original position and tight-
en the screw clockwise;

- For models P15, B116: Close
the slice deflector by rotating
it from left to right;

- For model B2: reposition the
magnetic slice deflector to its
original position;

- Tray: reset the tray in its origi-
nal position;

- (only present in models P15,
B116) reposition the pan in its
original position;

- Meat table:

Using the flywheel knob, turn
the flywheel clockwise until
the carriage is fully forward (to-
wards the operator);

- For models where a locking
lever is present (B3, Tribute,
B114): reposition the carriage
to its original position and
turn the locking lever clock-
wise;

For model P15: reposition the
meat table complete with top
clamp in its original position
with afirm movementand ro-
tate the locking lever 90°;

For models where a locking
knob is present (B2, Bl16):
reposition the meat table
complete with top clamp in
its original position and screw
the knob clockwise;

For models with no locking

device (L16): reposition the

meat table complete with
top clamp in its original po-
sition.

- Receiving plate:

For models with no locking

device (Tribute, B114): move

the receiving plate back to its
original position;

- For models where the plate
is locked by two side pins (B3
B2, P15): reposition the receiv-
ing plate in its original posi-
tion and tighten the side pins
clockwise to secure the plate.

- For models in which the plate
is locked by a knob (B116):
reposition the receiving plate
back to its original position
and tighten the knob clock-
wise.

MAINTENANCE

Periodic maintenance work
that the operator is authorised
to perform in order to main-
tain slicer efficiency over time
include:

- Blade sharpening -Lubrica-
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tion of the top clamp sliding
bars, the top clamp brake
sliding bar and the carriage
sliding bar.

All other work should only be

carried out by service person-

nel authorised by the manu-

facturer, as this may pose a risk

to the operator. These opera-

tions include:

- Blade replacement

- Replacement of sharpener
springs

- Replacement of the chain

- Repair of structural parts

- Lubrication of chain
gears

PERIODIC MAINTENANCE:

and

BLADE SHARPENING

Continued use of the flywheel

slicer without regular sharpen-

ing may lead to signs that the
blade needssharpening. These
signs include:

- Difficulty Cutting: if you ob-
serve that the slicer shows
difficultyinachieving uniform
and precise cuts;

- Irregular Cut: if the slices are
irregular, thicker or thinner
than usual;

- Resistance during Cutting:in-
creased resistance during use
of the slicer could be attribut-
ed to a blade that encounters
obstacles in the food cutting
process;

- Production of Food Residues:
if there is an increase in the
production of food residues
or if food appears to be torn
rather than sliced,;

It is also advisable to visually
examine the blade for signs of
wear, chipping or loss of sharp-
ness.
It is important to follow the
recommmendations in this op-
erating manual and sharpen
the blade to ensure optimal
performance and a safe and
efficient cut.

WARNING! When sharp-
ening the blade, per-
form all operations with great



care and use EN 388 cat. Il
cut- and tear-resistant pro-
tective gloves.

WARNING! When the

blade is not covered by
the guard, be extremely care-
ful to keep your hands as far
away from the unprotected
area as possible.

To sharpen the blade, follow
the instructions according to
the model indicated:

- Clean the blade (see chapter
Cleaning - Section: Cleaning
the blade);

- Fully retract (away from the
blade) the sliding meat table
using the sliding meat table
rapid return lever or using the
sliding meat table advance
knob.

WARNING! Make sure

that the blade edge
guard properly covers the
blade (follow the instructions
in point 1 of the chapter on
Using the Slicer).

FOR MODELS B2, B3, TRIB-

UTE

1. Lift the sharpener and ro-
tate it 180° (Fig.25);

2. Carefully lower the sharp-
ener. The blade will be
automatically centred be-
tween the two grinding
wheels.

3. Press the button (A) for ap-

proximately 10-15 seconds

and simultaneously rotate
the flywheel clockwise. Re-
lease the button (A), press
the button (B) for 2-3 sec-

onds and release it (Fig. 26).

Stop flywheel rotation.

Reposition the sharpener

in its original position only

after the blade has stopped
moving.

FOR MODEL P15 (Fig. 27)

1. Loosen the sharpener lock-
ing knob (A).

2. Lift the sharpener and ro-
tate it 180°.

3. Carefully lower the sharp-
ener. The blade will be

BN
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automatically centred be-
tween the two grinding
wheels.

Re-lock the knob.

Rotate the lever (B) coun-
ter-clockwise for approxi-
mately 10-15 seconds and
simultaneously rotate the
flywheel clockwise.

Stop flywheel rotation.
Replace the sharpenerinits
original position and tight-
en the knob only after the
blade has stopped moving.

FOR MODEL B114:

1.

2.

9

Lift the sharpener and ro-
tate it 180°.

Carefully lower the sharp-
ener. The blade will be
automatically centred be-
tween the two grinding
wheels.

Press and hold the lever for
10-15 seconds, turning the
flywheel clockwise: blade
sharpening and deburring
occur simultaneously (Fig.
28).

Release the sharpening lever.
Stop flywheel rotation.
Reposition the sharpener
in its original position only
after the blade has stopped
moving.

FOR MODEL B116:

1.

2.

Lift the sharpener cover.
Lift the sharpener and ro-
tate it 180° in the direction
of the blade.

Carefully lower the sharp-
ener. The blade will be
automatically centred be-
tween the two grinding
wheels.

Press the button (1) for ap-
proximately 10-15 seconds
and simultaneously rotate
the flywheel clockwise. Re-
lease the button (1), pull the
lever (2) for 2-3 seconds and
then release it and contin-
ue to rotate the flywheel
clockwise (Fig. 29).

Stop flywheel rotation.
Reposition the sharpener
in its original position only
after the blade has stopped
moving.
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7.
F
1.

2.

S

Close the sharpener cover.
OR MODEL L16 (Fig. 30)
Lift the sharpener and ro-
tate it 90°.
Carefully lower the sharp-
ener. The blade will be
automatically centred be-
tween the two grinding
wheels.
Rotate the lever (B) clock-
wise for approximately 10-
15 seconds and simultane-
ously rotate the flywheel
clockwise.
Stop flywheel rotation.
Reset the sharpener in its
original position only af-
ter the blade has stopped
moving.

WARNING! risk of dam-
age! Do not over-extend

(no more than 2-3 seconds)
the deburring operation to
avoid damaging the blade.

LUBRICATION

Lubrication of the top clamp
sliding bars

Frequency: weekly
- Apply a small amount of lu-

bricant, about 3-4 drops, to

the sliding bars of the top
clamp (Fig. 31).

- Then slide the corresponding
elements a minimum of 3 to
4 times.

Remove any excess lubricant
using a paper towel.

Lubrication of the top clamp

b

rake sliding bar

- Apply a small amount of lu-

bricant, about 3-4 drops, to

the sliding bar of the top
clamp brake (Fig. 32).

- Then slide the corresponding
elements a minimum of 3 to
4 times.

Remove any excess lubricant
using a paper towel.

Lubrication of the carriage
sliding bars

Frequency: weekly
- Apply a small amount of lu-

bricant, about 3-4 drops, to

the sliding bars of the car-

riage in the hole on the bar
(14,B3 and TRIBUTE) (Fig. 33



e 34).

- There are lubricating points
for model P15: push the ball
inside the lubricating point
and insert the lubricating oil.

- For model L16, there are holes
in which to insert the lubri-
cating oil.

- For model B2, the lubricating
oil is applied directly onto the
carriage bar, removing any
excess.

- Then, activate the flywheel for
a brief period.

- Activate the flywheel for a
short time.

- Remove any excess lubricant
using a paper towel.

If you do not have any of the

supplied lubricant, use white

Vaseline oil.

WARNING! Do not use

vegetable oil. We rec-

ommend the use of oils
with FDA H1 specification or
suitable for food contact.

SERVICE

No spare parts are supplied in-
side the packaging. All repair
and replacement work (such
as replacement or repair of
blade, chain, structural parts,
etc.) must only be carried out
by personnel authorised by the
manufacturer.

Should a repair be necessary, it
is advisable to return the slicer
to the manufacturer or to an
Authorised Service Centre.
Forinformation on service cen-
tres, please contact: service@
berkelinternational.com.

WARNING! The blade

must be replaced when
the distance between the
edge of the blade and the in-
ner edge of the guard ex-
ceeds 6 mm: this circum-
stance occurs when there is
deterioration due to normal
wear and tear and the effec-
tiveness of blade sharpening
is compromised.

MANUFACTURER'’S

WARRANTY AND
RESPONSIBILITY

Themanufacturersuppliesslic-
ers with a 24-month warranty
from the date of purchase. The
warranty only covers defects
detected by proper use and
in accordance with the con-
ditions of use set out in the
manual. The warranty does not
cover defects due to transport,
incompetence or negligence
on the part of the purchaser,
improper installation or posi-
tioning or damage due to wear

and tear. Furthermore, the
warranty does not cover com-
ponents inherently subject

to wear and tear, such as the
blade and sharpener springs,
except in the case of an obvi-
ous manufacturing defect.
The manufacturer disclaims
all direct and indirect liability
stemming from:

Failure to comply with the in-
structions in the manual;

Use not in accordance with the
regulations prevailing in the
country of installation;
Unauthorised  modifications
and/or repairs on the product;
Use of non-original accessories
and spare parts;

Exceptional events.

Transfer of ownership of the
slicer entails the immediate
release of any liability on the
part of the manufacturer. The
identification plate on the base
of the slicer records the man-
ufacturer, model and technical
information.

DECOMMISSIONING AND
DISPOSAL OF SLICER

Before proceeding with slicer
decommissioning and dispos-
al, it is important to under-
stand the composition of the
machines, which include a
main structure in aluminium
alloy, inserts and various parts
in stainless steel, as well as
components in plastic mate-
rials.

When entrusting dismantling
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and demolition to third par-
ties, it is essential to select only
authorised companies special-
ised in the treatment of such
materials. If you instead opt for
self-dismantling, it is essential
to carefully separate the mate-
rials by type and then hire au-
thorised companies to dispose
of them.

It is imperative to strictly ad-
here to the regulations in force
in the country of operation
to ensure responsible waste
mMmanagement.

We would like to emphasise
the importance of always con-
sulting the manufacturer or
authorised service personnel
when removing and disposing
of the blade to ensure that it is
handled safely and in accord-
ance with current regulations.

WARNING! Never aban-

don scrap, as it consti-
tutes a grave danger for per-
sons and the environment.



DATA SHEET

%§ - 2
IR Gjlee
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A 176 mm 210 mm 210 mm
B 190 mm 270 mm 270 mm
C 165 mm 210 mm 210 mm
D 395 mm 460 mm 465 mm
E 350 mm 405 mm 415 mm
F 460 mm 550 mm 535 mm
G 680 mm 805 mm 805 mm
H 530 mm 670 mm 670 mm
| 690 mm 725 mm 725 mm
J 215 mm 240 mm 240 mm
K 135 mm 155 mm 155 mm
L 35 mm 60 mm 60 mm
M 560 mm 685 mm 685 mm
PEDESTAL 450x2§?<>;820h 580><i§(?<><g800h 580xié§(ﬁ<><9800h
Blade diameter 265 mm 300 mm 300 mm
Circular cutting capacity 176 mm 210 mm 210 mm
Rectangular cutting capacity 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Max slice thickness 0-135mm 1-15mm 1-15mm
Net Weight 37,4 kg 46 kg 52 kg

Note: As we actually strive to improve our products, specifications are necessarily subject to change without

notice.
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DATA SHEET

A 180 mm 215 mm 215 mm

B 210 mm 280 mm 280 mm
C 180 mm 215 mm 215 mm
D 440 mm 465 mm 465 mm

E 250 mm 415 mm 415 mm

F 515 mm 555 mm 555 mm

G 730 mm 825 mm 820 mm
H 600 mm 690 mm 690 mm

I 510 mm 700 mm 715 mm

J 200 mm 120 mm 120 mm

K 130 mm 155 mm 155 mm

L 70 mm 95 mm O mm

M 615 mm 700 mm 705 mm
PEDESTAL 5502525?55>;;9Oh 580Xi§?<2800h 566><ig6k><9800h
Blade diameter 285mm 319 mm 319 mm
Circular cutting capacity 180 mm 215 mm 215 mm
Rectangular cutting capacity 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Max slice thickness 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Net Weight 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Note: As we actually strive to improve our products, specifications are necessarily subject to change without

notice.
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DATA SHEET
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A 210 mm 260 mm
B 260 mm 290 mm
C 200 mm 260 mm
D 500 mm 590 mm
E 305 mm 550 mm
F 650 mm 755 mm
G 900 mm 960 mm
H 600 mm 780 mm
| 650 mm 660 mm
J 200 mm 390 mm
K 65 mm 20 mm
L 10 mm 60 mm
M 750 mm 840 mm
PEDESTAL 500><g§(?:;800 h 570x§§?<>;870 h
Blade diameter 350 mm 370 mm
Circular cutting capacity 210 mm 260 mm
Rectangular cutting capacity 260x200 mm 290x260 mm
Max slice thickness 0-4mm 0-4mm
Net Weight 105 kg 80 kg

Note: As we actually strive to improve our products, specifications are necessarily subject to change without
notice.
17
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MANUALE D'USO: AFFETTATRICI A VOLANO

MODELLI:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

CONTENUTO DEL MANUALE
D’'USO

Questo manuale, redatto con
l'obiettivo di fornire al cliente
tutte le informazioni essenziali
per utilizzare le affettatrici a vo-
lano (Modelli: B2, B3, Tribute, P15,
B114, L16, B116) nel modo piu cor-
retto e sicuro possibile, contiene
tutte le informazioni necessarie
alle quali fare riferimento per la
sicurezza del prodotto, 'installa-
zione, la manutenzione e la riso-
luzione dei problemi.

Siraccomanda dileggere atten-
tamente le avvertenze fornite
nelle istruzioni al fine di ottene-
re importanti indicazioni sulla
sicurezza durante l'installazione,
l'uso e la manutenzione.

CONSERVAZIONE DEL
MANUALE USO

Il manuale d'uso costituisce una
parte essenziale del prodotto
e deve essere conservato in un
luogo sicuro e facilmente acces-
sibile per tutta la durata dell'af-

fettatrice. E' importante quindi
conservare il libretto diistruzioni
preservandone lo stato di leggi-
bilita. Nel caso in cui il manuale
venga danneggiato o smarrito,
l'utente e tenuto a richiedere
una nuova copia al produttore.
Conservare con cura questo li-
bretto per eventuali future con-
sultazioni.

La riproduzione o diffusione,
anche parziale, del presente do-
cumento e vietata senza l'auto-
rizzazione scritta del produttore.

COMPONENTI PRINCIPALI

- Fig.1

1.
2.

No U W

8.
9.

10.

.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.

Piatto raccoglitore

Leva di bloccaggio protezio-
ne bordo lama (solo modello
B114)

Supporto fetta (Ceppo)
Parafetta

Maniglia di manovra volano
Volano

Maniglia bloccaggio pressa-
merce

Carrello

Piatto portamerce scorrevole
Piedino di appoggio
Basamento
Manopolaavanzamento piatto
portamerce scorrevole

Leva ritorno rapido piatto por-
tamerce scorrevole
Parapollice

Protezione bordo lama (esclu-
so modello B114)

Capottina

Maniglia pressamerce

Lama

Manopola regolazione spesso-
re fetta

20. Anello paralama

21.

Pressamerce



DESCRIZIONE AFFETTATRICE

Attrezzatura utilizzata per affet-
tare cibi come salumi, formaggi
e altrialimentiin maniera precisa
e uniforme tramite l'attivazione
manuale del volano di cui & do-
tata, l'affettatrice € quindi costru-
ita per affettare esclusivamente
prodotti alimentari del tipo e nei
limiti dimensionali indicati nel
presente manuale.

DESTINAZIONE D’'USO

La destinazione d'uso e le confi-
gurazioni previste della macchina
sono le uniche ammesse dal co-
struttore; non tentare di utilizzare
le macchine in disaccordo con
le istruzioni fornite. Le macchine
sono destinate solo al taglio di
prodotti alimentari del tipo e nei
limiti dimensionali indicati nei
paragrafi seguenti e vanno uti-
lizzate in ambienti destinati alla
preparazione di pietanze o be-
vande. Il costruttore declina ogni
responsabilita derivante da uso
improprio o da parte di personale
che non abbia letto e compreso
a fondo il contenuto del presente
manuale; modifiche efo ripara-
zioni effettuate in proprio; utilizzo
di parti di ricambio non originali
o non specifici per il modello di
macchina.

CORRETTO USO
DELLAFFETTATRICE

Condizioni ambientali d'uso:
- Temperatura da -5°C a +40°C
- Umidita max 95%

CARATTERISTICHE DEI
PRODOTTI ALIMENTARI CHE
POSSONO ESSERE AFFETTATI

Uso Previsto:
| prodotti che si possono affettare

sono i seguenti:

- Tutti i tipi di salumi (cotti, crudi,
affumicati);

- Carni senza ossa (cotte o crude
ad unatemperatura noninferio-
re ai +3°C);

- Pane a crosta dura e mollica
consistente (un pane che non
sia eccessivamente soffice o
troppo fresco) e formaggi a pa-

sta dura o semidura.

Uso vietato

| seguenti articoli non devono

essere affettati, poiché possono

causare gravi danni all'utente e/o

all'affettatrice:

- Alimenti congelati;

- Alimenti surgelati;

- Alimenti contenenti ossa (carne
e pesce);

- Altri articoli affettabili, ma non
destinati all'uso alimentare.

A ATTENZIONE! In nessun
caso tentare di affettare
prodotti di tipo proibito.

AVVERTENZE D’'USO

Le affettatrici descritte in questo
manuale rispettano gli standard
Europei di igiene e sicurezza im-
posti dalle ultime normative.
Per la vostra sicurezza, fate atten-
zione alle seguenti istruzioni:
- Leggere attentamente il pre-
sente manuale in tutte le sue
parti prima di procedere con
I'utilizzo dell'affettatrice;
Verificare prima di ogni utilizzo
I'integrita meccanica dell'affet-
tatrice;
Installare I'affettatrice in confor-
mita alle istruzioni riportate al
paragrafo ‘installazione’,
Arrestare immediatamente
I'affettatrice e richiedere linter-
vento di personale di assistenza
autorizzato in caso di funzio-
namento anomalo, sospetto di
rotture, movimenti non corretti,
rumori insoliti;
Evitare lutilizzo dell'affettatri-
ce in presenza di un deteriora-
mento della lama dovuto alla
normale usura, che si manifesta
con la compromissione dell'effi-
cacia dell'affilatura della lama e
un conseguente aumento della
distanza tra il filo della lama e
I'anello paralama oltre i 6 mm.
In questa circostanza, contatta-
re il produttore o uno dei Centri
Servizio Autorizzati per richiede-
re la sostituzione della lama, se-
gnalando l'incapacita di affilare
la stessa;
-Se le dimensioni dell'alimen-
to da affettare sono superiori a
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quelle indicate nella voce "capa-
cita di taglio circolare e rettan-
golare” delle schede tecniche ri-
durneledimensioni per lavorare
in sicurezza.

A ATTENZIONE! Durante le
operazioni di pulizia e ma-
nutenzione, fare estrema atten-
zione a mantenere le mani il piu
lontano possibile dall’area non
protetta e utilizzare sempre
guanti di protezione anti taglio
EN 388 CAT. Il.

USI CONSENTITI

- 'apparecchio puo essere utiliz-
zato da bambini di eta non infe-
riore a 8 anni e da persone con
ridottecapacitafisiche,sensoria-
lio mentali, o prive di esperienza
o della necessaria conoscenza,
purché sotto sorveglianza op-
pure dopo che le stesse abbiano
ricevuto istru-zioni relative all'u-
so sicuro dell'apparecchio;

- utilizzare [affettatrice solo se
propriamente istruiti e in perfet-
to stato psico-fisico,

- utilizzare I'affettatrice con gran-
de concentrazione ed evitare di
distrarsi;

- affettare unicamente i prodotti
di tipo consentito.

USI VIETATI

- La pulizia e la manutenzione
destinata ad essere effettuata
dall'utilizzatore non deve esse-
re effettuata da bambini senza
sorveglianza;

- se laffettatrice presenta rottu-
re o incrinature, non utilizzare
I'affettatrice e portarla presso
un centro di assistenza tecnica
autorizzato per le necessarie ve-
rifiche;

- non usare l'affettatrice in alcun
modo differente da come indi-
cato nel presente manuale;

- non tentare alcuna prova di ta-
glio con prodotti ditipo proibito;

- non permettere l'utilizzo dell'af-
fettatrice ad alcuno che non ab-
bia letto e compreso pienamen-
te il presente manuale;

- non permettere ad alcunodiav-



vicinarsi durante l'operazione di
taglio del prodotto;

non rimuovere, coprire o modi-
ficare le targhette collocate sul
corpo dell'affettatrice e, in caso
di danneggiamento delle stes-
se, sostituirle prontamente (fare
riferimento al capitolo "identifi-
cazione dell'affettatrice”);

non rimuovere le protezioni e
non modificare o escludere le
protezioni meccaniche (fare ri-
ferimento al capitolo “Sicurezze
meccaniche installate sull'affet-
tatrice”);

non utilizzare I'affettatrice come
superficie di appoggio e non
appoggiarvi alcuno oggetto
estraneo alle normali operazioni
ditaglio;

non ruotare il volano del carrel-
lo in senso antiorario, in quanto
non viene garantito il taglio otti-
male del prodotto.

SICUREZZE MECCANICHE
INSTALLATE
SULLAFFETTATRICE

Non manomettere, non elimina-
re in Nessun caso e per nessun
motivo i dispositivi di sicurezza
installati sull'affettatrice:

- Protezione Bordo Lama;

- Anello Paralama;

- Capottina Affilatoio;

- Pressamerce;

- Maniglia Pressamerce;

- Parapollice;

- Supporto Fetta.

RESPONSABILITA
COSTRUTTORE

Il costruttore declina ognirespon-

sabilita derivante da:

- Uso inappropriato;

- inosservanze delle istruzioni
contenute nel presente libretto
diistruzioni;

- uso dell'affettatrice da parte di
personale che non abbia letto e
compreso a fondo il contenuto
del presente manuale;

- modifiche e/o riparazioni effet-
tuate dall'utente o da personale
non autorizzato;

- utilizzo di parti di ricambio non
originali o non specifiche per il
modello di affettatrice;

La cessione dell'affettatrice fa
automaticamente decadere la
responsabilita del costruttore se
non & accompagnata dal presen-
te libretto di istruzioni.

Il testo primario del presente ma-
nuale diistruzioni,stilatoin lingua
italiana, rappresenta l'unico pun-
to di riferimento per la soluzione
di eventuali contestazioni inter-
pretative.

RISCHI RESIDUI

vietato per l'operatore indossare
indumenti e accessori che pos-
sano incastrarsi nel volano o in
altre parti dell'apparecchio du-
rante 'utilizzo dell'affettatrice. In
particolare, & vietato indossare
indumenti svolazzanti, con ma-
niche aperte o che possono im-
pigliarsi, cosi come braccialetti
o oggetti simili. Utilizzare indu-
menti con maniche trattenute
al polso da elastici.

Rischio di scivolamento:

- Rischio di taglio:

La protezione bordo lama e I'a-

nello paralama sono progettati

per proteggere l'operatore dal
contatto accidentale con la lama.

Tuttavia, al fine di consentire le

operazioni di affilatura e taglio,

la protezione bordo lama non
elimina completamente il rischio

di taglio.

Durante le operazioni di ma-

nutenzione e di pulizia, € fon-

damentale utilizzare guanti di

protezione anti-taglio e anti-lace-

razione di tipo EN 388 Cat. II.

Durante le operazioni di taglio:

- € vietato toccare il prodotto da
affettare con le mani;

- si deve mantenere sempre una
distanza di sicurezza dalla lama;

- & importante posizionare cor-
rettamente una mano sull'im-
pugnatura del volano per atti-
varlo, mentre l'altra mano deve
essere posta nella regione del
piatto di raccolta delle fette per
prelevare il prodotto alimentare.

- non & permesso a nessuno di
awvicinarsi per motivi di sicurez-
za.

- non € ammesso |'uso di acces-
sori per il taglio che non siano
forniti dal costruttore;

- il corretto posizionamento della
mano sulla maniglia del pressa-
merce, completo di protezione,
protegge l'operatore dal contat-
to accidentale con le parti ap-
puntite del piatto e dal contatto
accidentale con la lama;

- Rischio di impigliamento:

- Durante le operazioni di taglio
e manutenzione, la rotazione
del volano espone l'operatore
al rischio di impigliamento. E
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- | residui di prodotto alimentare
a terra possono rappresentare
un pericolo di scivolamento sia
per l'operatore che per le per-
sone presenti nelle vicinanze
dell'area di lavoro. Mantenere
pulita e asciutta la zona di ap-
poggio del prodotto affettato,
cosi come larea circostante
all'affettatrice.
Rischio di urto e schiacciamen-
tor
- L'affettatrice, se non corretta-
mente installata, pud rappre-
sentare un pericolo a causa
delle condizioni instabili, le
quali aumentano il rischio di
urto e schiacciamento sia per
l'operatore che per le persone
presenti nei pressi dell'area di
lavoro. Installare pertanto l'affet-
tatricecorrettamenteseguendo
le istruzioni fornite nell'apposito
capitolo "Installazione dell'affet-
tatrice”.

IDENTIFICAZIONE
DELLAFFETTATRICE

La targa dati, situata sulla base
dell'affettatrice come mostrato
nella figura 2, contiene informa-
zioni dettagliate sulla singola
unita del prodotto. E essenziale
fare riferimento al numero di ma-
tricola sulla targa dati per garan-
tire una corretta identificazione
dell'affettatrice e facilitare qualsi-
asi comunicazione con il produt-
tore.

E assolutamente vietato rimuo-
vere la targa dati dall'affettatrice
edeve essere mantenuta sempre
leggibile. Nel caso in cui la targa
subisca danni o deterioramento,
|'utente e tenuto a procedere con



la sostituzione. Si prega di contat-
tare direttamente il costruttore
per ottenere istruzionidettagliate
e assistenza nella procedura di
sostituzione.

Eccezione: Per il modello L16 I'e-
tichetta targa dati si trova sulla
spalla dell'affettatrice.

RICEVIMENTO DEL PRODOTTO

NOTE GENERALI ALLA
CONSEGNA

'affettatrice viene sempre conse-
gnhataadeguatamente imballata.
Verificare che alla consegna
dell'affettatrice, I'imballo sia inte-
gro; in caso contrario informare
immediatamente lo spedizionie-
re o 'agente di zona.

APERTURA DELLIMBALLO
DELLE AFFETTATRICI

a) modelli B2, B3, Tribute,
P15, B114:

Per togliere l'affettatrice dall'im-

ballo operare come segue:

- Tagliare e rimuovere le reggette
in plastica;

- Procedere  con I'apertura
dellimballo in cartone aprendo
il lato superiore;

- Togliere le protezioni interne
alla scatola;

- Rimuovere il sacchetto traspa-
rente che awolge l'affettatrice;

- Estrarre il libretto istruzioni;

- Proseguire con l'installazione
dell'affettatrice come indicato
nel capitolo “Installazione”.

b) modelli L16, B116:

- Controllare limballo di legno
perindividuare le vitiche fissano
il coperchio e i lati. Le viti saran-
novisibilisullasuperficieesterna
dell'imballo;

- Utilizzare il cacciavite o il tra-
pano elettrico, per svitare tutte
le viti che fissano il coperchio
dellimballo di legno;

- Una volta che le viti sono state
rimosse, sollevare il coperchio
dellimballo di legno:

- individuare le viti che fissano i
lati dell'imballo di legno e svi-

tarle utilizzando il cacciavite o il
trapano elettrico

- Una volta che tutte le viti sono
state rimosse, rimuovere con
attenzione i lati dellimballo di
legno;

- Togliere le protezioni interne
alla scatola;

- Rimuovere il sacchetto traspa-
rente che awolge l'affettatrice;

- Estrarre il libretto istruzioni;

- Proseguire con linstallazione
dell'affettatrice come indicato
nel capitolo “Installazione”.

APERTURA DELLIMBALLO DEL
PIEDISTALLO

a) modelli B2, B3, Tribute, P15,
B114:

- Tagliare e rimuovere le reggette
in plastica;

- Procedere con l'apertura
dell'imballo in cartone aprendo
il lato superiore;

- Togliere le protezioni interne
alla scatolg;

- Proseguire con linstallazione
del piedistallo come indicato
nel capitolo "Installazione”.

b) modelli L16, B116:

- Controllare l'imballo di legno
perindividuarelevitichefissano
il coperchio e i lati. Le viti saran-
novisibilisullasuperficieesterna
dell'imballo;

- Utilizzare il cacciavite o il tra-
pano elettrico, per svitare tutte
le viti che fissano il coperchio
dell'imballo di legno;

- Una volta che le viti sono state
rimosse, sollevare il coperchio
dell'imballo di legno:

- individuare le viti che fissano i
lati dell'imballo di legno e svi-
tarle utilizzando il cacciavite o il
trapano elettrico;

- Una volta che tutte le viti sono
state rimosse, rimuovere con
attenzione i lati dell'imballo di
legno;

- Proseguire con linstallazione
del piedistallo come indicato
nel capitolo "Installazione”.

Se si riscontrano anomalie come

ad esempio:

- ammaccature alla struttura;
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- comandinon funzionanti o rotti;
- pezzi mancanti o altro;

Awisare tempestivamente il tra-
sportatore, il costruttore ed il ser-
vizio di assistenza tecnica.

I componenti dellimballo sono
prodotti assimilabili ai rifiuti solidi
urbani e possono essere smaltiti
senza alcuna difficolta in confor-
mita alle normative vigentiper un
adeguato riciclo.

A ATTENZIONE! non disper-
dere i componenti dell'im-
ballo nellambiente.

INSTALLAZIONE

INSTALLAZIONE DEL
PIEDISTALLO (OPZIONALE)

- Se si utilizza il piedistallo (op-
zionale), una volta aver comple-
tato le operazioni di apertura
dellimballo, sollevare in piu
persone con molta attenzione
il piedistallo appoggiandolo sul
pavimento assicurandosi che
sia in piano e che tuttii piedidel
piedistallo appoggino corretta-
mente al suolo (Fig.3)

Sollevare con attenzione in piu
persone l'affettatrice e posizio-
narla sul piedistallo inserendo
i piedini di gomma dell'affetta-
trice nelle relative sedi della pia-
stra del piedistallo.

A ATTENZIONE! Assicurarsi
che tutti i piedini dell’af-
fettatrice appoggino corretta-

mente sul piano del piedistallo
(Fig.4)

INSTALLAZIONE AFFETTATRICE

- Se non si utilizza il piedistallo
(opzionale), sollevare con atten-
zione l'affettatrice e posizionarla
su di un piano ben livellato (Fig.
5), asciutto ed adatto a sostene-
re il peso della stessa piu il peso
della merce da affettare (vedere
“caratteristiche tecniche”).

- Il piano di appoggio sul quale
viene installata I'affettatrice puo
avere cassetti apribili alla condi-
zione che si trovino ad almeno
150mm dal piano di appoggio



per consentire la corretta rota-
zione del volano.

- Laffettatrice deve essere in-
stallata considerando almeno
120mm per lato di spazio libero
per lato (sinistro, destro e oppo-
sto all'operatore) e 800mm libe-
ri nella zona dell'operatore per
consentire un Uso sicuro.

A ATTENZIONE! Assicurarsi
che tutti i piedini dell'af-
fettatrice appoggino corretta-
mente sul piano (Fig.5).

MONTAGGIO DEL VOLANO

Per evitare danneggiamenti du-

rante il trasporto, i modelli B116 e

L16 sono imballati con il volano a

parte, non montato.

Per procedere con il montaggio,

proseguire come segue:

- calzare il volanosull'albero verifi-
cando la corretta corrisponden-
za delle forature volano-albero
(Fig.6);

- inserire nel foro del volano la spi-
na conica con l'estremita conica
(diametro minore) rivolta verso
I'albero;

- Utilizzare un martello o un at-
trezzo di battitura adatto per far
penetrare la spina nell'albero.

- L'installazione & considerata
corretta quando la spina risulta
fissata saldamente e senza gio-
co (Fig.7).

USO DELLAFFETTATRICE

1. Assicurarsi che la lama sia
adeguatamente protetta dal-
la protezione bordo lama. Se
la lama risulta esposta, segui-
re le seguenti istruzioni per
attivare la protezioni nella sua
posizione di sicurezza:

a) per il modello B114:

- Movimentare la leva di bloccag-
gio protezione lama in direzione
opposta alloperatore (Fig. 8): la
protezione bordo lama si so-
vrappone alla lama eliminando
la condizione di pericolo (Fig. 9).

b) per i modelli TRIBUTE, B116,

B3, B2, P15, L16

- spostare la protezione bordo
lama nel suo alloggiamento fis-

sandola con le apposite impu-
gnature di bloccaggio (Fig. 10):
la protezione bordo lama si so-
vrappone alla lama eliminando
la condizione di pericolo (Fig. 11).

2. Azionare il volano in senso
orario al fine di indurre il mo-
vimento del carrello munito
del piatto di supporto per la
merce: portare il carrello total-
mente verso l'operatore (Fig.
12);

3. Arretrare completamente
(lontano dalla lama) il piatto
porta merce scorrevole usan-
do la leva ritorno rapido piatto
porta merce scorrevole oppu-
re utilizzando la manopola
avanzamento piatto porta
merce scorrevole (Fig.12);

4. Porre il prodotto da affettare
sul piatto porta merce.

A ATTENZIONE! porre e ri-
muovere la merce da af-
fettare sul piatto porta merce
scorrevole solo con il piatto
completamente retratto (lonta-
no dalla lama) ed il carrello to-
talmente verso l'operatore (Fig.
12).

5. Far scorrere il pressamerce
verso il basso per bloccare il
prodotto, a seconda dei mo-
delli:

a) per i modelli L16, B116, P15: im-
pugnare entrambe le maniglie
del pressamerce (una sola mano-
pola per il modello L16) e spinger-
le contemporaneamente verso il
basso fino a bloccare il prodotto;
b) per i modelli B2, B3, Bll4 e
TRIBUTE impugnare la leva di
scorrimento del pressamerce, ab-
bassarla fino a fine scorrimento,
impugnare la maniglia di bloc-
caggio e spingerla sul prodotto
fino a bloccarlo;

corretto posizionamento del pro-

dotto (Fig.13)

6. predisporre lo spessore fetta
desideratoruotandolamano-
pola regolazione spessore fet-
ta (Fig.14) (Fig. 15: modello B2)

7. awicinare il piatto portamer-
ce scorrevole (verso la lama)
usando la leva ritorno rapido
piatto portamerce scorrevole
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oppure utilizzando la ma-
nopola avanzamento piatto
portamerce scorrevole. Posi-
zionare il prodotto il piu vicino
possibile alla fine del bordo
del piatto (lato del piatto vici-
no alla lama) (Fig.16)

A Attenzione! Non portare il
piatto portamerce al fine
corsa, ma lasciare un piccolo
spazio di qualche cm, il prodotto
da affettare deve uscire dal
piatto con le puntine.

Se posizionate il piatto porta-

merce a fine corsa massimo, il

piatto non potra avanzare e non

sara possibile affettare il pro-
dotto.

8. scoprire lalama dalla sua pro-

tezione:

a) Per il modello Bl14:

- Movimentare la leva di bloccag-
gio protezione bordo lama in
direzione delloperatore (Fig. 17)
per scoprire la lama (Fig.18).

b) Per i modelli TRIBUTE, B116, B3

B2

- spostare la protezione bordo
lama nella sua posizione di
esposizione lama (Fig. 19) per
scoprire lalama dalla stessa (Fig.
20).

c) Per i modelli P15 e L16 la prote-

zione bordo lama e differente.

- Entrambe le macchine pre-
sentano un pomello (lato zona
fetta) che devessere svitato in
senso antiorario, per poi posi-
zionare lanello di protezione
nella sede prevista che scoprira
lalama e permettera il taglio del
prodotto.

QR code L16

QR code P15

£
A ATTENZIONE! Lama affi-
lata, pericolo di taglio!
Quando la lama non é coperta
dalla protezione, prestare estre-
ma attenzione nel mantenere le



mani il piu possibile lontano
dall’area non protetta (Fig.18 e
Fig. 20)

9. Procedere al taglio del pro-
dotto azionando il volano in
senso orario.

A ATTENZIONE! far scorrere
il piatto durante le opera-
zioni di taglio solo ed esclusiva-
mente mediante l'utilizzo del
volano

10. durante la corsa di ritorno
del carrello (verso l'operatore)
viene azionato il dispositivo
mec-canico che fa avanzare,
in senso trasversale, il piatto
portamerce scorrevole verso
la lama; quando il piatto por-
tamercescorrevoleraggiunge
il limite di avanzamento verso
la lama, fermarsi. Allontanare
il piatto portamerce scorre-
vole dalla lama utilizzando
la leva ritorno rapido piatto
portamerce scorrevole op-
pure utilizzando la leva avan-
zamento piatto portamerce
scorrevole;

1. Riposizionare il  prodotto,
bloccarlo nuovamente con il
pressamerce e ricominciare
ad affettare.

12. scaricare il prodotto eseguen-
do le operazioni in senso in-
Verso.

A ATTENZIONE! Pericolo di
taglio! Terminata l'opera-
zione di taglio, verificare che la
lama sia ben protetta dalla pro-
tezione bordo lama ripetendo le
operazioni descritte al punto 1di
questo capitolo.

PULIZIA DELLAFFETTATRICE

A ATTENZIONE! Durante le
operazioni di pulizia
dall'affettatrice, fare estrema
attenzione a mantenere le mani
il piu lontano possibile dall’'area
non protetta e utilizzare sempre
guanti di protezione anti taglio
EN 388 CAT. Il

FREQUENZA DI PULIZIA

Le affettatrici devono essere ade-
guatamente pulite prima di esse-
re utilizzate per la prima volta e
nuovamente dopo un periodo di
inattivita. Al termine di ogni utiliz-
70, € essenziale eseguire la pulizia
dell'apparecchio.

PROCEDURA DI SMONTAGGIO
DELLE PARTI REMOVIBILI PER
LA PULIZIA

ATTENZIONE! Assicurarsi

che la protezione bordo
lama copra debitamente lalama
(seguire le istruzioni indicate nel
punto 1 del capitolo Uso dell’Af-
fettatrice).

- Parafetta (Fig. 21):
a) Per i modelli B3, B114, TRIBUTE:

il parafetta & tenuto da una vite,
svitarla in senso anti orario e ri-
muovere il parafetta.

b) Per il modello B2: rimuovere il

parafetta magnetico; tirare verso

I'alto il parafetta per rimuoverlo;

- per i modelli P15-B16: aprire il
parafetta da destra vestosinistra
e rimuovere la vaschetta situata
nella parte inferiore della lama;

- per il modello L16, rimuovere la
vaschetta dalla parte posteriore
dell'affettarice.

- Piatto portamerce (Fig. 21):

- Per i modelli dove & presente
leva di bloccaggio (B3, Tribute,
B114): sollevare il pressamerce,
poi ruotare la leva di bloccaggio,
sollevare il solo piatto e rimuo-
verlo;

- Per il modello P15: ruotare la
leva di bloccaggio di 90° ap-
plicare una leggera pressione
verso l'esterno sollevare il piatto
portamerce insieme al pressa-
merce e rimuoverlo;

- Per i modelli dove & presente la
manopola (B2-B116): svitarle la
manopola in senso anti orario,
sollevare il piatto portamerce e
rimuoverlo;
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- Perimodellidove non & presen-
te un dispositivo di bloccaggio
(L16): sollevare il piatto porta-
merce insieme al pressamerce
aiutandosi con le due impu-
gnature e rimuoverlo insieme al
pressamerce.

Ok 0]

- Piatto raccoglitore:

- Perimodellidove non € presen-
te un dispositivo di bloccaggio
(Tribute, 114): sfilare il piatto rac-
coglitore;

- Per i modelli in cui il piatto e
bloccato da due perni laterali
(B3 ,B2, P15): allentare i perni la-
teraliin senso antiorario e sfilare
il piatto:

- Per la L6, invece, il piatto racco-
glitore pud essere asportatosolo
svitando le tre viti laterali.

- Per i modelli in cui il piatto &
bloccato da una manopola
(BNe):  allentare la manopola
in senso anti orario e sfilare il
piatto.

PROCEDURA DI PULIZIA DELLE
PARTI REMOVIBILI

A ATTENZIONE! NON pulire
le parti removibili dell’af-
fettatrice con getti d’acqua, con
vapore, con detersivi corrosivi in
lavastoviglie.

Procedere con la pulizia di tutte
le parti smontate utilizzando solo
acqua calda a una temperatura
non inferiore a +30 °C e un de-
tergente schiumogeno biode-
gradabile per piatti o detergenti
neutri con pH 7 o 8 e non abra-
sivi appositamente formulati per
attrezzature alimentari, che ga-
rantiscano la sicurezza per le su-
perficia contatto con glialimenti.
A pulizia esequita, le parti vanno
risciacquate con abbondante ac-
qua pulita ed asciugate.

PROCEDURA DI PULIZIA
DELLAFFETTATRICE E DELLE
PARTI NON REMOVIBILI



A ATTENZIONE! NON pulire
I'affettatrice con getti
d’acqua, con vapore, con deter-
sivi corrosivi in lavastoviglie.

- Pulizia del corpo macchina: Pu-
lire il corpo della macchina con
lo stesso detergente utilizzato
per le parti smontate.

- Protezione bordo lama: usare
uno spazzolino di nylon semiri-
gido per pulire I'area compresa
tra la lama e I'anello di protezio-
ne,

PULIZIA DELLA LAMA

A ATTENZIONE! Non attiva-
re l'affettatrice mentre si
pulisce la lama.

A ATTENZIONE! Durante le
operazioni di pulizia e affi-
latura della lama, fare estrema
attenzione a mantenere le mani
il pi lontano possibile dall'area
non protetta e utilizzare sempre
guanti di protezione anti taglio
EN 388 CAT. Il.

- Premere un panno umido sulla
superficie della lama e spostarlo
lentamente dal centro verso l'e-
sterno, come in figura, e sul lato
opposto. Asciugare, nello stesso
modo, utilizzando un panno
asciutto.

PROCEDURA DI
RIASSEMBLAGGIO DELLE
PARTI REMOVIBILI E MOBILI A
SEGUITO DELLE OPERAZIONI
DI PULIZIA

ATTENZIONE! Assicurarsi

che la protezione bordo
lama copra debitamente lalama
(seguire le istruzioni gia indicate
nel punto 1 del capitolo Uso
dell’Affettatrice).

- Parafetta:

- Per il modello B3, Tribute, B114:
rialloggiare il parafetta nella sua
posizione originaria e stringerlo
la vite in senso orario;

- Perimodelli P15, Bl16: Chiudere
il parafetta facendolo ruotare da
sinistra verso destra;

- Per il modello B2: riposizionare
il parafetta magnetico nella sua
posizione originaria;

- Vaschetta: rimettere la vaschet-
ta nella sua posizione originaria.

- (presente solo nei modelli P15,
B116) riposizionare la vaschetta
nella sua posizione originaria;

- Piatto porta merce:

utilizzando la manopola del vola-

no, ruotare il volano in senso ora-

riofino a portare completamente
in avanti (verso l'operatore) il car-
rello;

- Per i modelli dove & presente

leva di bloccaggio (B3, Tribute,

B14): riposizionare il piatto por-

tamerce nella sua posizione ori-

ginaria e ruotare la leva di bloc-
caggio in senso orario;

Per il modello P15: riposizionare

il piatto portamerce completo

di pressamerce nella sua posi-

zione originaria con un mMovi-

mento deciso e ruotare la leva

di bloccaggio di 90°;

Per i modelli dove & presente
la manopola di bloccaggio (B2,
B116): riposizionare il piatto por-
tamerce completo di pressa-
merce nella sua posizione origi-
naria e awitare la manopola in
senso orario;

Perimodellidove non e presen-
te un dispositivo di bloccaggio
(L16): riposizionare il piatto por-
tamerce completo di pressa-
merce nella sua posizione ori-
ginaria.

Piatto raccoglitore:
Perimodellidove non e presen-
te un dispositivo di bloccaggio
(Tribute, B114) : rialloggiare nella
sua posizione originaria il piatto
raccoglitore;

Per i modelli in cui il piatto e
bloccato da due perni laterali
(B3 ,B2, P15): rialloggiare nella
sua posizione originaria il piatto
raccoglitore e stringere i perni
lateraliin senso orario per fissare
il piatto.
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- Per i modelli in cui il piatto &
bloccato da una manopola
(BNe): rialloggiare nellasua  po-
sizione originaria il piatto racco-
glitore e riawitare la manopola
in senso orario.

MANUTENZIONE

Le attivita di manutenzione pe-
riodica che l'operatore & autoriz-
zatoaeseguirealfinedipreserva-
re l'efficienza dell'affettatrice nel
corso del tempo comprendono:

- Affilatura della lama; -Lubrifica-
zione delle barre di scorrimento
del pressamerce, della barra di
scorrimento del freno del pres-
samerce e della barre di scorri-
mento del carrello.

Tutti gli altri interventi devono
essere affidati esclusivamente a
personale di assistenza autoriz-
zato dal produttore, poiché po-
trebbero comportare rischi per
l'operatore. Queste operazioni
includono:

- Sostituzione della lama;

- Sostituzione delle mole dell'af-
filatoio;

- Sostituzione della catena;

- Riparazione di parti strutturali;

- Lubrificazione dicatenaeingra-
naggi.

MANUTENZIONE PERIODICA:

AFFILATURA LAMA

L'uso continuato dell'affettatrice
a volano senza un'affilatura rego-
lare puo portare a segnali che in-
dicano la necessita di procedere
con l'affilatura della lama. Questi
segnali includono:

- Difficolta nel Taglio: se si osserva
che l'affettatrice mostra difficol-
ta nel conseguire tagli uniformi
€ precisi;

- Taglio Irregolare: nel caso in cui
le fette risultino irregolari, con
spessori superiori o inferiori alla
consuetudineg;

- Resistenza durante il Taglio: I'in-
cremento di resistenza durante
l'utilizzo dell'affettatrice potreb-
be essere attribuito a una lama
cheincontra ostacoli nel proces-
so di taglio degli alimenti.

- Produzione di Residui di Ali-




menti: se si constata un aumen-
to della produzione di residui
alimentari o se gli alimenti sem-
brano essere strappati anziché
affettati;
E' opportuno altresi esaminare
visivamente la lama alla ricerca
di segni di usura, scheggiature o
perdita di nitidezza.
E importante seguire le racco-
mandazioni del presente ma-
nuale d'uso e affilare la lama per
garantire prestazioni ottimali e
un taglio sicuro ed efficiente.

A ATTENZIONE! Durante le
operazioni di affilatura
dellalama eseguire tutte le ope-
razioni con grande attenzione e
utilizzare guanti di protezione
resistenti al taglio ed alla lacera-
zione EN 388 cat. II.

A ATTENZIONE! Quando la
lama non é coperta dalla
protezione, prestare estrema
attenzione nel mantenere le
mani il piu possibile lontano
dall’area non protetta

Per l'affilatura della lama, seguire
le istruzioni a seconda del model-
lo indicato:

- Eseguire la pulizia della lama
(consultare il capitolo Pulizia —
Sezione: pulizia della lama);

- arretrare completamente (lon-
tano dalla lama) il piatto porta-
merce scorrevole usando la leva
ritorno rapido piatto portamer-
ce scorrevole oppure utilizzan-
do la manopola avanzamento
piatto portamerce scorrevole;

ATTENZIONE! Assicurarsi

che la protezione bordo
lama copra debitamente lalama
(seguire le istruzioni indicate nel
punto 1 del capitolo Uso dell’Af-
fettatrice)

PER | MODELLI B2, B3, TRIBUTE

1. sollevare I'affilatoio e ruotarlo
di180° (Fig.25);

2. abbassare 'affilatoio con cura,
lalama sara centrata automa-
ticamente tra le due mole;

3. premere il pulsante (A) per
circa 10-15 secondi e con-

temporaneamente ruotare il
volano in senso orario. Lascia-
re il pulsante (A), premere |l
pulsante (B) per 2-3 secondi e
lasciarlo (Fig. 26);

4. interrompere la rotazione del
volano;

5. solo quando la lama e ferma,
riposizionare I'affilatoio nella
sua posizione originale.

PER IL MODELLO P15 (Fig. 27)

1. allentare il pomello di bloc-
caggio dell'affilatoio (A);

2. sollevare l'affilatoio e ruotarlo
di180°;

3. abbassare l'affilatoio con cura,

lalama sara centrata automa-

ticamente tra le due mole;
ribloccare il pomello;

girare la leva (B) in senso an-

tiorario per circa 10-15 secondi

e contemporaneamente ruo-

tare il volano in senso orario;

6. interrompere la rotazione del
volano;

7. solo quando la lama e ferma,
rimettere l'affilatoio nella sua
posizione originale e awvitare
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il pomello.

PER IL MODELLO B114:

1. sollevare l'affilatoio e ruotarlo
di180¢;

2. abbassare l'affilatoio con cura,
la lama sara centrata auto-
maticamente tra le due mole;

3. spingere la leva e tenerla pre-

muta per 10-15 secondi giran-

do il volano in senso orario: af-
filaturaesbavaturadellalama
awengono contemporanea-

mente (Fig. 28);

lasciare la leva di affilatura;

interrompere la rotazione del

volano;

6. solo quando la lama & ferma,
riposizionare I'affilatoio nella
sua posizione originale.

PER IL MODELLO BT116:

1. sollevare la capottina dell'af-
filatoio;

2. sollevare l'affilatoio e ruotarlo
di180° in direzione dellalama;

3. abbassare l'affilatoio con cura,
lalama sara centrata automa-
ticamente tra le due mole;

4. premere il pulsante (1) per
circa 10-15 secondi e contem-
poraneamente ruotare il vola-

NS

26

no in senso orario. Lasciare |l
pulsante (1), tirare la leva (2)
per 2-3 secondi e lasciarla e
continuare a ruotare il volano
in senso orario(Fig. 29);

5. interrompere la rotazione del
volano;

6. solo quando la lama & ferma,
riposizionare I'affilatoio nella
sua posizione originale;

7. chiudere la capottina dell'af-
filatoio.

PER IL MODELLO L16 (Fig. 30)

1. sollevare l'affilatoio e ruotarlo
di9oe,

2. abbassare l'affilatoio con cura,
lalama sara centrata automa-
ticamente tra le due mole;

3. ruotare la leva (B) in senso
orario per circa 10-15 secondi
e contemporaneamente ruo-
tare il volano in senso orario;

4. interrompere la rotazione del
volano;

5. solo quando la lama e ferma,
rimettere I'affilatoio nella sua
posizione originale.

A ATTENZIONE! rischio di
danneggiamento! Non
prolungare eccessivamente
(non piu di 2-3 secondi) 'opera-
zione di sbavatura per evitare di
danneggiare la lama.

LUBRIFICAZIONE

Lubrificazione delle barre di
scorrimento del pressamerce
Frequenza: settimanale

- Applicare una piccola quantita
di lubrificante, circa 3-4 gocce,
sulle barre di scorrimento del
pressamerce (Fig. 31).

- Successivamente, farscorreregli
elementi corrispondenti per un
minimo di 3 0 4 volte.

- Rimuovere eventuali eccessi di
lubrificante utilizzando un pan-
no di carta.

Lubrificazione della barra di

scorrimento del freno del pres-

samerce

- Applicare una piccola quantita
di lubrificante, circa 3-4 gocce,
sulla barra di scorrimento del
freno del pressamerce (Fig. 32).

- Successivamente, farscorreregli
elementi corrispondenti per un



minimo di 3 0 4 volte.

- Rimuovere eventuali eccessi di
lubrificante utilizzando un pan-
no di carta.

Lubrificazione della barre di

scorrimento del carrello

Frequenza: settimanale

- Applicare una piccola quantita
di lubrificante, circa 3-4 gocce,
sulle barra di scorrimento del
carrello nel foro presente sulla
barra (114,B3 e TRIBUTE) (Fig. 33
e 34).

- Per il modello P15 sono presen-
ti degli oliatori: spingere la sfera
allinterno dell'oliatore e inserire
l'olio lubrificante

- Per il modello L16 sono presenti
dei fori in cui inserire il prodotto
lubrificante;

- Per il modello B2, I'olio lubrifi-
cante va applicato direttamente
sulla barra del carrello, rimuo-
vendo l'eccesso.

- Successivamente, attivare il vo-
lano per un breve periodo.

- Attivare il volano per un breve
periodo.

- Rimuovere eventuali eccessi di
lubrificante utilizzando un pan-
no di carta.

In caso di mancanza del lubrifi-

cante in dotazione utilizzare olio

bianco divaselina.

AATTENZIONE! Non utiliz-
zare olio vegetale. Si con-

siglia l'utilizzo di oli con
specifica FDA H1 o adatto al
contatto alimentare.

ASSISTENZA

Non sono forniti pezzi di ricambio
all'interno dell'imballo. Tutte le at-
tivita di riparazione e sostituzione
(quali sostituzione o riparazione
di lama, catena, parti strutturali,
etc.) devono essere svolte esclusi-
vamente da personale autorizza-
to dal produttore stesso.

Nel caso fosse necessaria una ri-
parazione, si raccomanda di ritor-
nare |'affettatrice al produttore o
ad un Centro Servizi Autorizzato.
Per informazioni riguardo i centri
servizi,rivolgersia:service@berke-
linternational.com.

A ATTENZIONE! E’ obbliga-
torio sostituire la lama
quando la distanza trail filo del-
la lama stessa ed il bordo inter-
no della protezione supera i 6
mm.: questa circostanza si ma-
nifesta quando c'é un deteriora-
mento dovuto alla normale usu-
ra e lefficacia dell'affilatura
della lama & compromessa.

GARANZIA E RESPONSABILITA’
DEL COSTRUTTORE

Il produttore fornisce affettatri-
ci con una garanzia di durata 24
mesi, a partire dalla data diacqui-
sto. La garanzia copre solo i difetti
riscontrati facendone un uso ap-
propriato e secondo le condizio-
ni d'uso previste dal manuale. La
garanzia non copre difetti dovuti
a trasporto, incompetenza o ne-
gligenza dell'acquirente, instal-
lazione o posizionamento im-
proprio, danni da usura. Inoltre, la
garanzia non copre componenti
intrinsecamente soggettia usura,
quali la lama e le mole dell'affila-
toio, eccetto nel caso di evidente
difetto di produzione.

Il produttore declina qualsiasi
responsabilita diretta e indiretta
derivante da:

mancata osservanza delle istru-
zioni presenti nel manuale;

uso non conforme alla normativa
dominante nel paese di installa-
zione;

modifiche e/o riparazioni del pro-
dotto non autorizzate;

uso di accessori e parti di ricam-
bio non originali;

eventi eccezionali.

Il trasferimento di proprieta
dell'affettatrice, comporta I'im-
mediato sollevamento da ogni
responsabilita da parte del pro-
duttore. La targhetta di identifi-
cazione sulla base dell'affettatrice
registra il produttore, il modello e
le informazioni tecniche.

MESSA FUORI SERVIZIO
DELLAFFETTATRICE E
SMALTIMENTO

Prima di procedere con la messa
fuori servizio dell'affettatrice e |l
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suo smaltimento, € importante
comprendere la composizione
delle macchine, che compren-
dono una struttura principale in
lega dalluminio, inserimenti e
varie parti in acciaio inossidabile,
nonché componenti in Materiali
plastici.

Quando si affida lo smontaggio
e la demolizione a terzi, & fon-
damentale selezionare esclusi-
vamente ditte autorizzate spe-
cializzate nel trattamento di tali
materiali. Se, invece, si opta per la
demolizione in autonomia, & es-
senziale separare accuratamente
i materiali per tipologia e succes-
sivamente incaricare ditte auto-
rizzate al loro smaltimento.

E imperativo attenersi scrupolo-
samente alle normative vigenti
nel paese di operativita per ga-
rantire una gestione responsabile
dei rifiuti.

Si sottolinea l'importanza di
consultare sempre il produttore
o il personale di assistenza au-
torizzato per la rimozione e lo
smaltimento della lama, al fine
di garantire che venga trattata in
modo sicuro e conforme alle nor-
mative vigenti.

A ATTENZIONE! non abban-
donare mai rottami, poi-
ché costituiscono un grave peri-
colo per le persone e per
I'ambiente.



SPECIFICHE TECNICHE

J EH K
A 176 mm 210 mm 210 mm
B 190 mm 270 mm 270 mm
C 165 mm 210 mm 210 mm
D 395 mm 460 mm 465 mm
E 350 mm 405 mm 415 mm
F 460 mm 550 mm 535mm
G 680 mm 805 mm 805 mm
H 530 mm 670 mm 670 mm
I 690 mm 725 mm 725 mm
J 215 mm 240 mm 240 mm
K 135 mm 155 mm 155 mm
L 35 mm 60 mm 60 mm
M 560 mm 685 mm 685 mm
PIEDISTALLO 450XZ§OL<>;82Oh 580><§§Ok><9800h SSOXSE?;;SOOFW
Diametro lama 265 mm 300 mm 300 mm
Capacita di taglio circolare 176 mm 210 mm 210 mm
Capacita di taglio rettangolare 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Massimo spessore fetta 0-135mm T-15mm T-15mm
Peso netto 374 kg 46 kg 52 kg

Nota: A seguito della continua ricerca per migliorare sempre i nostri prodotti, le specifiche tecniche sono

soggette a possibili variazioni.
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SPECIFICHE TECNICHE

LT >
ey
S 0SS
N
L
J EH K

A 180 mm 215 mm 215 mm
B 210 mm 280 mm 280 mm
C 180 mm 215 mm 215 mm
D 440 mm 465 mm 465 mm
E 250 mm 415 mm 415 mm
F 515mm 555 mm 555 mm
G 730 mm 825 mm 820 mm
H 600 mm 690 mm 690 mm

510 mm 700 mm 715 mm
J 200 mm 120 mm 120 mm
K 130 mm 155 mm 155 mm
L 70 mm 95 mm 10 mm
M 615 mm 700 mm 705 mm
PIEDISTALLO 550252%5%90}’1 SBOxiEkagSOOh 566><i26£<g800h
Diametro lama 285 mm 319 mm 319 mm
Capacita di taglio circolare 180 mm 215 mm 215 mm
Capacita di taglio rettangolare 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Massimo spessore fetta 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Peso netto 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Nota: A seguito della continua ricerca per migliorare sempre i nostri prodotti, le specifiche tecniche sono

soggette a possibili variazioni.
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SPECIFICHE TECNICHE

J EH K

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm
C 200 mm 260 mm
D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mMm

H 600 mm 780 mm

| 650 mm 660 mm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
PEDESTAL SOOxggOkgSOOh 570><§§C;>;870h
Diametro lama 350 mm 370 mm
Capacita di taglio circolare 210 mm 260 mm
Capacita di taglio rettangolare 260x200 mm 290x260 mm
Massimo spessore fetta O0-4mm 0-4mm
Peso netto 105 kg 80 kg

Nota: A seguito della continua ricerca per migliorare sempre i nostri prodotti, le specifiche tecniche sono
soggette a possibili variazioni.
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GEBRAUCHSANLEITUNG: SCHWUNGRADAUFSCHNITTMASCHINEN

MODELLE:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

INHALT DER
BEDIENUNGSANLEITUNG

Dieses Handbuch wurde mit
dem Ziel verfasst, dem Kunden
alle wesentlichen Informationen
fur die Verwendung von Schwun-
grad-AufschnittmaschineN (Mo-
delle: B2, B3, Tribute, P15, B114, L16,
B116) so korrekt und sicher wie
moglich zu nutzen, enthalt alle
notwendigen Informationen, die
Sie fur die Produktsicherheit, die
Installation, die Wartung und die
Fehlersuche bendtigen.

Bitte lesen Sie die in der Anlei-

tung enthaltenen Warnhinweise
sorgfaltig durch, um wichtige
Sicherheitsinformationen fur die
Installation, den Betrieb und die
Wartung zu erhalten.

AUFBEWAHRUNG DER
BEDIENUNGSANLEITUNG

Die Bedienungsanleitung ist ein
wesentlicher Bestandteil des
Produkts und muss wahrend der
gesamten Lebensdauer der Auf-
schnittmaschine an einem siche-
ren und leicht zuganglichen Ort
aufbewahrt werden. Es ist daher

wichtig, die Bedienungsanlei-
tung in einem lesbaren Zustand
zu halten. Sollte die Anleitung
beschadigt werden oder verloren
gehen, muss der Benutzer ein
neues Exemplar beim Hersteller
anfordern.

Bewahren Sie diese Anleitung
zum spateren Nachschlagen an
einem sicheren Ort auf.

Die Vervielfaltigung oder Weiter-
gabe dieses Dokuments, auch
auszugsweise, ist ohne die schrift-
liche Genehmigung des Herstel-
lers verboten.

HAUPTBESTANDTEILE
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Verschiebbare
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der Scheibenstarke

20. Messerschutzring

Anschlagplatte



BESCHREIBUNG DER
AUFSCHNITTMASCHINE

Gerat zum prazisen und gleich-
maBigen Schneiden von Le-
bensmitteln wie Wurst, Kase
und anderen Lebensmitteln
durch manuelle Betatigung des
Schwungrads, mitdem esausge-
stattet ist. Die Aufschnittmaschi-
ne ist daher nur zum Schneiden
von Lebensmitteln der Art und
innerhalb der MafRangaben in
diesem Handbuch gebaut.

BESTIMMUNGSGEMASSE
VERWENDUNG

Die bestimmungsgemasse Ver-
wendung und die vorgesehene
BeschaffenheitderMaschinesind
einzig die vom Hersteller gestat-
teten; die Maschinen darfnurden
gelieferten Anweisungen geman
benutzt werden. Die Maschinen
sind nur zum Schneiden von Le-
bensmitteln der Art und inner-
halb der Ma3angaben in den fol-
genden Absatzen bestimmt und
durfen nur in Bereichen verwen-
det werden, die fuUr die Zuberei-
tungvon Speisen oder Getranken
vorgesehen sind. Der Hersteller
lehnt jede Haftung ab, die sich
aus einer unsachgemafen Ver-
wendung oder einer Verwen-
dung durch Personal, das den
Inhalt dieses Handbuchs nicht
gelesen und verstanden hat, aus
eigenméchtigen  Anderungen
und/oder Reparaturen, aus der
Verwendung von Nicht-Origina-
lersatzteilen oder von Teilen, die
nicht fur das Maschinenmodell
spezifisch sind, ergibt.

RICHTIGE VERWENDUNG DER
AUFSCHNITTMASCHINE

Umgebungsbedingungen __ fur

den Betrieb:

- Temperatur zwischen -5°C und
+40°C

- Max. Feuchtigkeit 95%

EIGENSCHAFTEN VON
LEBENSMITTELN, DIE
AUFGESCHNITTEN WERDEN
KONNEN

Bestimmungsgemaie Verwen-

dung:
Folgende Produkte kénnen auf-

geschnitten werden:

- Alle Arten von Aufschnitt (ge-
kocht, roh, gerduchert);

- Fleisch mit Knochen (gekocht
oder roh bei einer Temperatur
von mindestens +3°C).

- Brot mit harter Kruste undfester
Krume (Brot, das nicht zu weich
oder zu frisch ist) und Hart- oder
Halbhartkase.

Verbotene Verwendung

Die folgenden Lebensmittel dUur-

fen nicht aufgeschnitten werden,

da sie den Benutzer und/oder die

Aufschnittmaschine schwer be-

schadigen kénnen:

- Gefrorene Lebensmittel;

- Tiefgefrorene Lebensmittel

- Lebensmittel, die Knochen ent-
halten (Fleisch und Fisch);

- Andere Gegenstande, die zwar
aufgeschnittenwerden kénnen,
aber nicht fur die Verwendung
als Lebensmittel bestimmt sind.

A ACHTUNG! Versuchen Sie
unter keinen Umstanden,
Produkte eines verbotenen Typs
zu schneiden.

WARNHINWEISE ZUR
VERWENDUNG

Die in dieser Anleitung beschrie-
benen Aufschnittmaschinen
erfullen die europaischen Hygie-
ne- und Sicherheitsstandards der
aktuellen Bestimmungen.

Zu lhrer Sicherheit méchten wir

Sie bitten, unbedingt die folgen-

den Anweisungen zu befolgen:

- Lesen Sie dieses Handbuch
sorgfaltig in allen Teilen durch,
bevor Sie die Aufschnittmaschi-
ne benutzen;,

- Prufen Sie die mechanische Un-
versehrtheit der Aufschnittma-
schine vor jedem Gebrauch.

- Installieren Sie die Aufschnitt-
maschine in Ubereinstimmung
mit den Anweisungen im Ab-
schnitt ,Installation®,

- Halten Sie die Aufschnittma-
schine bei einem Defekt, un-
gewodhnlicher Funktionsweise,
Verdacht auf einen Bruch, nicht
korrekten Bewegungen oder

33

ungewdhnlichen  Cerduschen
sofort an und fordern Sie den
Eingriff von autorisiertem Kun-
dendienstpersonal an;
- Verwenden Sie die Aufschnitt-
maschine nicht, wenn das
Messer aufgrund von normaler
Abnutzung beschadigt ist, was
sich in einer Beeintrachtigung
der Scharfe des Messers und ei-
ner VergroRRerung des Abstands
zwischen der Messerkante und
dem Messerschutzring Uber 6
mm hinaus auRert. Wenden
Sie sich in diesem Fall an den
Hersteller oder eines der auto-
risierten Servicezentren, um ein
Ersatzmesser anzufordern, und
melden Sie die Unfahigkeit, das
Messer zu scharfen.
Wenn die Abmessungen der
aufzuschneidendenlLebensmit-
tel gréBer sind als in den tech-
nischen Datenblattern unter
"kreisféormige und rechteckige
Schneidleistung" angegeben,
reduzieren Sie die GCrofRRe, um
sicher zu arbeiten.

A ACHTUNG! Achten Sie bei
Reinigungs- und War-
tungsarbeiten darauf, lhre Han-
de so weit wie méglich vom un-
geschiitzten Bereich
fernzuhalten, und verwenden
Sie stets Schnittschutzhand-
schuhe EN 388 CAT. II.

ERLAUBTE VERWENDUNGEN

- Das Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder mangelnder Er-
fahrung oder Kenntnis benutzt
werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder Anweisungen zur
sicheren Benutzung des Gerats
erhalten haben;
Verwenden Sie die Aufschnitt-
maschine nur nach entspre-
chender Anweisung und wenn
Sie sich in einwandfreiem kor-
perlichem und geistigem Zu-
stand befinden;
- Seien Sie beim Verwenden Sie
die Aufschnittmaschine stets
hochkonzentriert und lassen Sie



sich nicht ablenken;
- Schneiden Sie nur Produkte des
zulassigen Typs,

VERBOTENE VERWENDUNGEN

- Reinigung und Wartung, die
vom Benutzer durchgefthrt
werden sollen, durfen nicht
von unbeaufsichtigten Kindern
durchgefuhrt werden;

Wenn die Aufschnittmaschine
gebrochen oder gesprungen
ist, verwenden Sie sie nicht und
bringen Sie sie zur Inspektion
zu einem autorisierten Kunden-
dienstzentrum.

Verwenden Sie die Aufschnitt-
maschine auf keinen Fallanders
als in der vorliegenden Anlei-
tung beschrieben;

Keinen Schneideversuch mit
verbotenen Produkttypen ma-
chen;

Gestatten Sie den Gebrauch der
Aufschnittmaschine  nieman-
dem, der die vorliegende An-
leitung nicht gelesen und/oder
verstanden hat;

Cestatten Sie wahrend des
Schneidvorgangs niemandem,
auBer dem Bediener, sich dem
Gerat zu nahern;

Die Schilder am Gehause der
Aufschnittmaschine nicht
entfernen, abdecken  oder
verandern und im Falle einer
Beschadigung sofort ersetzen
(siehe Kapitel "Kennzeichnung
der Aufschnittmaschine");
Entfernen Sie nicht die Schutz-
vorrichtungen und verandern
Sie nicht die mechanischen
Schutzvorrichtungen (siehe Ka-
pitel "Mechanische Schutzvor-
richtungen an der Aufschnitt-
maschine");

Nutzen Sie die Aufschnittma-
schine nicht als Flache zum
AbstUtzen oder zum Ablegen
von Gegenstanden, die nicht fur
den Schneidevorgang erforder-
lich sind;

Drehen Sie das Schwungrad
des Schlittens nicht gegen den
Uhrzeigersinn, da ein optimales
Schneiden des Produkts nicht
gewahrleistet ist.

MECHANISCHE SICHERHEITS-
VORRICHTUNGEN AN DER
AUFSCHNITTMASCHINE

Manipulieren Sie auf keinen Fall
die Sicherheitsvorrichtungen an
der Aufschnittmaschine und ent-
fernen Sie sie nicht:

- Messerkanteschutz;

- Messerschutzring;

- Kappe der Schleifvorrichtung;

- Anschlagplatte;

- Criff Anschlagplatte;

- Daumenschutz;

- Schneidenhalter.

VERANTWORTUNG DES
HERSTELLERS

Der Hersteller lehnt jede Verant-
wortung ab, die zurlckzufUhren
ist, auf:

- unsachgemafe Verwendung;

- Nichtbeachtung der in diesem
Handbuch enthaltenen Anwei-
sungen;

- Verwendung der Aufschnittma-
schine durch Personen, die den
Inhaltdieser Anleitung nicht ge-
lesen und verstanden haben;

- Anderungen und/oder Repara-
turen, die vom Benutzer oder
von nicht autorisiertem Perso-
nal vorgenommen wurden;

- Verwendung von Ersatzteilen,
die nicht original oder nicht
spezifisch fur das Modell der
Aufschnittmaschine sind;

Die Weitergabe der Aufschnitt-
maschine fuhrt automatisch
zum Erléschen der Haftung des
Herstellers, wenn ihr diese Bedie-
nungsanleitung nicht beiliegt.
Der Haupttext dieser Bedie-
nungsanleitung, der in italieni-
scher Sprache verfasst ist, stellt
den einzigen Bezugspunkt fur
die Lésung etwaiger Auslegungs-
streitigkeiten dar.

RESTRISIKEN

- Schneidgefahr:
Der Messerschutz und der Mes-

serschutzring sollen den Bedie-
ner vor versehentlichem Kontakt
mit dem Messer schutzen. Um
Scharf- und Schneidarbeiten zu
ermoglichen, kann der Messer-
schutz das Risiko von Schnittver-
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letzungen jedoch nicht vollstan-

dig ausschlief3en.

Verwenden Sie bei Wartungs-

und Reinigungsarbeiten unbe-

dingt schnitt- und abriebfeste

Schutzhandschuhe des Typs EN

388 Kat. Il

Wahrend der Schneidearbeiten:

- ist es verboten, das zu schnei-
dende Produkt mit den Han-
den zu berUhren;

- muss immer ein sicherer Ab-
stand zum Messer eingehalten
werden;

- eine Hand muss korrekt aufden

Griff des Schwungrads gelegt

werden, um es zu aktivieren,

wahrend die andere Hand in
den Bereich der Aufschnittscha-
le gelegt werden muss, um das

Lebensmittel aufzunehmen.

aus Sicherheitsgrinden darf

sich niemand nahern.

die Verwendung von nicht vom

Hersteller geliefertem Schnei-

dezubehor ist nicht gestattet;

die korrekte Positionierung der

Hand am Griff der Anschlag-

platte mit Schutzvorrichtung

schitzt den Bediener vor verse-
hentlichem Kontakt mit schar-
fen Teilen der Platte und verse-
hentlichem Kontakt mit dem

Messer;

- Gefahr des Verhedderns:

Wahrend der Schneide- und

Wartungsarbeiten ist der Be-

diener durch die Drehung des

Schwungrads der Gefahr des

Verhedderns ausgesetzt. Es

ist dem Bediener untersagt,

bei der Verwendung der Auf-
schnittmaschine Kleidung und

Zubehor zu tragen, die sich

im Schwungrad oder anderen

Teilen der Maschine verfangen

kénnen. Insbesondere ist es ver-

boten, lose Kleidung, Kleidung
mit offenen Armeln oder Klei-
dung, die sich verheddern kann,
sowie Armbander oder ahn-
liche Gegenstande zu tragen.

Verwenden Sie Kleidung mit Ar-

meln, die am Handgelenk mit

Gummibandernzusammenge-

halten werden.

- Rutschgefahr:
- Lebensmittelreste auf dem Bo-




den kénnen sowohl fur den Be-
diener als auch fur Personen in
der Nahe des Arbeitsbereichs
eine Rutschgefahr darstellen.
Halten Sie den Bereich, auf dem
das aufgeschnittene Produkt
liegt, sowie den Bereich um die
Aufschnittmaschinesauberund
trocken.

Gefahr von StéBen und Quet-
schungen:

Die Aufschnittmaschine kann
bei unsachgemafRer Aufstel-
lung eine Gefahr durch instabile
Verhaltnisse darstellen, die das
Risiko von StoBen und Quet-
schungen fur den Bedienerund
Personen in der Nahe des Ar-
beitsbereichs erhdhen. Installie-
ren Sie die Aufschnittmaschine
daher korrekt gemaf den An-
weisungenim Kapitel "Installati-
on der Aufschnittmaschine".

IDENTIFIZIERUNG DER
AUFSCHNITTMASCHINE

Das Typenschild, das sich, wie
in Abbildung 2 dargestellt, am
Sockel der Aufschnittmaschine
befindet, enthalt detaillierte In-
formationen Uber die einzelne
Produkteinheit. Die Seriennum-
mer auf dem Typenschild ist fur
die korrekte Identifizierung der
Aufschnittmaschine und fur die
Kommunikation mit dem Her-
steller unerlasslich.

Das Typenschild darf auf keinen
Fall von der Aufschnittmaschine
entfernt werden und muss stets
gut lesbar bleiben. Wenn das
Typenschild beschadigt oder ab-
genutztist, muss der Benutzer es
ersetzen. Wenden Sie sich bitte
direkt an den Hersteller, um de-
taillierte Anweisungen und Un-
terstUtzung beim Austausch zu
erhalten.

Ausnahme: Beim Modell L16 be-
findet sich das Typenschild an
der Schulter der Aufschnittma-
schine.

EMPFANG DES PRODUKTS

ALLGEMEINE HINWEISE ZUR
LIEFERUNG

Die Aufschnittmaschine wird im-

mer gut verpackt geliefert.
Prufen Sie, dass die Verpackung
der Aufschnittmaschine bei der
Lieferung unversehrt ist; andern-
falls benachrichtigen Sie sofort
den Spediteur oder den Gebiets-
vertreter.

OFFNEN DER VERPACKUNG
DER AUFSCHNITTMASCHINE

a) Modelle B2, B3, Tribute, P15,
B114:

Um die Aufschnittmaschine aus
der Verpackung zu nehmen, ge-
hen Sie wie folgt vor:

- Schneiden Sie die Kunststoff-
bander durch und entfernen
Sie sie;

- Offnen Sie die Kartonverpa-
ckung, indem Sie die Oberseite
offnen;

- Entfernen Sie die Schutzvorrich-
tungen im Inneren des Kartons,

- Entfernen Sie den durchsich-
tigen Beutel, in dem die Auf-
schnittmaschine verpackt ist;

- Nehmen Sie die Gebrauchsan-
weisung heraus;

- Fahren Sie mit der Installation
der Aufschnittmaschine fort,
wie im Kapitel "Installation" be-
schrieben.

b) Modelle L16, B116:

- Uberprifen Sie die Holzverpa-
ckung auf die Schrauben, mit
denen der Deckel und die Sei-
ten befestigt sind. Die Schrau-
ben sind auf der AuBenflache
der Verpackung sichtbar;

- Verwenden Sie einen Schrau-
benzieher oder eine elektrische
Bohrmaschine, um alle Schrau-
ben, die den Deckel der Holz-
verpackung sichern, zu losen;

- Sobald Sie die Schrauben ent-
fernt haben, heben Sie den De-
ckel der Holzverpackung ab;

- Machen Sie die Schrauben aus-
findig, mit denen die Seiten
der Holzverpackung befestigt
sind, und schrauben Sie sie mit
dem Schraubendreher oder der
Bohrmaschine heraus;

- Sobald alle Schrauben entfernt
sind, entfernen Sie vorsichtig die
Seiten der Holzverpackung;
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- Entfernen Sie die Schutzvorrich-
tungen im Inneren des Kartons;

- Entfernen Sie den durchsich-
tigen Beutel, in dem die Auf-
schnittmaschine verpackt ist;

- Nehmen Sie die Gebrauchsan-
weisung heraus,

- Fahren Sie mit der Installation
der Aufschnittmaschine fort,
wie im Kapitel "Installation" be-
schrieben.

OFFNEN DER VERPACKUNG
DES STANDFUSSES

a) Modelle B2, B3, Tribute, P15,
B114:

- Schneiden Sie die Kunststoff-
bander durch und entfernen
Sie sie;

- Offnen Sie die Kartonverpa-
ckung, indem Sie die Oberseite
offnen;

- Entfernen Sie die Schutzvorrich-
tungen im Inneren des Kartons,

- Fahren Sie mit der Installation
des Standfusses fort, wie im Ka-
pitel "Installation" beschrieben.

b) Modelle L16, B116:

- Uberprifen Sie die Holzverpa-
ckung auf die Schrauben, mit
denen der Deckel und die Sei-
ten befestigt sind. Die Schrau-
ben sind auf der AuBenflache
der Verpackung sichtbar;

- Verwenden Sie einen Schrau-
benzieher oder eine elektrische
Bohrmaschine, um alle Schrau-
ben, die den Deckel der Holz-
verpackung sichern, zu losen;

- Sobald Sie die Schrauben ent-
fernt haben, heben Sie den De-
ckel der Holzverpackung ab:

- Machen Sie die Schrauben aus-
findig, mit denen die Seiten
der Holzverpackung befestigt
sind, und schrauben Sie sie mit
dem Schraubendreher oder der
Bohrmaschine heraus;

- Sobald alle Schrauben entfernt
sind, entfernen Sie vorsichtig die
Seiten der Holzverpackung;

- Fahren Sie mit der Installation
des Standfusses fort, wie im Ka-
pitel "Installation" beschrieben.

Wenn Anomalien festgestellt

werden, wie z.B:



- Beulen in der Struktur;
- nicht funktionierende oder de-
fekte Bedienelemente;
- fehlende Teile oder anderes;
benachrichtigen Sie umgehend
den Spediteur, den Hersteller
und den technischen Kunden-
dienst.
Beiden Verpackungskomponen-
ten handelt es sich um Produkte,
die mit dem Hausmull assimi-
liert werden koénnen und geman
den geltenden Vorschriften fur
ein ordnungsgemafes Recycling
problemlosentsorgt werden kon-
nen.

A ACHTUNG! Die Verpa-
ckungsmaterialien um-
weltfreundlich entsorgen.

INSTALLATION

INSTALLATION DES
STANDFUSSES (OPTIONAL)

- Wenn Sie den Standful3 (optio-
nal) verwenden, heben Sie den
StandfuB nach dem Offnen
der Verpackung vorsichtig mit
mehreren Personen an, stel-
len Sie ihn auf den Boden und
vergewissern Sie sich, dass er
waagerecht steht und dass alle
FURe des Standfufes richtig auf
dem Boden aufliegen (Abb.3).

- Heben Sie die Aufschnittma-
schine vorsichtig mit mehreren
Personen an und stellen Sie sie
aufden Standfuf3, indem Sie die
GummifuRe der Aufschnittma-
schine in die entsprechenden
Schlitze in der StandfuBplatte
stecken.

A ACHTUNG! Achten Sie da-
rauf, dass alle FiiBe der
Aufschnittmaschine richtig auf
der StandfuBplatte aufliegen
(Abb.4)

INSTALLATION DER
AUFSCHNITTMASCHINE

- Wenn Sie den Standfuss nicht
verwenden (optional), heben
Sie die Aufschnittmaschine vor-
sichtig an und stellen Sie sie auf
eine ebene Flache (Abb. 5), die

trocken und geeignet ist, das

Gewicht der Aufschnittmaschi-

ne sowie das Gewicht des Auf-

schnitteszu tragen (siehe "Tech-
nische Daten").

Die Unterlage, auf der die Auf-

schnittmaschine steht, kann

Schubladen haben, die geoff-

net werden koénnen, sofern sie

mindestens 150 mm von der

Unterlage entfernt sind, damit

sich das Schwungrad richtig

drehen kann.

- Die Aufschnittmaschine muss
mit einem Freiraum von min-
destens 120 mm pro Seite (links,
rechts und gegenuber dem
Bediener) und 800 mm im Be-
reich des Bedieners aufgestellt
werden, um eine sichere Benut-
zung zu ermoglichen.

A ACHTUNG! Achten Sie da-
rauf, dass alle FiBe der
Aufschnittmaschine richtig auf
der Ebene stehen (Abb.5).

MONTAGE DES
SCHWUNGRADS

Um Transportschaden zuvermei-
den, werden die Modellen Bl116
und L16 mit separatem, nicht
montiertem Schwungrad gelie-
fert.

Um mit der Montage fortzufah-

ren, gehen Sie wie folgt vor:

- Montieren Sie das Schwungrad
auf die Welle und stellen Sie
dabei sicher, dass die Bohrun-
gen zwischen Schwungrad und
Welle korrekt Ubereinstimmen
(Abb.6);

- FUhren Sie den konischen Stift
mit dem konischen Ende (klei-
nerer Durchmesser) zur Welle
hin in die Schwungradbohrung
ein;

- Verwenden Sie einen Hammer
oder ein geeignetes Schlag-
werkzeug, um den Stift in die
Welle zu treiben.

- Die Installation gilt als korrekt,
wenn der Bolzen ohne Spiel fest
sitzt (Abb.7).

VERWENDUNG DER
AUFSCHNITTMASCHINE
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1. Vergewissern Sie sich, dass
das Messer ausreichend
durch den Messerkanten-
schutz geschutzt ist. Wenn
das Messer freiliegt, folgen
Sie den nachstehenden An-
weisungen, umden Schutzin
seiner Sicherheitsposition zu
aktivieren:

a) fiir das Modell B114:

- Bewegen Sie den \Verriege-
lungshebel des Messerschutzes
in die entgegengesetzte Rich-
tung zum Bediener (Abb. 8): Der
Messerkanteschutz  Uberlappt
dasMesser und beseitigt die ge-
fahrliche Situation (Abb. 9).

b) Fir die Modelle TRIBUTE,

B116, B3, B2, P15, L16

- Schieben Sie den Messerkan-
tenschutz in sein Gehause, in-
dem Sie ihn mit den speziellen
Verriegelungsgriffen  sichern
(Abb. 10): Der Messerkante-
schutz Uberlappt das Messer
und beseitigt die gefahrliche
Situation (Abb. 11).

2. Betatigen Sie das Schwun-
grad im Uhrzeigersinn, um
die Bewegung des Schlittens
mit der Schneidgutplatte
einzuleiten: Bringen Sie den
Schlitten vollstandig zum Be-
diener (Abb.12);

3. Ziehen Sie die verschiebbare
Schneidgutplatte mit Hilfe
des  Schnellricklaufhebels
fur die Schneidgutplatte oder
des Vorschubknopfes fur die
verschiebbare  Schneidgut-
platte vollstandig ein (vom
Messer weg) (Abb. 12);

4. legen Sie das zu aufzu-
schneidende Produkt auf die
Schneidgutplatte.

A ACHTUNG! Legen Sie das
zu schneidende Produkt
nur dann auf die verschiebbare
Schneidgutplatte, wenn die
Platte vollstindig eingezogen
ist (vom Messer weg) und der
Schlitten vollstindig zum Be-
diener hin zeigt (Abb. 12).

5. Schieben Sie die Anschlag-
platte je nach Modell nach
unten, um das Produkt zu
verriegeln:



a) fur die Modelle L16, B116: Beide

Griffe der Anschlagplatte grei-

fen (nur ein Griff fUr das Modell

L16) und gleichzeitig nach unten

schieben, bis das Produkt verrie-

geltist;

b) fur die Modelle B2, B3, Bl14,

und TRIBUTE: den Cleithebel

der Anschlagplatte greifen und
bis zum Ende senken, den Sperr-
griff greifen und auf das Produkt
schieben, bis es eingespannt ist;

das Produkt richtig positionieren

(Abb13)

6. Stellen Sie die gewlnschte
Scheibendicke ein, indem
Sie den Drehknopf zur Regu-
lierung der Scheibenstarke
(Abb4) drehen (Abb. 15: Mo-
dell B2)

7. Bringen Sie die verschiebbare
Schneidgutplatte naher an
das Messer heran, indem Sie
den Hebel fUr den schnellen
Rucklauf der verschiebbaren
Schneidgutplatte oder den
Knopf fur die ZufUhrung der
verschiebbaren Schneidgut-
platte betatigen. Positionie-
ren Sie das Produkt so nah
wie moglich am Ende der
Plattenkante (Seite der Platte
neben dem Messer) (Abb. 16)

A Achtung! Bringen Sie die
Schneidgutplatte nicht bis
zum Anschlag, sondern lassen
Sie einen kleinen Spalt von eini-
gen cm, das Schneidgut muss
mit den Stiften aus der Platte
kommen.

Wenn Sie die Schneidgutplatte
am maximalen Anschlag posi-
tionieren, kann sich die Platte
nicht nach vorne bewegen und
das Produkt kann nicht ge-
schnitten werden.

8. Nehmen Sie das Messer aus

seiner Schutzvorrichtung:

a) Fur das Modell Bl14:

- Bewegen Sie den \Verriege-
lungshebel des Messerschutzes
in Richtung zum Bediener (Abb.
17), um das Messer freizulegen
(Abb.18).

b) Fur die Modelle TRIBUTE, B116

B3, B2:

- Bewegen Sie den Messerschutz
in die Position, in der das Messer
freigelegt ist (Abb. 19), um das
Messer freizulegen (Abb. 20).

c) Bei den Modellen P15 und L16

ist die Messerschutzkante unter-

schiedlich.

- Beide Maschinen verflgen Uber
einen Knopf (auf der Seite des
Schnittbereichs),der gegenden
Uhrzeigersinn  abgeschraubt
werden muss. Anschlieend
wird der Schutzring in die dafur
vorgesehene Aufnahme einge-
setzt, wodurch der Messer frei-
gelegt wird und das Produkt
geschnitten.

QR code L6

A ACHTUNG! Scharfes Mes-
ser, Schneidgefahr! Wenn
das Messer nicht vom Schutz
bedeckt ist, achten Sie beson-
ders darauf, lhre Hande weit
vom ungeschiitzten Bereich
entfernt zu halten (Abb.18 und
Abb. 20)

9. Fahren Sie mit dem Schnei-
den des Produkts fort, indem
Sie das Schwungrad im Uhr-
zeigersinn drehen;

A ACHTUNG! Lassen Sie die
Platte @ wahrend des
Schneidvorgangs ausschlieBlich
mithilfe des Schwungrades glei-
ten

10. Wahrend der Ruckkehr des
Schlittens (in Richtung Be-
diener) wird die mechanische
Vorrichtung betatigt, welche
die verschiebbare Schneid-
gutplatte quer in Richtung
Messer bewegt; Wenndie ver-
schiebbare Schneidgutplat-
te die Vorschubgrenze zum
Messer erreicht, halten Sie an.
Bewegen Sie die verschieb-
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bare Schneidgutplatte von
dem Messer weg, indem Sie
den Hebel fur den schnellen
Rucklauf der verschiebbaren
Schneidgutplatte oder das
Handrad fur den Vorschub
der verschiebbaren Schneid-
gutplatte benutzen;

M. Legen Sie das Produkt wieder
auf, blockieren Sie es erneut
mit der Anschlagplatte und
beginnen Sie wieder mitdem
Aufschneiden;

12. 12. Zum Entladen des Pro-
duktsdengesamtenVorgang
in umgekehrter Reihenfolge
vornehmen.

A ACHTUNG! Schnittgefahr!
Priffen Sie nach dem
Schneidevorgang, ob das Mes-
ser gut durch den Messerschutz
geschiitzt ist, indem Sie die un-
ter Punkt 1 dieses Kapitels be-
schriebenen Vorgdnge wieder-
holen.

REINIGUNG DER
AUFSCHNITTMASCHINE

A ACHTUNG! Achten Sie bei
Reinigungsarbeiten  der
Aufschnittmaschine darauf, lhre
Hande so weit wie moglich vom
ungeschiitzten Bereich fernzu-
halten, und verwenden Sie stets
Schnittschutzhandschuhe EN
388 CAT. I

HAUFIGKEIT DER REINIGUNG

Aufschnittmaschinenmussenvor
dem ersten Gebrauch und nach
einer gewissen Zeit der Nicht-
benutzung ordnungsgeman
gereinigt werden. Nach jedem
Gebrauch ist es wichtig, das Gerat
ZuU reinigen.

VERFAHREN ZUR DEMONTAGE
ABNEHMBARER TEILE FUR DIE
REINIGUNG

A ACHTUNG! Vergewissern
Sie sich, dass der Messer-
schutz das Messer ordnungsge-
maB abdeckt (befolgen Sie die
Anweisungen unter Punkt 1 des



Kapitels liber die Verwendung
der Aufschnittmaschine).

- Restehalter (Abb. 21):

a)Furdie Modelle B3, B114, TRIBU-

TE: der Restehalter wird von einer

Schraube gehalten, drehen Sie

diese gegen den Uhrzeigersinn

heraus undentfernen Sieden Re-
stehalter.

b)FUr das Modell B2: Entfernen

Sie den magnetischen Restehal-

ter; ziehen Sie den Restehalter

nach oben, um ihn zu entfernen;

- FUr Modelle P15-B116: Offnen Sie
den Restehaltervon rechts nach
linksund entfernen Siedie Wan-
ne unten am Messer

- fur das Modell L16 nehmen Sie
der Wanne an der RUckseite der
Aufschnittmaschine heraus.

- Verschiebbare Schneidgutplat-
te (Abb. 21):

- FUr Modelle mit Verriegelungs-
hebel (B3, Tribute, B114): Heben
Sie die Schneidgutplatte an,
drehen Sie dann den Verriege-
lungshebel, heben Sie nur die
Platte an und entfernen Sie sie;

- FUr das Modell P15: Drehen Sie
den Verriegelungshebel um
90° Uben Sie leichten Druck
nach aufen aus, heben Sie die
Schneidgutplatte  zusammen
mit der Anschlagplatte an und
entfernen Sie sie

- FUr Modelle mit einem Knopf
(B2-B116): Drehen Sie den Knopf
gegen den Uhrzeigersinn, he-
ben Sie die Schneidgutplatte an
und entfernen Sie diese;

- FUr Modelle ohne Verriegelung
(L16): Heben Sie die Schneid-
gutplatte zusammen mit der
Anschlagplatte mit Hilfe der
beiden Griffe an und nehmen
Sie sie zusammen mit der An-
schlagplatte ab;

=]
)
(=]

- Auffangplatte:

- FUr Modelle ohne Verriegelung
(Tribute, N4): Schieben Sie die
Auffangplatte heraus;

- FUrModelle, beidenender Teller
durch zwei seitliche Stifte verrie-
geltist (B3,B2, P15): Losen Sie die
seitlichen Stifte gegen den Uhr-
zeigersinn und schieben Sie die
Auffangplatte heraus:

-Beim L6 kann die Auffang-
platte nur durch Losen der drei
seitlichen Schrauben entfernt
werden.

- FUr Modelle, bei denen die Auf-
fangplatte durch einen Knopf
verriegelt ist (B116): Losen Sie
den Knopf gegen den Uhrzei-
gersinn und schieben Sie die
Auffangplatte heraus.

VERFAHREN ZUR REINIGUNG
DER ABNEHMBAREN TEILE

A ACHTUNG! Reinigen Sie
die abnehmbaren Teile
der Aufschnittmaschine NICHT
mit einem Wasserstrahl, Dampf
oder dtzenden Spiilmitteln.

Reinigen Sie alle demontierten
Teile nur mit hei3em Wasser bei
einer Temperatur von mindes-
tens +30 °C und einem biologisch
abbaubaren, schaumenden
GeschirrspUlmittel oder neut-
ralen, nicht scheuernden Rei-
nigungsmitteln, die speziell fur
Lebensmittelgerate  formuliert
wurden und die Sicherheit der
mit Lebensmitteln in Beruhrung
kommenden Oberflachen ge-
wahrleisten. Nach der Reinigung
muUssen die Teile mit reichlich
sauberem Wasser abgespult und
getrocknet werden.

VERFAHREN ZUR REINIGUNG
DER AUFSCHNITTMASCHINE
UND DER NICHT
ABNEHMBAREN TEILE

AACHTUNG! Reinigen Sie
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die Aufschnittmaschine NICHT
mit einem Wasserstrahl, Dampf
oder dtzenden Spiilmitteln.

- Reinigung des Maschinen-
korpers: Reinigen Sie den Ma-
schinenkdrper mit demselben
Reinigungsmittel, das Sie auch
fur die demontierten Teile ver-
wenden.

- Messerkanteschutz: \Verwen-
den Sie zum Reinigen des Be-
reichs zwischen dem Messer
und dem Sicherheitsring eine
kleine halbsteife NylonbuUrste;

REINIGUNG DES MESSERS

AACHTUNG! Schalten Sie
die Aufschnittmaschine
niemals ein, wahrend Sie das
Messer reinigen.

A ACHTUNG! Achten Sie bei
Reinigungs- und Schaérfar-
beiten darauf, lhre Hande so
weit wie moglich vom unge-
schiitzten Bereich fernzuhalten,
und verwenden Sie stets
Schnittschutzhandschuhe EN
388 CAT. Il

- Ein feuchtes Tuch auf die Flache
des Schneidmessers drlcken
und langsam von der Mitte nach
auBen drucken, wie in der Abbil-
dung dargestellt, und auf die ge-
genUberliegendeSeite. Trocknen
Sie es auf die gleiche Weise mit
einem trockenen Tuch;

VERFAHREN ZUM
ZUSAMMENBAU DER
ABNEHMBAREN TEILE NACH
DER REINIGUNG

A ACHTUNG! Vergewissern
Sie sich, dass der Messer-
schutz das Messer ordnungsge-
maB abdeckt (befolgen Sie die
Anweisungen Dbereits unter
Punkt 1 des Kapitels Verwen-
dung der Aufschnittmaschine).

- Restehalter:

- FUr das Modell B3, Tribute, B114:
Bringen Sie den Restehalter
wieder in seiner urspringlichen
Position an und ziehen Sie die



Schraube im Uhrzeigersinn fest;

- FUr Modelle P15, B116: SchlieBen
Sie den Restehalter, indem Sie
esvon links nach rechts drehen;

- FUr das Modell B2: Bringen Sie
den magnetischen Restehalter
wieder in seine ursprungliche
Position;

- Wanne; Setzen Sie die Wanne
wieder in ihre urspringliche Po-
sition ein.

- (nur bei den Modellen P15, B116)
das Fach wieder in seine ur-
sprungliche Position bringen;

- Schneidgutplatte:

Drehen Sie das Schwungrad mit

Hilfe des Schwungradknopfes

im Uhrzeigersinn, bis der Wagen

ganz nach vorne (zum Bediener

hin) steht;

- FUr Modelle mit Verriegelungs-

hebel (B3, Tribute, B114): Bringen

Sie die Schneidgutplatte in ihre

ursprungliche Position und dre-

hen Sie den Verriegelungshebel

im Uhrzeigersinn;

Fur das Modell P15: Bringen Sie

die Schneidgutplatte mit der

Anschlagplatte mit einer festen

Bewegunginihreurspringliche

Position und drehen Sie den

Verriegelungshebel um 90¢,

Fur Modelle mit Verriegelungs-
knopf (B2, B116): Bringen Sie die
Schneidgutplatte zusammen
mit der Anschlagplatte wieder
in ihre ursprungliche Position
und drehen Sie den Knopf im
Uhrzeigersinn;

Fur Modelle ohne Verriegelung
(L16): Bringen Sie die Schneid-
gutplatte mit der Anschlagplat-
te wieder in ihre ursprungliche
Position.

- Auffangplatte:

Fur Modelle ohne Verriegelung
(Tribute, B114): Bringen Sie die
Auffangplatte wieder in ihre ur-
sprungliche Position;

- FUr Modelle, bei denen die
Auffangplatte durch zwei Sei-
tenstifte gesichert ist (B3 ,B2,

P15): Bringen Sie die Auffang-
schale wiederinihre urspringli-
che Position und ziehen Sie die
Seitenstifte im  Uhrzeigersinn
fest, um die Auffangplatte zu
sichern.

- FUr Modelle, bei denen die Auf-
fangplatte durch einen Knopf
verriegelt ist (B116):  Bringen
Sie die Auffangplatte wieder in
ihre ursprungliche Position und
schrauben Sie den Knopf wie-
der im Uhrzeigersinn (Abb)

WARTUNG

Zu den regelmaBigen Wartungs-

arbeiten, die der Bediener durch-

fuhren darf, um die Leistungsfa-
higkeit der Aufschnittmaschine
auf Dauer zu erhalten, gehoren:

- Schleifen des Messers; -Schmie-
ren der Gleitschienen der An-
schlagplatte, der Cleitschiene
der Bremse der Anschlagplat-
te und der Gleitschienen des
Schlittens.

Alle anderen Arbeiten sollten

nur vom Hersteller autorisiertem

Kundendienstpersonal  anver-

traut werden, da sie eine Gefahr

fur den Bediener darstellen kon-
nen. Diese Arbeiten umfassen:

- Austausch des Messers;

- Austausch der Schleifplatte der
Schleifvorrichtung;

- Austausch der Kette;

- Reparatur von Bauteilen;

- Schmierung von Kette und Ge-
triebe.

REGELMASSIGE WARTUNG:

SCHLEIFEN DES MESSERS

WennSiedie Schwungradschnei-
demaschine weiterhin benutzen,
ohne sie regelmaRig zu scharfen,
kann dies zu Anzeichen dafur
fUhren, dass das Messer gescharft
werden muss. Diese Anzeichen
sind:

- Schwierigkeiten beim Schnei-
den: wenn Sie feststellen,
dass die Aufschnittmaschine
Schwierigkeiten hat, gleichma-
Bige und prazise Schnitte zu
erzielen;

- UnregelmaBiger Schnitt: wenn
die Scheiben unregelmanig,
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dicker oder duinner als gewdhn-
lich sind;

- Widerstand beim Schneiden:
Ein erhodhter Widerstand beim
Gebrauch der Aufschnittma-
schine kénnte auf ein Messer
zurlckzufUhren sein, das beim
Schneiden der Lebensmittel auf
Hindernisse stoft.

- Produktion von |ebensmittel-
resten: Wenn vermehrt Lebens-
mittelreste entstehen oder die
Lebensmittel eher zerrissen als
geschnitten erscheinen;

Es ist auBerdem ratsam, das

Messer visuell auf Anzeichen von

Verschleil3, Absplitterungen oder

Verlust der Scharfe zu untersu-

chen.

Es ist wichtig, dass Sie die Emp-

fehlungen in dieser Bedienungs-

anleitung befolgen und das Mes-
ser scharfen, um eine optimale

Leistung und einen sicheren und

effizienten Schnitt zu gewahrleis-

ten.

AACHTUNG! Fiihren Sie
beim Schéirfen des Mes-
sers alle Arbeiten mit groBer
Sorgfalt aus und tragen Sie

schnitt- und reiBfeste Schutz-
handschuhe EN 388 Kat. II.

A ACHTUNG! Wenn das
Messer nicht vom Schutz
bedeckt ist, achten Sie beson-
ders darauf, lhre Hande weit
vom ungeschiitzten Bereich
entfernt zu halten.

Fur das Scharfen befolgen Sie die
Anweisungen des jeweiligen Mo-
dells:

- Reinigen Sie das Messer (siehe
Kapitel Reinigung - Abschnitt:
Reinigung des Messers);

- Ziehen Sie die verschiebbare
Schneidgutplatte mit Hilfe des
Schnellrtcklaufhebels fur die
Schneidgutplatte oder des Vor-
schubknopfes fur die verschieb-
bare Schneidgutplatte vollstan-
dig ein (vom Messer weg);

A ACHTUNG! Vergewissern
Sie sich, dass der Messer-
schutz das Messer ordnungsge-
maB abdeckt (befolgen Sie die



Anweisungen unter Punkt 1 des
Kapitels liber die Verwendung
der Aufschnittmaschine)

FUR DIE MODELLE B2, B3, TRI-

BUTE

1. Heben Sie die Schleifvorrich-
tung an und drehen Sie sie
um 180° (Abb.25);

2. Senken Sie die Schleifvorrich-
tung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert;

3. DrlckenSiedie Taste (A) etwa
10-15 Sekunden lang und
drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad im Uhrzeiger-
sinn. Lassen Sie die Taste (A)
los, dricken Sie die Taste (B)
fur 2-3 Sekunden, und lassen
Sie die los (Abb. 26);

4. Unterbrechen Sie die Rotati-
on des Schwungrads;

5 Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schleif-
vorrichtung wieder in ihre ur-
sprungliche Position.

FUR DAS MODELL P15 (Abb. 27)
1. LockernSiedenFeststellknopf
der Schleifvorrichtung (A);

2. Heben Sie die Schleifvorrich-
tung an und drehen Sie sie
um 180¢,

3. Senken Sie die Schleifvorrich-
tung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert;

4. Ziehen Sie den Knopf wieder
fest;

5. Drehen Sie den Hebel ent-
gegen (B) den Uhrzeigersinn
fUr etwa 10-15 Sekunden lang
und drehen Sie gleichzeitig
das Schwungrad im Uhrzei-
gersinn;

6. Unterbrechen Sie die Rotati-
on des Schwungrads;

7. Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schleif-
vorrichtung wieder in ihre
ursprungliche Position und
ziehen Sie den Knopf fest.

FUR DAS MODELL B114:

1. Heben Sie die Schleifvorrich-
tung an und drehen Sie sie

um 180°%;

2. Senken Sie die Schleifvorrich-
tung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert;

3. Drucken Sie den Hebel und
halten Sie ihn 10-15 Sekunden
lang gedrickt, indem Sie das
Schwungrad im Uhrzeiger-
sinn drehen: Das Scharfen
und Entgraten des Messers
erfolgt gleichzeitig (Abb. 28);

4. LassenSieden Scharfungshe-
bel los;

5. Unterbrechen Sie die Rotati-
on des Schwungrads;

6. Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schleif-
vorrichtung wieder in ihre ur-
sprungliche Position.

FUR DAS MODELL B116:

1. Heben Sie die Kappe der
Schleifvorrichtung an;

2. Heben Sie die Schleifvorrich-
tung an und drehen Sie sie
um 180° in Richtung Messer;

3. Senken Sie die Schleifvorrich-
tung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert;

4. DrUcken Sie die Taste (1) etwa
10-15 Sekunden lang und
drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad im Uhrzeiger-
sinn. Lassen Sie die Taste (1)
los, ziehen Sie den Hebel (2)
fur 2-3 Sekunden und lassen
Sieihn los und drehen Sie das
Schwungrad weiter im Uhr-
zeigersinn (Abb. 29);

5. Unterbrechen Sie die Rotati-
on des Schwungrads;

6. Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schleif-
vorrichtung wieder in ihre ur-
sprungliche Position;

7. SchlieBen Sie die Kappe der
Schleifvorrichtung an.

FUR MODELL L16 (Abb. 30)

1. Heben Sie die Schleifvorrich-
tung an und drehen Sie sie
um 90°;

2. Senken Sie die Schleifvorrich-
tung vorsichtig wieder ab,
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wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert;

3. Drehen Sie den Hebel (B) im
Uhrzeigersinn fur etwa 10-15
Sekunden lang und drehen
Sie gleichzeitig das Schwun-
grad im Uhrzeigersinn;

4. Unterbrechen Sie die Rotati-
on des Schwungrads;

5 Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schleif-
vorrichtung wieder in ihre ur-
sprungliche Position.

A ACHTUNG:  Beschadi-
gungsgefahr! Lassen Sie
sich fiir den Vorgang des Abgra-
tens nicht zu viel Zeit (nicht
mehr als 2-3 Sekunden), um eine

Beschiadigung des Messers zu
verhindern.

SCHMIERUNG

Schmierung der Gleitschienen

der Anschlagplatte

Haufigkeit: wéchentlich

- Tragen Sie eine kleine Menge
Schmiermittel, ca. 3-4 Tropfen,
auf die Gleitschienen der An-
schlagplatte auf (Abb. 31).

- Schieben Sie dann die entspre-
chenden Elemente mindestens
3 bis 4 Mal.

- Entfernen Sie Uberschussiges
Schmiermittel mit einem Pa-
piertuch.

Schmierung der Gleitschiene

der Bremse der Anschlagplatte

- Tragen Sie eine kleine Menge
Schmiermittel, ca. 3-4 Tropfen,
aufdie Gleitschiene der Bremse
der Anschlagplatte auf (Abb. 32).

- Schieben Sie dann die entspre-
chenden Elemente mindestens
3 bis 4 Mal.

- Entfernen Sie Uberschussiges
Schmiermittel mit einem Pa-
piertuch.

Schmierung der Gleitschienen

der Schlitten

Haufigkeit: wéchentlich

- Tragen Sie eine kleine Menge
Schmiermittel, ca. 3-4 Tropfen,
auf die Cleitschiene des Wa-
gens in das Loch auf der Schie-
ne (114,B3und TRIBUTE) (Abb.33



und 34).

- FUr das Modell P15 gibt es
Oler: Driicken Sie die Kugel in
den Oler und geben Sie das
Schmierol ein

- FUr das Modell 16 sind Lo-
cher vorhanden, in die Sie das
Schmierol einflllen konnen;

-Beim Modell B2 wird das
Schmierol direkt aufdie Wagen-
schiene aufgetragen, wobei der
Uberschuss entfernt wird.

- Aktivieren  Sie  dann das
Schwungrad fUr eine kurze Zeit.

- Aktivieren Sie das Schwungrad
far eine kurze Zeit.

- Entfernen Sie Uberschussiges
Schmiermittel mit einem Pa-
piertuch.

Wenn das mitgelieferte Schmier-

mittel fehlt, verwenden Sie wei-

Bes Vaselinedl.

A ACHTUNG! Keine pflanzli-
chen Ole verwenden. Wir
empfehlen die Verwen-
dung von Olen mit FDA H1-Spe-
zifikation oder fiir den Kontakt
mit Lebensmitteln geeignet.

KUNDENDIENST

Der Verpackung liegen keine Er-
satzteile bei. Samtliche Repara-
tur- und Austauscharbeiten (wie
Austausch oder Reparatur von
Messer, Kette, strukturellen Teilen
usw.) durfen ausschlieflich von
Personal durchgefuhrt werden,
das vom Hersteller autorisiert ist.
Sollte eine Reparatur erforderlich
sein, Sie die Aufschnittmaschine
zum Hersteller oder zu einer au-
torisierten Kundendienststelle.

Fur Informationen zu Kunden-
dienststellen, wenden Sie sich an
service@berkelinternational.com.

ACHTUNG! Das Messer

muss ausgetauscht wer-
den, wenn der Abstand zwi-
schen der Messerschneide und
dem Innenrand der Schutzvor-
richtung 6 mm (ibersteigt: Die-
ser Umstand tritt ein, wenn eine
Verschlechterung aufgrund von
normalem VerschleiB vorliegt
und die Wirksamkeit des Mes-
serscharfens beeintrachtigt ist.

GARANTIE UND
VERANTWORTUNG DES
HERSTELLERS

Der Hersteller liefert Aufschnitt-
maschinen mit einer Garan-
tielaufzeit von 24 Monaten ab
Kaufdatum. Die Garantie deckt
einzig Defekte ab, wenn das Ce-
rat sachgemanr und im Einklang
mit den vorgesehenen Betriebs-
bedingungen laut Anleitung ge-
nutzt wurde. Die Garantie deckt
keine Defekte ab, die auf Trans-
port, Unfahigkeit oder Fahrlassig-
keit des Kaufers, unsachgemalfle
Installation oder Positionierung
oder Schaden durch Abnutzung
zurUckzufUhren sind. DarUber
hinaus gilt die Garantie nicht
fur Verschlei3teile wie das Mes-
ser und die Schleifscheiben der
Schleifvorrichtung, sofern keine
offensichtlichen Herstellungsfeh-
ler vorliegen.

Der Hersteller lehnt jede direkte
und indirekte Verantwortung ab,
die auf Folgendes zurlckzuflh-
ren ist:

Nichtbeachtung der Anweisun-
gen der vorliegenden Anleitung;
Gebrauch, der nicht den im Auf-
stellungsland geltenden Normen
entspricht;

nicht autorisierte  Anderungen
und/oder Reparaturen des Pro-
dukts;

Verwendung nicht originaler Zu-
behdr- oder Ersatzteile;
auBBergewdhnliche Ereignisse.
Die Ubertragung des Eigentums
an der Aufschnittmaschine be-
deutet die sofortige Entbindung
von jeglicher Haftung seitens des
Herstellers. Auf dem Typenschild
am Boden der Aufschnittmaschi-
ne sind der Hersteller, das Modell
unddietechnischen Datenange-
geben.

AUSSERBETRIEBNAHME DER
AUFSCHNITTMASCHINE UND
ENTSORGUNG

Bevor Sie mit der AuBerbetrieb-
nahme der Aufschnittmaschine
und ihrer Entsorgung beginnen,
ist es wichtig, die Zusammenset-
zung der Maschinen zu verste-
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hen, die eine Hauptstruktur aus
einer Aluminiumlegierung, Ein-
satze und verschiedene Teile aus
rostfreiem Stahl sowie Kompo-
nenten aus Kunststoff umfassen.
Wenn Sie Dritte mit der Demon-
tage und dem Abriss beauftra-
gen, sollten Sie unbedingt nur
zugelassene Unternehmen aus-
wahlen, die auf die Behandlung
solcher Materialien spezialisiert
sind. Wenn Sie sich hingegen fur
eine Selbstdemontage entschei-
den, mussen Sie die Materialien
sorgfaltig nach Art trennen und
dann autorisierte Unternehmen
mit der Entsorgung beauftragen.
Umeineverantwortungsvolle Ab-
fallentsorgung zu gewahrleisten,
muUssen Siesich unbedingtandie
geltenden Vorschriften des Lan-
des halten, in dem Sie tatig sind.
Wir weisen nachdrucklich darauf
hin, dass es wichtig ist, immer
den Hersteller oder autorisiertes
Kundendienstpersonal zu kon-
sultieren, wenn Sie das Messer
entfernen und entsorgen, um si-
cherzustellen, dass sie sicher und
in Ubereinstimmung mit den
geltenden Vorschriften gehand-
habt wird.

A ACHTUNG! Entsorgen Sie
niemals Altmetall, da dies
eine ernsthafte Gefahr fiir
Mensch und Umwelt darstelit.



TECHNISCHE DATEN

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm

D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535 mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

I 690 mm 725 mm 725 mm

J 215 mm 240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm
SOCKEL 450><2§?<>;820h 58O><i€53?<><g800h SBOXEE?:;SOOh
Klingendurchmesser 265 mm 300 mm 300 mm
Schnittleistung (rund) 176 mm 210 mm 210 mm
Schnittleistung (rechteckig) 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Max. Schnittstarke 0-135mm 1-1.5mm 1-1.5mm
Gewicht 374 kg 46 kg 52 kg

Anmerkung:Aufgrund derstandigen Forschung furdie Verbesserung unserer Produkte, die Produktionsvorgabe
kénnen Anderungen zeigen.
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TECHNISCHE DATEN

A 180 mm 215 mm 215 mm

B 210 mm 280 mm 280 mm

C 180 mm 215 mm 215 mm

D 440 mm 465 mm 465 mm

E 250 mm 415 mm 415 mMm

F 515mm 555 mm 555 mm

G 730 mm 825 mm 820 mm

H 600 mm 690 mm 690 mm

I 510 mm 700 mm 715 mm

J 200 mm 120 mm 120 mm

K 130 mm 155 mm 155 mm

L 70 mm 95 mm 10 mm

M 615 mm 700 mm 705 mm

SOCKEL 550x585x790h 580x580x800h 566x566x800h
62,5kg 45 kg 46 kg

Klingendurchmesser 285 mm 319 mm 319 mm

Schnittleistung (rund) 180 mm 215 mm 215 mm

Schnittleistung (rechteckig) 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm

Max. Schnittstarke 0-15mm 0-15mm 0-15mm

Gewicht 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Anmerkung: Aufgrundderstandigen Forschung fur die Verbesserung unserer Produkte, die Produktionsvorgabe

kénnen Anderungen zeigen.
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TECHNISCHE DATEN

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm

C 200 mm 260 mm

D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mm

H 600 mm 780 mm

I 650 mm 660 mMm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
SOCKEL SOOxgg?:;SOOh 570xg§?<>;870h
Klingendurchmesser 350 mm 370 mm
Schnittleistung (rund) 210 mm 260 mm
Schnittleistung (rechteckig) 260x200 mm 290x260 mm
Max. Schnittstarke 0-4mm 0-4mm
Gewicht 105 kg 80 kg

Anmerkung: Aufgrundderstandigen Forschung fur die Verbesserung unserer Produkte, die Produktionsvorgabe

kénnen Anderungen zeigen.
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MANUEL D’'INSTRUCTIONS: TRANCHEUSES A VOLANT

MODELES :

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

CONTENU DU MANUEL
D’UTILISATION

Ce manuel, rédigé dans le but de
fournir au client toutes les infor-
mations essentielles pour ['utili-
sation des trancheuses a volant
(modeles : B2, B3, Tribute, P15,
B114, Ll6, B1le) de la maniere la
plus correcte et la plus slre pos-
sible, contient toutes les informa-
tionsnécessairesauxquellesilfaut
faire référence pour la sécurité du
produit, l'installation, l'entretien
et la résolution des problemes.

Veuillez lire attentivement les
avertissements figurant dans
les instructions afin de prendre
connaissance des consignes de
sécurité importantes lors de I'ins-
tallation, de I'utilisation et de I'en-
tretien.

CONSERVATION DU MANUEL
D’UTILISATION

Le manuel d'utilisation estun élé-
ment essentiel du produit et doit
étre conservé dans un endroit sGr
et facilement accessible pendant

toute la durée de vie de la tran-
cheuse. Il est donc important de
conserver le livret d'instructions
dans un état lisible. Si le manuel
est endommagé ou perdu, l'utili-
sateur doit en demander un nou-
vel exemplaire au fabricant.
Conservez soigneusement ce li-
vret pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

La reproduction ou la diffusion,
méme partielle, de ce document
est interdite sans l'autorisation
écrite du fabricant.

COMPOSANTS PRINCIPAUX

- Fig.1

1.
2.

8.
9.

10.

.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

Plateau de récupération
Levier de verrouillage de la
protection du bord de la lame
(modele B114 uniguement)
Support de la tranche (bloc)
Pare-tranche

Poignée de manceuvre du vo-
lant

Volant

Poignée de blocage du pres-
se-aliment

Panier

Plat porte-aliment coulissant
Pied d'appui

Base
Poignéed'avancementdu plat
porte-aliment coulissant
Levier de retour rapide du plat
porte-aliment coulissant
Protection du pousse
Protection du bord de la lame
(a I'exception du modele B114)
Capot

Poignée presse-aliment
Lame
Poignéederéglagedel'épaiss-
eur de la tranche

20.Anneau de protection de la

21.

lame
Presse-aliment



DESCRIPTION DE LA
TRANCHEUSE

Appareil utilisé pour trancher
des aliments tels que la char-
cuterie, les fromages et autres
aliments de maniére précise
et réguliere en actionnant ma-
nuellement le volant dont il est
équipé, la trancheuse est donc
construite pour trancher uni-
guementdesaliments du type
et dans les limites de taille in-
diquées dans ce manuel.

UTILISATION

L'utilisation et les configura-
tions prévues de la machine
sontlesseules autorisées par le
fabricant ; n'essayez pas d'utili-
ser la machine contrairement
aux instructions fournies. Les
machines sont uniquement
destinées a la découpe de
denrées alimentaires du type
et dans les limites de taille in-
diquées dans les paragraphes
suivants et doivent étre utili-
séesdansdesenvironnements
destinés a la préparation
d'aliments ou de boissons. Le
fabricant décline toute res-
ponsabilité en cas d'utilisation
impropre ou par du person-
nel qui n'a pas lu et compris
le contenu de ce manuel ; en
cas de modifications et/ou de
réparations effectuées par le
personnel ; en cas d'utilisation
de pieces détachées non ori-
ginales ou non spécifiques au
modele de la machine.

UTILISATION CORRECTE DE
TRANCHEUSE

Conditionsenvironnementales
d'utilisation :

- Températurede-5°Ca+40°C
- Humidité max 95 %

CARACTERISTIQUES DES

PRODUITS ALIMENTAIRES
POUVANT ETRE TRANCHES

Utilisation prévue :

Les produits qui peuvent étre

tranchés sont les suivants :

- Tous les types de charcuteries
(cuites, crues, fumées) ;

- Laviande non désossée (cuite
Oou crue a une température
d'au moins +3 °C).

- Pain a croGte dure et mie
ferme (pain ni trop mMou ni
trop frais) et fromages a pate
dure ou mi-dure.

Utilisation interdite

Les articles suivants ne

doivent pas étre tranchés, car

ils peuvent causer de graves
dommages a I'utilisateur et/ou

a la trancheuse :

- Les aliments congelés;

- Les aliments surgelés;;

- Les aliments contenant des
os (viande et poisson) ;

- Les autres articles pouvant
étre tranchés, mais non des-
tinés a l'alimentation.

ATTENTION ! N’essayez

en aucun cas de tran-
cher des produits d’'un type
interdit.

AVERTISSEMENTS
D’UTILISATION

Les trancheuses décrites dans
ce manuel sont conformes aux
standards européens dictés
par les derniéres normes en
vigueurentermesd'hygiene et
de sécurité.

Faites attention aux instruc-

tions suivantes pour votre sé-

curité:

- Lisez attentivement ce ma-
nuel dans son intégralité
avant d'utiliser la trancheuse;

- Vérifiez  l'intégrité  méca-
nique de la trancheuse avant
chaque utilisation.

- Installer la trancheuse en
conformité avec les instruc-
tions indiquées dans le para-
graphe « Installation »;

- Arrétez  immédiatement la
trancheuse et faites appel a
untechnicienagrééencasde
fonctionnement anormal, de
suspicion de casse, de mou-
vements incorrects, de bruits
inhabituels;

- Evitez d'utiliser la trancheuse
en cas de détérioration de la
lame due a I'usure normale,
qui se manifeste par une di-
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minution de lefficacité de
I'affGtage de la lame et une
augmentation conséquente
de la distance entre le bord
de la lame et l'anneau de
protection de la lame au-de-
la de 6 mm. Dans ce cas,
contactez le fabricant ou
'un des centres d'assistan-
ce agréés pour demander le
remplacement de la lame, en
soulignant limpossibilité de
I'affGter.

- Siles dimensions de I'aliment
a trancher sont supérieures a
celles indiquées dans la ru-
brique « capacité de coupe
circulaire et rectangulaire »
des fiches techniques, rédui-
sez la taille afin de travailler
en toute sécurité.

A ATTENTION ! Lors des
opérations de nettoyage
et d’entretien, veillez a éloi-
gner le plus possible les mains
de la zone non protégée et
utilisez toujours des gants de
protection EN 388 CAT résis-
tants aux coupures. Il.

UTILISATIONS AUTORISEES

- 'appareil peut étre utilisé par
des enfants agés d'au moins
8 ans et par des personnes
dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont
réduites, ou qui manguent
d'expérience ou de connais-
sances, a condition qu'elles
soient surveillées ou qu'elles
aientregudesinstructionssur
I'utilisation sGre de l'appareil ;
utiliser la trancheuse seule-
ment apres s'étre instruit sur
son fonctionnement et si l'on
se trouve dans des conditions
d'aptitude physique et men-
tale parfaites;

utiliser la trancheuse de ma-
niere tres concentrée, sans se
distraire pendant l'utilisation;
-tranchez uniguement des

produits de type autorisé,

UTILISATIONS INTERDITES

-Le nettoyage et lentretien



destinés a étre effectués par
l'utilisateur ne doivent pas
étre réalisés par des enfants
sans surveillance ;
- si la trancheuse est cassée ou
fissurée, ne I'utilisez pas et
confiez-la a un centre d'assis-
tance technique agréé pour
gu'elle soit inspectée.
n'utilisez paslatrancheuse de
maniere différente que celle
indiquée dans ce manuel;
n'essayez pas de découper
des produits interdits ;
N'autorisez pas [l'utilisation
de la trancheuse a toute per-
sonne n'ayant pas lu et assi-
milé pleinement ce manuel ;
ne permettez a personne de
s'approcher pendant le fonc-
tionnement de découpe du
produit ;
- ne retirez, couvrez ou Mmodi-
fiezpaslesplaquessituéessur
le corps de la trancheuse et,
en cas dendommagement
de celles-ci, remplacez-les ra-
pidement (faire référence au
chapitre « identification de la
trancheuse ») ;
ne retirez pas les protections
et ne modifiez pas ou n'ex-
cluez pas les protections mé-
caniques (voir le chapitre «
Protections meécanigues ins-
tallées sur la trancheuse ») ;
N'utilisez pas la trancheuse
comme surface d'appui et ne
posez aucun objet étranger
aux opérations normales de
découpe;
Ne tournez pas le volant du
chariot dans le sens antiho-
raire, car la coupe optimale
du produit n'est pas garantie.

DISPOSITIFS DE SECURITE
MECANIQUES INSTALLES
SUR LA TRANCHEUSE

Ne modifiez ou ne retirez en

aucun cas et pour aucune rai-

son les dispositifs de sécurité

installés sur la trancheuse :

- Protection bord lame;

- Anneau de protection de la
lame;

- Capot d'affGtage;

- Presse-aliment ;

- Poignée presse-aliment ;
- Protection du pousse
- Support de la tranche.

RESPONSABILITE DU
FABRICANT

Le fabricant décline toute res-

ponsabilité dérivant de :

- utilisation inappropriée ;

- non-respect des instructions
contenues dans le présent li-
vret d'utilisation;

- utilisation de la trancheuse
de la part de personnel qui
n'ait pas lu ni assimilé entie-
rement le contenu du pré-
sent manuel ;

- modifications et/ou répara-
tions effectuées par I'utilisa-
teur ou par du personnel non
autorisé;

- utilisation de pieces déta-
chées qui ne sont pas d'ori-
gine ou qui ne sont pas
spécifiques au modele de
trancheuse;

La cession de la trancheuse
entraine  automatiquement
'annulation de la responsa-
bilité du fabricant si elle n'est
pas accompagnée de ce livret
d'instructions.
Le texte primaire de ce ma-
nuel d'instructions, rédigé en
langue italienne, est le seul
point de référence pour ré-
soudre les éventuels conflits
d'interprétation.

RISQUES RESIDUELS

- Risque de coupure :

La protection du bord de la
lame et l'anneau de protec-
tion de la lame sont congus
pour protéger l'opérateur
d'un contact accidentel avec
la lame. Toutefois, pour per-
mettre les opérations d'affd-
tage et de coupe, la protection
du bord de la lame n'élimine
pas complétement le risque
de coupure.
Lorsdesopérationsd'entretien
et de nettoyage, il est indis-
pensable d'utiliser des gants
de protection anti-coupure et
anti-lacération de type EN 388
Cat. Il
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Pendant
coupe:

- il est interdit de toucher le
produit a trancher avec les
mains;

- une distance de sécurité par

rapport a la lame doit tou-

jours étre maintenue ;
ilestimportant de placer cor-
rectement une main sur la
poignée du volant pour l'ac-
tiver, tandis que I'autre main
doit étre placée dans la zone
du plateau de récupération
des tranches pour prélever le
produit alimentaire.

- personne n'est autorisé a
s'approcher pour des raisons
de sécurité.

- I'utilisation d'accessoires de
coupe non fournis par le fa-
bricant n'est pas autorisée;

-le positionnement correct
de la main sur la poignée du
presse-aliment, munie d'une
protection, protege lopéra-
teur d'un contact accidentel
avec les parties pointues du
plateau et d'un contact acci-
dentel avec la lame;
Risque d'enchevétrement :
- Lors des opérations de coupe
et d'entretien, la rotation du
volant expose l'opérateur a
un risque d'enchevétrement.
Il est interdit a 'opérateur de
porter des vétements et des
accessoires qui  pourraient
se prendre dans le volant ou
d'autres parties de la ma-
chine lors de I'utilisation de la
trancheuse. Il est notamment
interdit de porter des véte-
ments flottants, & manches
ouvertes ou pouvant s'accro-
cher, ainsi que des bracelets
ou des objets similaires. Uti-
lisez des vétements dont les
manchessont maintenuesau
poignet par des élastiques.

Risque de glissade :

Les résidus de produit ali-

mentaire au sol peuvent

constituer un risque de glis-
sade pour lopérateur et

les personnes se trouvant a

proximité de la zone de tra-

vail. Maintenez la zone de

les opérations de




support du produit tranché,
ainsi que la zone autour de la
trancheuse, propre et seche.
Risque de choc et d'écrase-
ment:

La trancheuse, si elle n'est
pas correctement installée,
peut présenter un danger
en raison de son instabili-
té, qui augmente le risque
d'impact et d'écrasement de
l'opérateur et des personnes
se trouvant a proximité de
la zone de travail. Par consé-
quent, installez correctement
la trancheuse en suivant les
instructions fournies dans le
chapitre correspondant « Ins-
tallation de la trancheuse ».

IDENTIFICATION DE LA
TRANCHEUSE

La plaque signalétique, située
sur la base de la trancheuse
comme indiqué sur la figure
2, contient des informations
détaillées sur chaque unité du
produit. Il est essentiel de faire
référence au numeéro de série
figurant sur la plaque signalé-
tigue pour garantir I'identifica-
tion correcte de la trancheuse
et faciliter toute commmunica-
tion avec le fabricant.

Il est absolument interdit de
retirer la plaque signalétique
de la trancheuse et elle doit
rester lisible a tout moment.
Si la plaque est endommagée
ou détériorée, I'utilisateur est
tenu de la remplacer. Veuillez
contacter directement le fa-
bricant pour obtenir des ins-
tructions détaillées et de l'aide
pour la procédure de rempla-
cement.

Exception : Pour le modele L16,
I'etiquette de la plaque signa-
létique est située a l'arriere de
la trancheuse.

RECEPTION DU PRODUIT

REMARQUES GENERALES
SUR LA LIVRAISON

La trancheuse est toujours li-
vrée correctement emballée.
Lors de la livraison de la tran-

cheuse, vérifiez que I'embal-
lage est intact ; s'il ne l'est pas,
informez-en immédiatement
le transporteur ou I'agent local.

OUVERTURE DE
LEMBALLAGE DES
TRANCHEUSES

a) modéles B2, B3, TRIBUTE,
P15, B114 :

Pour retirer la trancheuse
de son emballage, procédez
comme suit :

- Coupez et retirez les bande-
lettes de cerclage en plas-
tique ;

- Procéder a louverture de
'emballage en carton en ou-
vrant la partie supérieure ;

- Retirez les protections a l'in-
térieur de la boite ;

- Retirez le sachet transparent
qui enveloppe la trancheuse;

- Sortez le livret d'instructions ;

- Procédez a linstallation de
la trancheuse comme décrit
dans le chapitre « Installation ».

b) modéles L16, B116:

- Vérifiez 'emballage en bois
pour trouver les vis qui fixent
le couvercle et les cotés. Les
vis sont visibles sur la surface
extérieure de 'emballage;

- Utilisez un tournevis ou une
perceuse électrique pour dé-
visser toutes les vis qui fixent
le couvercle de I'emballage
en bois;

- Une fois les vis retirées, soule-
vez le couvercle de I'embal-
lage en bois:

- identifiez les vis qui fixent les
cotés de I'emballage en bois
et dévissez-les a l'aide d'un
tournevis ou d'une perceuse
électrique

- Une fois toutes les vis retirées,
retirez soigneusement les co-
tés de I'emballage en bois;

- Retirez les protections a l'in-
térieur de la boite ;

- Retirez le sachet transparent
qui enveloppe la trancheuse;

- Sortez le livret d'instructions ;

- Procédez a linstallation de
la trancheuse comme décrit
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dans le chapitre « Installation ».

OUVERTURE DE
LEMBALLAGE DU SOCLE

a) modéles B2, B3, TRIBUTE,
P15, B114 :

- Coupez et retirez les bande-
lettes de cerclage en plas-
tique ;

- Procéder a louverture de
'emballage en carton en ou-
vrant la partie supérieure ;

- Retirez les protections a l'in-
térieur de la boite ;

- Procédez a linstallation du
socle comme décrit dans le
chapitre « Installation ».

b) modéles L16, B116:

- Vérifiez 'emballage en bois
pour trouver les vis qui fixent
le couvercle et les cotés. Les
vis sont visibles sur la surface
extérieure de 'emballage ;

Utilisez un tournevis ou une

perceuse électrique pour dé-

visser toutes les vis qui fixent
le couvercle de I'emballage
en bois;

- Une fois les vis retirées, soule-
vez le couvercle de I'embal-
lage en bois:

- identifiez les vis qui fixent les

cotés de I'emballage en bois

et dévissez-les a l'aide d'un
tournevis ou d'une perceuse
électrique;

Une fois toutes les vis retirées,

retirez soigneusement les co-

tés de 'emballage en bois;

Procédez a linstallation du

socle comme décrit dans le

chapitre « Installation ».

Si des anomalies sont consta-

tées, telles que :

- desdommagesa la structure;

-des commandes non fonc-
tionnelles ou cassées ;

- des pieces manguantes ou
autres;

avertissez immeédiatement le

transporteur, le fabricant et le

service d'assistance technique.

Les composants de I'embal-

lage sont des produits qui

peuvent étre assimilés a des
déchets solides municipaux et



qui peuvent étre éliminés sans
difficulté conformément aux
réglementations en vigueur
pour un recyclage correct.

ATTENTION ! ne jetez

pas les composants de
I’emballage dans I'environne-
ment.

INSTALLATION

INSTALLATION DU SOCLE (EN
OPTION)

- Si vous utilisez le socle (en
option), aprés avoir ouvert
'emballage, soulevez soi-
gneusement le socle a plu-
sieurs personnes, en le posant
sur le sol et en vous assurant
qu'il soit a plat et que tous les
pieds du socle reposent cor-
rectement sur le sol (Fig.3).
Soulevez délicatement la
trancheuse a plusieurs per-
sonnes et placez-la sur le
socle en insérant les pieds en
caoutchouc de la trancheuse
dans les logements corres-
pondants de la plague du
socle.

ATTENTION ! Assu-

rez-vous que tous les
pieds de la trancheuse re-
posent correctement sur la
surface du socle (Fig.4)

INSTALLATION DE LA
TRANCHEUSE

- Si vous n'utilisez pas le socle
(en option), soulevez délica-
tement la trancheuse et pla-
cez-la sur une surface bien
nivelée (Fig. 5), seche et apte
a supporter leur poids ainsi
que celui des marchandises
a trancher (voir « caractéris-
tigues techniques »).

Le plan d'appui sur laguelle
la trancheuse est installée
peut comporter des tiroirs
qui peuvent étre ouverts a
condition gu'ils soient situés
a au moins 150 mm du plan
d'appui pour permettre une
rotation correcte du volant.

- Latrancheuse doit étre instal-
|ée en considérant au moins
120 mm d'espace libre de
chaque cété (gauche, droite
et opposé a l'opérateur) et
800 mm dans la zone de
l'opérateur pour permettre
une utilisation en toute sécu-
rité.

A ATTENTION ! Assu-
rez-vous que tous les
pieds de la trancheuse re-

posent correctement sur la
surface (Fig.5).

MONTAGE DU VOLANT

Pour éviter des endommage-
ments pendant le transport,
certains modeles Bl116 et L16
sont emballés avec le volant a
part, non monte.

Pour procéder au montage,

procédez comme suit :

-insérez le volant sur l'arbre
en vérifiant la juste corres-
pondance des pergages vo-
lant-arbre(Fig.6) ;

- insérez dans le trou du volant
la fiche conique avec l'extré-
mité conique (diametre infé-
rieur) orientée vers l'arbre ;

- utilisez un marteau ou un
outil de martelage approprié
pour enfoncer la fiche dans
I'arbre.

- L'installation est considérée
comme correcte lorsque la
fiche est solidement fixée
sans jeu (Fig.7).

UTILISATION DE LA
TRANCHEUSE

1. Veillez a ce que la lame soit
correctement protégée par
la protection du bord de la
lame. Si la lame est expo-
sée, suivez les instructions
suivantes pour activer les
protections dans sa posi-
tion de sécurité :

a) pour le modéle B114 :

- Déplacez le levier de verrouil-
lage de la protection de la
lame dans la direction oppo-
sée a celle de l'opérateur (Fig.
8) : la protection du bord de
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la lame recouvre la lame, éli-
minant ainsi la condition de
danger (Fig. 9).

b) pour les modéles TRIBUTE,

B116, B3, B2, P15, L16

-déplacez la protection du

bord de la lame dans son lo-
gement en la fixant a l'aide
des poignées de verrouillage
(Fig.10): la protection du bord
de la lame recouvre la lame,
éliminant ainsi la condition
de danger (Fig. ).

2. Actionnez le volant dans
le sens horaire pour pro-
voquer le mouvement du
chariot équipé du plateau
de support de la marchan-

dise : amenez le chariot
complétementversl'opéra-
teur (Fig.12) ;

3. Rétractez complétement
(loin de la lame) le plateau
porte-aliments coulissant
a l'aide du levier de retour
rapide du plateau porte-ali-
ments coulissant ou a l'aide
de la poignée d'avance du
plateau porte-aliments
coulissant (Fig.12) ;

4. Placez le produit a décou-
per sur le plateau porte-ali-
ment.

ATTENTION ! placez et

déplacez le produit a
trancher sur le plateau
porte-aliments coulissant
seulement avec le plat com-
plétement reculé (loin de la
lame) et le chariot totalement
vers l'opérateur(Fig. 12).

5. Faites glisser le presse-ali-
ments vers le bas pour ver-
rouiller le produit, selon le
modele :

a) pour les modeéles L16, B116,
P15 : saisir les deux poignées
du presse-aliments (une seule
poignée pour le modele L16)
et les pousser en méme temps
vers le bas jusqu'a ce que le
produit soit bloqué ;

b) pour les modeles B2, B3,

B114 et TRIBUTE, saisir le levier

de glissement du presse-ali-

ments, 'abaisser jusqu’a la fin
duglissement, saisir la poignée



de blocage et la pousser sur le

produit jusqu'a le bloquer ;

positionnement correct du
produit (Fig.13)

6. réglez lIépaisseur de la
tranche souhaitée en tour-
nant la poignée de réglage
de I'épaisseur de la tranche
(Fig.14) (Fig.15: modele B2)

7. Rapprochez le plateau
porte-aliments coulissant
(vers la lame) a l'aide du
levier de retour rapide du
plateau porte-aliments
coulissant ou a l'aide de
la poignée d'avancement
du plateau porte-aliments
coulissant. Placez le produit
le plus prés possible de I'ex-
trémité du bord du plateau
(coté du plateau le plus
proche de la lame) (Fig. 16)

Attention ! Ne pas ame-

ner le plateau porte-ali-
ments en bout de course,
mais laisser un petit espace
de quelques cm, le produit a
trancher doit sortir de Ia
plaque avec les picots.

Si vous positionnez le plateau
porte-aliments a I'extrémité
maximale de la course, le pla-
teau ne pourra pas avancer
et il ne sera pas possible de

trancher le produit.

8. Découvrez la lame de sa

protection :

a) Pour le modeéle B114 :

- Déplacez le levier de verrouil-
lage de la protection du bord
de a lame en direction de
'opérateur (Fig. 17) pour dé-
couvrir la lame (Fig.18).

b) Pour les modeles TRIBUTE

Bll6, B3, B2

-déplacez la protection du
bord de la lame en position
d'exposition de la lame (Fig.
19) pour découvrir la lame
(Fig. 20).

c) Pour les modeles P15 et L16

la_protection du bord de la

lame est différente.

- Les deux machines sont do-
tées d'un pommeau (coté
zone de tranche) qu'il faut dé-

visser dans le sensinverse des
aiguilles d'une montre, puis
placer I'anneau de protection
dans le logement prévu a cet
effet, ce qui permet de dé-
couvrir la lame et de décou-
per le produit.

Code QR L6

Code QR P15

ATTENTION ! Lame ai-

guisée, danger de cou-
pure ! Quand la lame n’est pas
couverte par I'anneau protec-
teur, faire extremement at-
tention a garder les mains les
plus éloignées possible de la
zone non protégée (Fig.18 et
Fig. 20)

9. Procédez a la coupe du
produit en tournant le vo-
lant dans le sens horaire ;

ATTENTION ! Faites glis-

ser le plat durant les
opérations de découpe seule-
ment et exclusivement au
moyen du volant

10. Pendant la course de retour
du chariot (vers 'opérateur),
le dispositif mécanique est
actionné, ce qui déplace
le plateau porte-aliments
coulissant vers la lame dans
une direction transversale ;
quand le plateau porte-ali-
ment coulissant atteint la
limite d'avance vers la lame,
Sarréter. Eloignez le pla-
teau porte-aliments coulis-
sant de la lame a l'aide du
levier de retour rapide du
plateau porte-alimentscou-
lissant ou a l'aide du levier
d'avancement du plateau
porte-aliments coulissante ;

1. Replacez le produit, le blo-
guer a nouveau au moyen
du presse-aliment et re-
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commencez a trancher;

12. Déchargez le produit en ré-
alisant les opérations dans
le sens inverse.

A ATTENTION ! Danger de
coupure ! Une fois I'opé-
ration de coupe terminée, vé-
rifiez que la lame est bien
protégée par le protége-lame
en répétant les opérations
décrites au point 1 de ce cha-
pitre.

NETTOYAGE DE LA TRAN-
CHEUSE

ATTENTION ! Lors des

opérations de nettoyage
de la trancheuse, veillez a
éloigner le plus possible les
mains de la zone non proté-
gée et utilisez toujours des
gants de protection EN 388
CAT résistants aux coupures.
Il

FREQUENCE DE NETTOYAGE

Les trancheuses doivent étre
correctement nettoyées avant
la premiere utilisation et aprés
une période d'inactivité. Apres
chaque utilisation, il est indis-
pensable de nettoyer l'appa-
reil.

PROCEDURE DE
DEMONTAGE DES PIECES
AMOVIBLES POUR LE
NETTOYAGE

ATTENTION ! Assu-

rez-vous que la protec-
tion du bord de lalame couvre
correctement la lame (suivez
les instructions indiquées
dans le point 1 du chapitre
Utilisation de la trancheuse)

- Pare-tranche (Fig. 21) :

a) Pour les modeéles B3, Bl14,
TRIBUTE : le pare-tranche est
maintenu par une vis ; dévis-
sez-la dans le sens antihoraire
et retirez le pare-tranche.

b) Pour modele B2, retirez le
pare-tranche magnétique ; ti-
rez vers le haut le pare-tranche




pour le retirer ;

pour les modeles P15-B116
. ouvrez la pare-tranche de
droite vers la gauche et reti-
rez la cuvette située dans la
partie inférieure de la lame
pour le modele L16, retirez la
cuvette a l'arriere de la tran-
cheuse.

Plateau porte-aliments (Fig.
21):

Pour les modeéles équipés
d'un levier de verrouillage
(B3, Tribute, B114) : soulevez le
presse-aliments, puis tourner
le levier de verrouillage, sou-
leverz le seul plateau et reti-
rez-le;

Pour le modele P15 : tournez
le levier de verrouillage de
90°, exercez une légere pres-
sion vers l'extérieur, soulevez
le plateau porte-aliments
avec le presse-aliments et re-
tirez-le;

Pour les modeles avec poi-
gnée (B2-B116) : dévissez la
poignée dans le sens anti-
horaire, soulevez le plateau
porte-aliments et retirez-le ;
Pour les modeles sans dis-
positif de verrouillage (L16) :
soulevez le plateau porte-ali-
ments avec le presse-ali-
ments a l'aide des deux poi-
gnées et retirez-le avec le
presse-aliments;;

Ohy-d0)]

Plateau de récupération :
Pour les modeles sans dispo-
sitif de verrouillage (Tribute,
14) : retirez le plateau de ré-
cupération ;

Pour les modeles dont le pla-
teau est verrouillé par deux
goupilles latérales (B3 ,B2,
P15) : desserrez les goupilles

latérales dans le sens antiho-
raire et retirez le plateau;

- Pour le modele L16, cepen-
dant, le plateau de récupéra-
tion ne peut étre retiré gu'en
dévissantlestroisvislatérales.

- Pour les modeles dont le pla-
teau est verrouillé par une
poignée (B116) : desserrez le
bouton dans le sens antiho-
raire et retirez le plateau.

PROCEDURE DE NETTOYAGE
DES PARTIES AMOVIBLES

ATTENTION ! NE PAS

nettoyer les parties
amovibles de la trancheuse
avec des jets d’eau, de la va-
peur ou des détergents cor-
rosifs en lave-vaisselle.

Procédez au nettoyage de
toutes les pieces démontées
en utilisant uniquement de
I'eau tiede a une température
non inférieure a +30 °C et un
détergentmoussant biodégra-
dable pour vaisselle ou des dé-
tergents neutres et non abra-
sifs spécialement formulés
pour les équipements alimen-
taires, qui garantissent la sé-
curité des surfaces en contact
avec les aliments. Apres le net-
toyage, les piéces doivent étre
rincées abondamment a I'eau
claire et sechées.

PROCEDURE DE NETTOYAGE
DE LA TRANCHEUSE ET DES
PIECES INAMOVIBLES

ATTENTION ! NE PAS

nettoyer la trancheuse
avec des jets d’eau, de la va-
peur ou des détergents cor-
rosifs en lave-vaisselle.

- Nettoyage du corps de la
machine : Nettoyer le corps
de la machine avec le méme
détergent que celui utilisé
pour les pieces démontées.

- Protection bord lame : utili-
sez une brosse a dents en ny-
lon semi-rigide pour nettoyer
la zone qui se situe entre la
lame et I'anneau de protec-
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tion;

NETTOYAGE DE LA LAME

ATTENTION ! Ne pas ac-
tiver la trancheuse pen-
dant le nettoyage de la lame.

ATTENTION ! Lors du

nettoyage et de laffa-
tage de la lame, veillez a
maintenir vos mains aussi loin
que possible de la zone non
protégée et utilisez toujours
des gants de protection résis-
tants aux coupures EN 388
CAT. 1l

- Pressez un linge humide sur
la surface de la lame et le dé-
placez lentement du centre
vers l'extérieur, comme le
montre la figure et sur le coté
opposé. Sécher, de la méme
maniere, en utilisant un chif-
fon sec;

PROCEDURE DE
REMONTAGE DES PIECES
AMOVIBLES ET MOBILES
APRES LES OPERATIONS DE
NETTOYAGE

A ATTENTION ! Assu-
rez-vous que la protec-
tion du bord de lalame couvre
correctement la lame (suivez
les instructions déja indi-
quées dans le point 1 du cha-
pitre Utilisation de la tran-
cheuse)

- Pare-tranche :

- Pour les modeles B3, Tri-
bute, B114 : replacez le pare-
tranches dans sa position
d'origine et serrez la vis dans
le sens horaire;

- Pour les modeéles P15, B116
Fermez le pare-tranche en le
tournant de gauche a droite ;

- Pour le modele B2 : reposi-
tionnez le pare-tranche ma-
gnétique dans sa position
d'origine;

- Cuvette : remettre la cuvette
dans sa position d'origine.

- (présent uniguement sur les
modeles P15, B116) reposition-



nez la cuvette dans sa posi-

tion d'origine;
- Plateau porte-aliments :
a l'aide de la poignée du vo-
lant, tournez le volant dans le
sens horaire jusgu'a ce que le
chariot soit completement en
avant (vers l'opérateur) ;
- Pour les modeles dotés d'un
levier de verrouillage (B3, Tri-
bute, B114) : repositionnez le
plateau porte-aliments dans
sa position initiale et tournez
le levier de verrouillage dans
le sens horaire;
Pour le modele P15 : reposi-
tionnez le plateau porte-ali-
mentsaveclepresse-aliments
dans sa position d'origine
avec un mouvement ferme et
tournez le levier de verrouil-
lage de 90°;

Pour les modeles avec poi-
gnée de verrouillage (B2,
B116) replacez le plateau
porte-aliments complet avec
le presse-aliments dans sa
position d'origine et vissez la
poignée dans le sens horaire ;
Pour les modeles sans dis-
positif de verrouillage (L16) :
replacez le plateau porte-ali-
ments complet avec le
presse-aliments dans sa posi-
tion d'origine.

Plateau de récupération :
Pour les modeles sans dispo-
sitif de verrouillage (Tribute,
B114) : remettez le plateau de
récupération dans sa position
d'origine;

Pour les modeles dont le pla-
teau est fixé par deux gou-
pilles latérales (B3, B2, P15)
. remettez le plateau de ré-
cupération dans sa position
d'origine et serrez les gou-
pilles latérales dans le sens
horaire pour fixer le plateau.
Pour les modeles dont le pla-
teau est verrouillé par une
poignée (B116) : remettez le

plateau de récupération dans
sa position initiale et revissez
la poignée dans le sens ho-
raire

ENTRETIEN

Les activités d'entretien pé-
riodiqgue que l'opérateur est
autorisé a effectuer afin de
maintenir l'efficacité dela tran-
cheuse au fil du temps sont les
suivantes:

- AffGtage de la lame ; - lubrifi-
cation des barres coulissantes
du presse-aliments, de la
barre coulissante du frein du
presse-aliment et de la barre
coulissante du chariot.

Toute autre intervention ne
doit étre confiée qu'a du per-
sonnel de service autorisé par
le fabricant, car elle peut pré-
senter un risque pour l'opé-
rateur. Ces opérations com-
prennent:

- Remplacement de la lame;

- Remplacement des ressorts
de l'affGteur ;

- Remplacement de la chaine;

- Réparation de pieces structu-
relles;

- Lubrification de chaines et
d'engrenages.

ENTRETIEN PERIODIQUE :

AFFUTAGE DE LA LAME

L'utilisation continue de la
trancheuse a volant sans af-
fGtage régulier peut conduire
a des signes indiquant le be-
soin de procéder a l'affGtage
de la lame. Ces signaux com-
prennent:

- Difficulté a couper :s'il est ob-
servé que la trancheuse a du
mal a réaliser des coupes ré-
gulieres et précises;

- Coupe irréguliere : lorsque
les tranches sont irrégulieres,
avec des épaisseurs supé-
rieures ou inférieures a la nor-
male;

- Résistance lors de la coupe

: 'augmentation de la résis-
tance lors de l'utilisation de
la trancheuse pourrait étre
attribuée au fait que la lame
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rencontre des obstacles lors
de la coupe des aliments.

- Production de résidus ali-
mentaires : s'il y a une aug-
mentation de la production
de résidus alimentaires ou si
les aliments semblent étre
déchirés plutdt que tranchés;

La lame doit également étre
examinée visuellement pour
détecter tout signe d'usure,
d'écaillage ou de perte d'affa-
tage.
Il est important de suivre les
recommandations de ce ma-
nuel d'utilisation et d'affGter
la lame pour garantir des per-
formances optimales et une
coupe sUre et efficace.

ATTENTION ! Lors des

opérations d’affatage
de la lame, effectuez toutes
les opérations avec beaucoup
de précautions et utilisez des
gants de protection résis-
tants aux coupures et aux dé-
chirures EN 388 cat. Il.

ATTENTION ! Quand la

lame n’est pas couverte
par I'anneau protecteur, faire
extrémement attention a gar-
der les mains les plus éloi-
gnées possible de la zone non
protégée

Pour laiguisage de la lame,
suivre les instructions selon le
modele indiqué :

- Nettoyez la lame (voir cha-
pitre Nettoyage - Section
Nettoyage de la lame) ;

- Reculez completement
(loin de la lame) le plateau
porte-aliments coulissant
a l'aide du levier de retour
rapide du plateau porte-ali-
ments coulissant ou a l'aide
de la poignée d'avance du
plateau porte-aliments cou-
lissant;

ATTENTION ! Assu-
rez-vous que la protec-
tion du bord de lalame couvre
correctement la lame (suivez
les instructions indiquées
dans le point 1 du chapitre



Utilisation de la trancheuse)

POUR LES MODELES B2, B3,

TRIBUTE

1. soulevez l'affGteur et tour-
nez-le de 180° (Fig.25) ;

2. baissez attentivement l'af-
fGteur, la lame se centrera

automatiquement  entre
les deux ressorts ;
3. appuyez sur le bouton

(A) pendant environ 10-15
secondes et tournez au
méme moment le volant
dansle sens horaire. Lachez
le bouton (B), appuyez sur
le bouton (B) pendant 2-3
secondes et relachez-le
(Fig. 26);

4. interrompez la rotation du
volant;

5. seulement quand la lame
est arrétée, repositionnez
I'affGteur dans sa position
d'origine.

POUR LE MODELE P15 (Fig.

27)

1. desserrez le pommeau de
blocage de I'affGteur (A) ;

2. Soulevez I'affteur et tour-
nez-le de 180°;

3. baissez attentivement l'af-
fGteur, la lame se centrera
automatiquement  entre
les deux ressorts ;

4. blogquez a nouveau le pom-
meau;

5. tournez le levier (B) dans le
sens antihoraire pendant
environ 10-15 secondes et
tournez au méme moment
le volant en sens horaire ;

6. interrompez la rotation du
volant;

7. seulement quand la lame
est arrétée, replacez I'affl-
teur dans sa position d'ori-
gine et vissez le pommeau.

POUR LE MODELE B114:

1. Soulevez l'affGteur et tour-
nez-le de 180°;

2. baissez attentivement l'af-
fGteur, la lame se centrera
automatiquement  entre
les deux ressorts ;

3. poussez le levier et main-
tenez-le  pendant 10-15
secondes en tournant le
volant en sens horaire : I'af-

fGtage et I'ébavurage de la

lame ont lieu simultané-

ment (Fig. 28);

lachez le levier d'affGtage ;

interrompez la rotation du

volant;

6. seulement quand la lame
est arrétée, repositionnez
l'affGteur dans sa position
d'origine.

POUR LE MODELE B116

1. soulevez le couvercle de
'affGteur ;

2. soulevez l'affGteur et tour-
nez-le de 180° en direction
delalame;

3. baissez attentivement l'af-
fGteur, la lame se centrera
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automatiquement  entre
les deux ressorts ;
4. appuyez sur le bouton

(1) pendant environ 10-15
secondes et tournez au
méme moment le volant
en sens horaire. lachez le
bouton (1), tirez le levier (2)
pendant 2-3 secondes et
relachez-le et continuez a
tourner le volant en sens
horaire (Fig. 29) ;

5. interrompez la rotation du
volant;

6. seulement quand la lame
est arrétée, repositionnez
l'affGteur dans sa position

d'origine ;
7. fermez le couvercle de I'af-
fteur.
POUR LE MODELE L16 (Fig.
30)

1. Soulevez l'affGteur et tour-
nez-le de 90°;

2. baissez attentivement l'af-
fGteur, la lame se centrera
automatiquement  entre
les deux ressorts ;

3. tournez le levier (B) dans le
sens horaire pendant envi-
ron 10-15 secondes et tour-
nez au méme moment le
volant en sens horaire ;

4. interrompez la rotation du
volant;

5. seulement quand la lame
est arrétée, replacez I'affG-
teur dans sa position d'ori-
gine.
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ATTENTION ! risque
d’endommagement ! Ne
prolongez pas excessivement
(pas plus de 2-3 secondes)
I'opération d’ébarbage pour
éviter dendommager la lame.

LUBRIFICATION

Lubrification des barres cou-
lissantes du presse-aliments
Fréquence : hebdomadaire

- Appliquez une petite quan-
tité de lubrifiant, environ 3-4
gouttes, sur les barres cou-
lissantes du presse-aliments
(Fig. 31).

- Ensuite, faites glisser les élé-
ments correspondants au
moins 3 ou 4 fois.

- Enlevez tout exces de lubri-
fiant a l'aide d'une serviette
en papier.

Lubrification de la barre

coulissante du frein du

presse-aliments

- Appliquez une petite quan-
tité de lubrifiant, environ 3-4
gouttes, sur la barre coulis-
sante du frein du presse-ali-
ments (Fig. 32).

- Ensuite, faites glisser les élé-
ments correspondants au
moins 3 ou 4 fois.

- Enlevez tout exces de lubri-
fiant a l'aide d'une serviette
en papier.

Lubrification des barres cou-

lissantes du chariot

Fréquence : hebdomadaire

- Appliquez une petite quan-
tité de lubrifiant, environ 3-4
gouttes, sur la barre coulis-
sante du chariot dans le trou
présent sur la barre (114, B3 et
TRIBUTE) (Fig. 33 et 34).

- Pour le modele P15, des grais-
seurs sont prévus : poussez la
bille dans le graisseur et insé-
rez I'nuile de lubrification

- Pour le modele L16, des trous
danslesquels le produit lubri-
fiant peut étre insérée sont
présents;

- pour le modele B2, I'huile lu-
brifiante est appliquée direc-
tement sur la barre du cha-
riot, en éliminant l'excédent.




- Ensuite, activez le volant pen-
dant une courte période.

- Activez le volant pendant une
courte période.

- Enlevez tout excés de lubri-
fiant a l'aide d'une serviette
en papier.

Si le lubrifiant fourni vient a

manquer, utilisez de I'huile de

vaseline blanche.

ATTENTION ! Ne pas uti-

liser d’huile végétale.

Nous recommandons
d’utiliser des huiles répon-
dant a la spécification H1 de la
FDA ou adaptées au contact
alimentaire.

ASSISTANCE

Les pieces détachées ne sont
pas fournies a lintérieur de
'emballage. Toutes les activi-
tés de réparation et rempla-
cement (comme le remplace-
ment ou la réparation de lame,
chaines, parties structurelles,
etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel
autorisé parlefabricant méme.
Si une réparation est néces-
saire, il est recommandé de
retourner la trancheuse au fa-
bricant ou a un centre d'assis-
tance agréé.

Pour des informations concer-
nant les centres d'assistance,
contactez le : service@berke-
linternational.com.

A ATTENTION ! Il est obli-
gatoire de remplacer la
lame lorsque la distance entre
le bord de la lame et le bord
intérieur de la garde dépasse
6 mm : cette circonstance se
produit lorsqu’il y a détériora-
tion due a l'usure normale et
que l'efficacité de l'affatage
de la lame est compromise.

GARANTIE ET
RESPONSABILITE DU
CONSTRUCTEUR

Le fabricant fournit les tran-
cheuses avec une garantie de
24 mois, a partir de la date

d'achat. La garantie couvre
seulement les défauts rencon-
trés durant une utilisation ap-
propriée et conformément aux
conditions d'utilisation pré-
vues par le manuel. La garantie
ne couvre pas les défauts liés
au transport, incompétence
ou négligence de l'acheteur,
installation ou mMauvais posi-
tionnement, dommages par
usure. De plus, la garantie ne
couvre pas les composants in-
trinsequement sujets a l'usure,
comme la lame et les ressorts
de laffGteur, exception faite
pour un défaut évident de fa-
brication.

Le fabricant décline toute res-

ponsabilité directe ou indi-
recte dérivant de:
manque d'observation des

instructions présentes dans le
manuel ;

utilisation non conforme aux
normes spécifiques en vigueur
dans le pays d'installation ;
modifications et/ou répara-
tions non autorisées effectuées
du produit;

utilisation d'accessoires et de
pieces détachées non origi-
nales;

événements exceptionnels.

Le transfert de propriété de
la trancheuse entraine la dé-
charge immédiate de toute
responsabilité de la part du fa-
bricant. La plague d'identifica-
tion située a la base de la tran-
cheuse indique le fabricant,
le modele et les informations
techniques.

MISE HORS SERVICE
DE LA TRANCHEUSE ET
ELIMINATION

Avant de procéder a la mise
hors service de la trancheuse
et a son élimination, il est im-
portant de comprendre la
composition des machines,
qui comprennent une struc-
ture principale en alliage d'alu-
minium, des inserts et diverses
pieces en acier inoxydable, ain-
si que des composants en ma-
tieres plastiques.
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Lorsque I'on confie le démon-
tage et la démolition a des
tiers, il est essentiel de ne sé-
lectionner que des entreprises
agréées et spécialisées dans le
traitement de ces matériaux.
Si, en revanche, vous optez
pour l'auto-démolition, il est
essentiel de trier soigneuse-
ment les matériaux par type et
de faire appel a des entreprises
agréées pour les éliminer.

Il est impératif de respecter
strictement les réglementa-
tions en vigueur dans le pays
d'exploitation afin de garantir
une gestion responsable des
déchets.

Nous insistons sur l'impor-
tance de toujours consulter le
fabricant ou le personnel d'as-
sistance autorisé lors du retrait
et de I'élimination de la lame,
afin de s'assurer qu'elle est ma-
nipulée en toute sécurité et
conformément aux réglemen-
tations en vigueur.

AATTENTION ! N'aban-
donnez jamais la fer-
raille, car elle représente un

grave danger pour les per-
sonnes et I'environnement.



DONNEES TECHNIQUES

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm

D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535 mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

I 690 mm 725 mm 725 mm

J 215 mm w240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm

SOCLE 450x450x820h 580x580x800h 580x580x800h
45 kg 45 kg 45 kg

Diametre Lame 265 mm 300 mm 300 mm

Capacité de découpe circulaire 176 mm 210 mm 210 mm

Capacité de découpe rectangulaire 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm

Capacité max. de coupe 0-135mm 1-15mm 1-15mm

Poids 374 kg 46 kg 52 kg

Remarque: En raison de la recherche continue pour améliorer nos produits, les spécifications techniques sont
sujettes a des possibles variations.
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DONNEES TECHNIQUES

A 180 mm 215 mm 215 mm

B 210 mm 280 mm 280 mm

C 180 mm 215 mm 215 mm

D 440 mm 465 mm 465 mm

E 250 mm 415 mm 415 mm

F 515mm 555 mm 555 mm

G 730 mm 825 mm 820 mm

H 600 mm 690 mm 690 mm

| 510 mm 700 mm 715 mm

J 200 mm 120 mm 120 mm

K 130 mm 155 mm 155 mm

L 70 mm 95 mm O mm

M 615 mm 700 mm 705 mm

SOCLE 550x585x790h 580x580x800h 566x566x800h
62,5 kg 45 kg 46 kg

Diameétre Lame 285mm 319 Mmm 319 mm

Capacité de découpe circulaire 180 mm 215 mm 215 mm

Capacité de découpe rectangulaire 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm

Capacité max. de coupe 0-15mm 0-15mm O0-15mm

Poids 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Remarque: En raison de la recherche continue pour améliorer nos produits, les spécifications techniques sont

sujettes a des possibles variations.
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DONNEES TECHNIQUES

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm

C 200 mm 260 mm

D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mm

H 600 mm 780 mm

| 650 mm 660 mMm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
SOCLE SOOngiZSOOh 57Ox§§?<x9870h
Diameétre Lame 350 mm 370 mm
Capacité de découpe circulaire 210 mm 260 mm
Capacité de découpe rectangulaire 260x200 mm 290x260 mm
Capacité max. de coupe 0-4mm 0-4mm
Poids 105 kg 80 kg

Remarque: En raison de la recherche continue pour améliorer nos produits, les spécifications techniques sont

sujettes a des possibles variations.
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CesD

NAVOD K POUZITi: SETRVACNIKOVE KRAJECE

MODELY:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

OBSAH NAVODU K POUZITI

Tento navod, jehoz Ucelem je
poskytnout zakaznikovi veske-
ré zakladni informace potreb-
né pro pouziti setrvacnikovych
krajec¢d (Modely: B2, B3, Tribu-
te, P15, B114, L16, B116) spravnym
a bezpecnym zplsobem, ob-
sahuje veskeré informace pro
bezpecnost vyrobku, instalaci,
udrzbu a feseni problémd.

Pred pouzitim si pozorné pre-
Ctéte vesSkeré bezpecnostni
pokyny obsazené v navodu,

nezbytné pro zarucenibezpec-
nosti béhem instalace, pouziti
a udrzby.

UCHOVAVANI NAVODU K
POUZITi

Navod k pouziti tvofi nedil-
nou soucast vyrobku a musi
byt uchovavan na bezpecném
misté, aby byl k dispozici po
cely zivotni cyklus krajece. Na-
vod k pouziti musi byt ucho-
vavan tak, aby byl dokonale
Citelny. V pfipadé poskozeni

nebo ztraty navodu je uzivatel
povinen pozadat vyrobce o po-
skytnuti nového navodu.
Navod uchovavejte peclivé, aby
byl k dispozici pro budouci
konzultaci.

Je zakazano caste¢né Ci celko-
vé kopirovani a sifeni tohoto
dokumentu bez pisemného
souhlasu vyrobce.

IHLAVNi SOUCAST

- Obr. 1

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

20.

21.

Sbérna deska

Blokovaci packa chranice noze
(pouze model B114)

Podpéra platku (zarazka)

Kryt platku

Ovladaci rukojet setrva¢niku
Setrvacnik

Blokovaci rukojet pfitlacného
prvku

Vozik

Posuvna nosna deska

. Opérna nozka

Zakladna

. KoleCko pro posuv posuvné

nosné desky

Packa pro rychly navrat posuv-
né nosné desky

Chranic palce

Chranic¢ noze (s vyjimkou mo-
delu B114)

Kryt

Rukojet pfitlacného prvku
NGz

Rukojet na regulaci tloustky
platku

Kruhovy chranic¢ noze
Pritlacny prvek



POPIS KRAJECE

Zafizeni urCené pro presné a
stejnomérné krajeni potravin,
jako jsou uzeniny, syry a dalsi
potraviny pomoci manualni
aktivace setrvacniku, kterym je
krajec¢ vybaven. Kraje¢ je tedy
navrzen vyhradné pro krajeni
potravin, jejichz typ a rozmeéry
jsou uvedeny v tomto navodu.

URCENY UCEL

Stroj smi byt pouzivan vyhrad-
né pro Ucely a v konfiguracich
stanovenych vyrobcem; ne-
pokousejte se pouzivat stroj v
rozporu s uvedenymi pokyny.
Stroje jsou urceny pro krajent
potravin, jejichz typ a povo-
lené rozmeéry jsou uvedeny
Vv nasledujicich odstavcich a
musi byt pouzivany v prostredi
uréeném pro pfipravu pokrmu
nebo Napojl. Vyrobce odmita
veskerou odpovednost v pfipa-
dé nevhodného pouZiti nebo
pouziti personalem, ktery si
neprecetl a dokonale neporo-
zumél obsahu tohoto navodu;
v pfipadé Uprav a/nebo oprav
provedenych z vlastni inicia-
tivy; v pfipadé pouziti neorigi-
nalnich nahradnich dild nebo
dil& nevhodnych pro dany mo-
del stroje.

SPRAVNE POUZITi KRAJECE

Provozni podminky prostredi:
- Teplota od -5°C do +40°C
- Max. vihkost 95%

CHARAKTERISTIKY POTRA-
VIN, KTERE MOHOU BYT
KRAJENY

Predpokladané pouZiti:
Mohou byt krajeny nasledujici
potraviny:

- Vsechny druhy uzenin (vare-
né, syrove, uzené),

- Maso bez kosti (vafené nebo
syrové, jehoz teplota nesmi
byt nizsi nez +3°C).

- Chléb s tvrdou kurkou a kon-
zistentni  stfidkou  (chléb,
ktery neni pfilis méekky nebo
pfilis Cerstvy) a tvrdé nebo po-
lotvrdé syry.

Zakazané pouziti

Nesmi byt krajeny nasledujici

potraviny, jelikoZ by mohlo do-

jit kvaznému zranéni uzivatele

a/nebo k vaznému poskozeni

krajece:

- Zmrazené potraviny,

- Hluboce zmrazené potraviny;

- Potraviny obsahujici  kosti
(maso a ryby);

-Jiné wvyrobky, které mohou
byt krajeny, ale nejsou uréeny
pro potravinarské pouziti.

A POZOR! V zadném pfipa-
dé se nepokousejte krajet
vyrobky zakazaného typu.

BEZPECNOSTNi POKYNY

KrajeCe popsané vtomto navo-
du vyhovuji evropskym hygie-
nickym a bezpecnostnim nor-
mam stanovenym aktualnimi
pravnimi predpisy.

Pro vasi bezpecnost dodrzujte

nasledujici pokyny:

- Pred pouzitim krajece si po-
zorné prectéte cely obsah to-
hoto navody;

- Pred kazdym pouzitim zkont-
rolujte mechanickou neporu-
Senost krajece.

- Instalujte kraje¢ v souladu s
pokyny uvedenymi v odstavci
,Instalace”;

-V pfipadé funkénich poruch,
podezreni na poskozeni, ne-
spravnych pohybd a neobvyk-
lych zvuk( okamzité zastavte
kraje¢ a pozadejte o zasah
personalu technického servi-
su;

Nepouzivejte krajec v pfipadé

poskozeninoze zplsobeného

béznym opotfebenim, které
se projevuje snizenim ostros-
ti noze a naslednym zvyse-
nim vzdalenosti mezi ostfim

a kruhovym chrani¢em noze

o vice nez 6 mm. V takovém

pfipadé se obratte na vyrob-

ce nebo na jeden z autorizo-
vanych technickych servist

a pozadejte o vymeénu noze,

pficemz nahlaste, Ze N4z ne-

mUZete nabrousit sami.

- Pokud jsou rozmeéry krajené
potraviny vyssi nez rozmeéry
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uvedené v polozce ,schop-
nost kruhového a obdélni-
kového fezani" v technickém
listu, snizte rozméry, aby bylo
mozné pracovat bezpecnym
zpUsobem.

A POZOR! P¥i &isténi a tdrz-
bé postupujte velice opa-
trné, udrzujte ruce co nejdale
od nechranéného prostoru a
vzdy pouzivejte ochranné ruka-
vice proti pofezani EN 388 KAT.
.

POVOLENE POUZITI

- Spotfebi¢ mohou pouzivat
déti starsi 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslo-
vymi ¢i mentalnimi schop-
nostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o bezpetném pou-
zivani spotrebice;

- pouzivejte kraje¢ pouze teh-
dy, jste-li fadné pouceni a v
perfektni psychofyzické kon-
dici;

- pfi pouziti krajece se maxi-
malné soustredte a neztracej-
te pozornost;

- krajejte pouze vyrobky schva-
leného typu,

ZAKAZANE POUZITI

- Cisténi a udrzba, za které je
odpovédny uzivatel, nesmi
byt provadény détmi bez do-
zoru;

- pokud kraje¢ vykazuje znam-
ky poskozeni nebo prasknuti,
nepouzivejte jej a odneste jej
do autorizovaného technic-
kého servisu pro provéereni.

- nepouzivejte krajec jinym
zpUsobem nez tim, ktery je
uveden v tomto navodu;

- nikdy se nepokousejte krajet
vyrobky nepovoleného typu;
- neumoznujte, aby kraje¢ po-
uzivaly osoby, které si nepre-
Cetly a neporozumeély obsahu

tohoto navoduy;

- nikomu nedovolujte, aby se
bé&hem kréjeni vyrobk{ pribli-
zoval ke stroji;



- neodstranujte, nezakryvejte a
neupravujte Stitky umisténé
na téle krajece a v pfipadé je-
jich poskozeni je neprodlené
vymeénte (postupujte podle
kapitoly ,identifikace kraje-
ce’);

- neodstranujte kryty a neupra-
vujte a neposkozujte mecha-
nickd bezpecnostni zafizeni
instalovana v krajeci (postu-
pujte podle kapitoly ,Mecha-
nickd bezpecnostni zafizeni
instalovana v krajeci”);

- nepouzivejte krajec jako opér-
nou plochu a nepokladejte
na néj zadné cizi predmeéty,
které se bézné nepouzivaji pfi
krajent;

- Neotacejte setrvacnik voziku
proti sméru hodinovych ruci-
cek, jelikoz v tomto pfipadé
neni zaruceno optimalni kra-
jenivyrobku.

MECHANICKA BEZPECNOSTNI
ZARIZENI INSTALOVANA V
KRAJECI

V zadném pripadé a zzadného
dlvodu nepogkozujte a neod-
stranujte bezpecnostni zafize-
niinstalovana v krajeci:

- Chranic¢ noze;

- Kruhovy chranic noze;

- Kryt brousku;

- Pritlacny prvek;

- Rukojet pritlacného prvku;

- Chranic palce;

- Podpéra platku.

ODPOVEDNOST VYROBCE

Vyrobce odmita veSkerou od-

povédnost v pfipadé:

- nevhodného pouziti;

- nedodrzeni pokynl uvede-
nych v tomto navodu k pou-
Zitf,

- pouziti krajeCe personalem,
ktery si dukladné neprostu-
doval obsah tohoto navodu a
neporozumeél mu;

- Uprav a/nebo oprav provede-
nych uzivatelem nebo neo-
pravnénym personalem;

- pouziti neoriginalnich na-
hradnich dild nebo dild ne-
vhodnych pro dany model
krajece;

Pfipadny nasledny prodej kra-
jece bez poskytnuti tohoto
navodu k pouziti bude mit za
nasledek zanik odpovédnosti
vyrobce.

POvodni verze tohoto navodu,
sepsand v italském jazyce, je
povazovana za jediny referenc-
ni text pfi feseni pfipadnych
sport ohledné vykladu.

ZBYTKOVA RIZIKA

- Nebezpedi porezanti:

Chrani¢ noze a kruhovy chranic

noze byly navrzeny pro ochra-

nu uzivatele pred nechténym
stykem s nozem. Aby vSak bylo

mozné provadét brouseni a

krajeni, chranic noze zcela ne-

vylucuje nebezpeci porezani.

Béhem udrzby a cisténi je bez-

podminecné nutné pouzivat

ochranné rukavice proti pore-

zani typu EN 388 Kat. II.

Pri krajeni:

- je zakazano dotykat se kraje-
ného vyrobku rukama;

- je nutné vzdy udrzovat bez-
pecnou vzdalenost od noze;
-je dulezité spravné uchopit
jednou rukou rukojet setrvac-
niku pro jeho aktivaci, zatim-
co druha ruka se musi nacha-
zet v prostoru sbérné desky
platkd, pro nasledny odbér

nakrajeného vyrobku.

- 7 bezpecnostnich dlvodd se
nikdo nesmi priblizovat k pra-
covnimu prostoru.

- je zakazano pouzivat krajeci
prislusenstvi, které nebylo do-
dano vyrobcem;

- spravné umisténi ruky na ru-
kojeti pritlacného prvku vy-
baveného chrani¢em chrani
uzivatele pred nechténym
stykem s ostrymi ¢astmi des-
ky a pfed nechténym stykem
s nozem;

- Nebezpecdi zachycent:

- PFi krajeni a udrzbé je pfi ota-
Ceni setrvacnikem uzivatel
vystaven nebezpeci zachyce-
ni. Uzivatel nesmi pouzivat
zadné odévy nebo odévni
doplnky, které by se mohly
zachytit do setrvacniku nebo
jinych casti krajeCe behem
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jeho pouziti. Zejména je za-
k&zano pouzivat volné odévy
nebo odévy s Sirokymi ruka-
vy, naramky a jiné predmeéty,
které by se mohly zachytit.
Pouzivejte odévy, jejichZ ru-
kévy jsou na zapésti vybaveny
gumou.

- Nebezpedi uklouznuti:

- Zbytky potravin na zemi mo-
hou zapficinit nebezpedi
uklouznuti jak pro uzivatele,
tak pro osoby pohybujici se v
blizkosti pracovniho prostoru.
Opérnou plochu krajeného
vyrobku udrzujte ¢istou a su-
chou, stejné jako prostor ko-
lem krajece.

- Nebezpedinarazu a sevrent:

- Nespravna instalace krajece
mUZe mit za nasledek nebez-
pec¢i z dlvodu nestabilniho
stavu, ktery zvysuje riziko na-
razu a sevieni uzivatele nebo
osob, které se pohybuji v bliz-
kosti pracovniho prostoru.
Proto je nutné krajec instalo-
vat spravnym zplsobem, za
dodrzeni pokynt uvedenych
v kapitole ,Instalace krajece".

IDENTIFIKACE KRAJECE

Vyrobni Stitek, umistény na za-
kladné krajece podle znazor-
néni na obrazku 2, obsahuje
podrobné informace o daném
vyrobku. Vyrobni ¢islo uvedené
na vyrobnim Sstitku musi byt
pouzito pro spravnou identifi-
kaci krajeCe a pro usnadnéni
jakékoli komunikace s vyrob-
cem.

Je pfisné zakazano odstra-
novat vyrobni stitek krajece a
tento Stitek musi byt udrzovan
v Citelném stavu. V pfipadé po-
Skozeninebo opotrebenistitku
je uzivatel povinen zajistit jeho
vymeénu. Obratte se prosim
pfimo na vyrobce, ktery vam
poskytne podrobné informace
a potrebné pokyny pro prove-
denivymeény.

Vyjimka: U modelu L16 se vy-
robni stitek nachazi na bocnici
krajece.

PREVZETI VYROBKU




OBECNE INFORMACE O
DODAVCE

Krajec je vzdy dodavan vhodné
zabaleny.

Po dodani krajece zkontroluj-
te, zda je obal neporuseny; v
opacném pfipadé okamzitéin-
formujte pfepravce nebo mist-
niho distributora.

OTEVRENi OBALU KRAJECU

a) modely B2, B3, Tribute, P15,
B114:

Pri vybalovani krajece postu-

pujte podle nasledujicich po-

kynU:

- Prestfinnéte a odstrante plas-
tové stahovaci pasky;

- Otevrete kartonovy obal poci-
naje horni stranou;

- Odstrante z krabice vnitfni
ochranny obalovy material;

- Odstrante prdhledny sacek,
ve kterém je krajec ulozen;

- Vyjméte navod k pouZzit;

- Provedte instalaci krajece
podle pokynl uvedenych v
kapitole ,Instalace".

b) modely L16, B116:

- Zkontrolujte drfevény obal a
vyhledejte upevnovaci Srouby
vika a bo¢nich st&n. Srouby
jsou viditelné na vnéjsi plose
obaly;

- Pomoci sroubovaku nebo
elektrické vrtacky vysroubuj-
te vSechny Srouby, kterymi je
pfipevnéno viko dreveného
obaly;

- Po odstranéni Sroubd zved-
néete viko drfeveneho obalu:

- Vyhledejte Ssrouby, kterymi
jsou pfipevnény bocni stény
drfevéného obalu a vysroubuj-
te je pomoci Sroubovaku
nebo elektrické vrtacky

- Po odstranéni véech Sroubl
opatrné odstrante bocni ste-
ny dfeveéného obaly;

- Odstrante z krabice vnitfni
ochranny obalovy material;

- Odstrante prdhledny sacek,
ve kterém je krajec ulozen;

- Vyjmeéte navod k pouzitf,

- Provedte instalaci krajece

podle pokynd uvedenych v
kapitole ,Instalace".

OTEVRENI OBALU ZAKLADNY

a) modely B2, B3, Tribute, P15,
B114:

- Prestfinnéte a odstrante plas-
tové stahovaci pasky;

- Otevrete kartonovy obal poci-
naje horni stranou;

- Odstrante z krabice vnitfni
ochranny obalovy material;

- Provedte instalaci zakladny
podle pokynl uvedenych v
kapitole ,Instalace”.

b) modely L16, B116:

- Zkontrolujte dfevény obal a
vyhledejte upevnovacisrouby
vika a bocnich stén. Srouby
jsou viditelné na vnéjsi plose
obalu;

- Pomoci sroubovaku nebo
elektrické vrtacky vysroubuj-
te vSechny Srouby, kterymi je
pfipevnéno viko drfevéeného
obalu;

- Po odstranéni Sroubd zved-
néte viko dfevéeného obalu:
-Vyhledejte Srouby, kterymi
jsou pfipevnény bocni stény
drfevéného obalu a vysroubuj-
te je pomoci Sroubovaku

nebo elektrické vrtacky;

- Po odstranéni véech roubl
opatrné odstrante bocni sté-
ny dfevéného obalu;

- Provedte instalaci zakladny
podle pokynl uvedenych v
kapitole ,Instalace”.

V pfipadé zjisténi vad, jako na-

pfiklad:

- poskozeni konstrukce;

- nefunkéni nebo poskozené
ovladace;

- chybgjici dily a podobné;

okamzité informujte preprav-

ce, vyrobce a technicky servis.

Soucasti obalu mohou byt li-

kvidovany spolec¢né s komu-

nalnim odpadem a v souladu

s platnymi pravnimi predpisy

pro recyklaci odpadu.

A POZOR! souéasti obalu
neuvolnujte do Zivotniho
prostredi.
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INSTALACE

INSTALACE ZAKLADNY
(VOLITELNE VYBAVENI)

-Je-li pouzita zakladna (voli-
telné vybaveni), po otevreni
obalu spole¢né s pomocnym
personadlem opatrné zved-
néte zakladnu a poloZte ji
na podlahu. Ujistéte se, Ze je
podlaha rovna a Ze se viech-
ny nozky zakladny spravné
opiraji o podlahu (Obr.3).

- Spole¢néspomocnym perso-
nalem opatrné zvednéte kra-
je¢ a umistéte jej na zakladnu
tak, aby gumové nozky kraje-
Ce byly nasazeny v pfislusnych
uloZenich v desce zakladny.

A POZOR! Ujistéte se, ze se
vSechny nozky krajece
spravné opiraji o desku zaklad-
ny (Obr.4)

INSTALACE KRAJECE

- Neni-li pouzita zakladna (vo-
litelné wvybaveni), opatrné
zvednéte krajec a umistéte jej
na dokonale rovnou plochu
(Obr. 5), ktera musi byt sucha
a dostatec¢né pevna pro udr-
zenivahy krajece a krajeného
vyrobku (viz ,technické cha-
rakteristiky").

Opérna plocha urCena pro
instalaci krajece muUze byt
vybavena zasuvkami, pokud
se tyto zasuvky nachazeji
nejméne 150mm od opérné
plochy, aby bylo umoznéno
spravné otaceni setrvacniku.
KrajeC musi byt instalovan
tak, aby byl na kazdé strané
ponechan volny prostor Siro-
ky 120 mm (leva strana, prava
strana a opacna strana, nez
na které se nachazi uzivatel) a
800 mm na strané uzivatele,
pro umoznéni bezpecného
pouziti.

A POZOR! Ujistéte se, ze se
vSechny nozky krajece
spravné opiraji o desku (Obr.5).

MONTAZ SETRVACNIKU



Pro zabranéni poskozeni bé-

hem prepravy jsou modely

B116 a L16 zabaleny s demonto-

vanym setrvacnikem.

PFfi montazi postupujte podle

nasledujicich pokynu:

- nasadte setrvacnik na hfidel a
zkontrolujte spravné vyrovna-
ni otvord setrvacniku-hridele
(Obr.6);

- do otvoru v setrvacniku viozte
konicky kolik s konickym kon-
cem (mensi prdmeér) nasmé-
rovanym smeérem k hrideli;

- Pro zasunuti koliku do hfide-
le pouzijte kladivo nebo jiny
vhodny nastroj.

- Instalace byla provedena
spravnym zpulsobem, pokud
je kolik nasazen pevné a bez
jakékoli vile (Obr.7).

POUZITI KRAJECE

1. Ujistéte se, Ze je nUZ vhodné
chranén chranicem noze.
Pokud je nGz odkryty, po-
stupujte podle nasledujicich
pokynU pro nasazeni chrani-
Ce do bezpecné polohy:

a) pro model B114:

- Pohybujte blokovaci pac-
kou chranice noze smérem
od uzivatele (Obr. 8): chranic
noze zakryje nlz pro zabra-
neni nebezpecnym situacim
(Obr. 9).

b) pro modely TRIBUTE, B116,

B3, B2, P15, L16

- posunte chranic noze do
svého ulozeni a pripevnéte
jej prislusnymi blokovacimi
rukojetéemi (Obr. 10): chranic
noze zakryje nGz pro zabra-
neni nebezpecnym situacim
(Obr. ).

2. Otacejte setrvacnikem ve
smeéru hodinovych rucicek
pro aktivaci pohybu voziku
vybaveného nosnou des-
kou: umistéte vozik zcela k
uzivateli (Obr. 12);

3. Posunte posuvnou Nnosnou
desku zcela dozadu (daleko
od noze) za pouziti packy
pro rychly navrat posuvné
nosné desky nebo pomoci
koleCka pro posuv posuvné
nosné desky (Obr. 12);

4. Polozte vyrobek urceny ke
krajeni na nosnou desku;

A POZOR! pii ukladani a
odebirani krajeného vy-
robku z posuvné nosné desky
musi byt deska zcela vzadu (da-
leko od noze) a vozik musi byt
posunuty zcela smérem k uziva-
teli (Obr. 12).

5. Posunte pritlacny prvek zcela
dolt pro zablokovani vyrob-
ku, podle daného modelu:

a) pro modely Ll6, B116, PI5:
uchopte obé rukojeti pfitlac-
ného prvku (jednu rukojet v
pfipadé modelu L16) a soucas-
né na né tlac¢te smérem doly,
dokud nedojde k zablokovani
vyrobku;
b) pro modely B2, B3, Bll4
a TRIBUTE: uchopte posuv-
nou packu pritlacného prvku,
spustte ji do konec¢né polohy
posuvu, uchopte blokovaci ru-
kojet a zatlacte ji na vyrobek
tak, aby se zablokoval;

spravné umisténi  vyrobku
(Obr13)
6. nastavte pozadovanou

tloustku platku otacenim
kole¢ka pro regulaci tloust-
ky platku (Obrl4) (Obr. 15:
model B2)

7. pfiblizte posuvnou nosnou
desku (smérem k nozi) za
pouziti packy pro rychly
navrat posuvné nosné des-
ky nebo pomoci kolecka
Pro posuv posuvné nosneé
desky. Umistéte wvyrobek
co nejblize ke konci okraje
desky (strana desky blizko
noze) (Obr.16)

A Pozor! Neposouvejte nos-
nou desku az na doraz, ale

ponechte nékolikacentimetro-
vou mezeru; krajeny vyrobek
musi vyénivat z desky s hroty.

Pfi umisténi nosné desky az na
doraz se deska nebude moci
pohybovat a krajeni vyrobku
nebude mozné.

8. uvolnéte nUz z chranice:
a) Pro model B114:
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- Pohybujte blokovaci packou
chrani¢e noze smérem k uzi-
vateli (Obr. 17) pro uvolnéni
noze (Obr18).

b) Pro modely TRIBUTE, Bl16,

B3, B2

- posunte chranic¢ noze do po-
lohy odkryti noze (Obr.19) pro
uvolnéni noze (Obr. 20).

c) U modeld P15 a L16 je kryt

noze odlisny.

- Oba stroje jsou vybaveny ko-
leckem (na strané prostoru
platku), které musi byt vy-
Sroubovano proti sméru ho-
dinowych rucicek, nacez je
nutné umistit do pfislusného
uloZeni pojistny krouzek, kte-
ry odkryje ntz a umozni kra-
jenivyrobku.

Oh=c 0]

QR kod Lle

APOZOR! Ostry nuz, ne-
bezpeci porezani! Pokud
nGz neni chranén chraniéem,
velmi pozorné dbejte toho,
abyste udrzovali ruce co mozna
nejdale od nechranéného pro-
storu (Obr.18 a Obr. 20)

9. Zahajte krajeni wyrobku
otacenim setrva¢niku ve
sméru hodinovych rucicek;

A POZOR! béhem krajeni je
mozné pohybovat deskou
vyhradné za pouziti setrvacniku

10. béhem zpétného pohybu
voziku (smérem k obslu-
ze) se aktivuje mechanic-
ké zafizeni, které posouva
pricnym smeérem nosnou
desku smérem k noZi; poté,
co nosna deska dosahne
koncové polohy ve smé-
ru k nozi, zastavte pohyb.
Oddalte posuvnou nosnou
desku od noZe za pouzi-
ti packy pro rychly navrat



posuvné nosné desky nebo
pomoci packy pro posuv
posuvné nosné desky;

1. Znovu umistéte wvyrobek,
zablokujte jej pfitlacnym
prvkem a pokracujte v kra-
jent;

12. odstrante vyrobek prove-
denim pfislusnych ukonG v
opacném poradi.

A POZOR! Nebezpeci pore-
zani! Po ukonceni krajeni
zkontrolujte, zda je ntiz dokona-
le chranén chranicem noze a
zopakujte ukony uvedené v
bodu 1 této kapitoly.

CISTENI KRAJECE

A POZOR! Pri ¢isténi kraje-
¢e postupujte velice opa-
trné, udrzujte ruce co nejdale
od nechranéného prostoru a
vzdy pouzivejte ochranné ruka-
vice proti porezani EN 388 KAT.
I

INTERVALY CISTENI

Pred prvnim pouzitim a po ur-
Cité dobé necinnosti musi byt
krajeCe vhodné wvycistény. Po
kazdém pouziti je velice dUle-
Zité provést ¢isténi spotrebice.
POSTUP DEMONTAZE SNIiMA-

TELNYCH CASTi PRO CISTENI

A POZOR! Ujistéte se, ze
chrani¢ noze spravné za-
kryva niiz (postupujte podle po-

kynt uvedenych v bodu 1 kapi-
toly Pouziti krajece).

- Kryt platkd (Obr. 21):

a) Pro modely B3, B114, TRIBU-

TE: kryt platkd je pfipevnén

Sroubem; vySroubujte jej proti

sméru hodinovych rucicek a

sejméte kryt platku.

b)Pro model B2: sejméte mag-

neticky kryt platkd; sejmutf

je mozné tahem krytu platkd
smérem nahoru;

- pro modely P15-B116: otevrete
kryt platkC zprava smérem do-
leva a odstrante vani¢ku umis-
ténou ve spodni ¢asti noze

-u modelu L16 odstrante va-
nicku ze zadni casti krajece.

- Nosna deska (Obr. 21):

- Pro modely vybavené bloko-
vaci packou (B3, Tribute, B114):
zvednéte pfitlacny prvek,
poté otocte blokovaci packu,
zvednéte pouze desku a vy-
jmeéte ji;

- Pro model P15: otocte blo-
kovaci packu o 90° mirnym
tlakem smérem ven zvednéte
nosnou desku spole¢né s pfi-
tlaénym prvkem a vyjméte ji

- Pro modely vybavené kolec-
kem (B2-Bl116): wvysroubujte
kolecko proti sméru hodino-
vych rucicek, zvednéte nos-
nou desku a vyjméte ji;

- Pro modely nevybavené blo-
kovacim zafizenim (L16): zved-
néte nosnou desku spole¢né
s pfitlacnym prvkem pomoci
dvou rukojeti a vyjméte ji spo-
le¢né s pritlacnym prvkem;
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- Sbérna deska:

- Pro modely nevybavené blo-
kovacim zafizenim (Tribute,
14): vysunte sbérnou desku;

- Pro modely s deskou zajis-
ténou dvéma bocnimi Cepy
(B3 ,B2, P15): povolte bocni
Cepy otacenim proti sméru
hodinovych rucicek a vysunte
desku:

- U modelu L16 muiZe byt sbér-
na deska vyjmuta pouze po
vySroubovani  tfi  boc¢nich
Sroubu.

- Pro modely s deskou zajisté-
nou koleckem (B116): povolte
kole¢ko otacenim proti smé-
ru hodinovych rucicek a vy-
sunte desku.

POSTUP CISTENi SNIMATEL-
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NYCH CASTI

A POZOR! NECISTETE sni-
matelné casti krajece
proudem vody, parou, koroziv-
nimi ¢Cisticimi pfipravky a v
my¢cce.

Pro cisténi veskerych demon-
tovanych ¢asti pouzivejte pou-
ze teplou vodu pfi mMinimalni
teplote +30 °C a biologicky
odbouratelny pénivy pfipravek
na myti nadobi nebo neutralni
a neabrazivni Cistici pfipravky,
specialné urcené pro cisténi
potravinarskych zafizeni, které
zajistuji bezpecnost povrchi
pfichazejicich do styku s po-
travinami. Po cisteni jednotlivé
¢asti dtkladné opladchnéte vo-
dou a osuste.

POSTUP CISTENi KRAJECE A
NESNIMATELNYCH CASTi

A POZOR! NECISTETE kré-

je¢ proudem vody, parou,

korozivnimi ¢isticimi pfipravky

a v mycce.

- Cisténi téla stroje: T&lo stroje
Cistéte stejnym cisticim pfi-
pravkem, pouzitym pro Cisté-
ni demontovanych ¢asti.

- Chrani€é noze: pro vycisteni
prostoru mezi nozem a kru-
hovym chranicem pouzijte
polotvrdy nylonovy kartacek;

CISTENI NOZE

A POZOR! Pii ¢isténi noze
kraje€ nespoustéjte.

A POZOR! P¥i &i§téni a brou-
Seni noze postupujte veli-
ce opatrné, udrzujte ruce co
nejdale od nechranéného pro-
storu a vzdy pouzivejte ochran-
né rukavice proti porezani EN
388 KAT. Il

- Pritisknéte na povrch noze
vlihky hadr a pomalu jim po-
hybujte ze stfedu smérem
ven, podle znazornéni na ob-
razku, a na opacnou stranu.
Stejnym zpUlsobem ho vysus-



te s pouZitim suchého hadru;

POSTUP ZPETNE MONTAZE
SNIMATELNYCH CASTI PO
CISTENI

A POZOR! Ujistéte se, ze
chrani¢ noze spravné za-
kryva ntiz (postupujte podle po-

kynu uvedenych v bodu 1 kapi-
toly Pouziti krajece)

- Kryt platka:

- Pro modely B3, Tribute, B114:
umistéte kryt platkd do pu-
vodni polohy a utahnéte jej
otacenim Sroubu ve smeéru
hodinovych rucicek;

- Pro modely P15, Blle: Zavre-
te kryt platkd jeho otocenim
zleva doprava;

- Pro model B2: umistéte mag-
neticky kryt platkd do pdvod-
ni polohy;

- Vanicka: vratte vanicku do pd-
vodni polohy.

- (pouze u modelt P15, B116)
umistéte vani¢ku do pavodni
polohy;,

- Nosna deska:

pomoci rukojeti setrvac¢niku

otacejte setrvacnikem ve smé-

ru hodinovych rucicek, dokud
vozik nebude posunuty zcela
dopredu (smérem k uzivateli);

- Pro modely vybavené bloko-
vaci packou (B3, Tribute, B114):
umistéte nosnou desku do
plvodni polohy a otocte blo-
kovaci packu ve sméru hodi-
novych rucicek;

- Pro model P15: umistéte raz-
nym pohybem nosnou des-
ku spolecné s prfitlacnym
prvkem do plvodni polohy a
otocte blokovaci packu o 90°;
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- Pro modely vybavené bloko-
vacim koleckem (B116): umis-
téte nosnou desku spolec¢né
s pfitlaénym prvkem do pU-
vodni polohy a utahnéte ko-
leCcko ve sméru hodinovych
rucicek;

-Pro  modely nevybavené
blokovacim zafizenim (L16):
umistéte nosnou desku spo-
le¢né s pfitlacnym prvkem do
plvodni polohy.

- Sbérna deska:

- Pro modely nevybavené blo-
kovacim zafizenim (Tribute,
B114) : umistéte sbérnou des-
ku do plvodni polohy;

- Pro modely s deskou zajisté-
nou dvéma bocnimi ¢epy (B3
B2, P15); umistéte sbérnou
desku do plvodni polohy a
utdhnéte bocni cepy otace-
nim ve sméru hodinovych
rucicek pro pripevnéni desky.

- Pro modely s deskou zajisté-
nou koleckem (B116): umisté-
te sbérnou desku do plvodni
polohy a utdhnéte kolecko
otac¢enim ve smeéru hodino-
vych rucicek (Obr))

UDRZBA

Pravidelna udrzba, kterou smi
uzivatel provadét pro zaruceni
dlouhodobé ucinnosti krajece,
zahrnuje nasledujici ukony:

- Brouseni noze; -Mazani vodi-
cich ty¢i pfitlacného prvku,
vodici tyCe brzdy pritlatného
prvku a vodicich tyci voziku.

Veskeré dalsi Ukony musi byt
provadény vyhradné technic-
kym personalem povérenym
vyrobcem, jelikoz mohou byt
pro uzivatele nebezpecné. Jed-
na se o nasledujici Ukony:

-Vymeéna noze;

- Vyména kotoucU brousku;

- Vymeéna fetézuy;

- Oprava konstrukénich casti,

- Mazani fetézu a prevodu.

PRAVIDELNA UDRZBA:

BROUSENI NOZE

V pfipadé nepfetrzitého pou-
zivani setrvacnikového krajece
bez pravidelného brouseni se
mohou vyskytnout pfiznaky,
které poukazuji na nutnost
provést brouseni noze. Jedna
se o nasledujici priznaky:
- Obtizné krajeni: pokud s kra-
jec¢em nelze krajet vyrobek na
stejnomeérné a presné platky;
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- Nepravidelné krajeni: pokud
jsou platky nepravidelné a
maji vétsi nebo mensi tloust-
ku nez obvykle;

- Odpor pfi krajeni: zvyseni od-
poru pfi pouziti krdjeCe muaze
byt zplsobeno nozem, ktery
pfi kradjeni potravin narézi do

prekazek.
- Vznik odpadu z potravin: po-
kud zaznamenate zvyseni

vzniku odpadu potravin nebo

pokud jsou nakrajené platky

potrhané;
Je vhodné vizualné zkontrolo-
vat nlz, zda nevykazuje zndm-
ky opotfebeni, popraskani
nebo ztraty lesku.
Prozarucenioptimalnihovyko-
Nnu a bezpecného a kvalitniho
krajeni je nutné dodrzovat po-
kyny uvedené v tomto navodu
a provadét brouseni noze.

Apozom Pi  brougeni
noze postupujte velice
opatrné a pouzivejte ochranné

rukavice odolné proti porezani
a roztrzeni typu EN 388 kat. Il.

A POZOR! Pokud niiz neni
chranén chraniéem, velmi
pozorné dbejte toho, abyste
udrzovali ruce co mozna nejda-
le od nechranéného prostoru

PFfi brouseni noze dodrzujte
pokyny uvedené pro dany mo-
del:

- Provedte Cisténinoze (prostu-
dujte si kapitolu Cigténi — Od-
dil: ¢isteni noze);

- posunte posuvnou Nnosnou
desku zcela dozadu (daleko
od noze) za pouziti packy pro
rychly navrat posuvné nosné
desky nebo pomoci kolec-
ka pro posuv posuvné nosnée
desky;,

A POZOR! Ujistéte se, ze
chrani¢ noze spravné za-
kryva ntiz (postupujte podle po-
kynd uvedenych v bodu 1 kapi-
toly Pouziti krajece)

PRO MODELY B2, B3, TRIBUTE

1. zvednéte brousek a otocte



jej 0180° (Obr.25);

2. opatrné brousek spustte,
nUz se automaticky vycen-
truje mezi dvéma kotouci;

3. stisknéte tlacitko (A) na
cca 10-15 vtefin a soucasne
otacejte setrvacnikem ve
sméru hodinovych rucicek.
Uvolnéte tlacitko (A), stisk-
néte na 2-3 vtefiny tlacitko
(B) a poté ho uvolnéte (Obr.
26);

4. zastavte otaceni setrvacni-
Ku;

5. pouze po zastaveni noze
umistéte brousek do pd-
vodni polohy.

PRO MODEL P15 (Obr. 27)

1. povolte blokovaci kole¢ko
brousku (A);

2. zvednéte brousek a otocte
jej 0180¢;

3. opatrné brousek spustte,
nUz se automaticky vycen-
truje mezi dvéma kotouci;

4. znovu zablokujte kolecko;

5. otocte packu (B) proti smé-
ru hodinovych rucicek na
cca 10-15 vtefin a soucasne
otacejte setrvacnikem ve
sméru hodinovych rucicek;

6. zastavte otaceni setrvacni-
ku;

7. pouze po zastaveni noze
umistéte brousek do pd-
vodni polohy a utahnéte
kolecko.

PRO MODEL B114:

1. zvednéte brousek a otocte
jej 0180¢;

2. opatrné brousek spustte,
nUz se automaticky vycen-
truje mezi dvéma kotouci;

3. stlacte packu a pridrzte ji

stisknutou 10-15 vtefin, pfi-

cemz otacejte setrvacni-
kem ve sméru hodinovych
rucicek: bude soucasné
provedeno brouseni a od-

stranéni otfepu (Obr. 28);

uvolnéte packu brouseni;

zastavte otaceni setrvacni-

Ku;

6. pouze po zastaveni noze
umistéte brousek do pd-
vodni polohy.

PRO MODEL B116:

1. zvednéte kryt brouskuy;
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2. zvednéte brousek a otocte
jej 0180° smérem k nozi;

3. opatrné brousek spustte,
nlz se automaticky vycen-
truje mezi dvéma kotouci;

4. stisknéte tlacitko (1) na cca
10-15 vtefin a soucCasné
otacejte setrvac¢nikem ve
sméru hodinovych rucicek.
Uvolnéte tlacitko (1), zatah-
néte na 2-3 vtefiny za packu
(2) a poté ji uvolnéte a po-
kracujte v otaceni setrvac-
niku ve sméru hodinovych
rucicek (Obr. 29);

5. zastavte otaceni setrvacni-
ku;

6. pouze po zastaveni noze
umistéte brousek do pd-
vodni polohy;

7. zavfete kryt brousku.

PRO MODEL L16 (Obr. 30)

1. zvednéte brousek a otocte
jej 0 90¢;

2. opatrné brousek spustte,
nUz se automaticky vycen-
truje mezi dvéma kotouci;

3. otocte packu (B) ve sméru
hodinovych rucic¢ek na cca
10-15 vterin a soucasné ota-
Cejte setrvacnikem ve smé-
ru hodinovych rucicek;

4. zastavte otaceni setrvacni-
ku;

5. pouze po zastaveni noze
umistéte brousek do pd-

vodni polohy.
A POZOR! nebezpeéi po-

Skozeni! Odstranovani
otfepd by nemélo trvat zbytec-
né dlouho (ne déle nez 2-3 vtefi-
ny), aby nedoslo k poskozeni
noze.

MAZANI

Mazani vodicich tyci pritlacné-

ho prvku

Interval: tydenni

- Naneste malé mnozstvi ma-
ziva, pfiblizné 3-4 kapky, na
vodici tyCe pfitlacného prvku
(Obr. 31).

- Poté nejméné 3krat nebo
4Kkrat pohybujte odpovidajici-
mi posuvnymi prvky.

- Odstrante nadbytec¢né mnoz-
stvi maziva pomoci papirové
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utérky.

Mazani vodici ty€e brzdy pfri-

tlacného prvku

- Naneste malé mnozstvi ma-
ziva, pfiblizné 3-4 kapky, na
vodici ty¢ brzdy pfitlacného
prvku (Obr. 32).

- Poté nejméné 3krat nebo
4krat pohybujte odpovidajici-
mi posuvnymi prvky.

- Odstrante nadbytec¢né mnoz-
stvi maziva pomoci papirové
utérky.

Mazani vodicich ty¢i voziku

Interval: tydenni

- Naneste malé mnozstvi ma-
ziva, pfiblizné 3-4 kapky, na
vodici ty¢ voziku, do otvoru v
ty¢i (114,B3 a TRIBUTE) (Obr.
33a34).

- Model P15 je vybaven olej-
nickami: zatlacte kulicku do
vnitfni ¢asti olejnicky a vpust-
te mazaciolej

- Model L16 je vybaven otvory
pro vpousténi maziva,

- U modelu B2 musi byt maza-
ci olej nanesen pfimo na ty¢
voziku, nace? je nutné odstra-
nit jeho prebyte¢né mnozstvi.

- Poté chvili otacejte setrvacni-
kem.

- Chvili otacejte setrvacnikem.

- Odstrante nadbytec¢né mnoz-
stvi maziva pomoci papirové
utérky.

V pfipadé nedostatku dodané-

ho maziva pouzijte bilé vazeli-

nove Mazivo.

A POZOR! Nepouzivejte
rostlinny olej. Doporucu-

jeme pouzivat oleje se
specifikaci FDA H1 nebo oleje
pro potravinarské pouziti.

SERVIS

V baleni nejsou dodavany na-
hradni dily. VSechny opravy a
vymeny (napf. vymeéna Ci opra-
va noze, fetézu, konstrukénich
prvk( atd.) musi byt provedeny
vyhradnépracovniky povéreny-
mi vyrobcem.

V pfipadé, ze je nutné provést
opravu, doporucujeme, abyste
krajec¢ zaslali vyrobci nebo do
autorizovanéhoservisnihostre-



diska.
Proinformace tykajici se servis-
nich stfedisek pisté na adresu:
service@berkelinternational.
com.

A POZOR! Ntz musi byt
vzdy vyménén, pokud
vzdalenost mezi ostfim noze a
vnitini hranou chrani¢e prekro-
€i 6 mm.: k tomuto stavu docha-
zi v pripadé poskozeni zpUso-
beného béznym opotrebenim
nebo v pfipadé snizeni ostrosti
noze.

ZARUKA A ODPOVEDNOST
VYROBCE

Vyrobce na krajeCe poskytuje
zaruku v trvani 24 mésicl po-
Cinaje datem zakoupeni. Zaru-
ka se vztahuje pouze na vady
zjisténé béhem spravného
pouzivani v souladu s pokyny
uvedenymi navodu. Zaruka se
nevztahuje na vady zpUsobe-
né béhem prepravy, nezpu-
sobilosti nebo nedbalosti ku-
pujiciho, nespravnou instalaci
¢i umisténim a poskozenim v
dUsledku opotiebeni. Zaruka
se dale nevztahuje na kompo-
nenty podléhajici opotrebeni,
tzn. na ndzZ a kotouce brousku,
kromé zfejmych vyrobnich vad.
Vyrobce odmita veskerou pfi-
mou i nepfimou odpovédnost
vyplyvajici z:

nedodrzovani pokynt uvede-
nych v navodu;

nespravného pouziti v rozporu
s predpisy platnymi v zemi in-
stalace;

provedeni neopravnénych
Uprav a/nebo oprav vyrobku;
pouziti neoriginalniho pfislu-
Senstvi a ndhradnich dild;
vyjimecnych udalosti.

Prevod vlastnictvi krajece bude
mit za nasledek okamzity zanik
jakékoli odpovédnosti vyrobce.
Identifikacni stitek na zaklad-
né krajeCe obsahuje uUdaje o
vyrobci a modelu a technické
informace.

VYRAZENI Z PROVOZU A LIK-
VIDACE KRAJECE

Pred vyrazenim krajece z pro-
vozu a jeho likvidaci je dUle-
Zité znat slozeni strojd, které
se skladaji z hlavni konstrukce
ze slitiny hliniku, vloZenych a
daldich dild z nerezavé ocel,
jakoZ i ze soucasti vyrobenych
z plastu.

Pokud je demontaz a likvidace
svéfena tfetim subjektdm, je
ddlezité se obratit vyhradné na
firmy specializované v oblasti
zpracovani téchto materiald.
Pokud se uzivatel rozhodne
provést likvidaci sdm, je dlle-
Zité peclivé roztfidit jednotlivé
materialy podle typu a poté se
obratit na specializované firmy
pro jejich zpracovani.

Pro zaruceni odpovédného
zachéazeni s odpady je nutné
vzdy presné dodrzovat pravni
predpisy platné v zemi pouziti.
Pro odstranéni a likvidaci noze
je velice ddlezité se vzdy obra-
tit na vyrobce nebo personal
autorizovaného technického
servisu, aby byl tento Ukon pro-
veden bezpecné a za dodrzeni
platnych pravnich predpisu.

A POZOR! nikdy neuvolfiuj-
te odpad do zZivotniho pro-

stredi, jelikoz je velice nebez-
peény pro zdravi osob a pro
Zivotni prostredi.
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PODROBNE TECHNICKE UDAJE

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm
D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535 mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

| 690 mm 725 mm 725 mm

J 215 mm 240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm
PODSTAVEC 45OXZ§?<§82Oh 580xi§0k>;800h 580><i€53(f<><g800h
Prdmér noze 265 mm 300 mm 300 mm
Vykon pfi kruhovém rezani 176 mm 210 mm 210 mm
Vykon pri obdélnikovéem fezani T190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Maximalni tloustka platku 0-135mm 1-15mm 1-1.5mm
Hmotnost 374 kg 46 kg 52 kg

Poznamka: V dusledku neustdlého vyzkumu neustéle zlepsovat nase vyrobky, technické specifikace jsou

pfedmétem moZnych variaci.
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PODROBNE TECHNICKE UDAJE

|
SCRT
SO=
A
L
3 EH K
A 180 mm 215 mm 215 mm
B 210 mm 280 mm 280 mm
C 180 mm 215 mm 215 mm
D 440 mm 465 mm 465 mm
E 250 mm 415 mm 415 mm
F 515 mm 555 mm 555 mm
G 730 mm 825 mm 820 mm
H 600 mm 690 mm 690 mm
I 510 mm 700 mm 715 mm
J 200 mm 120 mm 120 mm
K 130 mm 155 mm 155 mm
L 70 mm 95 mm 1O mm
M 615 mm 700 mm 705 mm
PODSTAVEC 55025;355;;90?1 580xi§(€<><9800h 566><ig6£<g800h
Prdmér noze 285 mm 319 mm 319 mMm
Vykon pfi kruhovem fezani 180 mm 215 mm 215 mm
Vykon pri obdélnikovém fezani 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Maximalni tloustka platku 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Hmotnost 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Poznamka: V dusledku neustalého vyzkumu neustéle zlepSovat nase vyrobky, technické specifikace jsou

pfedmétem moznych variaci.
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PODROBNE TECHNICKE UDAJE

J EH K

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm

C 200 mm 260 mm

D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mm

H 600 mm 780 mm

I 650 mm 660 mm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
PODSTAVEC SOOXSS?%SOO h 570><g§(f<>;870h
Prdmeér noze 350 mm 370 mm
Vykon pfi kruhovém fezani 210 mm 260 mm
Vykon pfi obdélnikovém fezani 260x200 mm 290x260 mm
Maximalni tloustka platku 0-4mm 0-4mm
Hmotnost 105 kg 80 kg

Poznamka: V dUsledku neustadlého vyzkumu neustdle zlepSovat nase vyrobky, technické specifikace jsou

pfedmeétem moznych variaci.
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BETJENINGSVEJLEDNING: PALEGSMASKINER MED HANDHJUL

MODELLER:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

BRUGERVEIJLEDNINGENS
INDHOLD

Denne brugervejledning, der
er udarbejdet med det formal
at give kunden alle de vaesent-
lige oplysninger til brug af pa-
laegsmaskiner med svinghjul
(modeller: B2, B3, Tribute, P15,
Bl14, L16, B116) pa den mest
korrekte og sikre made som
muligt, indeholder alle de ngd-
vendige oplysninger at henvise
til for sikkerhed, installation,
vedligeholdelse og fejlfinding.

Det anbefales, at du omhyg-
geligt leeser advarslerne i in-
struktionerne for at fa vigtige
sikkerhedsoplysninger for in-
stallation, brug og vedligehol-
delse.

OPBEVARING AF BRUGER-
VEJLEDNINGEN

Brugervejledningen er en vee-
sentlig del af produktet og skal
opbevares pa et sikkert og let
tilgeengeligt sted i hele pa-
leegsmaskinens levetid. Det er
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derfor vigtigt at gemme hand-
bogen og holde den laesbar. |
tilfeelde af at vejledningen be-
skadiges eller mistes, er bru-
geren ansvarlig for at anmode
producenten om en ny kopi.
Opbevar denne handbog
omhyggeligt til fremtidig refe-
rence.

Gengivelse eller kopier, selv
delvis, af dette dokument er
forbudt uden skriftlig tilladelse
fra producenten.

HOVEDKOMPONENTER

- Fig.1

N

CONO U AW

10.
. Sokkel
12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

Bakke

Lasehandtag til beskyttelse af
klingenskant (kun model B114)
Skiveplade (Blok)

Skivefgring

Mangvrehandtag til handhjul
Handhjul

Lasehandtag til restholder
Slaede

Glidende produktbakke
Stgttefod

Betjeningsknap til fremfgring
af den glidende produktbakke
Handtag til hurtig retur af den
glidende produktbakke
Tommelfingerbeskytter
Beskytter til klingekant (und-
tagen model B114)

Heette

Handtag til restholder

Klinge

Handtagtil regulering af skive-
tykkelse

20. Klingebeskyttelsesring

21.

Pigplade



BESKRIVELSE AF
PALAGSMASKINEN

Udstyr, der bruges til at skeere
fodevarer sdsom speget kgd,
oste og andre fgdevarer i skiver
pa en preecis og ensartet made
gennem manuel aktivering af
svinghjulet, som den er udsty-
ret med. Paleegsmaskinen er
derfor bygget til udelukkende
at skeere fgdevarer af typen
og inden for de dimensionelle
greenser angivet i denne vej-
ledning.

ANVENDELSESFORMAL

Anvendelsesformalet og de
pateenkte konfigurationer af
maskinen er de eneste tilladte
af producenten. Forsgg ikke at
bruge maskinerne i modstrid
med de medfglgende instruk-
tioner. Maskinerne er kun be-
regnet til at skeere fgdevarer
af den type og inden for de di-
mensioner, der er angivet i de
fglgende afsnit, og skal bruges
i miljger beregnet til tilbered-
ning af retter eller drikkevarer.
Producenten fralaegger sig et-
hvert ansvar som fglge af ukor-
rekt brug eller af personale, der
ikke fuldt ud har leest og forsta-
et indholdet af denne manual;
modifikationer og/eller repa-
rationer udfgrt internt; brug af
uoriginale eller uspecifikke re-
servedele til maskinens model.

KORREKT BRUG AF
PALAGSMASKINEN

Kan anvendes i omgivelser
med:
- Temperaturerfra-5°Ctil+40°C

- Luftfugtighed maks. 95 %

EGENSKABER VED
F@DEVARER, DER KAN
SKARES

Anvendelsesformal:

Produkterne, der kan skeeres i

skiver, er fglgende:

- Alle typer speget kgd (kogt,
rat, reget);

- Kgd uden ben (kogt eller rat
ved en temperatur ikke lavere
end +3°C).

- Brgd med hard skorpe og fast
krumme (et brgd, der ikke er
alt for blgdt eller for frisk) og
harde eller halvharde oste.

Forbudt brug

Fglgende fgdevarer bgr ikke

skaeres i skiver, da de kan for-

arsage alvorlig skade pa bruge-
ren og/eller palaegsmaskinen:

- Dybfrosne fgdevarer;

- Frosne fgdevarer;

- Fgdevarer, der
ben (kgd og fisk);

- Andet, der kan skaeresi skiver,
men som ikke er beregnet til
fgdevarebrug.

APAS PA! Forsgg under
ingen omstaendigheder

at skeere forbudte produkter i
skiver.

indeholder

ADVARSLER VEDR. BRUG

Palaegsmaskinerne, som er
beskrevet i denne brugervej-
ledning, opfylder kravene i de
europaeiske standardertil hygi-
ejne og sikkerhed i henhold til
de seneste forordninger.

Af hensyn til din sikkerhed, bgr

du fglge disse anvisninger:

- Lees denne vejledning om-
hyggeligt i alle dens dele, fgr
du fortsaetter med at bruge
palaegsmaskinen;

- Tiekden mekaniske integritet
af palaegsmaskinen for hver
brug.

- Installer palaegsmaskinen i

overensstemmelse med in-

struktionerne i afsnittet 'In-
stallation’,

Stop omgaende paleegsma-

skinen i tilfeelde af fejlfunkti-

oner, mistanke om defekter,
forkerte bevaegelser, useed-
vanlige lyde osv.;

Undga at bruge palaegsma-

skinen i tilfeelde af forringelse

af klingen pa grund af normal
slitage, hvilket viser sig ved at
kompromittere effektiviteten
af slibningen af klingen og
en deraf fglgende forggelse
afafstanden mellem klingens
kant og klingens beskyttel-
sesring ud over 6 mm. | dis-
se tilfeelde skal du kontakte
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producenten eller et af de
autoriserede servicecentre for
at anmode om udskiftning af
klingen, og rapportere mang-
lende evne til at slibe den.

- Hvis dimensionerne pa fgde-
varerne, der skal skeeres, er
stgrre end dem, der er angi-
vet i punkt "cirkuleer og rek-
tanguleer skaerekapacitet" pa
de tekniske datablade, skal
du reducere dimensionerne
for at arbejde sikkert.

A PAS PA! Under rengg-
ring og vedligeholdelse
skal du vaere ekstremt om-
hyggelig med at holde dine
haender sa langt vaek som
muligt fra det ubeskyttede
omrade og altid bruge EN 388
CAT beskyttelseshandsker
mod skaring. Il.

TILLADTE ANVENDELSER

- Apparatet kan anvendes af
bgrn pa mindst 8 ar og af per-
soner med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale ev-
ner eller manglende erfaring
eller viden, forudsat at de er
under opsyn eller har mod-
taget instruktioner om sikker
brug af apparatet;

-brug kun paleegsmaskinen,
hvis du er korrekt treenet og
i perfekt psyko-fysisk tilstand;

- brug paleegsmaskinen med
stor koncentration og undga
at blive distraheret;

- skaer kun tilladte produkter,

FORBUDTE ANVENDELSER

- Renggring og vedligeholdel-
se, der skal udfgres af bruge-
ren, ma ikke udfgres af barn
uden opsyn;

- hvis  paleegsmaskinen har
brud eller revner, ma du ikke
bruge den. Bring maskinen
til et autoriseret teknisk as-
sistancecenter for den ngd-
vendige kontrol.

- brug aldrig paleegsmaskinen
pa andre mader end som an-
vistidenne brugervejledning;

- forsgg aldrig at skesere pro-



dukter, som ikke er tilladt;

- lad ikke personale, som ikke
har leest og forstaet indholdet
idenne brugervejledning, be-
nytte paleegsmaskinen;

tillad aldrig, at andre end

operatgren naermer sig ma-

skinen, mens produktet skee-
res,

undlad at fjerne, deekke eller

eendre pladerne pa paleegs-
maskinens krop, og hvis de

er beskadigede, skal de om-
gaende udskiftes (se kapitlet

"identifikation af paleegsma-

skinen");

- fjern ikke beskyttelserne, og
modificer eller udeluk ikke
de mekaniske beskyttelser
(se kapitlet''"Mekaniskesikker-
hedsanordninger installeret
pa paleegsmaskinen");

- Brug ikke paleegsmaskinen

som en stgtteoverflade, og

anbring ikke genstande, der
ikke er relateret til normale
skaereoperationer, pa den;

Drej ikke sleedens svinghjul

mod uret, da den optimale

skeering af produktet ikke er
garanteret.

MEKANISKE
SIKKERHEDSANORDNINGER
PA PALEGSMASKINEN

Undlad at manipulere med
eller fjerne sikkerhedsanord-
ningerne installeret pa pa-
leegsmaskinen under nogen
omsteendigheder eller af en
eller anden grund:

- Beskyttelse af klingekant;

- Klingebeskyttelsesring;

- Skeerm til slibemaskiner;

- Restholder,

- Handtag til restholder;

- Tommelfingerbeskytter;

- Skiveplade.

FABRIKANTENS ANSVAR

Producenten fralaegger sig et-
hvert ansvar som fglge af:
- upassende brug;

- manglende overholdelse
af instruktionerne i denne
handbog;

- brug af paleegsmaskinen af
personale, der ikke har laest

og fuldt ud forstaet indholdet
af denne vejledning;

- aendringer og/eller reparatio-
ner udfgrt af brugeren eller af
uautoriseret personale;

- brug af uoriginale eller uspe-
cifikke reservedele til palaegs-
maskinen;

Overdragelse af paleegsma-

skinen ugyldigggr automa-

tisk producentens ansvar, hvis
den ikke er ledsaget af denne
handbog.

Den primeaere tekst i denne

brugervejledning, udarbejdet

pa italiensk, repreesenterer
det eneste referencepunkt for

Igsning af eventuelle fortolk-

ningstvister.

RESTERENDE RISICI

- Risiko for skeering:
Klingekantens beskyttelse og
klingebeskyttelsesringen  er
designet til at beskytte opera-
tgren mod utilsigtet kontakt
med klingen. Men for at tillade
slibning og skaering eliminerer
klingekantens beskyttelse ikke
helt risikoen for skaering.

Under vedligeholdelse og ren-

ggring er det vigtigt at bruge

beskyttelseshandsker mod
skaering og laesion af typen EN

388 Kat. II.

Under skaering:

- det er forbudt at rgre ved pro-
duktet, der skal skaeres, med
haenderne;

- du skal altid holde en sikker
afstand fra klingen;

- det er vigtigt at placere den
ene hand korrekt pa sving-
hjulshandtaget for at aktivere
det, mens den anden hand
skal placeres i omradet af ski-
veopsamlingspladen for at
samle fgdevaren op.

-ingen ma neerme sig af sik-
kerhedsmaessige arsager.

-brug af skeeretilbehgr, der
ikke er leveret af producen-
ten, er ikke tilladt;

-den korrekte placering af
handen pa& handtaget til
restholderen, komplet med
beskyttelse, beskytter opera-
tgren mod utilsigtet kontakt
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med de skarpe dele af skiven
og mod utilsigtet kontakt
med klingen;
Risiko for at haenge fast:
- Under skaering og vedligehol-
delse udseetter svinghjulets
rotation operatgren for risiko
for at haenge fast. Det er for-
budt for operatgren at baere
t@j og tilbehgr, der kan szette
sig fast i svinghjulet eller an-
dre dele af apparatet under
brug af paleegsmaskinen.
Det er iseer forbudt at baere
Igsthaengende tgj, med dbne
sermer eller som kan haenge
fast, samt armband eller lig-
nende genstande. Brug tgj
med aermer, som sidder teet
pa handleddet med en ela-
stik.

Risiko for at glide:

- Fodevarerester pa gulvet kan
udggre en fare for at glide
bade for operatgren og for
personer i naerheden af ar-
bejdsomradet. Hold omradet,
hvor det udskarne produkt
opbevares, rent og tgrt, savel
som omradet omkring pa-
leegsmaskinen.

- Risiko for stgd og klemning:

Palaegsmaskinen, hvis den

ikke er korrekt installeret, kan

udggre en fare pa grund af
ustabile forhold, som gger ri-
sikoen for stgd og klemning
bade for operatgren og for

personer, der befinder sig i

neerheden arbejdsomradet.

Installer derfor palaegsma-

skinen korrekt ved at fglge

instruktionerne i det specifik-
ke kapitel "Installation af pa-
leegsmaskinen'.

IDENTIFIKATION AF
PALAGSMASKINEN

Typeskiltet, der er placeret pa
bunden af palaegsmaskinen
som vist i figur 2, indeholder
detaljerede oplysninger om
det enkelte produkt. Det er
vigtigt at henvise til serienum-
meret pa typeskiltet for at sikre
korrekt identifikation af pa-
lzegsmaskinen og lette enhver
kommunikation med produ-



centen.

Det er absolut forbudt at fjerne
typeskiltet fra paleegsmaski-
nen, og det skal altid holdes
leeseligt. | tilfeelde af at type-
skiltet beskadiges eller forrin-
ges, er brugeren forpligtet til at
udskifte det. Kontakt venligst
producenten direkte for detal-
jerede instruktioner og udskift-
ning af typeskiltet.
Undtagelse: For L16-modellen
er dataskiltets etikette placeret
pa paleegsmaskinens side.

MODTAGELSE AF
PRODUKTET

GENERELLE BEMARKNINGER
VED LEVERING

Palaegsmaskinen leveres altid
forsvarligt emballeret.

Tjek, at emballagen er intakt
ved levering af paleegsmaski-
nen; ellers skal du straks infor-
mere transportgren eller den
lokale repraesentant.

ABNING AF
PALAGSMASKINENS
EMBALLAGE

a) modeller B2, B3, Tribute,
P15, B114:

For at fijerne palaeagsmaskinen
fra emballagen, fortseet som
fglger:

- Klip plastikstropper op, og
fjern dem;

- Abn papemballagen ved at
abne oversiden;

- Fjern de indvendige beskyt-
telser af aesken;

-Fjern den gennemsigtige
pose, der omslutter paleegs-
maskinen;

- Tag handbogen ud;

- Fortsaet med installationen af
paleegsmaskinen som angi-
vet i kapitlet "Installation".

b) modeller L16, B116:

- Find skruerne pa traeembal-
lagen, der fastggr laget og si-
derne. Skruerne vil vaere syn-
lige pa den ydre overflade af
emballagen;

- Brugenskruetreekkerelleren
elektrisk boremaskine til at
skrue alle skruerne, der hol-
der laget pa treeemballagen,
af;

- Nar skruerne er fjernet, Igftes
laget pa treeemballagen:

- find skruerne, der fastggr si-
derne af traeemballagen, og
skru dem af med en skrue-
traekker eller elektrisk bore-
maskine

- Nar alle skruer er fjernet, skal
du forsigtigt fjerne siderne af
treeemballagen;

- Fjern de indvendige beskyt-
telser af aesken;

- Fjern den gennemsigtige
pose, der omslutter paleegs-
maskinen;

- Tag handbogen ud;

- Fortsaet med installationen af
palaegsmaskinen som angi-
vet i kapitlet "Installation".

ABNING AF FODENS
EMBALLAGE

a) modeller B2, B3, Tribute,
P15, B114:

- Klip plastikstropper op, og
fjern dem;

- Abn papemballagen ved at
abne oversiden;

- Fjern de indvendige beskyt-
telser af aesken;

- Fortsaet med installationen af
foden som angivet i kapitlet
"Installation".

b) modeller L16, B116:

- Find skruerne pa traeembal-
lagen, der fastggr laget og si-
derne. Skruerne vil veere syn-
lige pa den ydre overflade af
emballagen;

- Brug enskruetreekkerelleren
elektrisk boremaskine til at
skrue alle skruerne, der hol-
der laget pa traesemballagen,
af;

- Nar skruerne er fjernet, lgftes
laget pa treeemballagen:

- find skruerne, der fastggr si-
derne af treeemballagen, og
skru dem af med en skrue-
treekker eller elektrisk bore-
maskine;
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- Nar alle skruer er fjernet, skal
du forsigtigt fjerne siderne af
treeemballagen;

- Fortsaet med installationen af
foden som angivet i kapitlet
"Installation".

Hvis der konstateresanomalier

som:

- buler i strukturen;

- betjeningsanordninger, som
ikke fungerer eller er i stykker;

- manglende dele eller andet;
underret straks transportgren,
producenten og den tekniske
kundeservice.
Emballagens komponenter er
produkter, der hgrer til kom-
munalt fast affald og kan bort-
skaffes uden problemer i over-
ensstemmelse med geeldende
regler for passende genanven-
delse.

AOBS.! kasser ikke em-
ballagens komponenter
i miljget.

INSTALLATION

INSTALLATION AF FODEN
(VALGFRIT)

- Hvis du bruger den (valgfri)
fod, nar du har abnet em-
ballagen, skal flere personer
forsigtigt Igfte foden og an-
bringe den pa gulvet, og sik-
re sig, at den er i vater, og at
alle stgttefgdderne pa foden
hviler korrekt pajorden (Fig.3).

- Lgft forsigtigt paleegsmaski-
nen sammen med flere per-
soner, og placer den pafoden,
idet du indsaetter gummifgd-
derneide relevante seeder pa
fodens bundplade.

A PAS PA! Sg¢rg for, at alle
palaegsmaskinens stgt-
tefgdder hviler korrekt pa fo-
dens bundplade (fig.4)

INSTALLATION AF
PALAGSMASKINEN

- Hvis du ikke bruger foden
(ekstraudstyr), skal du forsig-
tigt Igfte paleegsmaskinen
og placere den pa en tgr og



jeevn overflade (fig. 5), der er
egnet til at baere maskinens
vaegt plus veegten af de varer,
der skal skaeres (se "tekniske
egenskaber").

- Overfladen, hvorpd paleegs-
maskinen er installeret, kan
have skuffer, der kan abnes,
forudsat at de er mindst 150
mm fra stgttefladen for at til-
lade korrekt rotation af sving-
hjulet.

- Paleegsmaskinen skal instal-
leres under hensyntagen til
mindst 120 mm fri plads pr.
side (venstre, hgjre og modsat
operatgren) og 800 mm fri i
operatgromradet for at tillade
sikker brug.

A PAS PA! Sgrg for, at alle
palaegsmaskinens stgt-
tefgdder hviler korrekt pa
stgttepladen (fig.5).

MONTERING AF
SVINGHIULET

For at undga skader under
transport er modellerne B116
og L16 pakket med svinghjulet
separat, ikke monteret.

For montering fortsaet som f@l-

ger:

- monter svinghjulet pa akslen
og kontroller, at hullerne til
svinghjulets aksel stemmer
overens (Fig.0);

-indseet den koniske stift |
svinghjulets hul med den
kegleformede ende (mindre
diameter) mod akslen;

- Brug en hammer eller et pas-
sende veerktgj til at fgre stif-
ten ind i akslen.

- Installationen anses for kor-
rekt, nar stiften sidder godt
fast og uden slgr (fig.7).

BRUG AF PALAEGSMASKINEN

1. Sgrg for, at klingen er til-
streekkeligt  beskyttet af
klingekantens  beskytter.
Hvis klingen er blotlagt,
skal du fglge instruktioner-
ne nedenfor for at aktivere
beskyttelsen i dens sikre
position:

a) for modellen B114:

- Bevaeg klingebeskyttelsens
lasehandtag i modsat retning
af operatgren (fig. 8): klinge-
kantens beskytter overlapper
klingen og eliminerer den far-
lige tilstand (fig. 9).

b) for modellerne TRIBUTE,

B116, B3, B2, P15, L16

- flyt beskytteren til klingekan-

tenindihuset, og fastggr den

med de passende lasehand-
tag (Fig. 10): klingekantens
beskytter overlapper klingen
og eliminerer den farlige til-
stand (fig. ).

. Betjen svinghjulet med

uret for at fremkalde be-
vaegelse af slaeden, der er
udstyret med pladen til fg-
devarerne: flyt sleeden helt
mod operatgren (fig. 12);

3. Flyt den glidende produkt-
bakke helt tilbage (veek
fra klingen) ved at bruge
handtaget til hurtig retur
af bakken eller betjenings-
knappen til fremfgring af
den glidende produktbak-
ke (fig.12);

4. Anbring produktet, der skal
skaeres, pa produktbakken.

A PAS PA! Anbring og fjern
kun produktet, der skal
skares, pa den glidende pro-
duktbakke med bakken helt
trukket tilbage (vaek fra klin-
gen) og med sladen helt mod
operatgren (Fig. 12).

5. Skub restholderen nedad
for at lase produktet fast, af-
haengigt af modellerne:

a) for modellerne L16, B116, P15:
hold begge handtag pa rest-
holderen (kun én knap til mo-
dellen L16) og skub dem nedad
pa samme tid, indtil produktet
blokeres;
b) for modellerne B2, B3, B114,
og TRIBUTE, tag fatirestholde-
rens glidehandtag, seenk det,
indtil det holder op med at gli-
de, tag fat i lasehandtaget og
skub det pa produktet, indtil
produktet blokeres;

korrekt placering af produktet

(fig13)
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6. indstil den gnskede ski-
vetykkelse ved at dreje pa
knappen til justering af ski-
vetykkelse (Fig.14) (Fig. 15:
model B2)

7. flyt den glidende produkt-
bakke teettere pad (mod
klingen) ved hjeelp af den
glidende  produktbakkes
handtag til hurtig retur el-
ler ved hjeelp af betjenings-
knappen til fremfgring af
den glidende produktbak-
ke. Placer produktet sa teet
som muligt pa enden af
bakkens kant (siden af bak-
ken neer klingen) (fig. 16)

A Advarsel! Bring ikke
produktbakken til en-
den af dens vandring, men ef-
terlad et lille mellemrum pa et
par cm: produktet, der skal
skeeres, skal komme ud af
bakken med stifterne.

Hvis du placerer produktbak-
ken ved dens maksimale van-
dring, vil bakken ikke vare i
stand til at bevaege sig frem,
og det vil ikke vaere muligt at
skaere produktet i skiver.

8. Fjern beskyttelsen fra klin-

gen:

a) For modellen Bl14:

- Flyt klingebeskyttelsens lase-
handtag i retning af opera-
tgren (fig. 17) for at afdaekke
klingen (fig.18).

b) For modellerne TRIBUTE

Blle, B3, B2:

- flyt klingekantens beskytter
til positionen for afdaekket
klinge (fig. 19) for at afdaekke
klingen (fig. 20).

c) For modellerne P15 og L16 er

klingekantensbeskytterander-

ledes.

- Begge maskiner har en knop
(siden, hvor skiven skeeres),
som skal skrues af mod uret,
for derefter at placere beskyt-
telsesringen i det tilsigtede
saede, som vil afdaekke klin-
gen og ggre det muligt at
skaere produktet.




QR-kode L16

QR-kode P15

A PAS PA! Skarp klinge,
skaerefare! Nar klingen

ikke er afskarmet, er det
ngdvendigt at udvise stor for-
sigtighed og holde haanderne
sa langt som muligt veek fra
omradet, der ikke er beskyt-
tet (Fig.18 og Fig. 20)

9. Fortseet med at skeere
produktet ved at betjene
svinghjulet med uret.

A PAS PA! brug kun hand-
hjulet til at bevaege slae-
den frem og tilbage, nar der
skaeres

10. under slaedens returslag
(mod operatgren) aktiveres
den mekaniske anordning,
som fremfgrer den gliden-
de produktbakke i tveerga-
ende retning mod klingen;
nar den glidende produkt-
bakke er sa teet pa klingen,
som muligt, stoppes bak-
ken. Flyt den glidende pro-
duktbakke vaek fra klingen
ved hjeelp af den glidende
produktbakkes  handtag
til hurtig retur eller ved at
bruge den glidende pro-
duktbakkes handtag til
fremfgring;

1. Leeg produktet tilbage pa
bakken, og blokér det igen
med restholderen. Begynd
at skeere igen;

12. Fjern produktet ved at fglge
densammefremgangsma-
de i modsat retning.

A PAS PA! Skarefare! Nar
skaering er afsluttet, skal
du kontrollere, at klingen er
godt beskyttet af klingekan-
tens beskytter ved at genta-

ge handlingerne beskrevet i
punkt 1i dette kapitel.

RENG®@RING AF
PALAGSMASKINEN

A PAS PA! Under renggring
af paleegsmaskinen skal

du vere yderst omhyggelig
med at holde dine hander sa
langt vaek som muligt fra det
ubeskyttede omrade og altid
bruge beskyttelseshandsker
mod skaering af typen EN 388
CAT. Il

HYPPIGHED FOR RENG@RING

Palaegsmaskiner skal renggres
ordentligt, fgr de bruges fgrste
gang og igen efter en periode
med inaktivitet. Ved afslutnin-
gen af hver brug er det vigtigt
at renggre apparatet.

AFMONTERING AF
AFTAGELIGE DELE FOR

RENG®RING

A PAS PA! Sgrg for, at klin-
gekantens beskytter

deekker klingen ordentligt

(felg instruktionerne angivet i
punkt 1 i kapitlet Brug af pa-
leegsmaskinen)

- Skivefgring (Fig. 21):

a) For modellerne B3, B114, TRI-

BUTE: Skivefgringen holdes af

en skrue, skru den af mod uret

og fjern skivefgringen.

b) For modelle B2: fjern den

magnetiske skivefgring; traek

den opad for at fjerne den;

- for modellerne P15-B116: abn
skivefgringen fra hgjre mod
venstre og fjern bakken, der
er placeret i bunden af klin-
gen

- for L16-modellen skal du fjer-
ne bakken fra den bagerste
del af paleegsmaskinen.

- Produktbakke (Fig. 21):

- For modeller, hvor der er et 13-
sehandtag (B3, Tribute, B114):
restholderen Igftes, ldsehand-
taget drejes, og kun bakken
Igftes af og fjernes;
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- For P15-modellen: drej lase-
handtaget med 90°, tryk let
udad Igft produktholderen
sammen med produktbak-
ken og fjern den;

- Formodeller med betjenings-
knap (B2-B116): Skru knappen
af mod uret, Igft produktbak-
ken og fjern den;

- For modeller, hvor der ikke er
nogen laseanordning (L16):
Laft produktbakken sammen
med restholderen og fjern
den vha. de to greb, og fjern
den sammen med restholde-
ren.

Ok 0]

- Opsamlingsbakke:

- For modeller, hvor der ikke er
nogen laseanordning (Tribu-
te, 114): Fjern opsamlingsbak-
ken;

- For modeller, hvor bakken er
blokeret af to laterale stifter
(B3, B2, P15): Igsn de laterale
stifter mod uret og fjern bak-
ken:

- For L16 kan opsamlingsbak-
ken dog kun fjernes ved at
skrue de tre sideskruer af.

- For modeller, hvor bakken
er blokeret af en knap (B116):
Igsn knappen mod uret og
fjern bakken.

RENG®RING AF DE
AFTAGELIGE DELE

APAS PA! Renggr IKKE
paleegsmaskinens afta-
gelige dele med vandstraler,
damp eller stsende rengg-

ringsmidler i opvaskemaski-
nen.

Renggr alle de afmonterede
dele med kun varmt vand ved
en temperatur pa ikke lave-



re end +30 °C og et biologisk
nedbrydeligt skummende va-
skemiddel til service eller neu-
trale,ikke-slibenderenggrings-
midler specielt formuleret til
fgdevareudstyr, som garante-
rer sikkerhed for overflader ved
kontakt med fgdevarer. Nar de
er rengjort, skal delene skylles
med rigeligt rent vand og tgr-
res.

RENG@RING AF PALEGSMA-
SKINEN OG DENS DELE, DER
IKKE KAN TAGES AF

IKKE

APAS PA! Renggr
palegsmaskinen med
vandstraler, damp eller zet-

sende renggringsmidler i op-
vaskemaskinen.

- Renggring af selve maski-
nen: Renggr maskinen med
det samme renggringsmid-
del,som bruges til de adskilte
dele.

- Beskyttelse til klingens kant:
Brug en halvstiv nylonbgrste
til at rense omradet mellem
klingen og beskyttelsesrin-
gen;

RENG®@RING AF KLINGEN

APAS PA! Palaegsmaski-
nen ma ikke startes,
mens renggringen udfgres.

A PAS PA! Under rengg-
ring og slibning af klin-
gen skal du vare ekstremt
omhyggelig med at holde
dine hander sa langt vak
som muligt fra det ubeskytte-
de omrade og altid bruge be-
skyttelseshandsker mod
skaering af typen EN 388 CAT.
Il

- Tryk en fugtig klud pa klin-
gens overflade, og flyt den
langsomt fra midten og udad,
som vist, og til den modsatte
side. Tgr pd samme made
med en tgr klud.

GENMONTERING AF DE
AFTAGELIGE DELE EFTER

RENG@RING

A PAS PA! Sgrg for, at klin-
gekantens beskytter
daekker klingen ordentligt
(felg instruktionerne angivet i
punkt 1 i kapitlet Brug af pa-
leegsmaskinen)

- Skivefgring:

- Formodellen B3, Tribute, B114-
Saet skivefgringen tilbage i
dens oprindelige position, og
spaend skruen med uret;

- For modellerne P15, B116: Luk
skivefgringen ved at dreje
den fra venstre mod hgijre;

- For modellen B2: genplacer
den magnetiske skivefgring i
dens oprindelige position;

- Bakke: seet bakken tilbage i
dens oprindelige position.

- (findes kun i modellerne P15,
B116) genplacer bakkenidens
oprindelige position;

- Produktbakke:

vha. svinghjulsknappen drejes

svinghjulet med uret, indtil

sleeden er helt fremad (mod
operatgren);

- For modeller, hvor der er et 13-
sehandtag (B3, Tribute, B114):
Genplacer produktbakken i
dens oprindelige position og
drej lasehandtaget med uret;

- For modellen P15:. Genpla-
cer produktbakken komplet
med produktholder i dens
oprindelige position med en
fast bevaegelse og drej lase-
grebet med 90°;

- For modeller, hvor laseknap-
pen er til stede (B2, Bl6):
Genplacer  produktbakken
komplet med restholder i
dens oprindelige position, og
skru knappen med uret;

- For modeller, hvor der ikke er
nogen laseanordning (L16):
Genplacer  produktbakken
komplet med restholder i
dens oprindelige position.
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- Opsamlingsbakke:

- For modeller, hvor der ikke er
nogen laseanordning (Tribu-
te, B114): seet opsamlingsbak-
ken tilbage idens oprindelige
position;

- For modeller, hvor bakken er
blokeret af to laterale stifter
(B3, B2, P15): Seet opsamlings-
bakken tilbage i dens oprin-
delige position, og spaend de
laterale stifter med uret for at
fastggre bakken.

- For modeller, hvor bakken
er blokeret af en knap (B116):
saet opsamlingsbakken tilba-
geidensoprindelige position
og skru knappen med uret
(fig.)

VEDLIGEHOLDELSE

Periodisk vedligeholdelse, som
operatgren er autoriseret til at
udfgre for at bevare paleegs-
maskinens effektivitet over tid
omfatter:

- Slibning af klingen; -Smgring
af restholderens glidestaen-
ger, restholderens bremseg-
lidestang og sleedens gli-
destaenger.

Alle andre indgreb ma ude-
lukkende overlades til service-
personale, der er autoriseret af
producenten, da de kan med-
fgre risici for operatgren. Disse
indgreb omfatter:

- Udskiftning af klingen;

- Udskiftning af slibehjulene;

- Udskiftning af keeden;

- Reparation af konstruktions-
dele;

- Smgring af keede og tandhjul.

PERIODISK
VEDLIGEHOLDELSE:

SLIBNING AF KLINGE

Fortsat brug af palaegsmaski-
nen med svinghjul uden re-
gelmaessig slibning kan fgre
til tegn, der indikerer behovet
for at slibe klingen. Disse tegn
omfatter:

- Det er sveert at skeere: hvis
du bemeerker, at paleegsma-
skinen har sveert ved at opna
ensartede og praecise snit;




- Uregelmaessigt snit: i tilfeelde
af at skiverne er uregelmaessi-
ge, med tykkelser hgjere eller
lavere end normalt;

- Modstand _under _skeering:
stigningen i modstand ved
brug af palaegsmaskinen kan
tilskrives, at klingen stgder pa
forhindringer under skeere-
processen.

- For mage madrester: hvis der
er en stigning i produktionen
af madrester, eller hvis fade-
varerne ser ud til at blive revet
i stykker i stedet for at blive
skaret i skiver;

Det er ogsa tilradeligt at un-

dersgge klingen visuelt for

tegn pa slid, splinter eller tab
af skarphed.

Det er vigtigt at fglge anbefa-

lingerne i denne brugervejled-

ning og slibe klingen for at sik-
re optimal ydeevne og sikker,
effektiv skeering.

A PAS PA! Ved slibning af
klingen, udfgr alle ope-
rationer med stor omhu og
brug beskyttelseshandsker,
der er modstandsdygtige
over for snit og rifter af typen
EN 388 Kat. II.

A PAS PA! Nar klingen ikke
er afskaermet, er det
ngdvendigt at udvise stor for-
sigtighed og holde haenderne
sa langt som muligt veek fra
omradet, der ikke er beskyt-
tet

Fglg instruktionerne for de en-
kelte modeller for at slibe klin-
gen:

- Renggr klingen (se kapitlet
Renggring—Afsnit:Renggring
af klingen);

-flyt den glidende produkt-
bakke helt tilbage (veek fra
klingen) ved hjeelp af handta-
get til hurtig retur af bakken
eller betjeningsknappen til
fremfgring af den glidende
produktbakke;

A PAS PA! Sgrg for, at klin-
gekantens beskytter
deekker klingen ordentligt

(felg instruktionerne angivet i
punkt 1 i kapitlet Brug af pa-
leegsmaskinen)

FOR MODELLERNE B2, B3,

TRIBUTE

1. Igft slibeanordningen, og
drej den 180° (Fig.25);

2. seenk forsigtigt slibeanord-
ningen; klingen bliver auto-
matisk centreret mellem to
fjedre;

3. tryk pa knappen (A) i ca. 10-
15 sekunder, og drej samti-
dig svinghjulet med uret.
Slip knappen (A), og tryk pa
knappen (B) i 2-3 sekunder.
Slip den derefter igen. (Fig.
26);

4. afbryd svinghjulets rotati-
on;

5. fgrst nar klingen er stoppet,
szettes  slibeanordningen
tilbage i den oprindelige
position.

FOR MODELLEN P15 (Fig. 27)

1. lgsn lasehandtaget, som
holder  slibeanordningen
fast (A);

2. Igft slibeanordningen, og
drej den 180°;

3. seenk forsigtigt slibeanord-
ningen:; klingen bliver auto-
matisk centreret mellem to

fjedre;

4. skru ldsehdndtaget fast
igen;

5. drej handtaget (B) mod

uret i ca. 10-15 sekunder, og
drej samtidig svinghjulet
med uret;

6. afbryd svinghjulets rotati-
on;

7. fgrst nar klingen er stoppet
szettes  slibeanordningen
tilbage i den oprindeli-
ge position, og handtaget
skrues fast.

FOR MODELLEN B114:

1. Igft slibeanordningen, og
drej den 180°;

2. seenk forsigtigt slibeanord-
ningen:; klingen bliver auto-
matisk centreret mellem to
fjedre;

3. skub handtaget og hold
det i 10-15 sekunder og drej
svinghjulet med uret: slib-
ning og afgratning af klin-
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gen sker samtidigt (fig. 28);

4. slip slibehandtaget;

5. afbryd svinghjulets rotati-
on;

6. fgrst narklingen er stoppet,
saettes  slibeanordningen
tilbage i den oprindelige
position.

FOR MODELLEN B116:

1. lgft heetten pa slibeanord-
ningen;

2. lgft slibeanordningen og
drej den 180°i klingens ret-
ning;

3. seenk forsigtigt slibeanord-
ningen:; klingen bliver auto-
matisk centreret mellem to
fjedre;

4. tryk pa knappen (1) i ca. 10-
15 sekunder, og drej samti-
dig sving-hjulet med uret.
Slip knappen (1), og traek
i grebet (2) i 2-3 sekunder
og slip det og fortsaet med
at dreje svinghjulet med

uret(fig. 29);
5. afbryd svinghjulets rotati-
on;

6. fgrst narklingen er stoppet,
saettes  slibeanordningen
tilbage i den oprindelige
position;

7. luk skeermen pa
anordningen.

FOR MODELLEN L16 (Fig. 30)

1. lgft slibeanordningen, og
drej den 90°;

2. seenk forsigtigt slibeanord-
ningen; klingen bliver auto-
matisk centreret mellem to
fjedre;

3. drej handtaget (B) mod
uret i ca. 10-15 sekunder, og
drej samtidig svinghjulet
med uret;

4. afbryd svinghjulets rotati-
on;

5. fgrst nar klingen er stoppet
saettes  slibeanordningen
tilbage i den oprindelige
position.

A PAS PA! Risiko for be-
skadigelse! Kgr ikke af-
gratningen for laenge (ikke
mere end 2-3 sekunder) for at
undga at beskadige klingen.

slibe-



SM@RING

Smgring af restholderens gli-

destanger

Hyppighed: ugentlig

- Pafgr en lille maengde smo-
remiddel, cirka 3-4 draber, pa
restholderens glidesteenger
(fig. 31).

- Skub derefter de tilsvarende
elementer mindst 3 eller 4
gange.

- Fjern eventuelt overskydende
smgremiddel med et papir-
handkleede.

Smgring af glidestangen til

restholderens bremse

- Pafgr en lille maengde smg-
remiddel, cirka 3-4 draber, pa
glidestangen til restholde-
rens bremse (fig. 32).

- Skub derefter de tilsvarende
elementer mindst 3 eller 4
gange.

- Fjern eventuelt overskydende
smgremiddel med et papir-
handkleede.

Smgring af

destanger

Hyppighed: ugentlig

- Pafgr en lille maengde smo-
remiddel, cirka 3-4 draber,
pa glidestangen til sleeden i
hullet pa stangen (114,B3 og
TRIBUTE) (fig. 33 og 34).

- Til modellen P15 er der oliere:
skub kuglen ind i olieren og
indsaet smgreolien

- For modellen L16 er der hul-
ler, hvori smgreproduktet kan
indsaettes;

- For modellen B2 skal smg-
reolien pafgres direkte pa
sleedens stang og fjerne den
overskydende olie.

- Aktiver derefter svinghjulet i
kort tid.

- Aktiver svinghjulet i kort tid.

- Fjern eventuelt overskydende
smgremiddel med et papir-
handkleede.

Hvis det medfglgende smgre-

middel mangler, skal du bruge

hvid vaselineolie.

a PAS PA! Brug aldrig ve-
getabilsk olie. Vi anbe-

faler at bruge olier med
FDA H1-specifikation eller eg-

sleedens gli-

net til kontakt med fgdevarer.

HIALP

Der fglger ikke reservedele
med leveringen. Al reparation
og udskiftning af dele (feks.
klinge, kaede, elektriske kom-
ponenter, strukturelle dele)
ma udelukkende udfgres af
producentens autoriserede
personale.

Hvis reparation er ngdvendig,
anbefales det at returnere pa-
leegsmaskinentil producenten
eller et autoriseret servicecen-
ter.

Oplysninger om servicecentre
kan fasved henvendelse til: ser-
vice@berkelinternational.com.

A PAS PA! Det er obligato-
risk at udskifte klingen,
nar afstanden mellem selve
klingens kant og den indven-
dige kant af beskyttelsen
overstiger 6 mm: denne om-
steendighed opstar, nar der er
forringelse pa grund af nor-
malt slid, og effektiviteten af
slibningen af klingen er kom-
promitteret.

GARANTI OG FABRIKANTENS
ANSVAR

Producenten leverer paleegs-
maskinerne med en garanti
pa 24 maneder med start fra
kgbsdatoen. Garantien omfat-
ter kun defekter, som opstar i
forbindelse med korrekt brug
og ved overholdelse af in-
struktionerne i betjeningsvej-
ledningen. Garantien daekker
ikke skader opstaet som fglge
af transporten eller kgberens
uagtsomhed, forkert installati-
on eller placering, skader som
fglge af slid. Desuden dackker
garantien ikke sliddele som
feks. klinge og fjedrene i slibe-
anordningen med undtagelse
af tydelige fabrikationsfejl.

Producenten fralaegger sig et-
hvert ansvar for direkte og indi-
rekte skader som fglge af:

manglende overholdelse af
instruktionerne i denne betje-
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ningsvejledning;

brug af maskinen i uoverens-
stemmelse med bestemmel-
ser og standarder geeldende
i landet, hvor maskinen er in-
stalleret;

uautoriserede produktaendrin-
ger og/eller reparationer,;

brug af ikke-originale reserve-
dele og tilbehgr;

usaedvanlige begivenheder.
Overdragelsen af ejendoms-
retten til palaegsmaskinen
medfgrer gjeblikkelig frigivel-
se af ethvert ansvar fra produ-
centens side. Pa typeskiltet pa
bunden af paleegsmaskinen er
producent, model og tekniske
oplysninger anfart.

HVORDAN
PALAEGSMASKINEN
SATTES UD AF DRIFT OG
BORTSKAFFES

Inden man gar videre med
nedlukning af palaagsmaski-
nen og bortskaffelse af den, er
det vigtigt at forsta sammen-
saetningen afmaskinerne, som
omfatter en hovedstruktur i
aluminiumslegering, indsatser
og forskellige dele i rustfrit stal
samt komponenter i plastma-
terialer.

Nar man overlader demonte-
ring og bortskaffelse til tred-
jeparter, er det vigtigt kun at
veelge autoriserede virksom-
heder, der er specialiseret i
behandling af sddanne mate-
rialer. Hvis du derimod veelger
selvsteendig bortskaffelse, er
det vigtigt at omhyggeligt ad-
skille materialerne efter type
og derefter udpege autorise-
rede virksomheder til at bort-
skaffe dem.

Det er bydende ngdvendigt
ngje at overholde de gaelden-
de regler i driftslandet for at
sikre ansvarlig affaldshandte-
ring.

Vi understreger vigtigheden
af altid at konsultere produ-
centen eller autoriseret servi-
cepersonale ved fjernelse og
bortskaffelse af klingen for at
sikre, at den behandles sikkert



og i overensstemmelse med
geeldende regler.

A PAS PA! efterlad aldrig
skrot, da det udggr en
alvorlig fare for mennesker og
miljg.
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TEKNISKE DETALIJER

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm
D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535 mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

| 690 mm 725 mm 725 mm

J 215 mm 240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm
PEDESTAL 450x2§?<>;820h 580xiiéok>;800h 580><i€53(f<><g800h
Klingediameter 265 mm 300 mm 300 mm
Kapacitet rundskaering 176 mm 210 mm 210 mm
Kapacitet lineaer skaering 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Maks. skivetykkelse 0-135mm 1-15mm 1-15mm
Veegt 374 kg 46 kg 52 kg

Bemaerk: Som et resultat af Igbende forskning til Isbende at forbedre vores produkter, tekniske specifikationer
kan mulige variationer.
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TEKNISKE DETALJER

%§ - 2
VIR Gllee
S0
A
L
J EH K
A 180 mm 215 mm 215 mm
B 210 mm 280 mm 280 mm
C 180 mm 215 mm 215 mm
D 440 mm 465 mm 465 mm
E 250 mm 415 mm 415 mm
F 515 mm 555 mm 555 mm
G 730 mm 825 mm 820 mm
H 600 mm 690 mm 690 mm
I 510 mm 700 mm 715 mm
J 200 mm 120 mm 120 mm
K 130 mm 155 mm 155 mm
L 70 mm 95 mm 10 mm
M 615 mm 700 mm 705 mm
PEDESTAL 55025;55%90 h SBOXiEOngSOOh 566><i26£<g800h
Klingediameter 285 mm 319 mm 319 mm
Kapacitet rundskeering 180 mm 215 mm 215 mm
Kapacitet linezer skaering 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Maks. skivetykkelse 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Veegt 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Bemeaerk: Som et resultat af Igbende forskning til Isbende at forbedre vores produkter, tekniske specifikationer

kan mulige variationer.
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TEKNISKE DETALJER

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm

C 200 mm 260 mm

D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mm

H 600 mm 780 mm

\ 650 mm 660 mm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
PEDESTAL SOOxggiESOOh 570xg§?<>;870h
Klingediameter 350 mm 370 mm
Kapacitet rundskeering 210 mm 260 mm
Kapacitet lineaer skeering 260x200 mm 290x260 mm
Maks. skivetykkelse 0-4mm 0-4mm
Veegt 105 kg 80 kg

Bemeaerk: Som et resultat af Igbende forskning til Isbende at forbedre vores produkter, tekniske specifikationer

kan mulige variationer.
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MANUAL DEL USUARIO: CORTAFIAMBRES DE VOLANTE

MODELOS:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

CONTENIDO DEL MANUAL DE
uUso

Este manual, redactado con el
objetivo de proporcionar al clien-
te toda la informacion esencial
para utilizar los cortafiambres de
volante (Modelos: B2, B3, Tribute,
P15, B114, L16, B116) de la manera
mas correcta y segura posible,
contiene toda la informacion
necesaria a la cual remitirse para
la seguridad del producto, la ins-
talacion, el mantenimiento y la
resolucion de problemas.

Fig.1

Se recomienda leer detenida-
mente las advertencias propor-
cionadas en las instrucciones
con el fin de obtener importan-
tes indicaciones sobre la seguri-
dad durante la instalacion, el uso
y el mantenimiento.

CONSERVACION DEL MANUAL
uUso

El manual de uso constituye una
parte esencial del producto y
debe ser conservado en un lugar
seguro y de facil acceso durante
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toda lavida del cortafiambres. Es
importante, por lo tanto, conser-
var el manual de instrucciones
conservando su legibilidad. En el
caso de que el manual se dafie o
se pierda, el usuario debe solici-
tar una nueva copia al fabricante.
Guardar este manual con cuida-
do para consultas futuras.
Queda prohibida la reproduc-
ciéon o difusion, incluso parcial,
del presente documento sin la
autorizacion escrita del fabrican-
te.

COMPONENTES PRINCIPALES

- Fig. 1

1.
2.

QI

10.

.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.

Plato recogedor

Palanca de bloqueo protec-
cion borde cuchilla (solo mo-
delo B114)

Soporte loncha (Cuna)
Paralonchas

Manija/oomo de maniobra vo-
lante

Volante

Manija bloqueo sujetador de
alimentos

Carrito

Plato/bandeja de corte de ali-
mento deslizable

Pie de apoyo

Base

Perilla avance bandeja de pla-
to deslizable

Palanca de retorno rapido
bandeja de plato deslizable
Protector del pulgar
Proteccion borde cuchilla (ex-
cluido modelo B114)

Cubierta

Manija sujetador de alimentos
Cuchilla

Pomo de regulacion del espe-
sor de la loncha

20. Anillo paracuchilla

21.

Sujetador de alimentos



DESCRIPCION
CORTAFIAMBRES

Equipo utilizado para lonchear
productos como embutidos,
quesos y otros alimentos de
manera precisa y uniforme
mediante la activacion ma-
nual del volante con el que
estd equipado, el cortafiam-
bres esta fabricado para cortar
exclusivamente productos ali-
mentarios del tipo y dentro de
los limites dimensionales indi-
cados en este manual.

USO PREVISTO

El uso previsto y las configura-
ciones previstas de la maqguina
son las Unicas permitidas por
el fabricante; no intente utilizar
las maquinas contrariamente
a las instrucciones proporcio-
nadas. Las maquinas estan
destinadas Unicamente al cor-
te de productos alimentarios
del tipo y dentro de los limi-
tes dimensionales indicados
en los apartados siguientes y
deben utilizarse en entornos
destinados a la preparacion de
alimentos o bebidas. El fabri-
cante declina toda responsabi-
lidad derivada del uso indebi-
do o por parte de personal que
no haya leido y comprendido
a fondo el contenido de este
manual; modificaciones vy/o
reparaciones realizadas por
cuenta propia; uso de piezas
de repuesto no originales o no
especificas para el modelo de
la maqguina.

USO CORRECTO DEL
CORTAFIAMBRES

Condiciones ambientales de
Uso:

- Temperaturade -5°Ca+40°C
- Humedad max. 95 %

CARACTERISTICAS DE LOS
PRODUCTOS ALIMENTARIOS
QUE PUEDEN LONCHEARSE

Uso Previsto:

Los productos que se pueden
lonchear son los siguientes:

- Todos los tipos de embutidos

(cocidos, crudos, ahumados);

- Carnes deshuesadas (cocidas
o crudas a una temperatura
no inferior a +3 °C);

- Pan de corteza dura y miga
consistente (un pan que no
sea excesivamente suave o
demasiado fresco) y quesos
de pasta dura o semidura.

Uso prohibido

Los siguientes articulos no se

deben lonchear, dado que

pueden ocasionar graves da-

Aos al usuario y/o al cortafiam-

bres:

- Alimentos congelados;

- Alimentos ultracongelados;

- Alimentos que contienen
huesos (carne y pescado);

- Otros articulos que pueden
ser loncheados, pero no des-
tinados para uso alimentario.

AiATENCI()N! En ningln
caso intentar lonchear
productos prohibidos.

ADVERTENCIAS DE USO

Los cortafiambres descritos en
este manual respetan los es-
tandares europeos de higiene
y seguridad establecidos por
las Ultimas normativas.

Para su seguridad, siga las si-
guientes instrucciones:

- Leer atentamente el presente
manual en todas sus partes
antes de proceder con el uso
del cortafiambres;

Verificar la integridad meca-
nica del cortafiambres antes
de cada uso.

Instalar el cortafiambres si-
guiendo las instrucciones del
apartado «Instalaciony;
Detener de inmediato el
cortafiambres y solicitar la
intervencion de personal de
asistencia autorizado en caso
de funcionamiento anémalo,
sospecha de roturas, movi-
mientos incorrectos, ruidos
insolitos;

Evitar el uso del cortafiam-
bres en presencia de un dete-
rioro de la cuchilla debido al
desgaste normal, que se ma-
nifiesta conladisminucionde
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la efectividad del afilado de la
cuchillay un consiguiente au-
mento de la distancia entre el
filo de la cuchillay el anillo de
proteccion mas allad de los 6
mm. En esta circunstancia,
contactar con el fabricante
o con uno de los Centros de
Servicio Autorizados para so-
licitar la sustitucion de la cu-
chilla, informando sobre la
imposibilidad de afilarla.

Si las dimensiones del ali-
mento a lonchear son supe-
riores a las indicadas en la
seccion «capacidad de corte
circular y rectangular» de las
fichas técnicas, reducir sus
dimensiones para trabajar de
manera segura.

A IATENCION! Durante las
operaciones de limpieza
y mantenimiento, es crucial
mantener las manos lo mas
lejos posible del area no pro-
tegida y siempre utilizar
guantes de proteccién contra
cortes EN 388 CAT. Il.

USOS PERMITIDOS

- el aparato puede ser utilizado
por nifos de mas de 8 anos
Yy pOr personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o sin la
experiencia y conocimientos
suficientes, siempreycuando
sea bajo vigilancia o después
de que dichas personas ha-
yan recibido las instrucciones
correspondientes para el uso
seguro del aparato;

- utilizar el cortafiambres soélo
si conoce las instrucciones y
esta en perfecto estado psi-
cofisico;

- utilizar el cortafiambres con
gran concentracion y evitar
distraerse;

- lonchear Unicamente los pro-
ductos permitidos.

USOS PROHIBIDOS

- lalimpiezay el mantenimien-
to a realizar por el usuario no
debe ser realizado por nifos



sin vigilancia;

-si el cortafiambres presenta
roturas o grietas, no utilizarlo
y llevarlo a un centro de ser-
vicio técnico autorizado para
las verificaciones necesarias.
no utilizar el cortafiambresen
modo diferente al indicado
en el presente manual;
no intentar pruebas de corte
con productos no admitidos;
no permita el uso del corta-
fiambres a alguien que no
haya leido y entendido com-
pletamente el presente ma-
nual;

- no permita que nadie se acer-
que durante las operaciones
de corte del producto;

-no extraer, cubrir o modifi-
car las placas informativas
situadas en el cuerpo del
cortafiambres y, si estuvieran
dafadas, cdmbielas sin de-
morarse (remitirse al capitulo
«identificacion del cortafiam-
bres»);
no quitar las protecciones ni
modificar o excluir las protec-
ciones mecanicas (consultar
el capitulo «Seguridades me-
canicasinstaladasen el corta-
fiambres»);

No utilizar la maqgquina como

superficie de apoyo ni apoyar

objetos no relacionados con
las operaciones normales de
corte;

No girar el volante del carro

en sentido contrario a las

agujas del reloj, ya que no se
garantiza el corte 6ptimo del
producto.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
MECANICAS INSTALADAS EN
EL CORTAFIAMBRES

Non manipular, ni eliminar

bajo ninguna circunstancia y

por ningun motivo los dispo-

sitivos de seguridad instalados

en el cortafiambres:

- Proteccion Borde Cuchilla;

- Anillo Paracuchilla;

- Cubierta Afilador;

- Sujetador de alimentos;

- Manija Sujetador de alimen-
tos;

- Protector del pulgar;
- Soporte Loncha.

RESPONSABILIDAD DEL FA-
BRICANTE

El fabricante declina toda res-

ponsabilidad derivada de:

- Uso inapropiado;

-incumplimiento de las ins-
truccionescontenidasen este
manual de instrucciones;

- el uso por parte de personas
que no hayan leido y com-
prendido a fondo el conteni-
do del presente manual;

- modificaciones y/o reparacio-
nes realizadas por el usuario
o por personal no autorizado;

-uso de partes de recambio
no originales o no especificas
para el modelo de cortafiam-
bres;

La cesion del cortafiambres
automaticamente exime al fa-
bricante de responsabilidad si
no se acompana del presente
manual de instrucciones.
El texto original del presente
manual de instrucciones, re-
dactado en italiano, represen-
ta el Unico punto de referencia
para la resolucion de cualquier
disputa o controversia a nivel
de interpretacion.

RIESGOS RESIDUALES

- Riesgo de corte:
La proteccion del borde de la
cuchilla y el anillo de paracu-
chilla estan disefados para
proteger al operador del con-
tacto accidental con la cuchi-
lla. Sin embargo, para permitir
las operaciones de afilado vy
corte, la proteccion del borde
de la cuchilla no elimina com-
pletamente el riesgo de corte.
Durante las operaciones de
mantenimiento y limpieza, es
fundamental utilizar guantes
de proteccion contra cortes y
desgarros del tipo EN 388 Cat.
I
Durante las operaciones de
corte:
- estd prohibido tocar el pro-
ducto a cortar con las manos;
-se debe mantener siempre
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una distancia de seguridad
de la cuchilla;

-es importante colocar co-

rrectamente una mano en la
empunaduradelvolante para
activarlo, mientras que la otra
mano debe estar en la zona
del plato de recogida de las
lonchas para recoger el pro-
ducto alimentario.

por motivos de seguridad no
estd permitido que nadie se
acerque.

no esta permitido el uso de
accesorios de corte no sumi-
nistrados por el fabricante;

la correcta colocacion de la
mano en la manija del pren-
sador de alimentos, equipada
con proteccion, protege al
operador del contacto acci-
dental con las partes puntia-
gudas del plato y del contac-
to accidental con la cuchilla;
Riesgo de atrapamiento:
Durante las operaciones de
corte y mantenimiento, la ro-
tacion del volante expone al
operador al riesgo de atrapa-
miento. Estd prohibido que el
operador use ropa y acceso-
riosque puedanengancharse
en el volante o en otras partes
del aparato durante el uso
delcortafiambres. En particu-
lar, estd prohibido usar ropa
suelta, con mangas abiertas
0 que puedan engancharse,
asi como pulseras u objetos
similares. Utilizar ropa con
mangas sujetas a la mufeca
con elasticos.

- Riesgo de resbalones:

Los residuos de producto ali-
mentario en el suelo pueden
representar un peligro de res-
baldn tanto para el operador
como para las personas pre-
sentes en las cercanias del
area de trabajo. Mantener
limpia y seca la zona de apo-
yo del producto loncheado,
asi como el area circundante
al cortafiambres.
Riesgos de impactoy aplasta-
miento:
Elcortafiambres,sinoesta co-
rrectamenteinstalado, puede




representar un peligro debi-
do a condiciones inestables,
lo que aumenta el riesgo de
golpesy aplastamiento tanto
para el operador como para
las personas presentes en
las cercanias del area de tra-
bajo. Por lo tanto, instalar el
cortafiambrescorrectamente
siguiendo las instrucciones
proporcionadas en el capitu-
lo correspondiente «Instala-
cién del cortafiambres».

IDENTIFICACION DEL
CORTAFIAMBRES

La placa de datos, situada en la
base del cortafiambres como
se muestra en la figura 2, con-
tiene informacion detallada
sobre la unidad del producto.
Es esencial remitirse al nume-
ro de serie en la placa de datos
para garantizar una correcta
identificacion del cortafiam-
bresy facilitar cualquier comu-
nicacion con el fabricante.
Esta absolutamente prohibi-
do retirar la placa de datos del
cortafiambresy debe ser siem-
pre legible. En caso de que la
placa sufra danos o deterio-
ro, el usuario esta obligado a
proceder a su sustitucion. Por
favor, contacte directamente
con el fabricante para obtener
instrucciones detalladasy asis-
tencia en el procedimiento de
sustitucion.

Excepcion: Para el modelo L16,
la etiqueta de la placa de da-
tosse encuentraen lacolumna
del cortafiambres.

RECEPCION DEL PRODUCTO

NOTAS GENERALES DE LA
ENTREGA

El cortafiambres siempre se
entrega debidamente emba-
lado.

Verificar que el embalaje del
cortafiambres esté intacto en
el momento de la entrega; en
caso contrario, informar de in-
mediato al transportista o al
agente de la zona.

APERTURA DEL EMBALAIJE
DE LOS CORTAFIAMBRES

a) modelos B2, B3, Tribute,
P15, B114:

Para sacar el cortafiambres
del embalaje, proceda de la si-
guiente manera:

- Cortar y retirar las cintas de
plastico;

- Abrir el embalaje de cartén
abriendo el lado superior;

- Retirar las protecciones inter-
nas de la caja;

- Quitar la bolsa transparente
que envuelve el cortafiam-
bres;

- Extraer el manual de instruc-
ciones;

- Proceder con la instalacion
del cortafiambres como se
indica en el capitulo «Instala-
cion».

b) modelos L16, B116:

- Revisar el embalaje de made-
ra para identificar los tornillos
que fijan la tapa y los lados.
Los tornillos seran visibles en
la superficie exterior del em-
balaje;

- Utilizar un destornillador o un
taladro eléctrico para desen-
roscar todos los tornillos que
fijan la tapa del embalaje de
madera;

- Una vez que los tornillos se
hayan retirado, levantar la
tapa del embalaje de made-
ra:

- identificar los tornillos que fi-
jan los lados del embalaje de
madera y desenroscarlos uti-
lizando el destornillador o el
taladro eléctrico

- Una vez que los tornillos se
hayan retirado, levantar con
cuidado los laterales del em-
balaje de madera;

- Retirar las protecciones inter-
nas de la caja;

- Quitar la bolsa transparente
que envuelve el cortafiam-
bres;

- Extraer el manual de instruc-
ciones;

- Proceder con la instalacion
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del cortafiambres como se
indica en el capitulo «Instala-
cion».

APERTURA DEL EMBALAIJE
DEL PEDESTAL

a) modelos B2, B3, Tribute,
P15, B114:

- Cortar y retirar las cintas de
plastico;

- Abrir el embalaje de carton
abriendo el lado superior;

- Retirar las protecciones inter-
nas de la caja;

- Proceder con la instalacion
del pedestal como se indica
en el capitulo «Instalacion».

b) modelos L16, B116:

- Revisar el embalaje de made-
ra para identificar los tornillos
que fijan la tapa y los lados.
Los tornillos seran visibles en
la superficie exterior del em-
balaje;

- Utilizar un destornillador o un
taladro eléctrico para desen-
roscar todos los tornillos que
fijan la tapa del embalaje de
madera;

- Una vez que los tornillos se
hayan retirado, levantar la
tapa del embalaje de made-
ra:

- identificar los tornillos que fi-
jan los laterales del embalaje
de madera y desatornillarlos
utilizando el destornillador o
el taladro eléctrico;

-Una vez que los tornillos se
hayan retirado, levantar con
cuidado los laterales del em-
balaje de madera;

- Proceder con la instalacion
del pedestal como se indica
en el capitulo «Instalaciony.

Si se detectan anomalias

como, por ejemplo:

- abolladuras en la estructura;

- controles que no funcionan o
estan rotos;

- piezas faltantes u otros pro-
blemas;

informar inmediatamente al

transportista, al fabricante y al

servicio de asistencia técnica.

Los componentes del emba-



laje se consideran residuos
sélidos urbanos y pueden ser
desechados sin dificultad con-
forme a las normativas vigen-
tes para un reciclaje adecuado.

AiATENCIO'N! No des-
echar los componentes

del embalaje en el medio am-
biente.

INSTALACION

INSTALACION DEL PEDESTAL
(OPCIONAL)

- Si se va a utilizar el pedestal
(opcional), una vez completa-
das las operaciones de aper-
tura del embalaje, levantar
el pedestal entre varias per-
sonas con mucho cuidado y
colocarlo en el suelo asegu-
randose de que esté nivelado
y de que todos las patas del
pedestal estén correctamen-
te apoyadas en el suelo (Fig.
3).

- Elevar el cortafiambres con
cuidado y entre varias perso-
nasy colocarlo en el pedestal
insertando los pies de goma
del cortafiambres en los alo-
jamientos correspondientes
de la placa del pedestal.

A iATENCION! Asegurarse
de que todos los pies del
cortafiambres estén correc-
tamente apoyados en la su-
perficie del pedestal (Fig. 4)

INSTALACION DEL
CORTAFIAMBRES

-Si no se utiliza el pedestal
(opcional), elevar cuidadosa-
mente el cortafiambres y co-
locarlo sobre una superficie
nivelada (Fig. 5), secay capaz
de soportar su peso mas el
peso de los productos a lon-
chear (consultar las «caracte-
risticas técnicas»).

- La superficie sobre la cual se
instala el cortafiambres pue-
de tener cajones con opcion
de apertura, siempre y cuan-
do estén al menos a 150 mm

de distancia para permitir la
rotacion adecuada del volan-
te.

- El cortafiambres se debe ins-
talar dejando al menos 120
mm de espacio libre a cada
lado (izquierdo, derecho vy
opuesto al operador) y 800
mm libres en la zona del ope-
rador para garantizar un uso
seguro.

A IATENCION! Asegurarse
de que todas las patas
del cortafiambres estén co-
rrectamente apoyadas en la
superficie del pedestal (Fig.5).

MONTAJE DEL VOLANTE

Para evitar danos, durante el

transporte, los modelos B116 y

L16 se embalan con el volante

por separado, no montado.

Para proceder con el montaje,

siga estos pasos:

- introducir el volante en el eje
comprobando que exista una
correspondencia correcta
entre los orificios volante-eje
(Fig.6);

- introducir en el orificio del
volante la clavija cénica con
el extremo conico (didmetro
inferior) hacia el eje;

- Utilizar un martillo o una he-
rramientaadecuada paragol-
pear el pasador y hacer que
penetre en el eje.

- La instalacion se considera
correcta cuando el pasador
esta firmemente fijado y sin
holgura (Fig.7).

USO DEL CORTAFIAMBRES

1. Asegurarse de que la cu-
chilla esté adecuadamente
protegida por el protector
de borde de la cuchilla. Si
la cuchilla estd expuesta,
siga las siguientes instruc-
ciones para activar las pro-
tecciones en su posicion de
seguridad:

a) para el modelo B114:

- Mover la palanca de blogueo

de la proteccion de la cuchilla
en direccion opuesta al ope-

9l

rador (Fig. 8): el protector del
borde de la cuchilla se super-
pone a la cuchilla eliminando
la situacion de peligro (Fig. 9).

b) para los modelos TRIBUTE,

B116, B3, B2, P15, L16

- mover el protector del borde

de la cuchilla a su alojamien-
to asegurandolo con las ma-
nijas de blogueo correspon-
dientes (Fig. 10): el protector
del borde de la cuchilla se
superpone a la cuchilla elimi-
nando la situacion de peligro
(Fig. 1).

2. Girar el volante en sentido
horario para inducir el mo-
vimiento del carro equi-
pado con la bandeja de
soporte para la mercancia:
llevar el carro completa-
mente hacia el operador
(Fig. 12);

3. Retraer completamente
(lejos de la cuchilla) la ban-
deja de plato deslizable uti-
lizando la palanca de retor-
no rapido de la bandeja de
plato deslizable o la perilla
de avance de la bandeja de
plato deslizable (Fig. 12);

4. Poner el producto a lon-
chear sobre la bandeja de
plato deslizable.

A IATENCION! Colocar y
retirar el producto que
desea lonchear sobre la ban-
deja de plato deslizable solo
con el plato completamente
retraido (lejos de la cuchilla) y
el carro totalmente hacia el
operador (Fig. 12).

5. Deslizar el sujetador de ali-
mentos hacia abajo para
bloquear el producto se-
gun los modelos:

a) para los modelos L16, B116,
P15:agarrar ambas manijas del
sujetador de alimentos (una
sola palanca para el mode-
lo L16) y empujarlas al mismo
tiempo hacia abajo hasta que
se bloguee el producto;

b) paralos modelos B2, B3, B114

y TRIBUTE agarrar la palanca

de deslizamiento del sujetador

de alimentos bajarla hasta que



ya no se deslice, agarrar la ma-

nija de bloqueo y empujarla

hacia el producto hasta que se
blogues;

Correcto posicionamiento del

producto (Fig.13)

6. Correcto posicionamiento
del producto (Fig.13)

7. acercar la bandeja de plato
deslizable (hacia la cuchi-
lla) utilizando la palanca de
retorno rapido de la bande-
ja de plato deslizable o la
perilla de avance de la ban-
deja de plato deslizable.
Colocar el producto lo mas
cerca posible del borde del
plato (lado del plato cerca-
no a la cuchilla) (Fig.16)

A iAtencion! No llevar la
bandeja de plato al final
del recorrido, sino dejar un
pequeiio espacio de unos po-
cos cm, el producto por cortar
debe salir del plato con las
puntas.

Si coloca la bandeja de plato
al final del recorrido maximo,
el plato no podra avanzar y no
sera posible cortar el produc-
to.

8. destapar la cuchilla de su

proteccion:

a) Para el modelo Bl14:

- Mover la palanca de blogueo
de la proteccion del borde de
cuchilla en direccion al ope-
rador (Fig. 17) para descubrir
la cuchilla (Fig.18).

b) Para los modelos TRIBUTE

Bll6, B3, B2

- mover el protector del borde
de la cuchilla a su posicion de
exposicion de la cuchilla (Fig.
19) para descubrir la cuchilla
de la misma (Fig. 20).

c) Para los modelos P15y L16 el

protector del borde de la cu-

chilla es diferente.

- Ambas maquinas tienen un
pomo (lado zona loncha) que
debe ser desatornillado en
sentido antihorario, para lue-
go colocar el anillo de protec-
cion en el lugar previsto que
descubrird la cuchilla y per-

mitiré el corte del producto.

Cédigo QR L16

{ Codigo QR P15

=% *.lﬁ*

A iATENCION! iCuchilla
afilada, peligro de cor-
te! Cuando la cuchilla no esta
cubierta por la proteccion,
prestar la maxima atencién a
mantener las manos lo mas
lejos posible del area no pro-
tegida (Fig.18 y Fig. 20)

9. Iniciar el corte del producto
accionando el volante en
sentido horario;

ﬁ iATENCION! Deslizar la
bandeja durante las
operaciones de corte Unica y

exclusivamente utilizando el
volante

10. durante el recorrido de re-
torno del carro (hacia el
operador) se acciona el
dispositivo mecanico que
hace avanzar, en sentido
transversal, la superficie de
apoyo de la bandeja hacia
la cuchilla; cuando la ban-
deja de plato deslizable lle-
ga al limite de avance hacia
la cuchilla, detenerse. Alejar
la bandeja de plato desliza-
ble de la cuchilla utilizando
la palanca de retorno rapi-
do de la bandeja de plato
deslizable o también utili-
zando la palanca de avan-
ce de la bandeja de plato
deslizable;

1. Reposicionar el producto,
bloquearlo de nuevo con
el sujetador de alimentos y
retomar el loncheado;

12. descargar el producto rea-
lizando las operaciones en
sentido inverso.

A IATENCION! iPeligro de
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corte! Una vez finalizada la
operacion de corte, verificar
que la cuchilla esté bien pro-
tegida por el protector del
borde de la cuchilla repitien-
do las operaciones descritas
en el punto 1de este capitulo.

LIMPIEZA DEL
CORTAFIAMBRES

A IATENCION! Durante las
operaciones de limpieza
del cortafiambres, prestar es-
pecial atencién mantener las
manos lo mas lejos posible
del area no protegida y utili-
zar siempre guantes de pro-
teccion contra cortes EN 388
CAT. Il.

FRECUENCIA DE LIMPIEZA

Los cortafiambres deben lim-
piarse adecuadamente antes
de ser utilizados por primera
vez y nuevamente después de
un periodo de inactividad. Al
final de cada uso, es esencial
realizar la limpieza del aparato.

PROCEDIMIENTO DE
DESMONTAJE DE LAS
PARTES EXTRAIBLES PARA
LA LIMPIEZA

A iATENCION! Asegurarse
de que el protector del
borde de la cuchilla cubra
adecuadamente la cuchilla
(siga las instrucciones indica-
das en el punto 1 del capitulo
Uso del Cortafiambres).

- Paralonchas (Fig. 21):

a) Para los modelos B3, B114,

TRIBUTE: el paralonchas esta

sujeto con un tornillo, desator-

nillarlo en sentido antihorarioy
retirar el paralonchas.

b)Para el modelo B2: retirar el

paralonchas magnético; tirar

hacia arriba del paralonchas
para extraerlo;

-para los modelos P15-Bll6:
abra el paralonchas de la de-
recha hacia la izquierda y re-
tire la bandeja situada en la




parte inferior de la cuchilla

- para el modelo L6, retire la
bandeja de la parte posterior
de la cortadora.

- Bandeja de plato deslizable

Fig. 21):

- Para los modelos donde esta
presente la palanca de blo-
queo (B3, Tribute, B114): levan-
te el sujetador de alimentos,
luego rote la palanca de blo-
queo, eleve solo el plato y ex-
tréigalo;

- Para el modelo P15: gire la pa-
lanca de bloqueo 90°, aplique
una ligera presion hacia el ex-
terior, levante la bandeja de
plato junto con el sujetador
de alimentosy retirelo;

- Para los modelos donde esta
presente la palanca/perilla
(B2-B116): desenrosque la pa-
lanca en sentido antihorario,
eleve la bandeja de plato des-
lizable y retirela;

- Para los modelos donde no
haya un dispositivo de blo-
queo (L16): levante la bandeja
de plato junto con el sujeta-
dordealimentosayudandose
con las dos manijas y retirela
junto al sujetador de alimen-

Ohy-d0)]

- Plato recogedor:
- Para los modelos donde no

hay presente un dispositivo
de bloqueo (Tribute, 114): ex-
traer el plato recogedor;

- Para los modelos en los que
el plato esta blogueado por
dos pernos laterales (B3 ,B2,
P15): aflojar los pernos latera-
les en sentido antihorario y
extraer el plato:

- Para el modelo L16, en cam-
bio, el plato recogedor solo se

puede quitar desenroscando
los tres tornillos laterales.

- Para los modelos en los que
el plato estd bloqueado por
una perilla (B116):  aflojar la
perilla en sentido antihorario
y extraer el plato.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIE-
ZA DE LAS PARTES EXTRAI-
BLES

A iATENCION! NO limpiar
las partes extraibles del
cortafiambres con chorros de
agua, vapor o detergentes
corrosivos en el lavavajillas.

Proceder a limpiar todas las
partes desmontadas utilizan-
do solo agua caliente a una
temperatura no inferior a +30
°C y un detergente biodegra-
dable espumoso para platos o
detergentes neutrosy no abra-
sivos especialmente formula-
dos para equipos destinados
a productos alimentarios, que
garanticen la seguridad para
las superficies en contacto con
los alimentos. Una vez realiza-
da la limpieza, aclare las piezas
con abundante agua limpia y
séquelas.

PROCEDIMIENTO

DE LIMPIEZA DEL
CORTAFIAMBRES Y DE LAS
PARTES NO EXTRAIBLES

A IATENCION! NO limpiar
las partes extraibles del
cortafiambres con chorros de
agua, vapor o detergentes
corrosivos en el lavavajillas.

- Limpieza del cuerpo de la
maquina: Limpiar el cuerpo
de la maquina con el mismo
detergente utilizado para las
partes desmontadas.

- Protecciéon borde cuchilla:
usar un cepillo de nailon se-
mirrigido para limpiar la zona
entre la cuchilla y el aro pro-
tector,

LIMPIEZA DE LA CUCHILLA
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A IATENCION! No activar
el fiambres mientras se
limpia la cuchilla.

A IATENCION! Durante las
operaciones de limpieza
y afilado de la cuchilla, es cru-
cial mantener las manos lo
mas lejos posible del area no
protegida y utilizar siempre
guantes de proteccién contra
cortes EN 388 CAT. I

- Presionar conun pafio hume-
do la superficie de la cuchi-
|la, moviéndolo lentamente
desde el centro hacia afuera,
como en la figura, y hacia el
lado opuesto. Secar la zona,
con el mismo procedimiento,
utilizando un pafo seco;

PROCEDIMIENTO DE
REENSAMBLAJE DE LAS
PARTES EXTRAIBLES Y
MOVILES A CONTINUACION
DE LAS OPERACIONES DE
LIMPIEZA

A IATENCION! Asegurarse
de que el protector del
borde de la cuchilla cubra
adecuadamente la cuchilla
(seguir las instrucciones indi-
cadas en el punto 1 del capi-
tulo Uso del Cortafiambres)

- Paralonchas:

- Para el modelo B3, Tribute,
B114: recolocar el paralon-
chas en su posicion original y
apretar el tornillo en sentido
horario;

- Para los modelos P15, Bl16:
Cerrar el paralonchas girando
de izquierda a derecha;

- Para el modelo B2: recolocar
el paralonchas magnético en
su posicion original;

- Cubeta: colocar la cubeta en
su posicion original.

- (presente en los modelos P15,
B116) recolocar el depodsito/
cubeta en su posicion origi-
nal;

- Bandeja de plato deslizable:

Utilizando la manija del volan-

te, girar el volante en sentido

horario hasta que el carro esté




completamente hacia adelan-
te (hacia el operador);

- Para los modelos donde esta
presente la palanca de blo-
queo (B3, Tribute, B114): reco-
locar el plato portaproducto
en su posicion original y ro-
tar la palanca de blogqueo en
sentido horario;

Para el modelo P15: vuelva
a colocar la bandeja de pla-
to completa con sujetador
de alimentos en su posicion
original con un movimiento
firmey gire la palanca de blo-
queo 90°

Para los modelos donde esta
presente la palanca de blo-
queo (B2, B116): recolocar la
bandeja de plato deslizable
en su posicion original y ator-
nillar la palanca de bloqueo
en sentido horario;

Para los modelos donde no
haya un dispositivo de blo-
queo (L16): recolocar la ban-
deja de plato deslizable junto
con el sujetador de alimentos
en su posicion original.

Plato recogedor:

Para los modelos donde no
esta presente un dispositivo
de bloqueo (Tribute, BI114):
recolocar en su posicion origi-
nal el plato recogedor,

Para los modelos en los que
el plato esta blogueado por
dos pernos laterales (B3 ,B2,
P15): recolocar en su posicion
original la bandeja de plato
deslizable y apretar los per-
nos laterales en sentido hora-
rio para fijar el plato.

Para los modelos en los que
el plato esta bloqueado por
una perilla (B116):  recolocar
el plato recogedor en su po-
sicion original y volver a en-
roscar la perilla en sentido
horario

MANTENIMIENTO

Las actividades de manteni-
miento peridodico que el ope-
rador esté autorizado a realizar
para preservar la eficiencia del
cortafiambres a lo largo del
tiempo incluyen:

- Afilado de la cuchilla; -Lubri-
cacion de las barras de desli-
zamiento del tope del sujeta-
dor de alimentos, de la barra
de deslizamiento del freno
del sujetador de alimentos y
de las barras de deslizamien-
to del carro.

Todas las demas intervencio-
nes deben ser realizadas ex-
clusivamente por personal de
servicio autorizado por el fabri-
cante, ya que podrian implicar
riesgos para el operador. Estas
operaciones incluyen:

- Sustitucion de la cuchilla;

- Sustitucion de las muelas del
afilador;

- Sustitucion de la cadena;

- Reparacion de partes estruc-
turales,

- Lubricacion de cadena y en-
granajes.

MANTENIMIENTO
PERIODICO:

AFILADO DE LA CUCHILLA

El uso continuado del corta-
fiambres de volante sin un
afilado regular puede llevar a
sefales que indiquen la nece-
sidad de proceder con el afila-
do de la cuchilla. Estas sefales
incluyen:

- Dificultad en el Corte: si el
cortafiambres tiene dificulta-
des para lograr cortes unifor-
mes Yy precisos;

- Corte Irregular: si las lonchas
sonirregulares,con espesores
superiores o inferiores a lo ha-
bitual;

- Resistencia durante el Corte:
un aumento de la resistencia
durante el uso del cortafiam-
bres podria deberse a una
cuchilla que encuentra obs-
taculos en el proceso de corte
de los alimentos.

- Produccion _de Residuos de
Alimentos: sihay unaumento
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en la produccion de residuos
de alimentos o si los alimen-
tos parecen estar desgarra-
dos en lugar de loncheados;
También es recomendable
examinar visualmente la cu-
chilla en busca de signos de
desgaste, astillado o pérdida
de nitidez.

Es importante seguir las re-
comendaciones del presente
manual de uso y afilar la cu-
chilla para garantizar un ren-
dimiento optimo y un corte
seguroy eficiente.

A IATENCION! Durante las
operaciones de afilado
de la cuchilla, realizar todas
las tareas con gran cuidado y
utilizar guantes de proteccién
resistentes al corte y la lace-
racion EN 388 cat. Il.

A IATENCION! Cuando la
cuchilla no esta cubierta
por la proteccién, prestar la
maxima atencién a mantener
las manos lo mas lejos posible
del area no protegida

Para afilar la cuchilla, siga las
instrucciones  dependiendo
del modelo indicado:

- Realizar la limpieza de la cu-
chilla (consultar el capitulo
Limpieza - Seccion: limpieza
de la cuchilla);

- retraer completamente (lejos
de la cuchilla) la bandeja de
plato deslizable utilizando la
palanca de retorno rapido de
la bandeja deslizable o la pe-
rilla de avance de la bandeja
de plato deslizable;

A IATENCION! Asegurarse
de que el protector del
borde de la cuchilla cubra
adecuadamente la cuchilla
(siga las instrucciones indica-
das en el punto 1 del capitulo
Uso del Cortafiambres)

PARA LOS MODELOS B2, B3,

TRIBUTE

1. levantar el afilador y girarlo
180° (Fig.25);

2. bajar con cuidado el afila-



dor, la cuchilla se centrard
automaticamente entre los
dos muelles;

3. pulsar el boton (A) duran-
te 10-15 segundos aproxi-
madamente vy, al mismo
tiempo, girar el volante en
sentido horario. Soltar el
boton (A), pulsar el boton
(B) durante 2-3 segundos y
soltarlo (Fig. 26);

4. interrumpir la rotacion del
volante;

5. solo cuando la cuchilla esta
parada, recolocar el afilador
en su posicion original.

PARA EL MODELO P15 (Fig.

27)

1. aflojar el pomo de bloqueo
del afilador (A);

2. elevar el afilador y girarlo
180°;

3. bajar con cuidado el afila-
dor, la cuchilla se centrard
automaticamente entre los
dos muelles;

4. bloguear el pomo de nue-
VO;

5. girar la palanca (B) en sen-
tido contrario a las agujas
del reloj durante 10-15 se-
gundos aproximadamente
y al mismo tiempo girar el
volante en sentido horario;

6. interrumpir la rotacion del
volante;

7. solo cuando la cuchilla esta
parada, recolocar el afilador
en su posicion original y
apretar el pomo.

PARA EL MODELO B114:

1. elevar el afilador y girarlo
180°;

2. bajar con cuidado el afila-
dor, la cuchilla se centrard
automaticamente entre los
dos muelles;

3. empujar la palancay man-

tenerla presionada durante

10-15 segundos girando el

volante en sentido horario:

el afilado y el desbarbado
de la cuchilla se realizan

simultaneamente (Fig. 28);

dejar la palanca de afilado;

interrumpir la rotacion del
volante;

6. solo cuando la cuchilla esta
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parada, recolocar el afilador
en su posicion original.

PARA EL MODELO BT116:

1. levantar la lapa del afilador;

2. levantar el afilador y rotarlo
180° en direccion de la cu-
chilla;

3. bajar con cuidado el afila-
dor, la cuchilla se centrard
automaticamente entre los
dos muelles;

4. pulsar el boton (1) duran-
te 10-15 segundos aproxi-
madamente vy, al mismo
tiempo, girar el volante en
sentido horario. Soltar el
botén (1), tirar de la palanca
(2) durante 2-3 segundos y
soltarla, continuar girando
el volante en sentido hora-
rio (Fig. 29);

5. interrumpir la rotacion del
volante;

6. solo cuando la cuchilla esta
parada, recolocar el afilador
en su posicion original;

7. cerrar la lapa del afilador.

PARA EL MODELO L16 (Fig.

30)

1. elevar el afilador y girarlo
90°;

2. bajar con cuidado el afila-
dor, la cuchilla se centrard
automaticamente entre los
dos muelles;

3. girarlapalanca (B) en senti-
do horario durante 10-15 se-
gundos aproximadamente
y al mismo tiempo girar el
volante en sentido horario;

4. interrumpir la rotacion del
volante;

5. solo cuando la cuchilla esta
parada, reposicionar el afi-
lador en su posicion origi-
nal.

A IATENCION! iRiesgo de
daio! No prolongar ex-
cesivamente (no mas de 2-3
segundos) la operacion de
desbarbado para evitar danar
la cuchilla.

LUBRICACION

Lubrificacion de las barras de
deslizamiento del sujetador
de alimentos
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Frecuencia: semanal

- Aplicar una pequefa can-
tidad de lubricante, aproxi-
madamente 3-4 gotas, en las
barras de deslizamiento del
sujetador de alimentos (Fig.
30).

- Posteriormente, deslizar los
elementos correspondientes
al menos 3 o0 4 veces.

- Retirar cualquier exceso de
lubricante utilizando un pafo
de papel.

Lubrificacion de la barras de

deslizamiento del freno del

sujetador de alimentos

- Aplicar una pequefa can-
tidad de lubricante, aproxi-
madamente 3-4 gotas, en la
barra de deslizamiento del
freno del sujetador de ali-
mentos (Fig. 32).

- Posteriormente, deslizar los
elementos correspondientes
al menos 3 o0 4 veces.

- Retirar cualquier exceso de
lubricante utilizando un pafo
de papel.

Lubrificacion de las barras de

deslizamiento del carro

Frecuencia: semanal

- Aplicar una pequefa canti-
dad de lubricante, aproxima-
damente 3-4 gotas, en la ba-
rra de deslizamiento del carro
en el orificio presente en la
barra (114,83 y TRIBUTE) (Fig.
33y 34).

- Para el modelo P15 hay en-
grasadores: empuje la esfera
dentro del engrasador e in-
troduzca el aceite lubricante

- Para el modelo L16 hay ori-
ficios en los que se puede
introducir el producto lubri-
cante;

- Para el modelo B2, el aceite
lubricante se aplica directa-
mente sobre la barra del ca-
rro, eliminando el exceso.

- A continuacion, activar el vo-
lante durante un breve perio-
do de tiempo.

- Activar el volante durante un
breve periodo de tiempo.

- Retirar cualquier exceso de
lubricante utilizando un pafno
de papel.



En caso de falta del lubricante
proporcionado utilizar aceite
blanco de vaselina.

A iATENCION! No use
aceite vegetal. Se reco-

mienda el uso de aceites
con especificacion FDA H1 o

aptos para el contacto con
alimentos.

ASISTENCIA

El embalaje de suministro no
contiene piezas de repuesto.
Las reparaciones y cambios
(cuchilla, correa, componentes
eléctricos, piezas estructurales,
etc.) han de ser llevados a cabo
exclusivamente por personal
autorizado por el fabricante.

Si fuese necesaria una repara-
cion, se debe devolver el cor-
tafiambres al fabricante o a un
Centro de Servicios Autorizado.
Para mas informacién sobre
los centros de servicios, dirigir-
se a: service@berkelinternatio-
nal.com.

A IATENCION! Es obliga-
torio sustituir la cuchilla

cuando la distancia entre el
filo de la cuchilla y el borde
interno de la proteccion su-
pera los 6 mm: esta circuns-
tancia se manifiesta cuando
hay un deterioro debido al
desgaste normal y la eficacia
del afilado de la cuchilla se ve
comprometido.

GARANTIA Y RESPONSABILI-
DAD DEL FABRICANTE

El fabricante suministra ma-
guinas con una garantia de 24
meses de duracion, a partir de
lafechadecompra. Lagarantia
solo cubre los defectos detec-
tados haciendo un uso apro-
piado y segun las condiciones
de uso previstas por el manual.
La garantia no cubre defectos
debidos al transporte, incom-
petencia o negligencia del
comprador, instalaciéon o posi-
cionamiento inapropiadoy da-
fAos por desgaste. Ademas, la

garantia no cubre componen-
tes intrinsecamente sujetos a
desgaste, como la cuchilla y
los muelles del afilador, excep-
to en caso de evidente defecto
de fabricacion.

El fabricante declina toda res-
ponsabilidad directa e indirec-
ta derivada de:
incumplimiento de las instruc-
ciones del manual;

uso no conforme a la normati-
va vigente en el pais de insta-
lacion.;

modificaciones y/o reparacio-
nes del producto no autoriza-
das;

uso de accesorios y piezas de
recambio no originales;
eventos excepcionales.

El traspaso de propiedad del
cortafiambres conlleva la in-
mediata liberacion de toda
responsabilidad por parte del
fabricante. La placa de iden-
tificacion en la base del corta-
fiambres registra al fabricante,
el modelo y la informacion
técnica.

PUESTA FUERA DE SERVICIO
DEL CORTAFIAMBRES Y
ELIMINACION

Antes de proceder con la pues-
ta fuera de servicio del corta-
fiambres y su eliminacion, es
importante comprender la
composicion de las maquinas,
que incluyen una estructura
principal de aleacion de alumi-
nio, inserciones y varias partes
de acero inoxidable, asi como
componentes de materiales
plasticos.
Cuandoseencargaeldesmon-
tajey la eliminacion a terceros,
es fundamental seleccionar
exclusivamente empresas au-
torizadas especializadas en el
tratamiento de dichos mate-
riales. Por otro lado, si se opta
por la eliminacion de manera
independiente, es esencial se-
parar cuidadosamente los ma-
teriales por tipo y después en-
cargar a empresas autorizadas
su eliminacion.

Es obligatorio cumplir escru-
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pulosamente con las normati-
vas vigentes en el pais corres-
pondiente para garantizar una
gestion responsable de los re-
siduos.

Cabe destacar la importancia
de consultar siempre al fabri-
cante o al personal de servicio
autorizado para la extraccion y
eliminacion de la cuchilla, con
elfindeasegurarque seatrata-
da de manera seguray confor-
me a las normativas vigentes.

A IATENCION! No aban-
donar bajo ningin con-
cepto residuos, ya que repre-
sentan un grave peligro para
las personas y para el medio
ambiente.



DATOS TECNICOS

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm

D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535 mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

| 690 mm 725 mm 725 mm

J 215 mm 240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm
PEDESTAL 45OXZ§?<§82Oh SSOxiiéOL;;BOOh 58O><2653(E<><g800h
Diametro cuchilla 265 mm 300 mm 300 mm
Capacidad (circular) 176 mm 210 mm 210 mm
Capacidad (rectangular) 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Capacidad maxima de corte 0-135mm 1-15mm 1-1.5mm
Peso 374 kg 46 kg 52 kg

Nota: Dada la continua mejora de nuestros productos, las caracteristicas técnicas estan sujetas a posibles
variaciones sin previo aviso por parte de nuestra empresa.
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DATOS TECNICOS

J EH K
A 180 mm 215 mm 215 mm
B 210 mm 280 mm 280 mm
C 180 mm 215 mm 215 mm
D 440 mm 465 mm 465 mm
E 250 mm 415 mm 415 mm
F 515 mm 555 mm 555 mm
G 730 mm 825 mm 820 mm
H 600 mm 690 mm 690 mm
I 510 mm 700 mm 715 mm
J 200 mm 120 mm 120 mm
K 130 mm 155 mm 155 mm
L 70 mm 95 mm 10 mm
M 615 mm 700 mm 705 mm
PEDESTAL 550252,855%90 h 580xi§0k><9800h 566><i26;<g800h
Diametro cuchilla 285 mm 319 mm 319 mm
Capacidad (circular) 180 mm 215 mm 215 mm
Capacidad (rectangular) 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Capacidad maxima de corte 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Peso 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Nota: Dada la continua mejora de nuestros productos, las caracteristicas técnicas estan sujetas a posibles
variaciones sin previo aviso por parte de nuestra empresa.
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DATOS TECNICOS

? EH

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm

C 200 mm 260 mm
D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mm

H 600 mm 780 mm

\ 650 mm 660 mm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
PEDESTAL SOOxggiESOOh 570><g§i>;870h
Diametro cuchilla 350 mm 370 mm
Capacidad (circular) 210 mm 260 mm
Capacidad (rectangular) 260x200 mm 290x260 mm
Capacidad maxima de corte 0-4mm 0-4mm
Peso 105 kg 80 kg

Nota: Dada la continua mejora de nuestros productos, las caracteristicas técnicas estan sujetas a posibles

variaciones sin previo aviso por parte de nuestra empresa.
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Q>

HANDLEIDING: SNIJMACHINES MET HANDWIEL

MODELLEN:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

INHOUD VAN DE
GEBRUIKERSHANDLEIDING

Deze handleiding is opgesteld
met het doel om de klant te voor-
zien van alle essentiéle informatie
voor een zo correct en veilig mo-
gelijk gebruik van handsnijmachi-
nes (modellen: B2, B3, Tribute, P15,
B114, Lo, B116). De handleiding be-
vat alle benodigde informatie over
de veiligheid van het product, de
installatie, het onderhoud en het
oplossen van problemen.

Het wordt aanbevolen om de me-

Afb. 1

dedelingen van de aanwijzingen
aandachtig te lezen aangezien
ze belangrijke informatie bevat-
ten over de veiligheid tijdens de
installatie, het gebruik en het on-
derhoud.

BEWARING VAN DE
GEBRUIKERSHANDLEIDING

De gebruikershandleiding is een
essentieel onderdeel van het
product en moet op een veilige
en eenvoudig bereikbare plaats
worden bewaard gedurende de
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levensduur van de snijmachine.
Het is daarom belangrijk dat de
handleiding bewaard wordt en
leesbaar blijft. De gebruiker moet
een nieuw exemplaar bij de fabri-
kantaanvragenalsde handleiding
beschadigd raakt of verloren gaat.
Bewaar deze handleiding zorgvul-
dig voor naslag.

De verveelvoudiging of versprei-
ding, ook slechts gedeeltelijk, van
dit document zonder schriftelijke
toestemming van de fabrikant is
verboden..

HOOFDONDERDELEN

-Afb. 1

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.

. Knop

Opvangtafel

Blokkeerhendel mesrandbe-
scherming (alleen model B114)
Kroonhouder (Blok)

Kroon

Handgreep handwiel
Handwiel

Handgreep vieesklemblokke-
ring

Slede

Vleestafel

. Steunpoot

Onderstel
verplaatsing
vleestafel

Hendel snelle verplaatsing
achteruit vieestafel
Duimbescherming
Mesrandbescherming (uitge-
zonderd model B114)

Kap

Handgreep vieesklem

Mes

Dikteregelaar
Mesbeschermring

Vleesklem

vooruit



BESCHRIJVING
SNIJMACHINE

Apparatuur die gebruikt wordt
voor het precies en gelijkmatig
snijden van levensmiddelen
als vleeswaren, kaas en an-
dere levensmiddelen met de
handmatige activering van het
handwiel. De snijmachine is
uitsluitend gebouwd voor het
snijden van het type en het
formaat levensmiddelen die in
deze handleiding zijn beschre-
ven.

GEBRUIKSBESTEMMING

Uitsluitend de door de fabri-
kant wvoorziene gebruiksbe-
stemmingenconfiguratiesvan
de machine zijn toegestaan.
Probeer de machine niet in
strijd met de geleverde aan-
wijzingen te gebruiken. De
machines zijn uitsluitend be-
stemd voor het snijden van het
type en het formaat levens-
middelen die in de volgende
paragrafen zijn beschreven en
moeten gebruikt worden in
omgevingen die voor de berei-
ding van gerechten of dranken
bestemd zijn. De fabrikantacht
zich niet aansprakelijk voor
de gevolgen van een onjuist
gebruik of het gebruik door
personeel dat de inhoud van
deze handleiding niet volledig
gelezen en begrepen heeft,
zelfstandig verrichte reparaties
en/of wijzigingen ofwel het ge-
bruik van niet-originele onder-
delen of onderdelen die niet
specifiek voor het model van
de machine bestemd zijn.

CORRECT GEBRUIK VAN DE
SNIJMACHINE

Gebruiksomstandigheden:
- Temperatuur -5°C tot +40°C
- Max. vochtigheid 95%

EIGENSCHAPPEN VAN
DE LEVENSMIDDELEN
DIE GESNEDEN KUNNEN
WORDEN

Beoogd gebruik:
De volgende levensmiddelen

kunnen gesneden worden:

- Alle soorten vleeswaren (ge-
kookt, rauw, gerookt);

-Vlees zonder bot (gaar of
rauw, met een temperatuur
van minstens +3°C).

- Brood met een harde korst
en stevig binnenste (brood
dat niet al te zacht en vers
is) en matig harde tot harde
kaas.

Verboden gebruik

De volgende producten mo-

gen niet worden gesneden om

ernstig persoonlijk letsel en/of
ernstige schade aandesnijma-
chine te vermijden:

- evroren levensmiddelen;

- Diepgevroren levensmidde-
len;

- Levensmiddelen
(vlees en vis);

- Andere producten die gesne-
den kunnen worden maar
niet voor levensmiddelenge-
bruik bestemd zijn.

A OPGELET! Probeer in
geen enkel geval verbo-

den producten te snijden.

met bot

MEDEDELINGEN VOOR HET
GEBRUIK

De snijmachines beschreven
in deze handleiding stemmen
overeen met de Europese hy-
giéne- en veiligheidsnormen
van de meest recente regelge-
vingen.

Let voor uw veiligheid goed op

de volgende aanwijzingen:

- Lees deze handleiding aan-
dachtig door voordat de snij-
machine wordt gebruikt;

- Controleer voor elk gebruik of
de snijmachine mechanisch
intact is.

- Installeer de snijmachine in
overeenstemming met de
aanwijzingen beschreven in
de paragraaf ‘installatie’;

- Leg de snijmachine onmid-
dellijk stil en vraag de ingreep
van erkend personeel aan
in het geval van een defect,
een vreemde werking, een
vermeende breuk, verkeerde
bewegingen of vreemde ge-
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luiden;

- Gebruik de snijmachine niet
als het mes door normale slij-
tage aangetast is, waardoor
het mes niet langer doeltref-
fend kan worden geslepen en
de afstand tussen de snede
van het mes en de mesbe-
schermring meer dan 6 mm
is. Neem in dit geval contact
op met de fabrikant of een
van de erkende servicecentra
om aan te geven dat het mes
niet langer kan worden ge-
slepen en dus moet worden
vervangen.

- Beperkde afmetingenalshet
formaat van het te snijden
levensmiddel groter is dan
is vermeld onder “rond en
rechthoekig snijvermogen”
om veilig te kunnen werken.

OPGELET! Houd tijdens

de reiniging en het on-
derhoud de handen buiten
het bereik van het onafge-
schermde deel en gebruik al-
tijd snijbestendige hand-
schoenen EN 388 CAT. Il.

TOEGESTAAN GEBRUIK

- Het apparaat mag worden
gebruikt door kinderen van
8 jaar oud of ouder en door
personen met verminderde
zintuiglijke of geestelijke ver-
mogens of gebrek aan erva-
ring of kennis, op voorwaarde
dat zij onder toezicht staan
of instructies hebben ontvan-
gen over het veilige gebruik
van het apparaat;

- gebruik de snijmachine uit-
sluitend als u voldoende in-
gelicht bent en u in perfecte
lichamelijke en geestelijke
toestand verkeert;

- wees geconcentreerd tijdens
het gebruik de snijmachine,
laat u niet afleiden;

-snij uitsluitend toegestane
producten,

VERBODEN GEBRUIK

-De reinigings en onder-
houdswerkzaamheden  die



degebruiker moetverrichten,
mogen niet worden verricht
door kinderen die niet onder
toezicht staan;

- gebruik de snijmachine niet
als deze barsten of breuken
vertoont en breng haar voor
de benodigde controles naar
een erkend servicecentrum.
gebruik de snijmachine op
geenenkele andere wijze dan
degene die in deze handlei-
ding is beschreven;
- probeer geen verboden pro-
ducten te snijden;
laat de snijmachine niet ge-
bruiken door mensen die
deze handleiding niet heb-
ben gelezen en begrepen;
- sta nooit toe dat iemand an-
ders de machine tijdens het
snijden van het product be-
nadert;
de plaatjes op de machine-
behuizing niet verwijderen,
afdekken of wijzigen en ze
onmiddellijk vervangen wan-
neer ze beschadigd raken (zie
het hoofdstuk “identificatie
van de snijmachine”);

de beveiligingen niet verwij-

deren of wijzigen en de me-

chanische beveiligingen niet
omzeilen (zie het hoofdstuk

“Op de snijmachine geinstal-
leerde mechanische beveili-
ingsinrichtingen”);

- De machine niet gebruiken
als een steunvlak en er geen
voorwerpen op aanbrengen
die niet tijdens de normale
snijwerkzaamheden nodig
zijn;

- Het handwiel van de slede
niet linksom laten draaien
omdat in dit geval het pro-
duct niet langer optimaal kan
worden gesneden.

OP DE SNIJMACHINE GEIiN-
STALLEERDE MECHANISCHE
BEVEILIGINGSINRICHTINGEN

De beveiligingsinrichtingen op
de snijmachine in geen enkel
geval en om geen enkele re-
den onklaar maken of elimi-
neren:

- Mesrandbescherming;

- Mesbeschermring;

- Kap slijpapparaat;

- Vleesklem;

- Handgreep vieesklem;
- Duimbescherming;

- Kroonhouder.

AANSPRAKELIJKHEID VAN
DE FABRIKANT

De fabrikant wijst elke aan-

sprakelijkheid af voor:

- een oneigenlijk gebruik;

- de veronachtzaming van de
aanwijzingen van deze hand-
leiding;

- gebruik van de snijmachine
door personeel datde inhoud
van deze handleiding niet ge-
lezen en begrepen heeft;

- wijzigingen en/of reparaties
door de gebruiker of onbe-
voegd personeel;

- gebruik van niet-originele on-
derdelen of onderdelen die
niet voor het model van de
snijmachine specifiek zijn;

Deaansprakelijkheid van de fa-

brikant vervalt automatisch als

deze handleiding bij verkoop
van de snijmachine niet wordt
meegeleverd.

De oorspronkelijke tekst in het

Italiaans van deze handleiding

is het enige referentiepunt in

het geval dat eventuele ge-

schillen in de interpretatie
moeten worden opgelost.
RESTRISICO’S

- Gevaar voor snijwonden:

De mesrandbescherming en
de mesbeschermring zijn ont-
worpen om de gebruiker te-
gen de ongewenste aanraking
met het mes te beschermen.
De mesrandbescherming eli-
mineert het gevaar voor snij-
wonden echter niet volledig,
zodat het snijden en slijpen
mogelijk blijven.

Het is daarom van fundamen-
teel belang dat tijdens het
onderhoud en de reiniging
scheur- en snijbestendige
handschoenen type EN 388
Cat. Il worden gedragen.
Tijdens het snijden:

-is het verboden om het te
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snijden product met de han-
den aan te raken;

moet altijd een veilige af-
stand tot het mes worden
bewaard;

ishet belangrijk dat een hand
op de handgreep van het
handwiel worden gehouden
om het te activeren, terwijl
de andere hand boven de
opvangtafel moet worden
gehouden om de gesneden
plakken van het levensmid-
del op te vangen.

is het om veiligheidsredenen
niet toegestaan dat mensen
de snijmachine benaderen.
is het niet toegestaan om
snijaccessoires te gebruiken
die niet door de fabrikant zijn
geleverd;

beschermt de juiste positie
van de hand op de greep van
de vleesklern met bescher-
ming de gebruiker tegen de
ongewenste aanraking met
scherpe delen van de vleest-
afel en het mes;
Intrekgevaar:

Tijdens het snijden en het
onderhoud vormt het rote-
rende handwiel een intrek-
gevaar voor de gebruiker. Het
is verboden dat de gebruiker
kleding en accessoires draagt
die tijdens het gebruik van de
snijmachine aan het hand-
wiel of andere delen van het
apparaat kunnen vasthaken.
Het is met name verboden
om losse kleding met wijde
mouwen of voorwerpen die
aan de snijmachine kunnen
vasthaken, zoals armbanden
of soortgelijke voorwerpen, te
dragen. Draag uitsluitend kle-
ding met mouwen die met
elastiek op de polsen sluiten.
Gevaar voor uitglijden:
Resten van levensmiddelen
op de grond kunnen een ge-
vaar voor uitglijden voor de
gebruiker en andere mensen
in nabijheid van het werkge-
bied vormen. Houd de zone
waar het gesneden product
wordt aangebracht en de
ruimte rondom de snijmachi-




ne schoon en droog.

- Gevaar voor stoten en afknel-
len:

- Als de snijmachine niet cor-
rect geinstalleerd is, kan ze
wegens instabiliteit een ge-
vaar vormen. Hierdoor neemt
het gevaar voor stoten en af-
knellen toe voor de gebruiker
en andere mensen in nabij-
heid van het werkgebied. In-
stalleer de snijmachine daar-
om in overeenstemming met
de aanwijzingen van het spe-
cifieke hoofdstuk “Installatie
van de snijmachine”.

IDENTIFICATIE VAN DE
SNIJMACHINE

Het typeplaatje dat op de ba-
sis van de snijmachine is aan-
gebracht, zoals in afbeelding 2
is getoond, bevat gedetailleer-
de informatie over elk deel van
het product. Voor een correcte
identificatie van de snijmachi-
ne en om elke communicatie
met de fabrikant te vereenvou-
digen is het essentieel dat het
serienummer, dat op het type-
plaatje is aangebracht, wordt
vermeld.

Het is absoluut verboden op
het typeplaatje van de snijma-
chine te verwijderen. Het ty-
peplaatje moet altijd leesbaar
zijn en blijven. De gebruiker
moet het typeplaatje vervan-
gen als het schade oploopt of
niet langer leesbaar is. Neem
voor gedetailleerde informatie
direct contact op met de fabri-
kant voor gedetailleerde aan-
wijzingen en assistentie tijdens
de vervanging.

Uitzondering: Bij het model
L16 is het label-typeplaatje op
de schouder van de snijmachi-
ne aangebracht.

ONTVANGST VAN HET
PRODUCT

ALGEMENE OPMERKINGEN
OVER DE LEVERING

De snijmachine wordt altijd
goed verpakt geleverd.
Controleer tijdens de levering

van de snijmachine of de ver-
pakking intact is. Licht het
transportbedrijf of de plaat-
selijke vertegenwoordiger on-
middellijk in als dit niet het
gevalis.

UITPAKKEN VAN DE
SNIJMACHINES

a) modellen B2, B3, Tribute,
P15, B114:

Pak de snijmachine als volgt

uit:

- Snij de plastic strips door en
verwijder ze;

- Open de kartonnen verpak-
king aan de bovenzijde;

- Verwijder de inwendige be-
schermingen uit de doos;

-Verwijder de transparante
zak waar de snijmachine in is
aangebracht;

- Pak de handleiding uit de
verpakking;

- Installeer de snijmachine vol-
gensdeaanwijzingenvan het
hoofdstuk “Installatie”..

b) modellen L16, B116:

- Zoek de schroeven die het
deksel en de zijwanden vast-
zetten door de houten ver-
pakking te controleren. De
schroeven zijn aan de buiten-
zijde van de verpakking zicht-
baar;

- Draai alle schroeven die het
deksel van de houten verpak-
king vastzetten los met een
schroevendraaier of schroef-
boormachine;

- Til het deksel van de houten
verpakking op als de schroe-
ven verwijderd zijn:

- zoek de schroeven op die de
zijwanden van de houten ver-
pakking vastzetten en draai
ze met een schroevendraaier
of schroefboormachine los

- Verwijder de zijwanden van
de houten verpakking voor-
zichtig als de schroeven ver-
wijderd zijn;

- Verwijder de inwendige be-
schermingen uit de doos;

-Verwijder de transparante
zak waar de snijmachine in is
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aangebracht;
- Pak de handleiding uit de
verpakking;
- Installeer de snijmachine vol-
gensdeaanwijzingenvan het
hoofdstuk “Installatie”.

UITPAKKEN VAN DE STEUN-
PILAAR

a) modellen B2, B3, Tribute,
P15, B114:

- Snij de plastic strips door en
verwijder ze;

- Open de kartonnen verpak-
king aan de bovenzijde;

- Verwijder de inwendige be-
schermingen uit de doos;

- Installeer de steunpilaar vol-
gensdeaanwijzingenvan het
hoofdstuk “Installatie”.

b) modellen L16, B116:

- Zoek de schroeven die het
deksel en de zijwanden vast-
zetten door de houten ver-
pakking te controleren. De
schroeven zijn aan de buiten-
zijde van de verpakking zicht-
baar;

- Draai alle schroeven die het
deksel van de houten verpak-
king vastzetten los met een
schroevendraaier of schroef-
boormachine;

- Til het deksel van de houten
verpakking op als de schroe-
ven verwijderd zijn:

- zoek de schroeven op die de
zijwanden van de houten ver-
pakking vastzetten en draai
ze met een schroevendraaier
of schroefboormachine los;

- Verwijder de zijwanden van
de houten verpakking voor-
zichtig als de schroeven ver-
wijderd zijn;

- Installeer de steunpilaar vol-
gensdeaanwijzingenvan het
hoofdstuk “Installatie”.

Bij storingen als:

- deuken in de structuur;

- bedieningen die niet werken
of kapot zijn;

- ontbrekende onderdelen, en-
ZOVoorts;

moeten het transportbedriff,

de fabrikant en de technische



assistentie onmiddellijk wor-
den ingelicht.

De verpakkingsmaterialen
kunnen bij het normale huis-
vuilworden gestopten kunnen
zonder problemen in overeen-
stemming met de toepasselij-
ke normen voor een passende
recycling met worden verwij-
derd.

AOPGELET! De verpak-
kingsmaterialen niet in
het milieu lozen.

INSTALLATIE

INSTALLATIE VAN DE (OPTIO-
NELE) STEUNPILAAR

- Als de (optionele) steunpilaar
wordt gebruikt, moet deze
na het uitpakken voorzichtig
door meerdere mensen wor-
den opgetild en op de vioer
worden geplaatst. Daarbij
moet worden gecontroleerd
of deze waterpas staat en
alle poten van de steunpilaar
correct op de vloer steunen
(Afb.3).

Laat de snijmachine door
meerdere mensen optillen
en zodanig op de steunpilaar
plaatsen dat de rubberen po-
ten van de snijmachine in de
specifieke uitsparingen in de
steunpilaar zijn aangebracht.

A OPGELET! Controleer of
alle poten van de snij-
machine correct op het viak
van de steunpilaar steunen
(Afb.4)

INSTALLATIE VAN DE
SNIJMACHINE

- Laatdesnijmachinevoorzich-
tig optillen en op een droge
waterpas ondergrond (Afb.
5) plaatsen die het gewicht
van de snijmachine plus het
gewicht van de te snijden
producten kan dragen (zie
“Technischeeigenschappen”)
als de (optionele) steunpilaar
niet wordt gebruikt.

- Het steunvlak waar de snij-

machine op geplaatst wordt,
mag laden bevatten, mits
deze op een afstand van min-
stens 150mm van het steun-
vlak zijn aangebracht, zodat
het handwiel correct kan
draaien.

- Installeer de snijmachine
zodanig dat aan elke zijde
(links, rechts en tegenover de
gebruiker) een vrije ruimte
van minstens 120mm aanwe-
zig is en zelfs 800mm in de
zone van de gebruiker, om
een veilig gebruik mogelijk te
maken.

A OPGELET! Controleer of
alle poten van de snij-
machine correct op het
steunvlak steunen (Afb.5).

MONTAGE VAN HET
HANDWIEL

Om schade tijdens het trans-
port te voorkomen worden de
modellen B116 en L16 met ge-
demonteerd handwiel verpakt.

Verricht de montage als volgt:

- breng het handwiel aan op
de as en zorg ervoor dat het
goed samenvalt met de ga-
ten handwiel-as (Afb.6);

- breng de conische spie met
het conische uiteinde (klei-
nere diameter) aan in het gat
van het handwiel, in de rich-
ting van de as;

- Sla de spie in de as met een
hamer of ander slaggereed-
schap.

- De installatie is correct uit-
gevoerd als de spie stevig is
vastgezet en geen speling
vertoont (Afb.7).

GEBRUIK VAN DE
SNIJMACHINE

1. Controleer of het mes op
passende wijze door de
mesrandbescherming
wordt beschermd. Volg de
onderstaande  aanwijzin-
gen om de beveiligingen
in de veilige stand te acti-
veren als het mes bloot ligt:

a) voor het model B114:
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- Beweeg de blokkeerhendel
van de mesbescherming bij
de gebruiker vandaan (Afb.
8): de mesrandbescherming
wordt over het mes aange-
bracht en het gevaar wordt
geélimineerd (Afb. 9).

b) voor de modellenTRIBUTE,

B116, B3, B2, P15, L16

- breng de mesrandbescher-
ming op diens plaats aan en
zet hem vast met de specifie-
ke blokkeerelementen (Afb.
10): de mesrandbescherming
wordt over het mes aange-
bracht en het gevaar wordt
geélimineerd (Afb. 11).

2. Laat het handwiel rechts-
om draaien om de slede
met de vleestafel in bewe-
ging te zetten: verplaats
de slede naar de gebruiker
(Afb.12);

3. Verwijder de vleestafel vol-
ledig bij het mes vandaan
met de hendel voor de
snelle verplaatsing achter-
uit van de vleestafel of met
de knop voor de verplaat-
sing vooruit van de vleesta-
fel (Afb.12);

4. Plaats het te snijden pro-
duct op de vleestafel.

OPGELET! breng het te

snijden product op de
vleestafel aan en verwijder
het ervan wanneer de vleest-
afel helemaal is ingetrokken
(bij het mes vandaan) en de
wagen helemaal naar achte-
ren, in de richting van de ge-
bruiker, is verplaatst (Afb. 12).

5. Laat de vleesklem zakken
om het product te blokke-
ren:

a) voor de modellen Ll6, B116:
pak beide grepen van de viees-
klem beet (een enkele knop bij
het model L16) en duw ze te-
gelijk omlaag tot het product
wordt vastgeklemd;

b) voor de modellen B2, B3,

B114 en TRIBUTE: pak de greep

van de vleesklem beet, duw

deze helemaal naar bene-
den, pak de handgreep voor
de vleesklemblokkering beet



en duw deze op het product

tot het product wordt vastge-

klemd;

correcte plaatsing van het pro-

duct (Afb.13)

6. plaats de dikteregelaar op
de gewenste dikte door
aan de knop van de dikte-
regelaar (Afb.14) te draaien
(Afb.15: model B2)

7. Breng de vleestafel naar
het mes toe met de hendel
voor de snelle verplaatsing
achteruit van de vleesta-
fel of met de knop voor de
verplaatsing vooruit van de
vleestafel. Breng het pro-
duct zo dicht mogelijk bij
de rand van de vleestafel
aan (zijde van de vleestafel
nabij het mes) (Afb. 16)

A Opgelet! Verplaats de
vleestafel niet helemaal

naar achteren, maar houd een
kleine ruimte van een aantal
cm vrij. Het product moet
buiten de spijkertafel uit ste-
ken.

Als de vleestafel helemaal
naar achteren is verplaatst,
kan de tafel niet langer voor-
uit bewegen en kan het pro-
duct niet worden gesneden.

8. verwijder de bescherming

van het mes:

a) Voor het model B114:

- Beweeg de blokkeerhendel
van de mesbescherming
naar de gebruiker toe (Afb.17)
om het mes bloot te leggen
(Afb18).

b) Voor de modellen TRIBUTE

TRIBUTE, Bll6, B3, B2:

-verplaats de mesrandbe-
schermingin de stand waarin
het mes bloot ligt (Afb.19) om
de bescherming van het mes
te verwijderen (Afb. 20).

c) De modellen P15 en L16 heb-

ben een andere mesrandbe-

scherming.

- De beide machines beschik-
ken over een enkele knop
(aan de plakzijde) die linksom
moet worden losgedraaid.
Vervolgens moet de veilig-

heidsring in de voorziene

zitting worden aangebracht,
zodat het mes vrijkomt en
het product kan worden ge-
sneden.

QR code L16

OPGELET! Scherp mes,

gevaar voor shijwon-
den! Zorg ervoor dat u de
handen zo ver mogelijk bij de
onbeschermde zone verwij-
derd houdt wanneer het mes
niet door de beveiliging
wordt afgedekt (Afb.18 en
Afb. 20)

9. Snij het product door het
handwiel rechtsom te laten
draaien;

OPGELET! Laat de viees-

tafel tijdens het snijden
uitsluitend verplaatsen met
behulp van het handwiel

10. tijdens de beweging ach-
teruit (naar de gebruiker
toe) van de slede wordt het
mechanische systeem ge-
activeerd dat de vleestafel
in dwarsrichting naar het
mes verplaatst; stop de be-
weging als de vieestafel de
limiet voor de verplaatsing
naar het mes heeft bereikt.
Verplaats de vleestafel bij
het mes vandaan met de
hendel voor de snelle ver-
plaatsing achteruit van de
vleestafel of met de hendel
voor de verplaatsing vooruit
van de vleestafel;

1. Breng het product weer
aan, klem het weer met de
vleesklem vast en hervat
het snijden;

12. verwijder het product door
de beschreven handelin-
gen in omgekeerde volgor-
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de uit te voeren.

OPGELET! Gevaar voor

snijwonden! Controleer
na afloop van het snijden of
het mes goed door de mes-
randbescherming wordt af-
geschermd door de handelin-
gen beschreven in punt 1 van
dit hoofdstuk te herhalen.

REINIGING VAN DE
SNIJMACHINE

OPGELET! Houd tijdens

de reiniging van de snij-
machine de handen buiten
het bereik van het onafge-
schermde deel en gebruik al-
tijd snijbestendige hand-
schoenen EN 388 CAT. Il

REGELMAAT VAN DE
REINIGING

Desnijmachines moeten gron-
dig worden gereinigd voordat
ze de eerste keer in gebruik
worden genomen en na elke
langdurige stilstand. Reinig
het apparaat na elk gebruik.

DEMONTAGE VAN DE
DEMONTEERBARE
ONDERDELEN VOOR DE
REINIGING

OPGELET! Controleer of

de mesrandbescher-
ming het mes goed afdekt
(volg de aanwijzingen van
punt 1 van het hoofdstuk Ge-
bruik van de snijmachine)

- Kroon (Afb. 21):
a) Voor de modellen B3, Bl14,

TRIBUTE: de kroon wordt op
diens plaats gehouden door
een schroef. Draai de schroef
linksom los en verwijder de
kroon.
b) Voor het model B2: verwij-
der de magnetische kroon;
verwijder de kroon door hem
naar boven te trekken;
-voor de modellen P15-Bl16:
open de kroon van rechts
naar links en verwijder het
opvangbakje onder het mes



vandaan

- verwijder bij het model L16
het opvangbakje vanuit de
achterzijde van de snijmachi-
ne.

Vleestafel (Afb. 21):

Voor modellen met de blok-
keerhendel (B3, Tribute, B114):
haal de vleesklemm omhoog,
draai aan de blokkeerhendel,
til de vleestafel op en verwij-
der hem;

Bij het model P15: draai de
blokkeerhendel 90° druk
hem iets naar buiten, til de
vleestafel samen met de
vleesklem op en verwijder
hem;

Voor modellen met de knop
(B2-B116): draai de knop links-
om, til de vleestafel op en ver-
wijder hem;

Voor modellen zonder blok-
keersysteem (L16): til de vlees-
tafelsamen metde vieesklem
behulp van de twee handgre-
pen met op enverwijder hem
samen met de vleesklem; .

Ohy-d0)]

Opvangtafel:
Voor modellen zonder blok-

keersysteem (Tribute, 114): ver-
wijder de opvangtafel;

Voor modellen waarbij de op-
vangtafel door twee pennen
aan de zijkant wordt geblok-
keerd (B3 ,B2, P15): draai de
pennen aan de zijkant links-
om los en verwijder de op-
vangtafel:

Bij L16 kan de opvangtafel uit-
sluitend verwijderd worden
door de drie schroeven aan
de zijkant los te draaien.
Voor modellen waarbij de
opvangtafel door een knop
wordt geblokkeerd (B116):

draai de knop linksom los en
verwijder de opvangtafel.

REINIGING VAN DE
DEMONTEERBARE
ONDERDELEN

OPGELET! Reinig de de-

monteerbare onderde-
len van de snijmachine NIET
met waterstralen, stoom, bij-
tende reinigingsmiddelen of
in de vaatwasmachine.

Reinig de gedemonteerde
onderdelen uitsluitend met
warm water met een tempe-
ratuur van minstens +30°C en
een biologisch afbreekbaar
afwasmiddel of neutrale en
niet-schurende reinigings-
middelen die specifiek voor
apparatuur voor levensmidde-
lengebruik bestemd zijn en de
veiligheid van de oppervlak-
ken die met levensmiddelenin
aanraking komen waarborgen.
Na de reiniging moeten de on-
derdelen grondig met schoon
water worden afgespoeld en
afgedroogd.

REINIGING VAN DE
SNIJMACHINE EN NIET-

DEMONTEERBARE
ONDERDELEN
OPGELET! Reinig de

snijmachine NIET met
waterstralen, stoom, bijtende
reinigingsmiddelen of in de
vaatwasmachine.

- Reiniging van de machine-
behuizing: Reinig de machi-
nebehuizing met hetzelfde
reinigingsmiddel dat voor de
gedemonteerde onderdelen
wordt gebruikt.

- Mesrandbescherming: maak
de ruimte tussen het mes
en de veiligheidsring schoon
met een halfzacht nylon bor-
steltje;

REINIGING VAN HET MES

A OPGELET! Activeer de
snijmachine niet terwijl
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u het mes schoonmaakt.

OPGELET! Houd tijdens

de reiniging en het slij-
pen van het mes de handen
buiten het bereik van het on-
afgeschermde deel en ge-
bruik altijd snijbestendige
handschoenen EN 388 CAT. Il

- Druk een vochtige doek te-
gen het opperviak van het
mes en verplaats de doek
aan de zijde van de mesplaat
en aan de andere zijde lang-
zaam vanuit het midden naar
buiten. Maak het mes op de-
zelfde wijze droog met een
droge doek.

HERMONTAGE VAN DE
DEMONTEERBARE EN
BEWEEGBARE ONDERDELEN
NA DE REINIGING

OPGELET! Controleer of

de mesrandbescher-
ming het mes goed afdekt
(volg de aanwijzingen van
punt 1 van het hoofdstuk Ge-
bruik van de snijmachine)

- Kroon:

-Voor het model B3, Tribute,
B114: plaats de kroon in de
oorspronkelijke stand terug
en draai de schroef rechtsom
vast;

-Voor de modellen P15, B116:
Sluit de kroon door hem van
links naar rechts te draaien;

- Voor het model B2: plaats de
magnetische kroon in de oor-
spronkelijke stand terug;

- Opvangbakje breng het
opvangbakje weer op diens
plaats aan.

- (alleen bij de modellen P15,
B116) plaats het opvangbakje
in de oorspronkelijke stand
terug;

- Vleestafel:

laat het handwiel met de knop

rechtsom draaien tot de sle-

de helemaal naar voren (in de
richting van de gebruiker) is
verplaatst;

- Voor modellen met een blok-
keerhendel (B3, Tribute, B114):



plaats de vleestafel in de
oorspronkelijke stand terug
en draai de blokkeerhendel
rechtsom;

-Voor het model P15: plaats
de vleestafel samen met de
vleesklem terug met een
krachtige beweging en draai
de blokkeerhendel 90°;

Voor modellen met een blok-
keerknop (B2, B116): plaats de
vleestafel met vileesklem in
de oorspronkelijke stand te-
rug en draai de knop rechts-
om vast;

Voor modellen zonder blok-
keersysteem (L16): plaats de
vleestafel met vileesklem in
de oorspronkelijke stand te-
rug.

- Opvangtafel:

- Voor modellen zonder blok-
keersysteem (Tribute, B114):
plaats de opvangtafel in de
oorspronkelijke stand terug;
Voor modellen waarbij de op-
vangtafel door twee pennen
aan de zijkant wordt geblok-
keerd (B3 ,B2, P15): plaats de
opvangtafel in de oorspron-
kelijke stand terug en zet de
opvangtafel vast door de pen-
nen aan de zijkant rechtsom
te draaien.

Voor modellen waarbij de
opvangtafel door een knop
wordt geblokkeerd (B116):
plaats de opvangtafel in de
oorspronkelijke stand terug
en draai de knop rechtsom
vast (Afb.)

ONDERHOUD

Het periodieke onderhoud dat
de gebruiker mag verrichten
om de snijmachine ook na ver-
loop van tijd doeltreffend te
houden bestaat uit:

- Slijpen van het mes; -Smeren
van de geleidersvan de viees-
klem, de geleider van de rem
van de vieesklem en de gelei-

ders van de slede.
Alle andere ingrepen mogen
uitsluitend door het personeel
van het erkende servicecen-
trum van de fabrikant worden
verricht omdat ze een risico
voor de gebruiker kunnen vor-
men. Dit zijn:
- Vervanging van het mes;
- Vervangingvandeslijpstenen
van het slijpapparaat;
- Vervanging van de ketting;
- Reparatie van onderdelen
van de structuur;
- Smering van ketting en tand-
wielen.

PERIODIEK ONDERHOUD:

MES SLIJPEN

Een continu gebruik van de
handsnijmachine zonder dat
het mes regelmatig geslepen
wordt, kan resulteren in signa-
len die aangeven dat het mes
geslepen moet worden. Dit
zijn:

- Moeite bij het snijden: als
blijkt dat de snijmachine met
moeite gelijkmatige en pre-
cieze sneden verricht;

- Onregelmatig snijden: als de
plakken onregelmatig van
vorm zijn en dunner of dikker
dan normaal zijn;

- Weerstand tijdens het snij-
den: een toename van de
weerstand tijdens het ge-
bruik van de snijmachine kan
te wijten zijn aan een mes
dat tijdens het snijden van
levensmiddelen obstakels te-
genkomt.

- Productie van resten: als
wordt vastgesteld dat het
geproduceerde aantal res-
ten aanzienlijk toeneemt, of
als de levensmiddelen ge-
scheurd in plaats van gesne-
den lijken te zijn;

Het wordt aanbevolen om het

mes visueel te inspecteren op

tekens van slijtage, splinters of
een afnamevan de helderheid.

Het is belangrijk dat de aan-

bevelingen van deze gebrui-

kershandleiding worden na-
geleefd en dat het mes wordt
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geslepen om optimale presta-
ties en veilig en doeltreffend
snijden te waarborgen.

OPGELET! Wees buiten-

gewoon voorzichtig tij-
dens het slijpen van het mes
en draag scheur- en snijbe-
stendige handschoenen EN
388 cat. Il.

OPGELET! Zorg ervoor

dat u de handen zo ver
mogelijk bij de onbescherm-
de zone verwijderd houdt
wanneer het mes niet door de
beveiliging wordt afgedekt

Volg, afhankelijk van het mo-
del, de aanwijzingen voor het
slijpen van het mes:

- Reinig het mes (zie hoofdstuk
Reiniging — Deel: reiniging
van het mes);

-verwijder de vleestafel vol-
ledig bij het mes vandaan
met de hendel voor de snel-
le verplaatsing achteruit van
de vleestafel of met de knop
voor de verplaatsing vooruit
van de vleestafel;

OPGELET! Controleer of

de mesrandbescher-
ming het mes goed afdekt
(volg de aanwijzingen van
punt 1 van het hoofdstuk Ge-
bruik van de snijmachine)

VOOR DE MODELLENB2, B3,
TRIBUTE
1. til het slijpapparaat op

en laat het 180° draaien
(Afb.25);

2. breng het slijpapparaat
voorzichtig omlaag; het

mes wordt automatisch
tussen de twee slijpstenen
gecentreerd;

3. druk de knop (A) 10-15 se-
conden lang in en laat te-
gelijkertijd het handwiel
rechtsom draaien. Laat de
knop (A) los. Druk de knop
(B) 2-3 seconden lang in en
laat de knop weer los (Afb.
26);

4. onderbreek de rotatie van
het handwiel,



5. plaats het slijpapparaat
weer in de oorspronkelijke
stand terug als het mes tot
stilstand is gekomen.

VOOR HET MODEL P15 (Afb.

27)

1. draai de blokkeerknop van
het slijpapparaat (A) los;

2. til het slijpapparaat op en
laat het 180° draaien;

3. breng het slijpapparaat

voorzichtig omlaag; het

mes wordt automatisch
tussen de twee slijpstenen
gecentreerd;

zet de knop weer vast;

draai de hendel (B) 10-15

seconden lang linksom en

laat tegelijkertijd het hand-
wiel rechtsom draaien;

6. onderbreek de rotatie van
het handwiel;

7. plaats het slijpapparaat in
de oorspronkelijke stand
terug en draai de knop
weer vast als het mes tot
stilstand is gekomen.

VOOR HET MODELB114:

1. til het slijpapparaat op en
laat het 180° draaien;

2. breng het slijpapparaat
voorzichtig omlaag; het
mes wordt automatisch
tussen de twee slijpstenen
gecentreerd;

3. duw 10-15 seconden lang
tegen de hendel enlaat het
handwiel rechtsom draai-
en: het mes wordt tege-
lijkertijd geslepen en ont-
braamd (Afb. 28);

DN

4. laat de hendel los;

5. onderbreek de rotatie van
het handwiel;

6. plaats het slijpapparaat

weer in de oorspronkelijke
stand terug als het mes tot
stilstand is gekomen.

PER IL MODELLO B116:

1. til de kap van het slijpappa-
raat op;

2. til het slijpapparaat op en
laat het 180° draaien in de
richting van het mes;

3. breng het slijpapparaat
voorzichtig omlaag; het
mes wordt automatisch
tussen de twee slijpstenen

gecentreerd;

4. druk de knop (1) 10-15 se-
conden lang in en laat te-
gelijkertijd het handwiel
rechtsom draaien. Laat de
knop (1) los. Trek 2-3 se-
conden aan de hendel (2),
laat deze weer los en laat
ondertussen het handwiel
rechtsom draaien (Afb. 29);

5. onderbreek de rotatie van
het handwiel;

6. plaats het slijpapparaat
weer in de oorspronkelijke
stand terug als het mes tot
stilstand is gekomen;

7. sluit de kap van het slijpap-
paraat.

VOOR HET MODEL L16 (Afb.

30)

1. til het slijpapparaat op en
laat het 90° draaien;

2. breng het slijpapparaat
voorzichtig omlaag; het
mes wordt automatisch
tussen de twee slijpstenen
gecentreerd;

3. draaide hendel (B) 10-15 se-
conden lang rechtsom en
laat tegelijkertijd het hand-
wiel rechtsom draaien;

4. onderbreek de rotatie van
het handwiel;

5. plaats het slijpapparaat
weer in de oorspronkelijke
stand terug als het mes tot
stilstand is gekomen.

A OPGELET! gevaar voor
schade! Laat de hande-
ling voor het verwijderen van
bramen niet te lang (niet lan-
ger dan 2-3 seconden) duren
om te voorkomen dat het mes
beschadigd raakt.

SMEREN

Smeren van de geleiders van

de vieesklem

Regelmaat: iedere week

- Breng een kleine hoeveelheid
smeermiddel, ongeveer 3-4
druppels, aan op de geleiders
van de vleesklem (Afb. 31).

- Laat de elementen vervol-
gens minstens 3 tot 4 keer
bewegen.

- Verwijder overtollig smeer-
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middel
doek.

Smeren van de geleider van

de rem van de vieesklem

- Breng eenkleine hoeveelheid
smeermiddel, ongeveer 3-4
druppels, aan op de geleider
van de rem van de vleesklem
(Afb. 32).

- Laat de elementen vervol-
gens minstens 3 tot 4 keer
bewegen.

- Verwijder overtollig smeer-
middel met een papieren
doek.

Smeren van de geleiders van

de slede

Regelmaat: iedere week

- Breng een kleine hoeveelheid

smeermiddel, ongeveer 3-4

druppels, aan op de geleider

van de slede in het gat in de
geleider (114, B3 en TRIBUTE)

(Afb. 33 en 34).

Het model P15 beschikt over

smeernippels: duw de kogel

in de smeernippel en voer de
smeerolie in

- Het model L16 beschikt over
gaten waar het smeermiddel
in moet worden ingevoerd,;

- Bij het model B2 moet het
smeermiddel direct op de
geleider van de slede worden
aangebracht en moet over-
tollige smeermiddel worden
verwijderd..

- Laat het handwiel vervolgens
een korte tijd draaien.

- Laat het handwiel een korte
tijd draaien.

- Verwijder overtollig smeer-
middel met een papieren
doek.

Gebruik witte vaselineolie als

het geleverde smeermiddel

ontbreekt.

met een papieren

OPGELET! Geen plant-

aardige olie gebruiken.

Het gebruik van olies
met specificatie FDA H1 of
olies voor levensmiddelenge-
bruik wordt aanbevolen.

ASSISTENTIE

In de verpakking zijn geen ver-
vangende onderdelen aange-



bracht. Reparaties en vervan-
gingen (zoals het vervangen
of repareren van het mes, de
ketting, structurele onderde-
len, enz) mogen uitsluitend
worden verricht door perso-
neel dat door de fabrikant is
aangewezen.

Stuur de snijmachine naar de
fabrikant of een erkend ser-
vicecentrum als reparatie no-
digis.

Wend u tot service@berkelin-
ternational.com voor informa-
tie over de servicecentra.

A OPGELET! Het mes moet
worden vervangen wan-
neer de afstand tussen de
snede van het mes en de bin-
nenste rand van de bescher-
ming groter dan 6 mm is. Dit
is het geval wanneer het mes
als gevolg van normale slijta-
ge is aangetast en het niet
langer doeltreffend kan wor-
den geslepen.

GARANTIE EN AANSPRAKE-
LIJKHEID VAN DE FABRIKANT

De snijmachines van de fabri-
kant worden gedekt door een
garantie van 24 maanden met
ingang van de aankoopdatum.
De garantie dekt uitsluitend
defecten die worden vastge-
steld bij een correct gebruik
in overeenstemming met de
aanwijzingen van de handlei-
ding. De garantie dekt geen
schade veroorzaakt door het
transport, nalatigheid of onbe-
kwaamheid van de koper, een
verkeerde installatie of plaat-
sing of slijtage. De garantie
dektgeenintrinsiekslijtagege-
voelige onderdelen, zoals het
mes en de slijpstenen van het
slijpapparaat, tenzij er sprake is
van een duidelijk defect in de
productie.

De fabrikant acht zich niet di-
rect of indirect aansprakelijk
VOOT:

de veronachtzaming van de
aanwijzingen van deze hand-
leiding;

gebruik zonder naleving van

de wetgeving die in het land
van installatie van toepassing
is;

onbevoegde reparaties en/of
wijzigingen aan het product;
gebruik van niet-originele ac-
cessoires of onderdelen;
buitengewone gebeurtenis-
sen.

De fabrikant is onmiddellijk
van elke vorm van aansprake-
lijkheid ontheven zodra het
eigendom van de snijmachine
wordt overgedragen. Het ty-
peplaatje op de basis van de
snijmachine geeftdefabrikant,
het model en technische infor-
matie.

BUITENWERKINGSTELLING
VAN DE SNIJMACHINE EN
VERWIJDERING

Het is belangrijk dat de sa-
menstelling van de machine
duidelijk is, voordat de snijma-
chine buiten werking wordt
gesteld en verwijderd. De ma-
chine is opgebouwd uit een
hoofdstructuur van alumini-
umlegering, elementenen ver-
schillende delen van roestvrij
staal, maar ook onderdelen
van kunststof.

Wanneer de demontage en af-
braak aan derden wordt over-
gelaten, is het belangrijk dat
uitsluitend wordt gekozen voor
erkende bedrijven die in de
verwerking van dergelijke ma-
terialen gespecialiseerd zijn.
Mocht men er echter voor kie-
zen om de afbraak zelfstandig
te verrichten, is het belangrijk
datde verschillende typen ma-
terialen worden gescheiden en
vervolgens door erkende be-
drijven worden verwijderd.
Leef verplicht de normen na
die in het land van gebruik
van toepassing zijn om verant-
woord afvalbeheer te waarbor-
gen.

We benadrukken dat het be-
langrijk is dat de fabrikant of
het personeel van een erkend
servicecentrum worden ge-
raadpleegd voor de demon-
tage en verwijdering van het
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mes, om te waarborgen dat
het veilig en in overeenstem-
ming met de toepasselijke nor-
men wordt behandeld.

A OPGELET! schroot niet
in het milieu lozen om
ernstige gevaren voor de

mens en het milieu te vermij-
den.



TECHNISCHE GEGEVENS

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm

D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535 mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

| 690 mm 725 mm 725 mm

J 215 mm 240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm
SOKKEL 45OXZ§?<§82Oh SSOxiiéOkEBOOh 58O><2653(E<><g800h
Mesdiameter 265 mm 300 mm 300 mm
Snijcapaciteit (rond) 176 mm 210 mm 210 mm
Snijcapaciteit (rechthoekig) 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Maximale snijdikte 0-135mm 1-15mm 1-1.5mm
Gewicht 374 kg 46 kg 52 kg

Opmerking: Zoals we voortdurend verbeteren van onze producten, kunnen de specificaties zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.
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TECHNISCHE GEGEVENS

J EH K
A 180 mm 215 mm 215 mm
B 210 mm 280 mm 280 mm
C 180 mm 215 mm 215 mm
D 440 mm 465 mm 465 mm
E 250 mm 415 mm 415 mm
F 515 mm 555 mm 555 mm
G 730 mm 825 mm 820 mm
H 600 mm 690 mm 690 mm
I 510 mm 700 mm 715 mm
J 200 mm 120 mm 120 mm
K 130 mm 155 mm 155 mm
L 70 mm 95 mm 10 mm
M 615 mm 700 mm 705 mm
PEDESTAL 550252,855%90 h 580xi§0k><9800h 566><i(26£<g800h
Mesdiameter 285 mm 319 mm 319 mm
Snijcapaciteit (rond) 180 mm 215 mm 215 mm
Snijcapaciteit (rechthoekig) 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Maximale snijdikte 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Gewicht 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Opmerking: Zoals we voortdurend verbeteren van onze producten, kunnen de specificaties zonder

voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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TECHNISCHE GEGEVENS

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm

C 200 mm 260 mm

D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mm

H 600 mm 780 mm

\ 650 mm 660 mm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
SOKKEL SOOxggiESOOh 570xg§?<>;870h
Mesdiameter 350 mm 370 mm
Snijcapaciteit (rond) 210 mm 260 mm
Snijcapaciteit (rechthoekig) 260x200 mm 290x260 mm
Maximale snijdikte 0-4mm 0-4mm
Gewicht 105 kg 80 kg

Opmerking: Zoals we voortdurend verbeteren van onze producten, kunnen de specificaties zonder

voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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MANUAL DE INSTRUGOES: FATIADOR DE VOLANTE

MODELOS:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

CONTEUDO DO MANUAL DO
UTILIZADOR

Este manual, elaborado com o
objetivo de fornecer ao cliente
todas as informacgdes essen-
ciais para a utilizagao dos fa-
tiados de volante (Modelos: B2,
B3, Tribute, P15, B114, L16, B116)
da forma mais correta e segu-
ra possivel, contém todas as
informacgoes necessariasa con-
sultar para a seguranca, insta-
lagdo, manutencao e resolucao
de problemas do produto.

Fig.1

Leia atentamente os avisos
fornecidos nas instrugdes para
obter instrucdes de seguranca
importantes durante a instala-
¢ao, operacao e manutencao.

ARMAZENAMENTO DO
MANUAL DO UTILIZADOR

o manual de instrucdes num
estado legivel. Se o manual
estiver danificado ou perdido,
o utilizador deve solicitar uma
nova copia ao fabricante.
Guarde este folheto cuidado-
samente para referéncia futu-
ra.

O manual do utilizador é uma
parte essencial do produto e
deve ser guardado num local
seguro e de facil acesso duran-
te toda a vida util do fatiador.
Por isso, € importante manter
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A reproducdo ou divulgacgao,
mesmo parcial, deste docu-
mento é proibida sem a autori-
zacgdo escrita do fabricante.

COMPONENTES PRINCIPAIS

- Fig. 1

1. Placa coletora

2. Alavanca de bloqueio da pro-
tecdo do gume da lamina
(apenas no modelo B114)

3. Suporte de fatias (Bloco verti-
cal)

4. Tabuleiro

5. Punho de manobra do volante

6. Volante

7. Pega de bloqueio do calcador

8. Carro

9. Prato para mercadoria desli-
zante

10. Pé de apoio

1. Base

12. Botdo de alimentacdo do pra-
to para mercadoria deslizante

13. Alavanca de retorno rapido do
prato para mercadoria desli-
zante

14. Protetor de polegar

15. Protecdo do gume da lamina
(n&o incluido no modelo B114)

16. Cobertura

17. Pega do calcador

18. Lamina

19. Manipulo de ajuste da espes-
sura da fatia

20. Anel de protecdo da lamina

21. Empurrador



DESCRIGAO DO FATIADOR

Equipamento utilizado para
fatiar alimentos como carnes
frias, queijos e outros alimen-
tos de forma precisa e homo-
génea, acionando manual-
mente o volante com o qual
estd equipado, o fatiador é,
portanto, construido para cor-
tar apenas alimentos do tipo e
dentro dos limites de tamanho
indicados neste manual.

UTILIZAGAO PRETENDIDA

A utilizagcao prevista e as con-
figuracdes previstas para a
maquina sao as unicas permi-
tidas pelo fabricante; ndo tente
utilizar a maquina de forma
contréaria as instrugdes forne-
cidas. As maquinas destinam-
-se exclusivamente ao corte de
géneros alimenticios do tipo e
dentro dos limites dimensio-
nais indicados nos paragrafos
seguintes e devem ser utiliza-
das em ambientes destinados
a preparacdo de alimentos ou
bebidas. O fabricante declina
qualquer responsabilidade
decorrente de uma utilizacdo
incorreta ou de uma utilizagéo
por pessoal que ndo tenha lido
e compreendido totalmente
o conteldo deste manual; de
modificacdes e/ou reparacdes
efetuadas pelo proprio; da uti-
lizagdo de pecas sobressalen-
tes nao originais ou Nao espe-
cificas do modelo da maquina.

UTILIZAGAO CORRETA DO
FATIADOR

Condicdes ambientais de utili-

Zacgao:

- Gama de temperaturas -5°C
a +40°C

- Humidade max. 95%

CARACTERISTICAS DOS
PRODUTOS ALIMENTARES
QUE PODEM SER FATIADOS

Utilizagcao prevista:

Os produtos que podem ser fa-

tiados sdo os seguintes:

- Todos os tipos de charcutaria
(cozida, crua, fumada);

- Carne com 0sso (cozinhada
OU Crua a uma temperatura
nao inferior a +3°C).

- Pdo com cddea dura e miolo
firme (um pao gue né&o seja
demasiado mole nem dema-
siado fresco) e queijos duros
ou semi-duros.

Utilizacdo proibida

Os seguintes artigos nao de-

vem ser fatiados, pois podem

causar danos graves ao utiliza-
dor e/ou ao fatiador:

- Alimentos congelados;

- Alimentos que contenham
espinhas (carne e peixe);

- Outros objetos que possam
ser cortados, mas que nao se
destinem a uso alimentar.

ATENGAO! Nio tentar,
em caso algum, fatiar
produtos de tipo proibido.

AVISOS DE UTILIZAGAO

Os fatiadores descritos neste

manual estdo em conformi-

dade com as mais recentes

normas europeias de higiene e

seguranca.

Para sua seguranca, tenha em

atencao as instrugcdes seguin-

tes:

- Leratentamente este manual
na sua totalidade antes de
comegar a utilizar o fatiador;

- Verificar a integridade me-

canica do fatiador antes de

cada utilizagao.

Instalar o fatiador de acordo

com as instrugdes da secgao

"Instalagao”,

Parar imediatamente o fatia-

dor e chamar o pessoal de

servico autorizado em caso
de funcionamento anormal,

suspeita de quebra, movi-
mentos incorretos, ruidos
anormais;

Evitar utilizar o fatiador se
houver deterioracao da la-
mina devido ao desgaste
normal, que se manifesta na
diminuicao da eficacia de
afiagaodalamina e num con-
sequente aumentodadistan-
cia entre o bordo da lamina e
0 anel de protegao da lamina
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para além de 6 mm. Nesta
circunstancia, contactar o fa-
bricante ou um dos Centros
de Assisténcia Autorizados
para solicitar a substituicao
da lamina, indicando a im-
possibilidade de a afiar .

- Se as dimensbes dos alimen-
tos a cortar forem maiores
do que as indicadas em "ca-
pacidade de corte circular e
retangular" nas fichas de da-
dos, reduza o tamanho para
trabalhar em seguranca.

A ATENGAO! Durante a
limpeza e a manu-
tengao, tenha o maximo cui-
dado para manter as maos o
mais afastadas possivel da
area desprotegida e utilize
sempre luvas de protegao re-
sistentes a cortes EN 388 CAT.
Il.

UTILIZAGOES PERMITIDAS:

- O aparelho pode ser utilizado
por criangas com pelo menos
8 anosdeidade e por pessoas
com capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia
ou de conhecimentos, des-
de que sejam vigiadas ou
tenham recebido instrugoes
sobre a utilizagao segura do
aparelho;

- utilizar o fatiador apenas com
instrucdes adequadas e em
perfeitas condigoes fisicas e
mentais;

- utilizar o fatiador com grande
concentragao e evitar distrac-
coes;

- apenas produtos de fatias do
tipo autorizado,

UTILIZAGOES PROIBIDAS

-A limpeza e a manutengao
destinadasaserem efetuadas
pelo utilizador ndo devem ser
realizadas por criangas sem
supervisao;

-se o fatiador estiver partido
ou rachado, ndo utilizar o fa-
tiadoreleve-oaum centrode
assisténcia autorizado para



inspecao.

- ndo utilizar o fatiador de for-
ma diferente da indicada no
presente manual;

- ndo tentar efetuar ensaios de
corte com produtos de tipo
proibido;

- ndo permitir que o fatiador
seja utilizado por alguém que
nao tenha lido e compreen-
dido completamente este
manual;

- Nao permitir que ninguém se
aproxime durante a operagéo
de corte;

- ndo retirar, cubra, ou modifi-
que as placas situadas no cor-
po do fatiador e, em caso de
danos, substitui-las imediata-
mente (ver capitulo "ldentifi-
cacao do fatiador");

- Nao remover as protecoes e
nao modifique ou contorne
as protecdes mecanicas (con-
sulte o capitulo "Protecoes
mecanicas instaladas no fa-
tiador");

- Ndo utilize o fatiador como
superficie de apoio e ndo co-
locar sobre ela qualquer ob-
jeto que nédo faca parte das
operacgdes normais de corte;

- Ndo rodar o volante do carro
no sentido anti-horario, pois
nao é garantido um corte oti-
mo do produto.

DISPOSITIVOS MECANICOS
DE SEGURANGA INSTALADOS
NO FATIADOR

Ndo adultere ou remova os dis-
positivos de seguranca instala-
dos no fatiador em nenhuma
circunstancia:

- Protegao do gume da lamina;
- Anel de protegao de lamina;
- Tampa do afiador;

- Calcador,

- Pega do calcador;

- Protetor de polegar;

- Suporte de fatias.

RESPONSABILIDADE DO
FABRICANTE

O fabricante declina qualquer
responsabilidade decorrente
de:

- utilizagao inadequada;

-ndo conformidade com as
instrucdes deste manual de
instrucoes;

- utilizacao do fatiador por
pessoal que ndo tenha lido
e compreendido totalmente
o conteudo do presente ma-
nual;

- modificacdese/oureparacdes
efetuadas pelo utilizador ou
por pessoal n&o autorizado;

- utilizacao de pecas sobresse-
lentes que nao sejam origi-
nais ou n&o sejam especificas
do modelo do fatiador;

A transferéncia do fatiador in-
valida automaticamente a res-
ponsabilidade do fabricante se
n&o for acompanhada por este
manual de instrucdes.
O texto principal do presente
manual deinstrucdes, redigido
em lingua italiana, € a Unica
referéncia para a resolucéo de
eventuais litigios de interpre-
tacao.

RISCOS RESIDUAIS

- Reduzir os riscos:

A protecaodogumedalamina

e o anel de protegao dalamina

foram concebidos para pro-

teger o operador de um con-
tacto acidental com a lamina.

No entanto, para permitir ope-

racdes de afiagdo e de corte, a

protecdo do gume da lamina

nao elimina completamente o

risco de corte.

Durante as operagdes de ma-

nutencgao e limpeza, € essen-

cial utilizar a norma EN 388

Cat. Il

Durante as operacdes de corte:

- & proibido tocar no produto a
cortar com as maos,

-deve ser sempre mantida
uma distancia segura da la-
mina;

- & importante colocar correta-
mente uma mMmao na pega do
volante para o ativar,enquan-
to a outra mao deve ser colo-
cada na regiao do tabuleiro
de fatias para apanhar o pro-
duto alimentar.

- ninguém pode aproximar-se
por razdes de seguranca.
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-nao é permitida a utilizagdo
de acessdrios de corte nao
fornecidos pelo fabricante;

- 0 posicionamento correto da
mao no punho do calcador,
com protegao, protege o ope-
rador de contactos acidentais
com partes afiadas do pratoe
do contacto acidental com a
lamina;

- Risco de emaranhamento:
Durante as operagdes de
corte e de manutengado, a
rotacao do volante expde o
operador ao risco de ema-
ranhamento. E proibido ao
operador usar vestuario e
acessorios que possam ficar
presos no volante ou noutras
partes da maquina durante a
utilizagdo do afiador. Em es-
pecial, & proibido usar vestua-
rio esvoacante, vestuario com
mangas abertas ou vestuario
que possa ficar preso, bem
como pulseiras ou objetos se-
melhantes. Utilizar vestuario
com mangas presas no pulso
por elasticos.
Risco de escorregar:
Os residuos alimentares no
ch&o podem constituir um
perigo de escorregamento
para o operador e para as
pessoas que se encontram
nas proximidades da area de
trabalho. Manter a area de
apoio do produto cortado,
bem como a area em redor
do fatiador, limpas e secas.
- Risco de impacto e esmaga-
mento:
O fatiador, se nao for cor-
retamente instalado, pode
constituir um perigo devido
ao seu estado instavel, o que
aumenta o riscodeimpactoe
esmagamento tanto do ope-
rador como das pessoas que
se encontram nas proximida-
des da area de trabalho. Por
conseguinte, instale correta-
mente o fatiador de acordo
com as instrucdes dadas no
capitulo relevante "Instalagcéo
do fatiador".

IDENTIFICAGAO DO
FATIADOR




A placa de identificacao, situa-
da na base do fatiador, como
mostraafigura2,contéminfor-
macdes pormenorizadassobre
cada unidade de produto. E es-
sencial consultar o nimero de
série na placa de identificacdo
para garantir a identificacéo
correcta do fatiador e facilitar
qualguer comunicagdo com o
fabricante.

E absolutamente proibido reti-
rar a placa de identificacdo do
fatiador e esta deve ser manti-
da sempre legivel. Se a placa
estiver danificada ou deterio-
rada, o utilizador é obrigado a
substitui-la. Contactar direta-
mente o fabricante para obter
instrucdes detalhadas e assis-
téncia no processo de substi-
tuicao.

Excecdo: Para o modelo L16, a
etiqueta da placa de identifi-
cacao esta localizada no om-
bro do cortador.

RECEGAO DO PRODUTO

NOTAS GERAIS SOBRE A
ENTREGA

O fatiador é sempre entregue
devidamente embalado.
Verificar se, aguando da entre-
ga do fatiador, a embalagem
estd intacta; se nao estiver, in-
formarimediatamenteotrans-
portador ou 0 agente local.

ABRIR A EMBALAGEM DO
FATIADOR

a) modelos B2, B3, Tribute,
P15, B114:

Para retirar o fatiador da sua
embalagem, proceda da se-
guinte forma:

- Cortar e retirar a cinta de
plastico;

- Proceder a abertura da em-
balagem de cartao, abrindo a
parte superior;

- Retirar as proteccdes do inte-
rior da caixa;

- Retirar o saco transparente
que envolve o fatiador;

- Retirar o manual de instru-

coes;

- Proceda a instalacéo do fatia-
dor como descrito no capitu-
lo "Instalacao'.

b) modelos L16, B116:

- Verificar na embalagem de
madeira os parafusos que fi-
xam a tampa e os lados. Os
parafusos sao visiveis na su-
perficie exterior da embala-
gem;

- Utilizar a chave de fendas ou
0 berbequim elétrico para
desapertartodosos parafusos
que fixam a tampa de madei-
ra da embalagem;

- Uma vez retirados os parafu-
sos, levantar a tampa de ma-
deira da embalagem:

- localizar os parafusos que fi-
xam os lados da emlbalagem
de madeira e desaperta-los
com uma chave de fendas ou
um berbequim elétrico

- Quando todos os parafusos ti-
verem sido retirados, remova
cuidadosamente os lados da
embalagem de madeira;

- Retirar as protecgdes do inte-
rior da caixa;

- Retirar o saco transparente
que envolve o fatiador,

- Retirar o manual de instru-
coes,

- Proceda a instalagao do fatia-
dor como descrito no capitu-
lo "Instalagao'.

ABRIR A EMBALAGEM DO
PEDESTAL

a) modelos B2, B3, Tribute,
P15, B114:

- Cortar e retirar a cinta de
plastico;

- Proceder a abertura da em-
balagem de cartao, abrindo a
parte superior;

- Retirar as proteccdes do inte-
rior da caixa;

- Proceder a instalagdo do pe-
destal conforme descrito no
capitulo "Instalagao".

b) modelos L16, B116:

- Verificar na embalagem de
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madeira os parafusos que fi-
xam a tampa e os lados. Os
parafusos sao visiveis na su-
perficie exterior da embala-
gem;

- Utilizar a chave de fendas ou
o berbequim elétrico para
desapertartodosos parafusos
que fixam a tampa de madei-
ra da embalagem;

- Uma vez retirados os parafu-
sos, levantar a tampa de ma-
deira da embalagem:

- localizar os parafusos que fi-
xam os lados da embalagem
de madeira e desaperte-os
com uma chave de fendas ou
um berbequim elétrico;

- Quando todos os parafusos ti-
verem sido retirados, remova
cuidadosamente os lados da
embalagem de madeira;

- Proceder a instalacao do pe-
destal conforme descrito no
capitulo "Instalacao".

Se forem detetadas anomalias,

tais como:

- Mossas Na estrutura;

- controlos ndo funcionais ou
avariados;

- pecas em falta ou outras;
notificar atempadamente o
transportador, o fabricante e o
servico de assisténcia técnica.
Os componentes da embala-
gem sao produtos que podem
ser assimilados aos residuos
sélidos urbanos e podem ser
eliminados sem dificuldade,
de acordo com os regulamen-
tos atuais para uma recicla-
gem adequada.

A ATENGAO! ndo eliminar
os componentes da em-
balagem no ambiente.

INSTALAGAO

INSTALAGAO DE PEDESTAL
(OPCIONAL)

-Se utilizar o pedestal (op-
cional), uma vez terminada
a abertura da embalagem,
levante cuidadosamente o
pedestal por varias pessoas,
colocando-o no chéo e certi-



ficando-se de que esta nive-
lado e que todos os pés do
pedestal assentam correta-
mente no chao (Fig.3).

- Levantar cuidadosamente o
fatiador por varias pessoas e
coloca-lo no pedestal, inse-
rindo os pés de borracha do
fatiador nos assentos corres-
pondentes da placa do pe-
destal.

ATENGAO! Certifique-se

de que todos os pés do
fatiador assentam correta-
mente na superficie do pede-
stal (Fig.4)

INSTALAGAO DO FATIADOR

-Se o suporte (opcional) nao
for utilizado, levante cuida-
dosamente o fatiador e colo-
qgue-o numa superficie bem
nivelada (Fig. 5), seca e ade-
quada para suportar o peso
do mesmo mais o peso das
mercadorias a cortar (ver "ca-
racteristicas técnicas").

A superficie de apoio em que
o fatiador esta instalada pode
ter gavetas que podem ser
abertas desde que estejam
a pelo menos 150 mm da
superficie de apoio para per-
mitir a rotagao correcta do
volante.

O fatiador deve ser instalado
com um espagco livre de, pelo
menos, 120 mm de cada lado
(esquerdo, direito e oposto ao
operador) e 800 mm na area
do operador para permitir
uma utilizagao segura.

ATENGAO! Certifique-se

de que todos os pés do
fatiador assentam correta-
mente na mesa (Fig.5).

MONTAGEM DO VOLANTE

Para evitar danos durante o
transporte, os modelos B116 e
16 sdo embalados com o vo-
lante em separado, ndo mon-
tado.

Para prosseguir com a mon-
tagem, proceder da seguinte

forma:

- colocar o volante no eixo, veri-
ficando se os furos do volante
e do eixo estdo corretamente
alinhados (Fig.6);

- inserir a cavilha cénica com a
extremidade coénica no orifi-
cio do volante com a extremi-
dade conica (diametro mais
pequeno) virada para o eixo;

- Utilizar um martelo ou uma
ferramenta de martelar ade-
quada para introduzir o obtu-
rador no veio.

- A instalacao & considerada
correta quando a ficha esta
bem fixa e sem folga (Fig.7).

UTILIZAGAO DO FATIADOR

1. Certifigue-se de que a la-
mina esta devidamente
protegida pela protegcao
do gume da lamina. Se a
lamina estiver exposta, siga
as instrucdes abaixo para
ativar a protegcao na sua po-
sicao de seguranga:

a) para o modelo B114:

- Mover a alavanca de bloqueio
da protecao da lamina na di-
recao oposta a do operador
(Fig. 8): a protegao do bordo
da lamina sobrepbe-se a la-
mina, eliminando a condicao
perigosa (Fig. 9).

b) Para os modelosTRIBUTE,

B116, B3, B2, P15, L16

- deslocar a protegao do bordo
lamina no seu alojamento,
fixando-a com os punhos de
bloqueio (Fig. 10): a protecao
do bordo da lamina sobre-
pde-se a lamina, eliminando
a condicao perigosa (Fig. 11).

2. Acionar o volante no sen-
tido horario para induzir o
movimento do carro equi-
pado com o prato de su-
porte de mercadoria: trazer
o carro totalmente na dire-
cao do operador (Fig. 12);

3. Recolher totalmente (lon-
ge da lamina) o prato de
mercadoria deslizante com
a alavanca de retorno rapi-
do do prato de mercadoria
deslizante ou com o botao
de avanco do prato de mer-
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cadoria deslizante (Fig. 12);
4. Colocar o produto a fatiar
no prato de mercadoria;.

ATENGAO! Colocar e re-

tirar a mercadoria a ser
cortada no prato de merca-
doria deslizante apenas com
o prato totalmente recolhido
(afastada da lamina) e o carro
totalmente virado para o ope-
rador (Fig. 12).

5. Deslizar o calcador para
baixo para bloquear o pro-
duto, consoante o modelo:

a) para os modelos L16, B116,

P15: segurar as duas pegas

do empurrador (apenas uma

pega para o modelo L16) e em-
purra-las para baixo ao mesmo
tempo até bloguear o produto;

b) para os modelos B2, B3,

B114 e TRIBUTE, segurar a ala-

vanca do calcador, baixa-la até

a extremidade da corrediga,

segurar a pega de bloqueio e

empurra-la para o produto até

bloquear;

posicionamento

procluto (Fig.13)
definir a espessura da fatia
desejada rodando o botéo
de ajuste da espessura da
fatia (Fig.14) (Fig.15: Modelo
B2)

7. aproximar o prato para
mercadoria deslizante (na
direcdo da lamina) com a
alavanca de retorno rapido
do prato para mercadoria
deslizante ou com o botao
de avanco do prato para
mercadoria deslizante.
Colocar o produto o mais
proximo possivel da extre-
midade do bordo do prato
(lado do prato junto a lami-
na) (Fig.10)

AAtengéo! Nao levar o
prato para mercadoria
até ao fim do curso, mas
deixar um pequeno intervalo
de alguns cm, o produto a
cortar deve sair da placa com
os pinos.

correto  do

Se posicionar a placa para



mercadoria na extremidade
maxima do curso, a placa nao
podera avangar e ndo sera
possivel cortar o produto.

8. retirar a ldamina da sua pro-

tegao:

a) Para o modelo Bl14:

- Mova a alavanca de bloqueio
da protecdo do gume da la-
mina na direcao do operador
(Fig.17) para descobrir a lami-
na (Fig.18).

b) Para os modelosTRIBUTE,

Blle, B3, B2:

- colocar a protecdo do gume
da lamina na sua posigcao de
exposicao da lamina (Fig. 19)
para retirar a lamina da lami-
na (Fig. 20).

c) Para os modelos P15 e L16, a

protecdodogumedaléamina é

diferente.

- Ambas as maquinas tém um
botao (lado da zona de corte)
gue deve ser desenroscado
no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio e, em
seguida, o anel de protecao
deve ser colocado no assen-
to previsto para o efeito, de
modo a descobrir a lamina e
permitir o corte do produto.

Codigo QR L16

Codigo QR P15

ATENGAO! Lamina afia-

da, perigo de corte!
Quando a lamina nao estiver
coberta pela protegao, tenha
muito cuidado para manter as
maos o mais afastadas pos-
sivel da area desprotegida
(Fig.18 e Fig. 20)

9. Continuar a cortar o pro-
duto rodando o volante no
sentido horario;

ATENGAO! deslizar o
prato apenas durante as

operagdes de corte e exclusi-
vamente com o volante

10. durante o curso de retor-
no do carro (em direcdo ao
operador), o dispositivo me-
canico é acionado, o que
move o prato para merca-
doria deslizante em dire-
¢do alamina numa diregao
transversal; quando o prato
para mercadoria deslizante
atingir o limite de avanco
em direcao a lamina, parar.
Afastar o prato para merca-
doria deslizante da lamina
utilizando a alavanca de re-
torno rapido do prato para
mercadoria deslizante ou
utilizando a alavanca de
avanco do prato para mer-
cadoria deslizante;

1. Reposicionar o produto,
bloqueie-o novamente
com o calcador e comece a
cortar novamente;

12. descarregar o produto efe-
tuando as operacdes pela
ordem inversa.

ATENGAO! Perigo de

corte! Uma vez termina-
da a operagao de corte, verifi-
car se a lamina esta bem pro-
tegida pela protegdo do gume
da lamina, repetindo as ope-
ragées descritas no ponto 1
deste capitulo.

LIMPEZA DO FATIADOR

AATEN(;AO! Ao limpar o
fatiador, tenha muito
cuidado para manter as maos
o mais afastadas possivel da
area desprotegida e utilize
sempre luvas de protegao re-
sistentes a cortes EN 388 CAT.
Il

FREQUENCIA DE LIMPEZA

Os fatiadores devem ser de-
vidamente limpos antes de
serem utilizados pela primei-
ra vez e novamente apds um
periodo de inatividade. Apos
cada utilizagao, € essencial lim-
par o aparelho.
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PROCEDIMENTO DE DES-
MONTAGEM DAS PARTES
AMOVIVEIS PARA LIMPEZA

ATENGAO! Certificar-se

de que a protegdo do
bordo da lamina cobre corre-
tamente a lamina (seguir as
instrugées do ponto 1 do
capitulo "Utilizagdo do fatia-
dor")

- Tabuleiro (Fig. 21):
a) Para os modelos B3, Bl114,

TRIBUTE: o tabuleiro esta pre-
so por um parafuso, desaper-
te-o no sentido anti-horario e
retire o tabuleiro.

b) Para o modelo B2: retirar o

tabuleiro magnético; puxar o

tabuleiro para cima para o re-

tirar;

-para os modelos P15-Bli6:

abrir o tabuleiro da direita

para a esquerda e retirar a

cuba na parte inferior da la-

mina

para o modelo L6, retirar a

cuba da parte de tras da la-

mina.

Prato para mercadoria (Fig.

21):

- Para os modelos com alavan-
ca de bloqueio (B3, Tribute,
B114): levantar o empurrador,
rodar a alavanca de bloqueio,
levantar apenas a placa e re-
tirad-la;

- Para o modelo P15: rodar a
alavanca de bloqueio 90°
exercer uma ligeira pressao
para o exterior levantar o
prato para mercadoria junta-
mente com o empurrador e
retira-la;

Para os modelos com botao
(B2-B116): desapertar o botdo
no sentido anti-horario, le-
vantar o prato de mercadoria
e retira-lo;

- Para os modelos sem dispo-
sitivo de bloqueio (L16): levan-



tar o prato para mercadoria
juntamente com o empur-
rador com a ajuda das duas
pegas e retird-la juntamente
com o empurrador;

Ohy-c0)]

- Placa coletora:

- Para os modelos sem disposi-
tivo de bloqueio (Tribute, 114):
retirar a placa coletorg;

- Para os modelos em que o
prato esta blogqueado por
dois pinos laterais (B3 ,B2,
P15): desapertar os pinos la-
terais no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e re-
tirar o prato:

- No entanto, no caso da L16, a
placa de recolha s6 pode ser
retirada desapertando os trés
parafusos laterais.

- Para os modelos em que o
prato € blogqueado por um
botao (B116): desapertar o
botao no sentido anti-horario
e retirar o prato.

PROCEDIMENTO DE LIMPEZA
DE PECAS AMOVIVEIS

AATEN(;AO! NAO limpar
as partes amoviveis do
fatiador com jactos de agua,
vapor ou detergentes corrosi-
vos para a maquina de lavar
louga.

Proceder a limpeza de todas as
pecas desmontadas utilizando
apenas agua Morna a uma
temperatura ndo inferior a +30
°C e um detergente biodegra-
davel para lavagem de louga
com espuma ou detergentes
neutros, ndo abrasivos, espe-
cialmente formulados para
equipamento alimentar, que
garantam a segurancga das su-
perficies em contacto com os
alimentos. Apdés a limpeza, as
pecas devem ser enxaguadas
com agua limpa em abundan-
cia e secas.

PROCEDIMENTO DE LIMPEZA
DO FATIADOR E DAS PECAS
NAO AMOVIVEIS

ATENGAO! NAO limpar o

fatiador com jactos de
agua, vapor ou detergentes
corrosivos para a maquina de
lavar louga.

- Limpeza do corpo da maqui-
na: Limpar o corpo da maqui-
na com o mesmo detergente
utilizado para as pecas des-
montadas.

- Protegdo do gume da lami-
na: utilizar uma escova de
nylon semi-rigida para limpar
a area entre a lamina e o anel
de protecao;

LIMPEZA DA LAMINA

A ATENGAO! Nio ativar o
fatiador durante a lim-
peza da lamina.

A ATENGAO! Ao limpar e
afiar a lamina, tenha o
maximo cuidado para manter
as maos o mais afastadas
possivel da area desprotegida
e utilize sempre luvas de pro-
tegao resistentes a cortes EN
388 CAT. Il

- Pressionar um pano humido
sobre a superficie da lamina
e desloca-la lentamente do
centro para fora, como na fi-
gura, e para o lado oposto.
Secar, da mesma forma, com
um pano seco;

PROCEDIMENTO DE REMON-
TAGEM DAS PARTES AMO-
VIVEIS E MOVEIS APOS AS
OPERAGOES DE LIMPEZA

ATENGAO! Certificar-se

de que a protegdo do
bordo da lamina cobre devi-
damente a lamina (seguir as
instrugdes do ponto 1 do
capitulo "Utilizagdao do fatia-
dor")

- Tabuleiro:
- Para os modelos B3, Tribute e
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B114: Voltar a colocar o tabu-
leiro na sua posicao original e
aperte o parafuso no sentido
horério;

- Para os modelos P15, Bl16:
Fechar a aba, rodando-a da
esquerda para a direita;

- Para o modelo B2: Reposicio-
nar o tabuleiro magnético na
sua posicao original;

- Cuba: reposicione correta-
mente na sua posicao origi-
nal.

- (apenas presente nos mode-
los P15, B116) reposicione a
cuba na sua posicéo original;

- Prato de mercadorias:
utilizando o botdo do volante,
rode o volante no sentido ho-
rario até que o volante esteja
totalmente para a frente (na
direcdo do operador);

- Para os modelos em que exis-

te uma alavanca de blogqueio

(B3, Tribute, B114): Reposicio-

nar o prato de mercadoria na

sua posicao original e rodar a

alavanca de bloqueio no sen-

tido horério;

Para o modelo P15: reposicio-

nar o prato para mercadoria

completo com o empurrador
na sua posicao original com
um movimento firme e rodar

a alavanca de blogueio 90°%;

Para os modelos com um
botdo de bloqueio (B2, B116):
Reposicionar o prato de mer-
cadoria completo com o cal-
cador na sua posigao original
e enroscar o botao no sentido
horario;

Para os modelos sem disposi-
tivo de bloqueio (L16): reposi-
cionar o prato de mercadoria
completo com o calcador na
sua posi¢ao original.

Placa coletora:

Para os modelos sem dispo-
sitivo de bloqueio (Tribute,
B114): Colocar a placa coletora
na sua posicao inicial;



- Para os modelos em que o
prato é fixado por dois pinos
laterais (B3 ,B2, P15): Volte a
colocar a placa coletora na
sua posicdo original e aperte
0s pinos laterais no sentido
horério para fixar o prato.

- Para os modelos em que o
prato € bloqueado por um
botéo (B116): voltar a colocar a
placa coletora na sua posicao
original e voltar a apertar o
botao no sentido horario

MANUTENGAO

As atividades de manutencgao
periddica que o operador esta
autorizado a realizar para man-
ter a eficiéncia do fatiador ao
longo do tempo incluem:

- Afiagdo da lamina; -Lubrifi-
cagao das barras de desliza-
mento do calcador, da barra
de deslizamento do travao do
calcador e da barra de desli-
zamento do carro.

Todos os outros trabalhos so

devem ser confiados a pessoal

de assisténcia autorizado pelo
fabricante, uma vez que po-
dem constituir um risco para

o operador. Estas operagoes

incluem:

- Substituir a lamina;

- Substituir as molas do afia-
dor;

- Substituir a corrente;

- Reparacao de pegas estrutu-
rais,

- Lubrificacao de correntes e
engrenagens.

MANUTENGAO PERIODICA:

AFIAGAO DE LAMINAS

O uso continuado do fatiador

de volante sem afiacéo regu-

lar pode levar a sinais de que

a lamina precisa de ser afiada.

Estes sinais incluem:

- Dificuldade de corte: se se
observar que o fatiador apre-
senta dificuldade em efetuar
cortes uniformes e precisos;

- Corte irregular. quando as
fatias sdo irregulares, com es-
pessuras maioresou menores
qgue o normal;

- Resisténcia durante o corte:

0 aumento da resisténcia du-
rante a utilizacdo do fatiador
pode ser atribuido ao facto
de a lamina encontrar obs-
taculos no processo de corte
dos alimentos,

- Producédo de residuos ali-

mentares: se se verificar um
aumento da producao de
residuos alimentares ou se os
alimentos parecerem ser ras-
gados em vez de cortados;
A lamina também deve ser
examinada visualmente para
detetar sinais de desgaste, las-
cas ou perda de afiacao.
E importante seguir as reco-
mendacodes deste manual do
utilizador e afiar a lamina para
garantir um desempenho oti-
mo e um corte seguro e efi-
ciente.

AATEN;AO! Ao afiar a

lamina, executar todas
as operagées com muito cui-
dado e utilizar luvas de pro-
tecado resistentes a cortes e
rasgdes EN 388 cat. Il.

ATENGAO! Quando a

lamina nao estiver co-
berta pela protegdo, tenha
muito cuidado para manter as
maos o mais afastadas pos-
sivel da area desprotegida

Para afiar a lamina, siga as ins-
trugdes de acordo com o mo-
delo indicado:

- Limpar a lamina (ver Capitu-
lo Limpeza - Secgao: Limpeza
da lamina);

-recolher totalmente (lon-
ge da lamina) o prato para
mercadoria deslizante com
a alavanca de retorno rapido
do prato para mercadoria
deslizante usando o botao de
avanco do prato para merca-
doria deslizante;

A ATENGAO! Certificar-se
de que a protegdo do
bordo da lamina cobre corre-
tamente a lamina (seguir as
instrugdes do ponto 1 do
capitulo "Utilizagdo do fatia-
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dor")

PARA OS MODELOS B2, B3,

TRIBUTE

1. levantar o afiador e roda-lo
180° (Fig.25);

2. baixar o afiador com cuida-
do, a ldamina serd automati-
camente centrada entre as
duas molas;

3. premir o botdo (A) duran-
te cerca de 10-15 segundos
e rodar simultaneamente
o volante no sentido dos
ponteiros do relégio. Soltar
o botao (A), premir o botdo
(B) durante 2-3 segundos e
solta-lo (Fig. 26);

4. interromper a rotagao do
volante;

5. apenas quando a lamina
estiver parada, reposicionar
o afiador na sua posicao ori-
ginal.

PARA O MODELO P15 (Fig. 27)

1. desapertar o botao de blo-
gueio do afiador (A);

2. levantar o afiador e roda-lo
180°;

3. baixar o afiador com cuida-

do, a ldamina serd automati-

camente centrada entre as
duas molas;

voltar a bloquear o botéo;

rodar a alavanca (B) no sen-

tido contrario ao dos pon-
teiros do reldégio durante

cerca de 10-15 segundos e,

simultaneamente, rodar

o volante no sentido dos

ponteiros do relégio;

6. interromper a rotagdo do
volante;

7. apenas quando a lamina
estiver parada, volte a colo-
car o afiador na sua posicao
original e aperte o botao.

PARA O MODELO B114:

1. levantar o afiador e roda-lo
180°;

2. baixar o afiador com cuida-
do, a ldamina serd automati-
camente centrada entre os
dois discos de afiar;

3. empurrar a alavanca e
manté-la premida durante
10-15 segundos , rodando o
volante no sentido dos pon-
teiros do relégio: a afiacao

GES



e a rebarbacdo da lamina
ocorrem simultaneamente
(Fig. 28);

soltar a alavanca de afiacao;

interromper a rotacao do

volante;

6. apenas quando a lamina
estiver parada, reposicionar
o afiador na sua posicao ori-
ginal.

PARA O MODELO BT116:

1. levantar a tampa do afia-
dor;

2. levante o afiador e rode-o
180° na direcdo da lamina;

3. baixar o afiador com cuida-
do, aldamina sera automati-
camente centrada entre as
duas molas;

4. premir o botao (1) durante
cerca de 10-15 segundos e
rodar simultaneamente o
volante no sentido dos pon-
teiros do relégio no sentido
dos ponteiros do reldgio.
Soltar o bot&o (1), puxar a
alavanca (2) durante 2-3 se-
gundos, solta-laecontinuar
a rodar o volante no senti-
do dos ponteiros do reldgio
(Fig. 29);

5. interromper a rotacdao do
volante;

6. apenas quando a lamina
estiver parada, reposicionar
o afiador na sua posicao ori-
ginal;

7. fechar a cobertura do afia-
dor.

PARA O MODELO L16 (Fig. 30)

1. levantar o afiador e roda-lo
90°;

2. baixar o afiador com cuida-
do, a ldamina sera automati-
camente centrada entre as
duas molas;

3. rodar a alavanca (B) no
sentido dos ponteiros do
relégio durante cerca de
10-15 segundos e, simulta-
neamente, rodar o volante
no sentido dos ponteiros
do relégio;

4. interromper a rotacdao do
volante;

5. apenas quando a lamina
estiver parada, volte a colo-
car o afiador na sua posicéao

DN

original.

ATENGAO! Risco de da-

nos! Nao prolongar de-
masiado a operagao de rebar-
bamento (ndo mais de 2-3
segundos) para evitar danifi-
car a lamina.

LUBRIFICAGAO

Lubrificagdo das barras desli-
zantes do calcador
Frequéncia: semanal

- Aplicar uma pequena quanti-
dade de lubrificante, cerca de
3-4-gotas, nas barrasdeslizan-
tes do calcador (Fig. 31).

- Em seguida, deslizar os ele-
mentos correspondentes
pelo menos 3 ou 4 vezes.

- Retirar o excesso de lubrifi-
cante com uma toalha de
papel.

Lubrificagdo da barra desli-

zante do travao do calcador

- Aplicar uma pequena quanti-
dade de lubrificante, cerca de
3-4 gotas, na barra deslizante
dotravaodocalcador (Fig.32).

- Em seguida, deslizar os ele-
mentos correspondentes
pelo menos 3 ou 4 vezes.

- Retirar o excesso de lubrifi-
cante com uma toalha de
papel.

Lubrificagdo da barra desli-

zante do carro

Frequéncia: semanal

- Aplicar uma peguena quan-
tidade de lubrificante, cerca
de 3-4 gotas, na barra de des-
lizamento do no orificio da
barra (114,B3 e TRIBUTE) (Fig.
33 e 34).

- Para o modelo P15 existem
lubrificadores. empurrar a
esfera para dentro do lubrifi-
cador e introduzir o 6leo lu-
brificante

- Para o modelo L1, existem
orificios nos quais se pode
introduzir o éleo lubrificante;

- para o modelo B2, o dleo lu-
prificante é aplicado direta-
mente na barra do carro, reti-
rando o excesso.

- Em seguida, ativar o volante
durante um curto periodo de
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tempo.

- Ativar o volante durante um
curto periodo de tempo.

- Retirar o excesso de lubrifi-
cante com uma toalha de
papel.

Se o lubrificante fornecido es-

tiver em falta, utilizar 6leo de

vaselina branco.

AATENQAO! N3o utilizar
oleo vegetal. Recomen-

damos a utilizagdo de
dleos com especificagdo FDA
H1 ou adequados para con-
tacto com alimentos.

ASSISTENCIA

N&o sao fornecidas pegas so-
bresselentes na embalagem.
Todos os trabalhos de repa-
ragcao e substituicdo (como a
substituicdo ou reparagao da
lamina, da corrente, das pecas
estruturais, etc.) s6 podem ser
efetuados por pessoal autori-
zado pelo fabricante.

Se for necessario efetuar uma
reparacao, recomenda-se que
o fatiador seja entregue ao fa-
pricante ou a um centro de as-
sisténcia autorizado.

Para obter informagdes sobre
os centros de assisténcia, con-
tactar: service@berkelinterna-
tional.com.

ATENGAO! E obrigatério

substituir a lamina
quando a distancia entre o
bordo da lamina e o bordo in-
terior da protegdo for supe-
rior a 6 mm: esta circunstanc-
ia ocorre quando ha
deterioragdo devido ao de-
sgaste normal e a eficacia de
afiagdo da lamina fica com-
prometida.

GARANTIA E
RESPONSABILIDADE DO
FABRICANTE

O fabricante fornece os fatia-
dores com uma garantia de 24
meses a partir da data de com-
pra.Agarantia cobre apenas os
defeitos detectados por uma



utilizacdo correcta e em con-
formidade com as condi¢des
de utilizagcédo indicadas no ma-
nual. A garantia ndo cobre de-
feitos devidos ao transporte, a
incompeténcia ou negligéncia
do comprador, a instalacao ou
posicionamento  incorrectos
ou a danos devidos ao desgas-
te. Além disso, a garantia nao
cobre os componentes ineren-
temente sujeitos a desgaste,
como a lamina e as molas do
afiador, exceto em caso de de-
feito de fabrico evidente.

O fabricante declina qualquer
responsabilidade direta ou in-
direta decorrente de:

ndo seguir as instrucdes do
manual;

utilizagcdo nao conforme com
0s regulamentos em vigor no
pais de instalacéao;
modificacdes e/ou reparacdes
nao autorizadas do produto;
utilizacdo de acessorios e pe-
cas sobressalentes nao origi-
nais;

acontecimentos excecionais.
A transferéncia de proprieda-
de do fatiador implica a liber-
tacdo imediata de qualquer
responsabilidade por parte do
fabricante. A placa de identifi-
cacao na base do fatiador re-
gista o fabricante, o modelo e
as informacdes técnicas.

COLOCAGAO FORA DE
SERVICO DO FATIADOR E
ELIMINACAO

Antes de proceder ao desman-
telamento do fatiador e a sua
eliminagao, € importante com-
preender a composicao das
maqguinas, que incluem uma
estrutura principal em liga de
aluminio, insergbes e varias
pecas em ago inoxidavel, bem
como componentes em mate-
riais plasticos.

Ao confiarodesmantelamento
e a demoligdo a terceiros, é es-
sencial selecionar apenas em-
presas autorizadas e especia-
lizadas no tratamento de tais
materiais. Se, por outro lado,
optar pela auto-demolicao, é

essencial separar cuidadosa-
mente os materiais por tipo e
depois contratar empresas au-
torizadas para os eliminar.

E imperativo cumprir rigoro-
samente os regulamentos em
vigor no pais de operacgéo para
garantir uma gestao responsa-
vel dos residuos.
Sublinhamos aimportancia de
consultar sempre o fabrican-
te ou o pessoal de assisténcia
autorizado ao remover e elimi-
nar alamina, para garantir que
esta € manuseada de forma
segura e de acordo com os re-
gulamentos em vigor.

A ATENGAO! nunca aban-

donar a sucata, pois esta
constitui um perigo grave
para as pessoas e para o am-
biente.
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ESPECIFICACOES TECNICAS

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm

D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

| 690 mm 725 mm 725 mm

J 215 mm 240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm
PEDESTAL 450><2§(E:;820h 580xi§(f<><g8ooh 580x2553(3<><g800h
Diametro da lamina 265 mm 300 mm 300 mm
Capacidade de corte circular 176 mm 210 mm 210 mm
Capacidade de corte rectangular 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Espessura maxima da fatia 0-135mm 1-1.5mm 1-1.5mm
Peso 374 kg 46 kg 52 kg

Nota: Como resultado da pesquisa continua para melhorar continuamente os nossos produtos, especificacdes
técnicas estdo sujeitos a possiveis variagcdes
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ESPECIFICAGOES TECNICAS

|
%§ - 2
VIR Gllee
S0
A
L
J EH K
A 180 mm 215 mm 215 mm
B 210 mm 280 mm 280 mm
C 180 mm 215 mm 215 mm
D 440 mm 465 mm 465 mm
E 250 mm 415 mm 415 mm
F 515 mm 555 mm 555 mm
G 730 mm 825 mm 820 mm
H 600 mm 690 mm 690 mm
| 510 mm 700 mm 715 mm
J 200 mm 120 mm 120 mm
K 130 mm 155 mm 155 mm
L 70 mm 95 mm 10 mm
M 615 mm 700 mm 705 mm
PEDESTAL 5502525?55;2;90 h 580xi§?<><9800h 566x226£<9800h
Diametro da lamina 285 mm 319 mm 319 mm
Capacidade de corte circular 180 mm 215 mm 215 mm
Capacidade de corte rectangular 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Espessura maxima da fatia 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Peso 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Nota: Como resultado da pesquisa continua para melhorar continuamente os Nossos produtos, especificagdes
técnicas estdo sujeitos a possiveis variagcdes
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ESPECIFICAGOES TECNICAS

5 7 2
RO
S0
AN
L
J EH K

A 210 mm 260 mm
B 260 mm 290 mm
C 200 mm 260 mm
D 500 mm 590 mm
E 305 mm 550 mm
F 650 mm 755 mm
G 900 mm 960 mm
H 600 mm 780 mm
\ 650 mm 660 mm
J 200 mm 390 mm
K 65 mm 20 mm
L 10 mm 60 mm
M 750 mm 840 mm
PEDESTAL SOOxgg?gSOOh 570xg§?<>;870h
Diametro da lamina 350 mm 370 mm
Capacidade de corte circular 210 mm 260 mm
Capacidade de corte rectangular 260x200 mm 290x260 mm
Espessura maxima da fatia 0-4mm O0-4mm
Peso 105 kg 80 kg

Nota: Como resultado da pesquisa continua para melhorar continuamente os nossos produtos, especificagdes
técnicas estdo sujeitos a possiveis variagdes
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI: FELIATOARE CU VOLANTA

MODELE:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

CONTINUTUL MANUALULUI DE
UTILIZARE

Acest manual, intocmit cu sco-
pul de a furniza clientului toa-
te informatiile esentiale pen-
tru utilizarea feliatoarelor cu
volanta (modelele: Model: B2,
B3, Tribute, P15, B114, L16, B116)
cat mai corect si mai sigur po-
sibil, contine toate informatiile
necesare la care trebuie sa va
referitipentrusiguranta produ-
sului, instalarea, intretinerea si
depanarea acestuia.

Fig.1

Se recomanda sa cititi cu aten-
tie avertismentele furnizate in
instructiuni pentru a obtine
informatii importante privind
siguranta In timpul instalarii,
functionarii si intretinerii.

PASTRAREA MANUALULUI DE
UTILIZARE

Manualul de utilizare este
parte esentialda a produsului
si trebuie pastrat intr-un loc
sigur si usor accesibil pe toata
durata de viata a feliatorului.
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Prin urmare, este important sa
pdstrati manualul de instruc-
tiuni intr-o stare lizibila. Daca
manualul este deteriorat sau
pierdut, utilizatorul trebuie sa
solicite un nou exemplar de la
producator.

Pastratiaceastd brosurdintr-un
loc sigur pentru referinte viito-
are.

Reproducerea sau distribuirea,
chiar si partiald, a acestui docu-
ment este interzisa fara autori-
zatia scrisa a producatorului.

COMPONENTE PRINCIPALE

- Fig. 1

1.
2.

No U W

10.
.
12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.

20.

21.

Platou de colectare

Manetad blocare protectie mar-
gine lama (numai modelul
B114)

Suport pentru felii (dop)
Deviator felii

Maner de manevrare volanta
Volanta

Maner de blocare a bratului de
fixare produse pe caruciorul
de feliere

Carucior

Platou glisant pentru produse
Picior de sprijin

Soclu

Buton de alimentare platou
glisant pentru produse
Maneta de revenire rapida a pla-
toului glisant pentru produse
Protectie pentru degetul mare
Protectie pentru marginea la-
mei (exclusa la modelul B114)
Capac

Maner brat de fixare produse
pe caruciorul de feliere

Lama

Buton de reglare grosime felie
Inel de protectie a lamei
Dispozitiv de impingere



DESCRIEREA FELIATORULUI

Echipament utilizat pentru a
felia produse alimentare, cum
ar fi mezeluri, branzeturi si alte
alimente, cu precizie si unifor-
mitate, prin activarea manuala
a volantului cu care este dotat.
Prin urmare, feliatorul este pro-
iectat pentru a felia numai pro-
duse alimentare de tipul si in
limitele dimensionale indicate
in acest manual.

UTILIZAREA PRECONIZATA

Utilizarea prevdzuta si confi-
guratiile prevazute ale masi-
nii sunt singurele permise de
producator; nu incercati sa
utilizati masinile fara a respec-
ta instructiunile furnizate. Ma-
sinile sunt destinate exclusiv
taierii produselor alimentare
de tipul si in limitele dimensi-
onale indicate in paragrafele
urmdtoare si trebuie utilizate
in medii dedicate prepara-
rii alimentelor sau bauturilor.
Producatorul isi declind orice
raspundere care deriva din uti-
lizarea necorespunzatoare sau
din utilizarea de catre personal
care nu a citit si nu a inteles
pe deplin continutul acestui
manual; modificari si/sau repa-
ratii efectuate pe cont propriu;
utilizarea de piese de schimb
care nu sunt originale sau care
nu sunt specifice modeluluide
masina.

UTILIZAREA CORECTA A
FELIATORULUI

Conditii ambientale de utiliza-

re:

- Temperatura
+40°C

- Umiditate maxima 95%

CARACTERISTICILE

PRODUSELOR ALIMENTARE
CARE POT FI FELIATE

intre -5°C si

Utilizare preconizata:

Produsele care pot fi feliate

sunt urmatoarele:

- Toate tipurile de mezeluri
(fierte, crude, afumate);

- Carne cu os (fiarta sau cruda

la o temperatura de cel putin
+3°0).

- Pdine cu crusta tare si miez
consistent (paine care nu este
prea moale sau prea proaspa-
ta) si branzeturi tari sau semi-
tari.

Utilizare interzisa

Urmatoarele articole nu trebu-

ie feliate, deoarece pot provoca

daune grave utilizatorului $i/
sau feliatorului:

- Alimentele refrigerate;

- Alimentele congelate;

- Alimentele care contin oase
(carne si peste);

- Alte articole care pot fi felia-
te, dar care nu sunt destinate
utilizarii alimentare.

A ATENTIE! in niciun caz nu
trebuie sa incercati sa feli-
ati produse interzise.

AVERTISMENTE PRIVIND
UTILIZAREA

Feliatoarele descrise in acest
manual sunt conforme cu cele
mai recente standarde euro-
pene de igiena si siguranta.
Pentru siguranta dvs., respec-
tati urmatoarele instructiuni:

- Cititi cu atentie si integral
acest manual inainte de a uti-
liza feliatorul;

- Verificati integritatea meca-
nica a feliatorului Tnainte de
fiecare utilizare.
Instalati feliatorul in confor-
mitate cu instructiunile din
sectiunea Instalare;
Opriti imediat feliatorul si
apelati la personalul de servi-
ce autorizat in caz de functio-
nare anormala, suspiciune de
defectiuni, miscari incorecte,
zgomote neobisnuite;

Evitati sa folositi feliatorul

daca exista o deteriorare a

lamei din cauza uzurii nor-

male, care se manifesta prin
reducerea ascutirii lamei si
prin cresterea consecutiva cu
peste 6 mm a distantei dintre
marginea lamei si inelul de
protectie a lamei. In aceastd
situatie, contactati produca-
torul sau unul dintre Centrele
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de service autorizate pentru
a solicita inlocuirea lamei, ra-
portand imposibilitatea de a
o ascuti .

- Daca dimensiunile alimente-
lor care urmeaza sa fie feliate
sunt mai mari decat cele in-
dicate la rubrica Capacitate
de taiere circulara si drept-
unghiularad' din fisele tehnice,
reduceti dimensiunea pentru
a lucra in siguranta.

A ATENTIE! in timpul opera-
tiunilor de curatare si in-
tretinere, aveti mare grija sa ti-
neti mainile cat mai departe
posibil de zona neprotejata si
utilizati intotdeauna manusi de
protectie la taiere EN 388 CAT.
II.

UTILIZARI PERMISE

- Feliatorul poate fi utilizata de
copiii in varsta de cel putin
8 ani si de persoane cu ca-
pacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de
experienta sau cunostinte, cu
conditia ca acestea sa fie su-
pravegheate sau sa fi primit
instructiuni privind utilizarea
in siguranta a masinii;

- utilizati masina doar daca
sunteti instruiti adecvat si
aveti o stare psiho-fizica per-
fects;

- utilizati masina cu mare aten-
tie si nu va lasati distrasi in
timpul folosirii;

- feliati doar produsele permi-
se.

UTILIZARI INTERZISE

- Operatiunile de curatare si
intretinere ce revin in sarci-
na utilizatorului nu trebuie
efectuate de copii nesuprave-
gheat;;

-daca feliatorul prezinta de-
fectiuni sau fisuri nu o utili-
zati si duceti-o la un centru
de service autorizat pentru
inspectie.

-nu utilizati feliatorul in alt
mod decat cel indicat in pre-
zentul manual;



- nu incercati sa faceti teste de
taiere cu produse interzise;
- Nu permiteti niciunei persoa-
ne care nu a citit si inteles
prezentul manual safoloseas-
ca feliatorul;
Nnu permiteti nimanui sa se
apropie In timpul operatiunii
de taiere a produsului;
nu indepartati, nu acoperiti si
nu modificati placutele situa-
te pe corpul feliatorului si, n
caz de deteriorare a acestora,
inlocuiti-le imediat (consul-
tati capitolul Identificarea fe-
liatorului);
-nu indepadrtati protectiile si
nu modificati sau ocoliti pro-
tectiile mecanice (consultati
capitolul Protectii mecanice
instalate pe feliatorul);
nu utilizati masina ca suprafa-
ta de sprijin si nu asezati pe
masinad niciun obiect strain
operatiunilor normale de ta-
iere;
Nn rotiti volanta carucioru-
lui In sens invers acelor de
ceasornic, deoarece nu poate
fi garantata o taiere optima a
produsului.

DISPOZITIVE MECANICE DE
SIGURANTA INSTALATE PE
FELIATORULUI

Nu manipulati si nu indepar-

tati sub nicio forma dispoziti-

vele de siguranta instalate pe

feliatorul:

- protectia pentru marginea
lamei;

- inelul de protectie a lamej;

- capacul dispozitivului de as-
cutire;

- bratul de fixare produse pe
caruciorul de feliere;

-manerul bratului de fixare
produse pe caruciorul de fe-
liere;

- protectia
mare;

- Suport pentru felii.

RESPONSABILITATEA
PRODUCATORULUI

pentru  degetul

Producatorul isi declina orice
raspundere care rezulta din:
- utilizare necorespunzatoare;

- nerespectarea instructiunilor
din acest manual de instruc-
tiuni;

- utilizarea feliatorului de catre
personal care nu a citit si nu
a Inteles pe deplin continutul
acestui manual;

- modificari  sifsau  reparatii
efectuate de catre utilizator
sau de catre personal neau-
torizat;

- utilizarea de piese de schimb
care nu sunt originale sau
care nu sunt specifice mode-
lului de feliator;

Transferul feliatorului anuleaza
automat raspunderea produ-
catorului daca nu este insotitd
de acest manual de instructi-
uni.
Textul principal al acestui ma-
nual de instructiuni, redactat
in limba italiana, este singurul
punct de referinta pentru re-
zolvarea oricaror dispute de
interpretare.

RISCURI REZIDUALE

- Risc de taiere:

Protectia pentru marginea

lamei si inelul de protectie a

lamei sunt concepute pentru

a proteja operatorul de con-

tactul accidental cu lama. Cu

toate acestea, pentru a per-
mite efectuarea operatiunilor
de ascutire si taiere, protectia
pentru marginea lamei nu eli-
mina complet riscul de taiere.

In timpul operatiunilor de in-

tretinere si de curatare, este

esential sa se utilizeze un dis-
pozitiv de protectie a taisului

EN 388 Cat. II.

In timpul operatiunilor de t&-

iere:

- este interzisa atingerea cu
mainile a produsului care ur-
meaza sa fie feliat;

- trebuie mentinuta intotdeau-
na o distanta de siguranta
fata de lamg;

- este important sa se plaseze
corect o mana pe manerul
volantei pentru a o activa, in
timp ce cealalta mana trebu-
ie plasata in regiunea tavii de
colectare a feliilor pentru a
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prelua produsul alimentar.

-NuU este permisa apropierea
nimanui din motive de sigu-
ranta.

- Nnu se pot utiliza accesorii de
taiere care nu sunt furnizate
de producator;

- pozitionarea corecta a mainii
pe manerul bratului de fixare
produse pe caruciorul de feli-
ere, dotat cu protectie, prote-
jeaza operatorul de contactul
accidental cu partile ascutite
ale placii si de contactul acci-
dental cu lama;

- Risc de incurcare:

- In timpul operatiunilor de ta-
iere si de intretinere, rotatia
volantei expune operatorul
la riscul de incurcare. Este
interzis ca operatorul sa poar-
te Imbrdcaminte si accesorii
care pot ramane prinse in
volanta sau In alte parti ale
masinii atunci cand utilizea-
z& feliatorul. Tn special, este
interzisa purtarea de haine
largi, cu maneci deschise sau
de haine care se pot incur-
ca, precum si de bratari sau
obiecte similare. Folositi Tm-
bracaminte cu maneci prinse
la incheietura mainii cu benzi
elastice.

- Risc de alunecare:

- Reziduurile de alimente de
pe sol pot reprezenta un pe-
ricol de alunecare atat pentru
operator, cat si pentru per-
soanele aflate in apropierea
zoneide lucru. Pastrati curata
si uscatd zonain care se aflata
produsul, precum si zona din
jurul feliatorului.

- Risc de lovire si strivire:

- feliatorului, dacd nu este in-
stalata corespunzator, poa-
te reprezenta un pericol din
cauza conditiilor instabile,
care cresc riscul de impact si
strivire atat pentru operator,
cat si pentru persoanele din
vecindtatea zonei de lucru.
Prin urmare, instalati corect
feliatorul, urmand instructi-
unile prezentate in capitolul
Instalarea feliatorului.

IDENTIFICAREA




FELIATORULUI

Placuta de identificare, ampla-
sata pe baza feliatorului, asa
cum se arata in figura 2, conti-
ne informatii detaliate despre
unitatea de lucru individuala.
Este esential sa se faca referi-
re la numarul de serie de pe
placuta de identificare pentru
a asigura identificarea corecta
a feliatorului si pentru a facilita
orice comunicare cu produca-
torul.

Este absolut interzisa indepar-
tarea placutei de identificare
de pe feliatorul si aceasta tre-
buie sa fie pastrata lizibila in
permanentd. Daca pldacuta de
identificare este deteriorats,
utilizatorul trebuie sa o inlocu-
jasca. Va rugam sa contactati
direct producatorul pentru in-
structiuni detaliate si asistenta
cu privire la procedura de inlo-
cuire.

Exceptie: Pentru modelul L16,
eticheta placutei de identifi-
care este amplasata pe partea
laterala a feliatorului.

PRIMIREA PRODUSULUI

NOTE GENERALE PRIVIND
LIVRAREA

Feliatorul este intotdeauna li-
vrat ambalat corespunzator.
Verificati daca ambalajul este
intact la livrarea feliatorului; in
caz contrar, informati imediat
expeditorul sau agentul local.

DESCHIDEREA AMBALAJULUI
FELIATORULUI

a) modelele B2, B3, Tribute,
P15, B114:

Pentru a scoate feliatorul din

ambalaj, procedati dupa cum

urmeaza:

- Taiati si indepartati benzile
de plastic;

- Deschideti ambalajul de car-
ton deschizand partea de sus;

- Indepartati protectiile din in-
teriorul cutiei;

-Indepartati punga transpa-
renta care infasoara feliatorul;

- Scoateti brosura de instructi-
uni;

- Instalati feliatorul asa cum
este indicat in capitolul 'In-
stalare'.

b) modelele L16, B116:

- Verificati ambalajul din lemn
pentru a localiza suruburile
care fixeaza capacul si partile
laterale. Suruburile vor fi vizi-
bile pe suprafata exterioara a
ambalajului;

- Folositi surubelnita sau bur-
ghiul electric pentru a desu-
ruba toate suruburile care
fixeaza capacul ambalajului
din lemn;

- Odata ce suruburile au fost
indepartate, ridicati capacul
ambalajului din lemn:

- localizatisuruburilecarefixea-
za partile laterale ale ambala-
juluidinlemn sidesurubati-le
cu ajutorul surubelnitei sau al
burghiului electric

- Dupa ce toate suruburile au
fost indepartate, indepartati
cu grija partile laterale ale
ambalajului din lemn;

- Indepartati protectiile din in-
teriorul cutiei;

-Indepartati punga transpa-
renta care infasoara feliatorul,

- Scoateti brosura de instructi-
uni;

- Instalati feliatorul asa cum
este indicat in capitolul 'In-
stalare

DESCHIDEREA AMBALAJULUI
SOCLULUI

a) modelele B2, B3, Tribute,
P15, B114:

-Taiati si indepartati benzile
de plastic;

- Deschideti ambalajul de car-
ton deschizand partea de sus;

- Indepartati protectiile din in-
teriorul cutiei;

- Procedati la instalarea pie-
destalului asa cum este indi-
cat in capitolul Instalare.

b) modelele L16, B116:

- Verificati ambalajul din lemn
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pentru a localiza suruburile
care fixeaza capacul si partile
laterale. Suruburile vor fi vizi-
bile pe suprafata exterioara a
ambalajului;

- Folositi surubelnita sau bur-
ghiul electric pentru a desu-
ruba toate suruburile care
fixeaza capacul ambalajului
din lemn;

- Odata ce suruburile au fost
indepadrtate, ridicati capacul
ambalajului din lemn:

- localizatisuruburilecarefixea-
za partile laterale ale ambala-
juluidinlemn sidesurubati-le
cu ajutorul surubelnitei sau al
burghiului electric;

- Dupa ce toate suruburile au
fost Indepartate, indepartati
cu grija partile laterale ale
ambalajului din lemn;

- Procedati la instalarea pie-
destalului asa cum este indi-
cat in capitolul Instalare.

Daca constatati anomalii, cum

ar fi:

- denivelari ale structurii;

-comenzi nefunctionale sau
defecte;

- piese lipsa sau altele;
anuntati imediat transportato-
rul, producatorul si serviciul de
asistenta tehnica.
Componentele  ambalajului
sunt produse asimilabile cu
deseurile urbane solide si pot
fi eliminate fara dificultate in
conformitate cu reglementari-
le in vigoare pentru o reciclare
corecta.

A ATENTIE! nu aruncati
componentele ambalaju-
lui in mediul inconjurator.

INSTALARE

INSTALAREA PE SOCLU
(OPTIONAL)

- Daca se utilizeaza soclul (op-
tional), dupa ce ambalajul
a fost desfacut, mai multe
persoane trebuie sa ridice cu
grija soclul, asezandu-I pe po-
dea si asigurandu-va ca aces-
ta este la nivel si ca toate pi-



cioarele sale se sprijina corect
pe sol (Fig.3).

- Mai multe persoane trebuie
sa ridice cu grija feliatorul si
sa o aseze pe soclu, introdu-
cand piciorusele de cauciuc
ale feliatorului in locurile co-
respunzatoare din placa so-
clului.

A ATENTIE! Asigurati-va c3
toate picioarele feliatoru-
lui se sprijina corect pe placa
soclului (Fig.4)

INSTALAREA FELIATORULUI

- Daca nu folositi soclu (optio-
nal), ridicati cu grija feliatorul
si asezati-I pe o suprafata pla-
na (Fig. 5), uscata si adecvata
pentru a sustine greutatea fe-
liatorului, plus greutatea pro-
duselor care urmeaza sa fie
feliate (a se vedea Specificatii
tehnice).

Suprafata de sprijin pe care
este instalata feliatorul poate
avea sertare care pot fi des-
chise, cu conditia ca acestea
sa fie la cel putin 150 mm de
suprafata de sprijin pentru a
permite rotirea corecta a vo-
lantei.

Feliatorul trebuie sa fie in-
stalat cu un spatiu liber de
cel putin 120 mm pe fiecare
parte (stanga, dreapta si in
partea opusa operatorului) si
800 mm in zona operatorului
pentru a permite o utilizare in
siguranta.

A ATENTIE! Asigurati-va ca
toate picioarele feliatoru-
lui se sprijina corect pe masa
(Fig.5).

MONTAREA VOLANTEI

Pentru a evita deteriorarea in
timpul transportului, modele-
le B116 si L16 sunt ambalate cu
volantaseparata, neasamblata.
Pentru asamblare, procedati
dupad cum urmeaza:
- montati volanta pe arbore,
verificand daca alezajele din-
tre volanta si arbore cores-

pund corect (Fig.6);

- introducetiin orificiul volantei
stiftul conic cu capatul conic
(cu diametrul mai mic) orien-
tat spre arbore;

- Folositi un ciocan sau un in-
strument de lovit adecvat
pentru a introduce stiftul Tn
arbore.

-Se considera ca instalarea
este corecta atunci cand stif-
tul este fixat ferm, fara joc
(Fig.7).

UTILIZAREA FELIATORULUI

1. Asigurati-va ca lama este
protejata in mod adecvat
deaparatoarea pentrumar-
ginea lamei. In cazul in care
lama este expusa, urmati
instructiunile de mai jos
pentru a activa aparatoarea
in pozitia de siguranta:

a) pentru modelul B114:

- Mutati maneta de blocare a
protectiei lamei in directia
opusa operatorului (Fig. 8):
protectia pentru marginea la-
mei se suprapune peste lama
eliminand starea periculoasa
(Fig. 9).

b) pentru modeleleTRIBUTE,

B116. B3, B2, P15, L16

- deplasati protectia pentru
marginea lamei in carcasa
aferentd, fixdand-ocumanere-
le speciale de blocare (Fig.10):
protectia pentru marginea la-
mei se suprapune peste lama
eliminand situatia de pericol
(Fig. ).

2. actionati volanta in sensul

acelor de ceasornic pentru
a induce miscarea caru-
ciorului prevazut cu placa
de sustinere a produselor:
aduceti caruciorul complet
spre operator (Fig. 12);

3. retrageticomplet (indepar-
tandu-I de lama) platoul
glisant pentru produse cu
ajutorul manetei de reve-
nire rapida a platoului gli-
sant pentru produse sau cu
ajutorul butonului de avans
al platoului glisant pentru
produse (Fig. 12);

4. asezati produsul de feliat
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pe platoul pentru produse.

A ATENTIE! asezati si inde-
partati produsul care ur-
meaza sa fie feliat pe platoul
glisant pentru produse numai
cu platoul complet retras (de-
parte de lama) si cu caruciorul
complet spre operator (Fig. 12).

5. Clisati bratul de fixare pro-
duse pe caruciorul de felie-
re in jos pentru a bloca pro-
dusul, in functie de model:

a) pentru modelele L16, B116,
P15 prindeti ambele manere
ale bratului de fixare a produ-
selor (un singur maner pentru
modelul L16) si impingeti-le in
josin acelasi timp pana blocati
produsul;

b) pentru modelele B2, B3, B114

si TRIBUTE: prindeti maneta

de culisare a bratului de fixare
produse pe caruciorul de feli-
ere, coborati-o pana cand nu
mai aluneca, prindeti manerul
de blocare si impingeti-l in jos
pe produs pana cand acesta se
blocheazg;
pozitionati

(Fig13)

6. setati grosimea dorita a fe-
liei prin rotirea butonului
de reglare a grosimii feliei
(Fig.14) (Fig.15: modelul B2)

7. Apropiati platoul glisant
pentru produse (spre lama)
cu ajutorul manetei de re-
venire rapida a platoului
glisant pentru produse sau
cu ajutorul butonului de
avansare a platoului glisant
pentru produse. Pozitionati
produsul cat mai aproape
posibil de capatul marginii
platoului (partea platoului
de langa lama) (Fig. 16)

A Atentie! Nu aduceti plato-
ul pentru produse la capa-

tul cursei, ci lasati un spatiu mic
de cativa cm, varfurile produsu-
lui care urmeaza sa fie feliat tre-
buie sa iasa din platou.

corect produsul

Daca pozitionati platoul pen-
tru produse la capatul maxim
al cursei, platoul nu va putea



avansa si nu va fi posibil sa ta-
iati produsul.

8. Indepadrtati protectia lamei:

a) Pentru modelul B114:

- Deplasati maneta de blocare
a protectiei pentru marginea
lamei in directia operatorului
(Fig. 17) pentru a descoperi
lama (Fig.18).

b) Pentru modelele TRIBUTE,

Bll6, B3, B2:

- mutati protectia pentru mar-
ginea lamei in pozitia de ex-
punere a lamei (Fig. 19) pen-
tru a expune lama (Fig. 20).

c) Pentru modelele P15 si L6,

protectia pentru marginea la-

mei este diferita.

-Ambele masini au un bu-
ton (partea din zona de feli-
ere) care trebuie desurubat
in sensul invers acelor de
ceasornic pentru a pozitiona
mai apoi inelul de protectie
in locasul prevazut care va
descoperi lama si va permite
tdierea produsului.

Cod QR L16

Cod QR P15

A ATENTIE! Lama ascutits,
pericol de taiere! Atunci
cand lama nu este acoperita cu
protectie, tineti mainile cat mai
departe posibil de zona nepro-
tejata (Fig.18 si Fig. 20)

9. Taiati produsul prin acti-
onarea volantei in sensul
acelor de ceasornic;

A ATENTIE! glisati platoul in
timpul operatiunilor de ta-
iere numai folosind volanta

10. In timpul cursei de intoar-
cere a caruciorului (spre
operator) este actionat
dispozitivul mecanic care
determina deplasarea in

sens transversal a platoului
glisant pentru produse spre
lama; cand platoul pentru
produse glisant atinge li-
mita de avans spre lama,
opriti-va. Tndepartati pla-
toul glisant pentru produ-
se de pe lama cu ajutorul
manetei de revenire rapida
a platoului glisant pentru
produse sau cu ajutorul
manetei de avans al plato-
uluiglisant pentru produse;

1. Repozitionati produsul,
blocati-l din nou cu bratul
de fixare produse pe caru-
ciorul de feliere si reluati
felierea;

12. descdrcati produsul efectu-
and operatiunile in ordine
inversa.

A ATENTIE! Pericol de taie-
re! Dupa ce operatiunea
de feliere este finalizata, verifi-
cati daca lama este bine prote-
jata de protectia pentru margi-
nealamei, repetand operatiunile
descrise la punctul 1 din acest
capitol.

CURATAREA FELIATORULUI

A ATENTIE! Atunci cand cu-
ratati feliatorul, tineti mai-
nile cat mai departe de zona
neprotejata si utilizati intot-
deauna manusi de protectie an-
ti-taiere EN 388 CAT. Il

FRECVENTA DE CURATARE

Feliatoarele trebuie sa fie cura-
tate corespunzator inainte de
a fi utilizate pentru prima data
si din nou dupa o periocadd de
inactivitate. Dupa fiecare utili-
zare, este esential sa curatati
masina.

PROCEDURA DE
DEMONTARE A PARTILOR
DETASABILE PENTRU
CURATARE

AATEN]’IE! Asigurati-va ci
protectia pentru marginea
lamei acopera in mod cores-
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punzator lama (urmati instructi-
unile de la punctul 1 din capito-
lul Utilizarea feliatorului)

- Deflectorul de felii (Fig. 21):

a) Pentru modelele B3, B114,
TRIBUTE: deflectorul de fe-
lii este sustinut de un surub,
desurubati-l in sens antiorar si
scoateti deflectorul de feli.

b) Pentru modelul B2: indepar-
tati deflectorul de felii magne-
tic; trageti deflectorul de felii in
sus pentru a-l scoate;

- pentru  modelele P15-Bll6:
deschideti deviatorul de felii
de la dreapta la stanga si in-
departati tavita situata in par-
tea inferioara a lamei

pentru modelul L16, scoateti
tavita din partea din spate a
feliatorului.

Platoul pentru produse (Fig.
21):

Pentru modelele cu maneta
de blocare (B3, Tribute, B114):
ridicati bratul de fixare a pro-
duselor, apoi rotiti maneta de
blocare, ridicati numai plato-
ul si indepartati-I;

Pentru modelul P15: rotiti
maneta de blocare cu 90°
aplicati o usoara presiune
spre exterior, ridicati platoul
pentru produse impreuna cu
bratul de fixare a produselor
siindepartati-|;

Pentru modelele cu buton
(B2-B116): desurubati buto-
nul in sens invers acelor de
ceasornic, ridicati platoul
pentru produse si scoateti-1;

- Pentru modelele la care nu
exista dispozitiv de blocare
(L16): ridicati platoul pentru
produse Tmpreuna cu bra-
tul de fixare a produselor cu
ajutorul celor doua manere si
scoateti-I impreuna cu bratu-
lui de fixare a produselor.



- Platou de colectare:

- Pentru modelele fara dispo-
zitiv de blocare (Tribute, 114):
indepdrtati platoul de colec-
tare;

- Pentru modelele la care pla-
toul este blocat de doua stif-
turi laterale (B3 ,B2, P15): sla-
biti stifturile laterale in sens
invers acelor de ceasornic si
scoateti platoul:

- TIn schimb, pentru L16, platoul
de colectare poate fiindepar-
tat numai prin desurubarea
celor trei suruburi laterale.

- Pentru modelele la care pla-
toul este blocat cu un buton
(B116): slabiti butonul in sens
antiorar si glisati platoul.

PROCEDURA DE CURATARE A
PIESELOR DETASABILE

A ATENTIE! NU curatati par-
tile detasabile ale feliato-
rului cu jeturi de apa, cu abur,
cu detergenti corozivi in masina
de spalat vase.

Curatati toate piesele detasa-
bile folosind numai apa calda
la o temperatura de cel putin
+30 °C si un detergent de spa-
lat vase biodegradabil care
face spuma sau detergenti
neabrazivi neutri, special con-
ceputi pentru echipamente
alimentare, care garanteaza si-
guranta suprafetelor care intra
in contact cu alimentele. Dupa
curatare, piesele trebuie clatite
cu multa apa curata si uscate.

PROCEDURA DE CURATARE A
FELIATORULUI SI1 A PIESELOR
INAMOVIBILE

A ATENTIE! NU curatati feli-
atorul cu jeturi de apa, cu
abur sau cu detergenti corozivi
in masina de spalat vase.

- Curatarea corpului masinii:

Curatati corpul masinii cu
acelasidetergent utilizat pen-
tru piesele dezasamblate.

- Protectia pentru marginea la-
mei: folositi o perie de nailon
semi-rigida pentru a curdta
zona dintre lama si inelul de
protectie;

CURATAREA LAMEI

A ATENTIE! Nu porniti felia-
torul cand lama este cura-
tata.

A ATENTIE! Cand curatati si
ascutiti lama, tineti maini-
le cat mai departe posibil de
zona neprotejata si utilizati in-
totdeauna manusi de protectie
anti-tdiere EN 388 CAT. Il

- Folositi o carpa umeda pe
suprafata lamei si deplasati-o
incet din centru spre exteri-
or, ca in figura, si spre partea
opusa. Uscati, in acelasi mod,
utilizadnd o carpa uscata;

REASAMBLATI PIESELE
DETASABILE S| MOBILE DUPA
CURATARE

AATEN'[IE! Asigurati-va ci
protectia pentru marginea
lamei acopera in mod cores-
punzator lama (respectati in-
structiunile de la punctul 1 din
capitolul privind utilizarea felia-
torului)

- Deflectorul de felii:

- Pentru modelul B3, Tribute,
B114: fixati la loc deflectorul
de felii In pozitia sa initiald
si strangeti surubul in sensul
acelor de ceasornic;

- Pentru modelele P15, Bl6:
Inchideti deflectorul de fe-
lii prin rotirea acestuia de la
stanga la dreapta;

- Pentru modelul B2: fixati la
loc deflectorul de felii mag-
netic In pozitia sa initiala;

- Tavita: asezati tavita In pozitia
initiala.

- (prezenta numai la modelele
P15, B116): fixati la loc tavita in
pozitia sa initialg;
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- Platoul pentru produse:

cu ajutorul butonului volantei,

rotiti volanta n sensul acelor

de ceasornic pana cand ca-
ruciorul este complet inainte

(spre operator);

- pentru modelele la care este
prezenta o maneta de bloca-
re (B3, Tribute, B114): fixati la
loc platoul pentru produse in
pozitia sa initiala si rotiti ma-
neta de blocare in sensul ace-
lor de ceasornic;

- Pentru modelul P15: asezati
la loc platoul pentru produse
fmpreuna cu bratul de fixare
a produselor in pozitia initia-
13 cu o miscare ferma si rotiti
maneta de blocare la 90°;

pentru modelele la care exis-
ta butonul de blocare (B2,
B116): fixati la loc platoul pen-
tru produse dotat cu bratul
de fixare produse pe caru-
ciorul de feliere in pozitia sa
initiala si insurubati butonul
in sensul acelor de ceasornic;
- pentru modelele fara dispo-
zitiv de blocare (L16): repoziti-
onati platoul pentru produse
dotat cu brat de fixare produ-
se pe caruciorul de feliere in
pozitia sa initiala.

Platou de colectare:

Pentru modelele fara dispozi-
tiv de blocare (Tribute, B114):
fixati la loc platoul de colecta-
re in pozitia sa initialg;

pentru modelele la care pla-
toul de colectare este blocat
cu doua stifturi laterale (B3
B2, P15): fixati la loc platoul
de colectare In pozitia initiala
si strangeti stifturile laterale
in sensul acelor de ceasornic
pentru a fixa platoul.

Pentru modelele la care pla-
toul este blocat cu un buton
(B1e): fixati la loc platoul de
colectare in pozitia sa initiala
si strangeti din nou butonul
in sensul acelor de ceasornic




INTRETINERE

Activitatile periodice de intre-
tinere pe care operatorul este
autorizat sa le efectueze pen-
trua mentine eficienta in timp
a feliatorului includ:

- Ascutirea lamei; - Lubrifierea
barelor de alunecare a bra-
tului de fixare produse pe
caruciorul de feliere, a barei
de glisare a franei bratului de
fixare produse pe caruciorul
de feliere si a barei de glisare
a caruciorului.

Toate celelalte lucrari trebuie
incredintate exclusiv persona-
lului de service autorizat de
producator, deoarece acestea
pot prezenta un risc pentru
operator. Aceste operatiuni in-
clud:

- Inlocuirea lamei:

- Inlocuirea discurilor de recti-
ficat;

- Inlocuirea lantului;

- Repararea pieselor structura-
le;

- Lubrifierealantuluisiaangre-
najelor.

INTRETINERE PERIODICA:

ASCUTIREA LAMEI

Utilizarea continuad a feliatoru-

lui cu volanta fara ascutire re-

gulata poate duce la aparitia

unor semne ca lama trebuie

ascutita. Aceste semne includ:

- Dificultati de tdiere: daca se
observa ca feliatorul prezinta
dificultati de tdiere uniforma
Si precisg;

- Taiere neregulata: daca feliile
sunt neregulate, mai groase
sau mai subtiri decat de obi-
cei;

1

- Rezistenta in timpul felierii:

rezistenta crescutd in timpul
felierii poate fi atribuita fap-
tului cd lama intalneste ob-
stacole in procesul de taiere a
alimentelor.
- Productia _de reziduuri ali-

mentare: daca se observa o
crestere a productiei de rezi-
duurialimentare sau daca ali-
mentele par a fi mai degraba

rupte decat feliate;

Este, de asemenea, o idee
buna sa examinati vizual lama
pentru a vedea daca exista
semne de uzurd, ciobire sau
lipsa de ascutire.

Este important sa urmati re-
comandarile din acest manual
de utilizare si sa ascutiti lama
pentru a asigura o performan-
ta optima si o taiere sigura si
eficienta.

A ATENTIE! La ascutirea la-
mei efectuati toate opera-
tiunile cu mare atentie si utili-
zati manusi de protectie
rezistente la taiere si rupere EN
388 cat. Il

A ATENTIE! Cand lama nu
este acoperita de protec-
tie, tineti mainile cat mai depar-
te posibil de zona neprotejata

Pentru ascutirea lamei, urmati
instructiunile in functie de mo-
del:

- Curatati lama (consultati Ca-
pitolul Curatare - Sectiunea:
Curatarea lamei);

- Retrageti complet (departe
de lama) platoul glisant pen-
tru produse cu ajutorul ma-
netei de revenire rapida a pla-
toului glisant pentru produse
sau cu ajutorul butonului de
avans al platoului glisant pen-
tru produse;

A ATENTIE! Asigurati-va ca
protectia pentru marginea
lamei acopera in mod cores-
punzator lama (urmati instructi-
unile de la punctul 1 din capito-
lul Utilizarea feliatorului)

PENTRU MODELELE B2, B3,

TRIBUTE

1. ridicatidispozitivul de ascu-
tire si rotiti-1 1a 180° (Fig.25);

2. coborati dispozitivul de as-
cutire cu grija, lama va fi
centrata automat intre cele
doua discuri de ascutit;

3. apasati butonul (A) timp de
aprox.10-15 secunde sj rotiti
simultan volanta in sensul
acelor de ceasornic. Elibe-
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rati butonul (A), apasati bu-
tonul (B) timp de 2-3secun-
de si eliberati-I (Fig. 26);
opriti rotatia volantei;
numai atunci cand lama
este stationara, asezati dis-
pozitivul de ascutire in po-
zitia initiala.

PENTRU MODELUL P15 (Fig.

27)

1. slabiti butonul de blocare
a dispozitivului de ascutire
(A);

2. ridicatidispozitivul de ascu-
tire si rotiti-| la 180°

3. coborati dispozitivul de as-
cutire cu grija, lama va fi
centrata automatintre cele
doua discuri de ascutit;

4. blocati din nou butonul;

5. rotiti maneta (B) In sens
invers acelor de ceasornic
timp de aproximativ 10-15
secunde si rotiti simultan
volanta in sensul acelor de
ceasornic;

©. opriti rotatia volantei;

7. Doar atuncicand lama este
oprita, treceti dispozitivul
de ascutire In pozitia origi-
nald si insurubati butonul.

PENTRU MODELUL B114:

1. ridicatidispozitivul de ascu-
tire si rotiti-| la 180°

2. Coborati dispozitivul de as-
cutire cu atentie, lama va fi
centratd automatintre cele
doua discuri de rectificat;

3. Impingeti maneta si menti-
neti-o timp de 10-15 secun-
de In timp ce rotiti volanta
in sensul acelor de ceasor-
nic: ascutirea si debavura-
rea lamei au loc simultan
(Fig. 28);

4. eliberati maneta de ascu-
tire;

5. opriti rotatia volantej;

6. numai atunci cand lama
este stationara, asezati dis-
pozitivul de ascutire in po-
zitia initiala.

PENTRU MODELUL B116:

1. ridicati capota dispozitivu-
lui de ascutit;

2. ridicatidispozitivul de ascu-
tit si rotiti-l cu 180° in direc-
tia lamei;

G



3. coborati dispozitivul de as-
cutire cu grija, lama va fi
centrata automat intre cele
doua discuri de ascutit;

4. apasati butonul (1) timp de
aproximativ 10-15 secunde
si rotiti simultan volanta in
sensul acelor de ceasornic.
Eliberati butonul (1), trageti
maneta (2) timp de 2-3 se-
cunde, apoi dati-i drumul si
continuati sa rotiti volanta
in sensul acelor de ceasor-
nic (Fig. 29);

5. opriti rotatia volantei;

6. numai atunci cand lama
este opritd, asezati dispozi-
tivul de ascutire in pozitia
initial3;

7. Inchideti capacul dispoziti-
vului de ascutire.

PENTRU MODELULL16 (Fig. 30)

1. ridicatidispozitivul de ascu-
tire si rotiti-l la 90°;

2. coborati dispozitivul de as-
cutire cu grija, lama va fi
centrata automat intre cele
doua discuri de ascutit;

3. rotiti maneta (B) n sensul
acelor de ceasornictimp de
aproximativ 10-15 secunde
si rotiti simultan volanta in
sensul acelor de ceasornic;
opriti rotatia volantei;

doar atunci cand lama este

oprita, asezati dispozitivul

de ascutire in pozitia initi-
ala.

A AVERTISMENT: risc de
deteriorare! Nu prelungiti
excesiv operatiunea de debavu-
rare (nu mai mult de 2-3 secun-

de) pentru a evita deteriorarea
lamei.

DN

LUBRIFIEREA

Lubrifierea barelor de glisare

a bratului de fixare produse pe

caruciorul de feliere

Frecventa: saptamanala

- Aplicati o cantitate mica de
lubrifiant, aprox. 3-4 picaturi,
pe barele de glisare ale bratu-
lui de fixare produse pe caru-
ciorul de feliere (Fig. 31).

- Apoi glisati elementele cores-
punzatoare de minimum 3-4

ori.

-Indepartati excesul de lubri-
fiant cu ajutorul unui prosop
de hartie.

Lubrifierea barei de glisare a

franei bratului de fixare produse

pe caruciorul de feliere

- Aplicati o cantitate mica de
lubrifiant, aprox. 3-4 picaturi,
pe bara de glisare a franei
bratului de fixare produse pe
caruciorul de feliere (Fig. 32).

- Apoi glisati elementele cores-
punzatoare de minimum 3-4
ori.

-Indepartati excesul de lubri-
fiant cu ajutorul unui prosop
de hartie.

Lubrifierea barei de glisare a ca-

ruciorului

Frecventa: saptaméanala

- Aplicati o cantitate mica de
lubrifiant, aprox. 3-4 picaturi,
pe bara de glisare a carucio-
rului in orificiul prezent pe
bara (114, B3 si TRIBUTE) (Fig.
3350 34).

- Pentru modelul P15 exista
gresoare: impingeti sfera in
interiorul gresorului si intro-
duceti uleiul de lubrifiere

- Pentru modelul L16, exista ori-
ficii in care se introduce lubri-
fiantul;

- Pentru modelul B2, uleiul
lubrifiant se aplica direct pe
bara caruciorului, indepar-
tand excesul.

- Apoi activati volanta pentru o
perioada scurta de timp.

- Activativolanta pentruoscur-
ta perioada de timp.

-Indepartati excesul de lubri-
fiant cu ajutorul unui prosop
de hartie.

Daca nu exista lubrifiant furni-

zat, utilizati ulei alb de vaselina.

A ATENTIE! Nu folositi ulei
vegetal. Sunt recomanda-
te uleiurile cu specificatia
FDA H1 sau adecvate pentru
contactul cu alimentele.

ASISTENTA

Nu sunt furnizate piese de
schimb in interiorul ambalaju-
|ui. Toate lucrarile de reparare
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siTnlocuire (cum ar fiinlocuirea
sau repararea lamei, a lantului,
a pieselor structurale etc.) tre-
buie efectuate numai de catre
personalul autorizat de catre
producator.

Daca este necesara o reparatie,
se recomanda sa returnati feli-
atorul producatorului sau unui
centru de service autorizat.
Pentru informatii privind cen-
trele de service, adresati-va ser-
vice@berkelinternational.com.

A ATENTIE! Este obligatorie
inlocuirea lamei atunci
cand distanta dintre marginea
lamei si marginea interioara a
aparatorii depaseste 6 mm:
aceasta situatie apare atunci
cand exista o deteriorare dato-
rata uzurii normale si este com-
promisa eficacitatea de ascutire
a lamei.

GARANTIA S| RASPUNDEREA
PRODUCATORULUI

Producatorul ofera pentru feli-
atoare o garantie de 24 de luni
de la data achizitiei. Garan-
tia acopera doar defectiunile
cauzate ca urmare a utilizarii
adecvate conform conditiilor
de folosire prevazute in ma-
nual. Garantia nu acopera de-
fectele datorate transportului,
incompetentei sau neglijentei
din  partea cumparatorului,
instalarii sau pozitionarii ne-
corespunzatoare sau uzurii. In
plus, garantia nu acopera com-
ponentele supuse intrinsec
uzurii, precum lama si discurile
de rectificat ale dispozitivului
de ascutire, cu exceptia unui
defect de productie evident.
Producatorul isi declina orice
raspundere directa sau indi-
recta derivata din:
nerespectarea instructiunilor
din manual;

utilizarea neconforma cu stan-
dardele din tara de instalare;
modificari  si/sau  reparatii
neautorizate ale produsului;
utilizarea accesoriilor sia piese-
lor de schimb neoriginale;
evenimente exceptionale.



Transferul de proprietate al
feliatorului atrage dupa sine
exonerarea imediata de orice
raspundere din partea produ-
catorului. Pe placuta de iden-
tificare de la baza feliatorului
sunt indicate informatii privind
producatorul, modelul si infor-
matiile tehnice.

SCOATEREA DIN FUNCTIUNE A
FELIATORULUI Sl ELIMINAREA

Tnainte de a scoate din uz si a
elimina feliatorul, este impor-
tant sa se inteleaga compo-
nenta acestuia, care include o
structura principala din aliaj de
aluminiu, insertii si diverse pie-
se din otel inoxidabil, precum
si componente din materiale
plastice.

Atunci cand incredintati dez-
membrarea si casarea unor
terti, este esential sa selectati
numai companii autorizate,
specializate in tratarea acestor
materiale. Daca, pe de alta par-
te, optati pentru casarea auto-
noma, este esential sa separati
cu atentie materialele pe tipuri
si apoisa angajati companii au-
torizate pentru a le elimina.
Este imperativ sa respectati cu
strictete reglementarile in vi-
goare in tara de utilizare pen-
tru a asigura o gestionare res-
ponsabila a deseurilor.
Subliniem importanta de a
consultaintotdeauna produca-
torul sau personalul de service
autorizat atunci cand demon-
tati si eliminati lama pentru a
va asigura ca aceasta este ma-
nipulata in siguranta si in con-
formitate cu reglementarile in
vigoare.

A ATENTIE! nu abandonati
niciodata deseurile de fier
vechi, deoarece acestea repre-
zinta un pericol grav pentru oa-
meni si mediu.
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DETALII TEHNICE

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm

D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

\ 690 mMm 725 mm 725 mm

J 215 mm 240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm

SOCLU 450x450x820h 580x580x800h 580x580x800h
45 kg 45 kg 45 kg

Diametru lama 265 mm 300 mm 300 mm

Capacitate de taiere circulara 176 mm 210 mm 210 mm

Capacitate de taiere rectangulara 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm

Grosime maxima felie 0-135mm T-1.5mm T-15mm

Greutate 374 kg 46 kg 52 kg

Nota: Ca rezultat al cercetarii continue pentru a imbunatati continuu produsele noastre, specificatiile tehnice

sunt supuse unor posibile variatii.
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DETALII TEHNICE

J EH K
A 180 mm 215 mm 215 mm
B 210 mm 280 mm 280 mm
C 180 mm 215 mm 215 mm
D 440 mm 465 mm 465 mm
E 250 mm 415 mm 415 mMm
F 515 mm 555 mm 555 mm
G 730 mm 825 mm 820 mm
H 600 mm 690 mm 690 mm
I 510 mm 700 mm 715 mm
J 200 mm 120 mm 120 mm
K 130 mm 155 mm 155 mm
L 70 mm 95 mm 10 mm
M 615 mm 700 mm 705 mm
SOCLU 550x585x790h 580x580x800h 566x566x800hn

62,5 kg 45 kg 46 kg

Diametru lama 285 mm 319 mm 319 mm
Capacitate de taiere circulara 180 mm 215 mm 215 mm
Capacitate de taiere rectangulara 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Grosime maxima felie 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Greutate 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Nota: Ca rezultat al cercetarii continue pentru a imbundtati continuu produsele noastre, specificatiile tehnice
sunt supuse unor posibile variatii.
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DETALII TEHNICE

J EH K

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm

C 200 mm 260 mm

D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mm

H 600 mm 780 mm

I 650 mm 660 mm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
SOCLU SOOXQSSSCL?;SOOh 570><g§0k>;870h
Diametru lama 350 mm 370 mm
Capacitate de taiere circulara 210 mm 260 mm
Capacitate de taiere rectangulara 260x200 mm 290x260 mm
Grosime maxima felie 0-4mm 0-4mm
Greutate 105 kg 80 kg

Nota: Ca rezultat al cercetarii continue pentru a imbunadtati continuu produsele noastre, specificatiile tehnice

sunt supuse unor posibile variatii.
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NAVOD NA POUZITIE: KRAJACE SO ZOTRVACNIKOM

MODELY:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

OBSAH NAVODU NA
POUZIVANIE

Tento navod bol vypracovany
s cielom poskytnut zéakazniko-
Vi vSetky doélezité informacie o
pouzivani krajacov so zotrvac-
nikom (modelov: B2, B3, Tri-
bute, P15, B114, L16, B116) tym
najspravnejsim a najbezpec-
nejsim spbdsobom. Obsahuje
vsetky potrebné informacie,

ktorymi sa treba riadit, pokial

ide o bezpecnost vyrobku,
inStalaciu, uddrzbu a riesenie

Obr. 1

problémov.

Odporuca sa, aby ste si po-
zorne precitali upozornenia
uvedené v pokynoch, aby ste
ziskali doélezité bezpecnostné
informacie tykajuce sa instala-
cie, pouzivania a udrzby.

USCHOVANIE NAVODU NA
POUZIVANIE

Navod na pouzivanie je zaklad-
nou sucastou vyrobku a musi
byt uloZzeny na bezpe¢nom a
lahko dostupnom mieste po

143

cell dobu zivotnosti krdjaca. Je
preto délezité navod na pou-
Zivanie uschovat a zaroven za-
chovat jeho c¢itatelnost. V pri-
pade poskodenia alebo straty
navodu si musi pouzivatel od
vyrobcu vyziadat novud kopiu.
Tutopriru¢kustarostlivouscho-
vajte na pripadné buduce
nahliadnutie.

Rozmnozovanie alebo Sirenie
tohto dokumentu, aj ¢iasto¢né,
je bez pisomného suhlasu
vyrobcu zakazané.

HLAVNE SUCASTI

- Obr. 1

13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.

Zberna doska

Zaistovacia packa chranica
ostria noza (iba model B114)
Doska na platky (zarazka)

Kryt platkov

Manipulac¢na rukovat kotuca
Kotuc

Blokovaciarukovat pritlacného
prvku

Vozik

Posuvna nosna doska

. Oporna noézka

Zakladna

. Rukovat na posuUvanie posuv-

nej nosnej dosky

Packa na rychly navrat posuv-
nej nosnej dosky na produkt
Chranic palca
Chrani¢ ostria noza
modelu B114)

Kryt

Rukovat pritlacného prvku
N6z

Rukovat na regulaciu hrubky
platku

(okrem

20. Ochranny kryt noza

21.

Pritlacny prvok



OPIS KRAJACA

Zariadenie slUzi na presné a
rovnomerné krajanie potra-
vin, ako suU udeniny, syry a iné
potravinarske vyrobky, ru¢nou
aktivaciou zotrvacnika, ktorym
je vybavené. Krajac je preto
skonstruovany tak, aby krajal
len potraviny typov uvedenych
v tomto navode a v ramci sta-
novenych velkostnych limitov.

ZAMYSLANE POUZITIE

Stanoveny Ucel pouZitia a za-
myslané konfiguracie stroja su
jediné povolené vyrobcom; ne-
pokusajte sa pouzivat zariade-
nie v rozpore s poskytnutymi
pokynmi.Spotrebice st urcené
len na krajanie potravinarskych
vyrobkov typov a v ramci roz-
merovych limitov uvedenych v
nasledujucich odsekoch a mu-
sia sa pouzivat v priestoroch ur-
¢enych na pripravu jedal alebo
napojov. Vyrobca odmieta aku-
kolvek zodpovednost vyplyva-
jucu z nespravneho pouzivania
spotrebica alebo jeho pouziva-
nia personalom, ktory si nepre-
¢ital a Uplne nepochopil obsah
tohto navodu; Uprav a/alebo
oprav vykonanych svojpomoc-
ne; pouzivania neoriginalnych
nahradnych dielov alebo die-
lov, ktoré nie su konkrétne ur-
cené pre dany model stroja.

SPRAVNE POUZIVANIE KRA-
JACA

Okolité podmienky pouzitia:
- Teplota od -5 do +40 °C
- Max. vihkost 95 %

VLASTNOSTI POTRAVINAR-
SKYCH VYROBKOV, KTORE
JE MOZNE KRAJAT

Predpokladané pouZitie:

MbZzu sa krajat nasledujuce

produkty:

- Vsetky druhy Udenin (vareng,
surove, udené);

- Maso bez kosti (varené alebo
surové pri teplote najmenej
3°Q).

- Chlieb s tvrdou kérkou a pev-
nou striedkou (chlieb, ktory

nie je prilis makky alebo prilis
Cerstvy) a tvrdé alebo polotvr-
dé syry.

Zakazané pouzitie

Nasledujuce produkty sa ne-

smu krajat, pretoze mozZu

spdsobit vazne poranenie po-

uzivatela a/alebo poskodenie

kréjaca:

- Zmrazené potraviny,

- Hlboko zmrazené potraviny;

- Potraviny obsahujuce kosti
(maso a ryby);

- Ostatné produkty, ktoré moz-
no krajat, ale nie st urcené na
potravinarske pouzitie.

A POZOR! Za zadnych
okolnosti sa nepokusajte
krajat’ zakazané produkty.

UPOZORNENIA

Krajace opisaneé v tejto priruc-
ke splnaju najnovsie eurdpske
hygienické a bezpecnostné
normy.

Pre vasu bezpecnost dodrzujte

nasledujuce pokyny:

- Pred pouzitim krajaca si po-
zorne precitajte cely tento
navod,

- Pred kazdym pouzitim skon-
trolujte mechanickd neporu-
Senost krajaca.

- InStalujte krajac¢ vsulade s po-
kynmi uvedenymi v odseku
,InStalacia”

-V pripade zlého fungovania,
podozrenia na poskodenie,
nespravnych pohybov &i ne-
zvyCajnych  zvukov  krdjac
okamZite zastavte a obratte
sa na autorizovany technicky
servis;

- Kraja¢ nepouzivajte, ak dojde
k poskodeniu noza v doésled-
ku bezného opotrebovania,
ktoré sa prejavuje znizenim
Ucinnosti ostrenia noza a na-
slednym zvacsenim vzdiale-
nosti medzi okrajom noza a
ochrannym krytom noza nad
6 mm. V takom pripade kon-
taktujte vyrobcu alebo jedno
z autorizovanych servisnych
stredisk, poziadajte o vymenu
noZa a nahlaste nemoznost
jeho ostrenia.
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- Ak sU rozmery potravin, kto-
ré sa maju krajat, vacsie ako
rozmery stanovené v polozke
,Kruhova a obdiznikovéa rezna
kapacita“ uvedené v technic-
kych listoch, zmensite roz-
mery, aby ste mohli pracovat
bezpecne.

A POZOR! Pri &isteni a
udrzbe bud'te mimoriadne
opatrni, aby ste mali ruky co
najdalej od nechraneného
priestoru a vzdy pouzivajte
ochranné rukavice EN 388 CAT
proti porezaniu. Il.

POVOLENE POUZITIA

- Zariadenie modze byt pou-
Zivané detmi nad 8 rokov a
osobami s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi ¢i men-
talnymi schopnostami alebo
bez potrebnych skdsenosti i
znalosti, ak su pod dohladom
alebo boli zoznameni s po-
kynmi tykajudcimi sa bezpec-
ného pouzivania spotrebica;
kraja¢ pouzivajte iba vtedy,
ak ste riadne poucenia v per-
fektnej psycho-fyzickej kon-
dicij;
pouzivajte krajac s velkou
koncentraciou a nenechajte
sa rozptylovat;
- krajate iba povolené produk-
ty.

ZAKAZANE POUZITIA

- Prislusné cistenie a udrzba,
ktoré ma wvykonavat pouzi-
vatel, nesmu byt vykonavané
detmi bez dozoru;

-ak su v krajaci zlomy alebo
praskliny, nepouzivajte ho a
odneste ho do autorizované-
ho technického strediska na
potrebné kontroly.

- nepouzivajte krajacinym spo-
sobom ako tym, ktory je uve-
deny v tomto navode;

- nepokUsajte sa rezat zakaza-
né typy vyrobkov;

- nedovolte nikomu, kto si ne-
precital tento navod a Uplne
mu neporozumel, aby krajac
pouzival;



- nikomu nedovolte, aby sa po-
Caskrajania produktov k spot-
rebicu priblizoval;
neodstranujte, nezakryvajte
anineupravujte Stitky umiest-
nené na krdjaci a v pripade
ich poskodenia je bezodklad-
ne vymente (pozri kapitolu
,0znacenie krajaca");
neodstranujte ochranné prv-
ky a neupravujte ani nevyra-
dujte z ¢innosti mechanické
ochrany (pozrite si kapitolu
Mechanické bezpecnostné
prostriedky nainstalované na
krajaci*);

- NepouZivajte krajac ako opor-
nu plochu a nekladte nan
Ziadne cudzie predmety, kto-
ré nie su urcené na krajanie;
Neotacajte zotrvacnikom vo-
zika proti smeru hodinovych
ruciciek, pretoze nie je zaru-
cené optimalne nakrajanie
produktu.

MECHANICKE BEZPECNOST-

NE PROSTRIEDKY NAINSTA-
LOVANE NA KRAJACI

Za ziadnych okolnosti a z ziad-
neho dbévodu nezasahujte do
bezpecnostnych prostriedkov
nainstalovanych na krajaci ani
ich neodstranujte:

- Chréanic ostria noza;

- Ochranny kryt noza;

- Kryt bruska;

- Pritlacny prvok;

- Rukovat pritlacného prvku;

- Chranic palca;

- Doska na platky.

ZODPOVEDNOST VYROBCU

Vyrobca odmieta vsetku zod-

povednost vyplyvajucu z:

- nevhodného pouzitia;

- nedodrziavania pokynov uve-
denych v tomto navode na
pouzivanie;

- pouzitia krajaca zo strany pra-
covnikov, ktori si doékladne
neprestudovali obsah tohto
navodu a neporozumeli mu;

- Uprav a/alebo oprav vykona-
nych pouzivatelom alebo ne-
opravnenym personalom;

- pouzivania neoriginalnych
nahradnych dielov alebo su-

Casti, ktoré nie su urcené pre
dany model;
V pripade predaja krajaca a ne-
priloZenia tejto prirucky vyrob-
ca automaticky straca vsetku
zodpovednost.
Pbévodny text tohto navodu na
pouzivanie, vypracovany v ta-
liancine, bude rozhodujuci v
pripade sporov tykajucich sa
vykladu.

ZVYSKOVE RIZIKA

- Riziko porezania:

Chranic ostria noza a ochranny

kryt noza su navrhnuté tak, aby

chranili obsluhu pred nahod-
nym kontaktom s nozom. Aby
sa vsak umoznilo ostrenie a re-
zanie, chrani¢ ostria noza Upl-
ne nevylucuje riziko porezania.

Pri ddrzbe a cisteni je nevy-

hnutné pouzivat ochranné

rukavice proti porezaniu a po-

Skriabaniu podla EN 388 kat. II.

Pocas krajania:

- je zakazané dotykat sa krdja-
ného produktu rukami;

- musi sa vzdy udrziavat bez-
pecna vzdialenost od noza;

- je dolezité dat spravne jednu
ruku na rukovat zotrvacnika,
aby ste ho aktivovali, kym dru-
ha ruka musi byt umiestnena
Vv priestoru zberné dosky na
platky na odoberanie potravi-
narskeho vyrobku.

- Zbezpecnostnych dévodov sa
nikto nesmie priblizovat.

- nie je pripustné pouzivat kra-
jacie prislusenstvo, ktoré ne-
bolo dodané vyrobcom;

- ak obsluha spravne umiestni
ruku na rukovat pritlacného
prvkuopatrenéhochranicom,
je chranena pred nahodnym
kontaktom s ostrymi ¢astami
dosky a pred nahodnym kon-
taktom s nozom;

- Nebezpelenstvo zachytenia:

- Pri rezani a udrzbe vystavuje
rotacia zotrvacnika obsluhu
riziku zachytenia. Je zakaza-
né, aby obsluha pri pouzivani
krajaca nosila oblecenie a pri-
sluSenstvo, ktoré by sa mohlo
zaseknut v zotrvacniku alebo
inych Castiach spotrebica.
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Predovsetkym je zakazané
nosit volné oblecenie s Siroky-
mi rukavmi alebo také, ktoré
sa mobze zachytit, a tieZ na-
ramky alebo podobné ozdo-
by. Noste oble¢enie s rukavmi
prichytenymi na zapasti gu-
mickou.

- Nebezpecenstvo poSmyknu-
tia:

-Zvysky potravin  na zemi
mozu  predstavovat nebez-
pecenstvo posmyknutia ako
pre obsluhu, tak aj pre ludi
nachadzajucich sa v blizkosti
pracovného priestoru. Udrzuj-
te priestor na odoberanie kra-
janého produktu aj priestor
okolo krajaca Cisty a suchy.

- Riziko narazu a pomliazdenia:

- Ak nie je krajac spravne nain-
Stalovany, moze predstavovat
nebezpecenstvo v dobsledku
nestability, ktora zvysuje ri-
ziko narazu a pomliazdenia
pre obsluhu aj pre osoby
nachadzajuce sa v blizkosti
pracovného priestoru. Preto
nainstalujte kraja¢ spravne
podla pokynov uvedenych v
prislusnej kapitole ,Instalacia
krajaca'".

OZNACENIE KRAJACA

Stitok s Udajmi, ktory sa nacha-
dza na zakladni krajaca, ako je
znazornené na obrazku 2, ob-
sahuje podrobné informacie o
jednotlivych  komponentoch
vyrobku. Na zabezpecenie
spravneho oznacenia krajaca a
ulah¢enie akejkolvek komuni-
kacie s vyrobcom je nevyhnut-
né uviest vyrobné cislo uvede-
né na typovom Stitku.

Je prisne zakazané typovy sti-
tok z kradjaca odstranovat, musi
vzdy zostat Citatelny. V pripade
poskodenia alebo znehodno-
tenia stitku je pouzivatel po-
vinny zabezpecdit jeho vymenu.
Ak chcete ziskat podrobné
pokyny a pomoc s postupom
vymeny, kontaktujte priamo
vyrobcu.

Vynimka: Pri modeli L16 je sti-
tok s uUdajmi umiestneny na
ramene krajaca.



PRIJATIE VYROBKU

VSEOBECNE POZNAMKY
TYKAJUCE SA DODANIA

Krajac je vzdy dodavany riadne
zabaleny.

Skontrolujte, ¢i je obal pri do-
dani krajaca neporuseny; Vv
opacnom pripade okamzite
informujte dopravcu alebo
miestneho zastupcu.

OTVORENIE OBALU KRAJACA

a) modely B2, B3, Tribute, P15,
B114:

Krajac sa z obalu vybera nasle-

dovne:

- Odrezte a odstrante plastové
pasky;

- Pokracujte otvorenim hornej
Casti kartonoveho obaluy;

- Odstrante ochranné prvky vo
vnutri Skatule;

- Odstrante priehladné vrecko,
do ktorého je krajac¢ zabaleny;,

- Vyberte navod na pouzivanie;

- Vykonajte instalaciu krajaca
podla pokynov uvedenych v
kapitole ,Instalacia”.

b) modely L16, B116:

- Najdite na drevenom obale
skrutky, ktorymi je upevnené
veko a boc¢né ¢asti. Skrutky su
viditelné na vonkajsej strane
obaly;

- Pomocou skrutkovaca alebo
elektricke] vrtacky odskrut-
kujte vsetky skrutky zaistuju-
ce veko dreveného obalu;

- Po odstraneni skrutiek zdvih-
nite veko drevenej skatule:

- najdite skrutky, ktorymi su
upevnené bocné Casti dreve-
nej Skatule, a odskrutkujte ich
pomocou skrutkovaca alebo
elektrickej vftacky

- Po odstraneni vsetkych skru-
tiek opatrne odstrante bocné
Casti drevenej skatule;

- Odstrante ochranné prvky vo
vnutri Skatule;

- Odstrante priehladné vrecko,
do ktorého je krajac zabaleny;,

- Vyberte navod na pouzivanie;

- Vykonajte instalaciu krdjaca

podla pokynov uvedenych v
kapitole ,Instalacia“.

OTVORENIE OBALU
PODSTAVCA

a) modely B2, B3, Tribute, P15,
B114:

- Odrezte a odstrante plastové
pasky;

- Pokracujte otvorenim hornej
Casti kartonového obaluy;

- Odstrante ochranné prvky vo
vnutri Skatule;

- Podla pokynov uvedenych v
kapitole ,Instalacia” instalujte
podstavec.

b) modely L16, B116:

- Najdite na drevenom obale
skrutky, ktorymi je upevnené
veko a bocné ¢asti. Skrutky su
viditelné na vonkajsej strane
obalu;

- Pomocou skrutkovaca alebo
elektrickej vftacky odskrut-
kujte vSetky skrutky zaistuju-
ce veko dreveného obalu;

- Po odstraneni skrutiek zdvih-
nite veko drevenej Skatule:

- najdite skrutky, ktorymi su
upevnené bocné casti dreve-
nej skatule, a odskrutkujte ich
pomocou skrutkovaca alebo
elektrickej vitacky;

- Po odstraneni vsetkych skru-
tiek opatrne odstrante bocné
Casti drevenej skatule;

- Podla pokynov uvedenych v
kapitole ,Instalacia” instalujte
podstavec.

Ak sa zistia nedostatky, ako na-

priklad:

- prelia¢iny na konstrukcii;

- nefunkénost alebo poskode-
nie ovladacich prvkov;

- chybajuce kusy alebo iné
problémy;

bezodkladne informujte do-

pravcu, vyrobcu a technicky

servis.

Sucasti obalu su produkty, kto-

ré mozno vyhodit spolocne

s tuhym komunalnym odpa-

dom a mozno ich bez problé-

mov zlikvidovat v sullade s plat-
nymi predpismi na primeranu
recyklaciu.
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A POZOR!  Neodhadzujte
obalové materialy do vol-

ného prostredia.

INSTALACIA

INSTALACIA PODSTAVCA
(VOLITELNE PRISLUSENSTVO)

- Ak pouZivate podstavec (voli-
telné prislusenstvo), po otvo-
reni obalu ho musi velmi opa-
trne zdvihnut niekolko 0sob,
polozit ho na podlahu a uistit
sa, Ze je vodorovne a Ze vsetky
nozicky spocivaju spravne na
zemi (obr. 3)

- Aj krdja¢ musi zdvihnut nie-
kolko o0s6b a postavit ho na
podstavec, pricom gumené
nozicky krajaca je potrebné
vlozit do prislusnych ulozeniv
podstavci.

A POZOR! Uistite sa, ze
vSetky nozicky krajaca
spravne spoéivaju na ploche
podstavca (obr. 4)

INSTALACIA KRAJACA

- Ak nepouzivate podstavec
(volitelné prislusenstvo), opa-
trne zdvihnite krajac¢ a poloz-
te ho na suchu rovnu plochu
(obr.5) sdostatocnou nosnos-
tou, aby bola schopna uniest
vahu krajaca aj tovaru, ktory
sa ma krajat (pozri ,technické
vlastnosti®).

Nosna plocha, na ktorej bude
krajac instalovany, méze mat
otvaratelné zasuvky za pred-
pokladu, ze sa nachadzaju
aspon 150 mm od nosnej plo-
chy, aby sa umoznilo spravne
otacanie zotrvacnika.

Kraja¢ musi byt nainstalovany
tak, aby na kazdej strane (vla-
VO, Vpravo a oproti obsluhe)
bolo najmenej 120 mm vol-
ného priestoru a 800 Mmm
volného priestoru na mieste
operatora, aby bolo mozné
krajac bezpecne pouzivat.

A POZOR! Uistite sa, ze
vSetky nozicky krajaca

spravne spocivaju na ploche



(obr. 5).

MONTAZ ZOTRVACNIKA

Aby nedoslo k poskodeniu,
modely B116 a L16 su pocas
prepravy zabalené s nenamon-
tovanym zotrvacnikom, ktory
je zvIast.

Ak chcete pokracovat v monta-

Zi, postupujte takto:

- nasunte zotrva¢nik na hriadel
a skontrolujte, ¢i zodpoveda-
ju otvory zotrvacnik - hriadel
(obr. 6);

- vlozte do objimky kuzelovity
kolik s kuzelovitym koncom
(mensieho priemeru) orien-
tovanym smerom k zotrvac-
niku;

- Na vlozenie ¢apu do hriadela
pouzite kladivo alebo podob-
ny vhodny nastroj.

- Instaldcia sa povazuje za
spravnu, ked je kolik pevne
vloZzeny a bez vole (obr. 7).

POUZITIE KRAJACA

1. Uistite sa, Zze je N6z dosta-
toc¢ne chranena chranicom
ostria noza. Ak je n6z odkry-
ty, podla nizsie uvedenych
pokynov uvedte ochranné
kryty do bezpecnej polohy:

a) pri modeli B114:

- Zatla¢te na blokovaciu pac-
ku chrani¢a noza v smere od
obsluhy (obr. 8): chranic ostria
noza noz prekryje, ¢im doéjde
k odstraneniu rizika poreza-
nia (obr. 9).

b) pri modeloch TRIBUTE, B116,

B3, B2, P15, L16

- vlozte chranic ostria noza do
jeho ulozenia a zaistite ho pri-
slusnymi blokovacimi rukova-
tami (obr. 10): chranic¢ ostria
noza ndz prekryje, ¢im dojde
k odstraneniu rizika poreza-
nia (obr. 11).

2. Roztolte zotrvacnik v sme-
re hodinovych ruciciek, aby
sa vozik vybaveny nosnou
doskou na produkt uviedol
do chodu. Posunte vozik
Uplne smerom k obsluhe
(obr.12);

3. Posunte posuvnu nosnu

dosku Uplne dozadu (pre¢
od noza) pomocou packy
na rychly navrat posuvnej
nosnej dosky na produkt
alebo s pouzZitim rukovati
Nna posuvanie posuvnej Nos-
nej dosky (obr. 12);

4. Polozte produkt, ktory sa
chystate narezat, na nosnu
dosku.

A POZOR! Tovar uréeny na
nakrajanie na posuvnu
nosnu dosku pokladajte a vybe-
rajte ho z nej len v tedy, ak je
doska uplne zatiahnuta (vzdia-
lena od noza) a vozik je uplne u
obsluhy (obr. 12).

5.V zavislosti od modelov po-
sunte pritlacny prvok nadol,
aby ste produkt upevnili:

a) pri modeloch L16, B116 a P15:
uchopte obe rukovate pritlac-
ného prvku (pri modeli L16 lej
jednu rukovat) a suc¢asne na ne
tlacte smmerom nadol, kym sa
produkt nezablokuje;
b) pri modeloch B2, B3, Bll4
a TRIBUTE uchopte posuv-
nuU packu pritlacného prvku a
stlacte ju do koncovej polohy
posuvu, uchopte blokovaciu
rukovat a zatlacte na fnu sme-
rom k produktu tak, aby sa za-
blokoval;

spravneumiestnenie produktu

(obr.13)

6. nastavte pozadovanu hrub-
ku platku otocenim rukova-
ti na regulaciu hrubky plat-
ku (obr. 14) (obr. 15: model
B2)

7. pomocou packy na rych-
ly navrat posuvnej nosnej
dosky na produkt alebo po-
mocou rukovati na posuva-
nie posuvnej nosnej dosky
priblizte posuvnu nosnu
dosku (smerom k nozu).
Produkt umiestnite co
najblizsie ku koncu okraja
dosky (na stranu dosky, kto-
ra je blizko noza) (obr. 16)

A Pozor! Neposuvajte nos-
nu dosku produktu na do-

raz, ale nechajte volny maly
priestor v rozsahu niekolko cm;
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vyrobok uréeny na nakrajanie
musi vyjst’' z dosky s hrbolcami.

Ak umiestnite nosnu dosku pro-
duktu az uplne na doraz, doska
sa nebude moct posuvat’ a pro-
dukt nebude mozné krajat'.

8. odstrante z noza chranic:

a) pri modeli B114:

- Zatlacte na zaistovaciu packu
chranica ostria noza v smere
od obsluhy (obr. 17), ¢im sa
N6z odkryje (obr.18).

b) pri modeloch TRIBUTE, B116,

B3, B2:

- presunte chranic¢ ostria noza
do polohy odkrytého noza
(obr. 19), ¢im sa N6z odkryje
(Obr. 20).

c) Pri modeloch P15 a L16 je

chranic ostria noza odlisny.

- Obidva stroje maju gom-
bik (na strane priestoru pre
platok), ktory je potrebné
odskrutkovat proti  smeru
hodinovych ruciciek, aby sa
potom umiestnil kruhovy kryt
do urceného uloZenia, ktoré
odkryje ostrie a umozni kraja-
nie produktu.

QR kod L16

£l
A POZOR! Ostry néz, ne-
bezpeéenstvo porezania!
Ak néz nie je chraneny krytom,
vel'mi pozorne dbajte na to, aby
ste udrziavali ruky ¢o mozno

najdalej od nechraneného
priestoru (obr. 18 a obr. 20)

9. Pokracujte v krajani pro-
duktu otacanim zotrvac-
nika v smere hodinovych
ruciciek.

A POZOR! pocas krajania po-
suvajte dosku len a vyluéne
pomocou zotrvacnika

10. pocas navratu vozika (sme-



rom k obsluhe) je aktivo-
vané mechanické zariade-
nie, ktoré posuva posuvnu
nosnU dosku v priecnom
smere k nozu; ked posuv-
na nosna doska dosiahne
medzu posunu v smere k
nozu, zastavte pohyb. Po-
mocou packy na rychly na-
vrat posuvnej nosnej dosky
alebo packy na posuv po-
suvnej nosnej dosky oddial-
te posuvnu nosnu dosku od
noza;

1. Opatovne vioZte produkt
na svoje miesto, znova ho
zablokujte pritlacnym prv-
kom a zacnite krajat;

12. pri odstranovani produktu
vykonajte prislusné ukony v
opac¢nom slede.

A POZOR! Nebezpecenstvo
porezania! Po dokonéeni
krajania skontrolujte, ¢i je n6z
dobre chraneny chraniéom ost-
ria noza tak, ze opatovne vyko-
nate ukony opisané v bode 1
tejto kapitoly.

CISTENIE KRAJACA

A POZOR! Pri cisteni kraja-
¢a bud'te mimoriadne opa-
trni, aby ste mali ruky €o najd’a-
lej od nechraneného priestoru a
vzdy pouzivajte ochranné ruka-
vice EN 388 CAT proti poreza-
niu. Il

AK CASTO CISTIT

Krajace musia byt pred prvym
pouzitim riadne vycistené a po
urcitej dobe nec¢innosti sa mu-
sia vycistit znovu. Je nutné ich
Cistit aj po kazdom pouziti.

POSTUP DEMONTAZE
ODNIMATELNYCH CASTi NA
CISTENIE

A POZOR! Uistite sa, ze
chrani¢ ostria noza riadne
ostrie zakryva (postupujte pod-

I'a pokynov uvedenych v bode 1
v kapitole Pouzivanie krajaca)

- Kryt na narezané platky (obr.

21):

a) Pri modeloch B3, B114 a
TRIBUTE: kryt na narezané
platky je pripevneny skrutkou,
odskrutkujte ju proti smeru
hodinovych ruciciek a kryt od-
strante.

b) Pri modeli B2 odstrante
magneticky kryt na narezané
platky; odstranite ho tak, ze za
neho potiahnete smerom na-
hor;

- pri modeloch P15-B116: otvor-
te kryt na narezané platky
sprava dolava a vyberte va-
nicku umiestnenu v spodne;j
Casti noza

pri modeli L16 vyberte vanic-
ku zo zadnej ¢asti krajaca.
- Nosna doska (obr. 21):

Pri. modeloch s blokova-
cou packou (B3, Tribute,
B114):zdvihnite pritlacny pr-
vok, potom otocte blokovaciu
packu, zdvihnite len dosku a
vyberte ju;

Pri modeli P15: otocte bloko-
vacou packou o 90 ° wyvin-
te mierny tlak smerom von,
zdvihnite nosnu dosku pro-
duktu spolu s pritlacnym prv-
kom a vyberte ju;

Pri modeloch s gombikom
(B2-B116): odskrutkujte gom-
bik proti smeru hodinovych
ruciciek, zdvihnite nosnu
dosku produktu a vyberte ju;
Pri modeloch bez blokova-
cich prostriedkov (L16): zdvih-
nite nosnu dosku produktu
spolu s pritlacnym prvkom
pomocou dvoch rukovati a
odstrante ju spolu s pritlac-
nym prvkom;

Ok 0]

- Zberna doska:
- Pri. modeloch bez blokova-
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cieho zariadenia (Tribute, 114)
vyberte zbernu dosku;

Pri modeloch, v ktorych je
doska zablokovana dvoma
bocnymi kolikmi (B3, B2, P15),
uvolnite boc¢né koliky proti
smeru hodinovych ruciciek a
vyberte dosku:

Pri modeli L16 je vdak mozné
zbernd dosku odstranit iba
odskrutkovanim troch boc¢-
nych skrutiek.

Pri modeloch, v ktorych je
doska zablokovana rukovatou
(B116): uvolnite rukovat proti
smeru hodinovych ruciciek a
vyberte dosku.

POSTUP CISTENIA
ODNIMATELNYCH CASTI

A POZOR! NECISTITE odmi-
matelné €asti krajaca pra-
dom vody, pary alebo s pouzi-
tim korozivnych Cistiacich
prostriedkov v umyvacke riadu.

Pri Cisteni véetkych odnimatel-
nych casti pouzivajte len teplu
vodu s teplotou najmenej +30
°C a biologicky odburatelny pe-
nivy prostriedok na umyvanie
riadu alebo neutralne neabra-
zivne Cistiace prostriedky Spe-
cialne vyvinuté pre potravinar-
ske zariadenia, ktoré zarucuju
bezpecnost povrchov pricha-
dzajucich do styku s potravi-
nami. Po vycisteni je potrebné
diely oplachnut velkym mnoz-
stvom Cistej vody a osusit.

POSTUP CISTENIA KRAJACA
A JEHO NEODNIMATELNYCH
CASTI

A POZOR! NECISTITE kra-
jac€ praudom vody, pary ale-
bo korozivnych c¢istiacich pro-
striedkov v umyvacke riadu.

- Cistenie tela krajaéa: \/y&isti-
te telo krajaca rovnakym Cis-
tiacim prostriedkom, aky ste
pouzili na odnimatelné diely.

- Chrani€ ostria noza: na Ciste-
nie priestoru medzi nozom a
kruhovym chranic¢om pouzite
polotvrdd nylonovu kefk



CISTENIE NOZA
A POZOR! Pocas C¢istenia
noza kraja¢ nespustiajte.

A POZOR! Pri &isteni a bri-
seni noza budte mimo-
riadne opatrni, aby ste mali ruky
¢o najd’alej od nechraneného
priestoru a vzdy pouzivajte
ochranné rukavice EN 388 CAT
proti porezaniu. I

- Zatla¢te na povrch noza vih-
kou handrou a pomaly fou
pohybujte zo stredu smerom
von anaopacnustranu, ako je
znazornené na obrazku. Rov-
nakym spbésobom ho vysuste
s pouzitim suchej handry.

POSTUP OPATOVNEJ MON-
TAZE ODNIMATELNYCH A
POHYBLIVYCH CASTi PO ICH
VYCISTENI

A POZOR! Uistite sa, ze
chrani¢ ostria noza riadne
ostrie zakryva (postupujte pod-

I'a pokynov uvedenych v bode 1
v kapitole Pouzivanie krajaca).

- Kryt na narezané platky:

- Pri modeli B3, Tribute, Bl14
vratte kryt na narezané platky
do pbvodnej polohy a utiah-
nite skrutku v smere hodino-
vych ruciciek;

- Pri modeloch P15, Blle: Za-
tvorte kryt na narezané platky
jeho otacanim zlava doprava;

- Pri modeli B2 uvedte magne-
ticky kryt na narezané platky
do jeho pévodnej polohy;

- Vanicka: vlozte vanicku spat
na svoje miesto.

- uvedte vanicku do pévodnej
polohy (je sucastou modelov
P15, B116);

- Nosna doska na produkt:
pomocou gombika otacajte
zotrvacnikom v smere hodino-
vych ruciciek, kym sa vozik ne-
vysune do Uplne prednej polo-
hy (smerom k obsluhe);

- Pri. modeloch, ktoré maju
blokovaciu packu (B3, Tribu-
te, B114) uvedte nosnu dosku
produktu do pévodnej polohy

a otocte blokovacou packou v
smere hodinovych ruciciek;
Pri modeli P15: raznym po-
hybom opatovne umiestnite
nosnu dosku produktu spolu
s pritlaénym prvkom do po-
vodnej polohy a otocte bloko-
vacou packou o 90 °;

OF%

Pri. modeloch opatrenych
blokovacou rukovatou (B2,
B116) uvedte nosnu dosku
produktu s pritlacnym prv-
kom do pdvodnej polohy a
zaskrutkujte gombik v smere
hodinovych ruciciek;

Pri modeloch bez blokova-
cich prostriedkov (L16) uvedte
nosnu dosku produktu s pri-
tlacnym prvkom do pévodnej
polohy.

Zberna doska:

Pri modeloch bez blokovacie-
ho zariadenia (Tribute, B114)
uvedte do pdvodnej polohy
zbernud dosku;

Pri modeloch, v ktorych je
doska zablokovana dvoma
bocnymi kolikmi (B3, B2, P15)
uvedte zbernud dosku do po-
vodnej polohy a utiahnite
bocné koliky v smere hodino-
vych ruciCiek na jej zaistenie.
Pri modeloch, v ktorych je
doska zablokovana rukovatou
(B116):  uvedte zbernud dosku
spat do pbévodnej polohy a
zaskrutkujte gombik v smere
hodinovych ruciciek

UDRZBA

K &innostiam  pravidelnej
udrzby, ktoré je obsluha oprav-
nena vykonavat, aby sa zacho-
vala ucinnost krajaca v priebe-
hu ¢asu, patria:

- Ostrenie noza; - Mazanie po-
suvnych list pritlatného prv-
ku, posuvnej listy brzdy pri-
tlacného prvku a posuvnych
list vozika.

Vsetky ostatné uUkony musia

byt zverené vyhradne servis-
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nym pracovnikom poverenych
vyrobcom, pretoze by mohli
pre obsluhu predstavovat rizi-
ko. Tieto operacie zahfnaju:

- Vymenu noza,

- Vymenu bruskoy;

-Vymenu retaze;

- Opravu dielov konstrukcie;

- Mazanie retaze a prevodov.

PRAVIDELNA UDRZBA:

BRUSENIE NOZA

Ak kraja¢ so zotrvacnikom
budete pouzivat bez pravidel-
ného ostrenia, moéze to viest k
problémov. A to:
- Produkt sa tazko krdja: ak
mate tazkosti pri krajani rov-
nomernych a presnych plat-
kov;
Nepravidelné krajanie: v pri-
pade, Ze suU platky nepravi-
delné svacsou alebo mensou
hrubkou ako zvy&ajne;
Odpor_pri_krajani: zvysenie
odporu pri pouzivani krajaca
mozno pripisat tomu, ze N6z
pocas krajania produktov na-
raza na prekazky.
Produkcia zvyskov potravin:
ak je zvysena produkcia zvy-
Skov potravin alebo sa zd3, ze
produkt je skér natrhany ako
nakrajany;
Odporuc¢a sa ndz vizualne
skontrolovat, ¢i nejavi znam-
ky opotrebovania, odstiepenia
alebo straty ostrosti.
Je dolezité dodrziavat odporu-
¢ania uvedené vtomto navode
na pouzivanie a N6z ostrit, aby
bola zaistena optimalna funke-
nost a bezpecné a efektivne
krajanie.
A POZOR! Pri ostreni noza
vykonavajte vSetky ukony
s velkou opatrnostou a pouzi-
vajte ochranné rukavice odolné
proti prerezaniu a roztrhnutiu
typu EN 388 kat. II.

APOZOR! Ak néz nie je
chraneny krytom, velmi
pozorne dbajte na to, aby ste

udrziavali ruky €¢o mozno najd’a-
lej od nechraneného priestoru




Pri ostreni noza postupujte

podla pokynov tykajucich sa

uvedeného modelu:

- VycCistite N6z (pozri kapitolu
Cistenie — &ast: Cistenie noza);

- posunte  posuvnu  nosnu
dosku Uplne dozadu (pre¢
od noZa) pomocou packy na
rychly navrat posuvnej nosnej
dosky na produkt alebo s po-
uzitim rukovati na posuvanie
posuvnej nosnej dosky;

A POZOR! Uistite sa, ze
chranic ostria noza riadne
ostrie zakryva (postupujte pod-
I'a pokynov uvedenych v bode 1
v kapitole Pouzivanie krajaca)

PRI MODELOCH B2, B3, TRIBU-

TE

1. zdvihnite brusik a otocte
nim o180 ° (obr. 25);

2. opatrne brusik spustite, ndz
sa automaticky vycentruje
medzi dvoma pruzinami;

3. stlac¢te na cca 10-15 sekdnd
tlacidlo (A) a sucasne otoc-
te zotrvacnikom v smere
hodinovych ruciciek. Uvol-
nite tlacidlo (A), stlacte na
2 - 3 sekundy tlacidlo (B)
a potom ho uvolnite (Obr.
26);

4. preruste rotaciu zotrvacni-
ka;

5. az ked sa ndz zastavi, bru-
sik umiestnite do pévodnej
polohy.

PRI MODELIP15 (Fig. 27)

1. uvolnite blokovacie ko-
liesko brusika (A);

2. zdvihnite brusik a otocte
nim o180 °;

3. opatrne brusik spustite, ndz
sa automaticky vycentruje
medzi dvoma pruzinami;

4. zatiahnite koliesko;

5. otocte packou (B) na cca
10-15 sekund proti smeru
hodinovych ruciciek a zaro-
ven otoCte zotrvac¢nikom v
smere hodinovych ruciciek;

6. preruste rotaciu zotrvacni-
ka;

7. az ked'sa ndz zastavi, brusik
umiestnite do pévodnej po-
lohy a zatiahnite koliesko.

PRI MODELI B114:

1. zdvihnite brusik a otocte
nim o180 °;

2. opatrne brusik spustite, ndZ
sa automaticky vycentruje
medzi dvoma pruzinami;

3. stlacte packu, drzte ju stla-

¢enu 10-15 sekund a ota-

¢ajte zotrvacnikom v smere
hodinovych ruciciek: ostre-
nie a odhrotovanie ostria

prebieha suc¢asne (obr. 28);

uvolnite packu ostrenia;

preruste rotaciu zotrvacni-
ka;

6. az ked sa ndz zastavi, bru-
sik umiestnite do pévodnej
polohy.

PRI MODELI B116:

1. zdvihnite kryt brusika;

2. zdvihnite brusik a otocte
nim 0180 ° v smere noza;

3. opatrne brusik spustite, ndZ
sa automaticky vycentruje
medzi dvoma pruzinami;

4. stlacte tlacidlo (1) na cca 10
- 15 sekdnd a sucasne otoc¢-
te zotrvac¢nikom. Uvolnite
tlacidlo (1), potiahnite na 2
- 3 sekundy za packu (2) a
potom ju uvolnite (obr. 29);

5. preruste rotaciu zotrvacni-
ka;

6. az ked sa ndéz zastavi,
umiestnite brusik do po-
vodnej polohy;

7. zatvorte kryt brusika.

PRI MODELI L16 (Fig. 30)

1. zdvihnite brusik a otocte
nim o0 90 °;

2. opatrne brusik spustite, ndZ
sa automaticky vycentruje
medzi dvoma pruzinami;

3. otacajte packou (B) na cca
10-15 sekund v smere hodi-
novych ruciciek a zaroven
otacajte zotrvacnikom tiez
v smere hodinovych ruci-
Ciek;

4. preruste rotaciu zotrvacni-
ka;

5. az ked sa ndzZ zastavi, bru-
sik umiestnite do pévodnej
polohy.

A POZOR! riziko poskode-
nia! Odstranovanie
ostrapov by nemalo trvat’ prilis
dlho (maximalne 2-3 sekundy),

DN
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aby nedosSlo k poskodeniu
noza.

MAZANIE

Mazanie posuvnych list pritlac-

ného prvku

Ako casto: kazdy tyzden

- Naneste malé mnozstvo ma-
ziva, priblizne 3-4 kvapky, na
posuvneé listy pritlacného prv-
ku (obr. 31).

- Potom minimalne 3 alebo
4-krat posunte prislusné prv-
ky.

- Odstrante pripadné prebytky
maziva pomocou papierovej
utierky.

Mazanie posuvnej liSty brzdy

pritlaéného prvku

- Naneste malé mnozstvo ma-
ziva, priblizne 3-4 kvapky, na
posuvnu listu brzdy pritlacné-
ho prvku (obr. 32).

- Potom minimalne 3 alebo
4-krat posunte prislusné prv-
ky.

- Odstrante pripadné prebytky
maziva pomocou papierovej
utierky.

Mazanie posuvnych list vozika

Ako Easto: kazdy tyzden

- Naneste malé mnozstvo ma-
ziva, priblizne 3-4 kvapky, do
otvoru v posuvnej liste vozika
(114,B3 a TRIBUTE) (obr. 33 a
34).

- Model P15 ma olejnicky: za-
tlacte guldécku dovnutra olej-
nicky a vloZzte mazaciolej

- Model L16 ma otvory, do kto-
rych sa vklada mazaci pripra-
vok;

- Pri modeli B2 sa mazaci olej
musi aplikovat priamo na lis-
tu vozika, pricom je treba od-
stranit prebytky.

- Potom na kratku dobu akti-
vujte zotrvacnik.

- Na kratku dobu aktivujte zo-
trvacnik.

- Odstrante pripadné prebytky
maziva pomocou papierovej
utierky.

Ak dodané mazivo doslo, pou-

Zite biely vazelinovy olej.

ﬁ POZOR! Nepouzivajte
rastlinny olej. Odporuca-



me pouzivat’ oleje so Specifika-
ciou FDA H1 alebo oleje vhodné
pre styk s potravinami.

SERVIS

SUc¢astou balenia nie su na-
hradné diely. Vsetky opravy a
vymeny (napr. vymena alebo
oprava noza, retaze, konstruke-
nych prvkov atd.) musia byt vy-
konané vyhradne pracovnikmi
poverenymi vyrobcom.

V pripade, Ze je potrebné vyko-
nat opravu, odporuc¢ame, aby
ste krajac zaslali vyrobcu alebo
do autorizovaného servisného
strediska.

Informacie tykajluce sa servis-
nych stredisk su k dispozicii na
service@berkelinternational.
com.

A POZOR! Vymena noza je
povinna, ked’ vzdialenost’
medzi jeho okrajom a vnutor-
nym okrajom chrani¢a presiah-
ne 6 mm. N6z sa musi vymenit,
ked’ dojde k zhorseniu jeho sta-
vu v doésledku bezného opotre-
bovania a ostrenie uz nie je
ucinné.

ZARUKA A ZODPOVEDNOST
VYROBCU

Vyrobca na krajace poskytuje
zaruku vtrvani24 mesiacov po-
C¢inajuc datumom ich zakupe-
nia. Zaruka sa vztahuje iba na
chyby zistené pocas spravneho
pouzivania v sulade s pokynmi
uvedenymi navode. Zaruka sa
nevztahuje na chyby spdsobe-
né pocas prepravy, nespodsobi-
lostou alebo nedbanlivostou
kupujuceho, nespravnou in-
Stalaciou alebo umiestnenim
alebo poskodenim v désledku
opotrebenia. Zaruka sa dalej
nevztahuje na komponenty
podliehajuce opotrebovaniu,
tzn. na n6z a kotuce brusky, a
to okrem zrejmych vyrobnych
chyb.

Vyrobca odmieta akukolvek
priamu aj nepriamu zodpo-
vednost vyplyvajucu z:
nedodrziavania pokynov uve-

denych v navode;
nespravneho pouzitia v rozpo-
re s predpismi platnymi v kraji-
ne instalacie;

vykonania neopravnenych
Uprav a/alebo oprav spotrebica;
pouzitia neoriginalneho pris-
|lusenstva a nahradnych dieloy;
vynimocnych udalosti.
Prevodom vlastnictva krajaca
je vyrobca okamzite zbaveny
akejkolvek zodpovednosti. Na
identifikacnom stitku umiest-
nenom na zakladni krajaca
je uvedeny vyrobca, model a
technické informacie.

VYRADENIE KRAJACA A LIK-
VIDACIA

Pred vyradenim krajaca z pre-
vadzky a jeho likvidaciou je
dolezité porozumiet zlozeniu
spotrebicov, ktoré pozostavaju
z hlavnej konstrukcie vyrobe-
nej z hlinikovej zliatiny, vloziek
a roznych casti z nehrdzave-
jucej ocele a komponentov z
plastovych materialov.

Ak je demontazou a likvida-
ciou poverena tretia osoba, je
nevwyhnutné zvolit vyhradne
autorizované firmy Speciali-
zované na spracovavanie ta-
kychto materialov. Ak sa vsak
rozhodnete demolaciu vyko-
nat sami, je nutné starostlivo
oddelit materialy podla typu
a nasledne poverit ich likvida-
ciou autorizované firmy.

Je nevyhnutné désledne dodr-
Ziavat predpisy platné v krajine
prevadzky, aby sa zabezpecilo
zodpovedné nakladanie s od-
padom.

Zdoéraznujeme, ze je ddlezité,
aby ste odstranenie a likvidaciu
noza vzdy konzultovali s vyrob-
com alebo autorizovanymi ser-
visnymi pracovnikmi, aby bolo
zabezpecené, ze sa s nim za-
obchadza bezpecne a v sulade
s platnymi predpismi.

A POZOR! nikdy §rot nevy-
hadzujte do volného pros-

tredia, pretoze predstavuje vaz-
ne nebezpecenstvo pre ludi a
zivotné prostredie.
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PODROBNE TECHNICKE UDAJE

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm

D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535 mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

| 690 mm 725 mm 725 mm

J 215 mm 240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm
PODSTAVEC 450><Z§?:;820h 580xi§0k>;800h 580><§§?<><9800h
Priemer noza 265 mm 300 mm 300 mm
Vykon pri kruhovom rezani 176 mm 210 mm 210 mm
Vykon pri obdiznikovom rezanf 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Maximalna hrubka platku 0-135mm 1-15mm 1-15mm
Hmotnost 374 kg 46 kg 52 kg

Poznamka: V doésledku neustdleho vyskumu neustdle zlepSovat nase vyrobky, technické Specifikacie su

predmetom moznych variacii.
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PODROBNE TECHNICKE UDAJE

3 E K
A 180 mm 215 mm 215 mm

B 210 mm 280 mm 280 mm

C 180 mm 215 mm 215 mm

D 440 mm 465 mm 465 mm

E 250 mm 415 mm 415 mm

F 515 mm 555 mm 555 mm

G 730 mm 825 mm 820 mm

H 600 mm 690 mm 690 mm

| 510 mm 700 mm 715 mm

J 200 mm 120 mm 120 mm

K 130 mm 155 mm 155 mm

L 70 mm 95 mm O mm

M 615 mm 700 mm 705 mm
PODSTAVEC 550x652§55>;;90h 580xi§?<>;800h 566><i26£<g800h
Priemer noza 285 mm 319 mm 319 mm
Vykon pri kruhovom rezani 180 mm 215 mm 215 mm
Vykon pri obdiZnikovom rezanf 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Maximalna hrubka platku 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Hmotnost 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Pozndmka: V dosledku neustdleho vyskumu neustdle zlep3ovat nase wyrobky, technické Specifikacie su
predmetom moznych variacii.
153



PODROBNE TECHNICKE UDAJE

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm

C 200 mm 260 mm
D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mm

H 600 mm 780 mm

I 650 mm 660 mm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
PODSTAVEC SOOXES?:;EBOOP\ 570><§32)ka9870h
Priemer noza 350 mm 370 mm
Vykon pri kruhovom rezani 210 mm 260 mm
Vykon pri obdiznikovom rezani 260x200 mm 290x260 mm
Maximalna hrubka platku O-4mm O-4mm
Hmotnost 105 kg 80 kg

Poznamka: V dosledku neustdleho vyskumu neustédle zlep3ovat nase vyrobky, technické Specifikacie su

predmetom moznych variacii.
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BRUKSANVISNING: SKARMASKINER MED SVANGHJUL

MODELLER:

B2, B3, TRIBUTE, P15, B114, B114X, L16, B116

BRUKSANVISNINGENS
INNEHALL

Denna handbok, utarbetad i
syfte att ge kunden all viktig in-
formation for att anvanda skar-
maskinerna med svanghjul
(modeller: B2, B3, Tribute, P15,
B114, L16, B116), B2, B3, Tribute,
P15, B114, L16, B116), pa basta
och sakra satt, innehaller de
ndédvandiga informationerna
att ta hansyn till for produk-
tens sakerhet, installation, un-
derhall och korrektion av fel.

Fig.1

Vi rekommenderar att nog-
grant félja varningarna i in-
struktionerna for att fa viktig
sakerhetsinformation  under
installation, anvandning och
underhall.

FORVARING AV
BRUKSANVISNINGEN

Bruksanvisningen utgor en va-
sentlig del av produkten och
maste forvaras pa en saker
och lattillganglig plats under
hela skarmaskinens livstid.
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Det ar darfor viktigt att forvara
instruktionshaftet sd att las-
barheten bevaras. | handelse
av att manualen skadas eller
forsvinner maste anvandaren
begara ett nytt exemplar av
producenten.

Forvara denna broschyr nog-
grant for framtida referens.
Reproduktion eller spridning,
aven delvis, av detta dokument
ar forbjuden utan skriftligt til-
Istdnd fran tillverkaren.

HUVUDSAKLIGA
BESTANDSDELAR

- Fig. 1

13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.

Uppsamlingsplatta
Lasspak for klingskydd (endast
modell B114)

Stod skiva (Knivhallare)
Skivskydd

Mandéverhandtag svanghjul
Svanghjul

Produktpressens lashandtag
Vagn

Glidbar produktplatta

. Stodfot

Sockel

. Vred for frammatning av den

glidbara produktplattan

Spak for snabb retur av den
glidbara produktplattan
Tumskydd

Klingkantskydd (utom modell
B114)

Sliptillsats

Produktpressens handtag
Klinga

Tjockleksvred

20. Klingskyddsring

21.

Produktpress



BESKRIVNING AV
SKARMASKINEN

Utrustning som anvands for att
skiva livsmedel som charkute-
rier, ostar och andra livsmedel
pa ett exakt och enhetligt satt
genom manuell aktivering av
svanghjulet som den ar utrus-
tad med, skivaren ar saledes
konstruerad for att skiva ute-
slutande livsmedelsprodukter
av typen och inom den dimen-
sionella granser som anges i
denna manual.

AVSEDD ANVANDNING

Avsedd anvandning och av-
sedda konfigurationer av ma-
skinen ar de enda som ar till-
[atna av tillverkaren; Forsok
inte att anvanda maskinerna
pa satt som inte dverensstam-
mer med de tillhandahalina
instruktionerna. Maskinerna ar
endast avsedda for skarning
av livsmedel av den typ och
inom de dimensionsgranser
som anges i féljande avsnitt
och maste anvandas i miljder
avsedda for tillagning av ratter
eller drycker. Tillverkaren fran-
sager sig allt ansvar som harror
fran felaktig anvandning eller
av personal som inte fullt ut
har last och forstatt innehallet
i denna manual; modifieringar
och/eller reparationer utférda
pa eget bevag; anvandning av
icke-original eller e] specifika
reservdelar for maskinmodel-
len.

KORREKT ANVANDNING AV
SKARMASKINEN

Miljomassiga forhallanden un-

der drift:

- Temperatur mellan -5°C och
+40°C

- Maximal fuktighet 95%

EGENSKAPER HOS

LIVSMEDLEN SOM KAN
SKIVAS

Férutsedd anvandning:
Produkterna som kan skivas ar

de foéljande:
- Alla  typer

av charkuterier

(kokta, raa, rokta);

- Kott utan ben (kokt eller ratt
vid en temperatur som inte ar
lagre an +3°C).

- Brod med hard skorpa och
fast smul (ett bréd som inte
ar alltfor mjukt eller for farskt)
och harda eller halvharda os-
tar.

Forbjuden anvandning

Foljande produkter far inte

skivas, eftersom de kan orsaka

allvarlig skada pa anvandaren
och/eller skdarmaskinen:

- Frysta livsmedel;

- Djupfrysta livsmedel;

- Livsmedel som innehaller
ben (kott och fisk);

- Andra produkter som kan ski-
vas, men som inte ar avsedda
som livsmedel.

A OBSERVERA! Férsék un-
der inga omstandighet-
er att skiva forbjudna produk-
ter.

VARNINGAR VID
ANVANDNING

Skarmaskinerna som finns be-
skrivnaidenna bruksanvisning
foljer de senaste kraven i euro-
peiska standarder gallande hy-
gien och sakerhet.

For er sakerhet ber vi att ni fol-

jer nedanstaende anvisningar:

- Lasnoggrantigenom alla de-
lar av denna bruksanvisning
innan du anvander skarma-
skinen;

- Kontrollera  skarmaskinens
mekaniska integritet fore var-
je anvandning.

- Installera skarmaskinen i en-
lighet med anvisningarna i
avsnittet "installation”,

- stoppa omedelbart skarma-
skinen och kontakta behorig
servicepersonal om du upp-
tacker en felfunktion, om du
misstanker att skarmaskinen
gatt sénder, om den gor fel-
aktiga manovrer eller ger
ifran sig ovanliga ljud, etc;

-Undvik att anvanda skar-
maskinen om det finns na-
gon forsamring av klingan
pa grund av normalt slita-
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ge, vilket visar sig genom en
minskning av effektiviteten
i klingans slipning och pa-
foljande okning av avstan-
det mellan klingkanten och
klingskyddsringen o&ver 6
mm. Kontakta i detta fall till-
verkaren eller nagot av de be-
horiga serviceféretagen och
begar utbyte av klingan och
papeka att det inte gar att sli-
pa den.

Om dimensionerna av det
livsmedel som ska skivas ar
storre an de som anges un-
der "kapacitet cirkelformad
ochrektangularskarning”ide
tekniska databladen, minska
storleken for att arbeta sakert.

A OBSERVERA! Vid rengé-
rings- och underhalisar-
beten ska du vara mycket
noga med att halla handerna
sa langt bort som maéjligt fran
det oskyddade omradet och
alltid anvdnda EN 388
CAT-skarskyddshandskar. Il.

TILLATEN ANVANDNING

- Denna apparat far anvandas
av barn éver 8 ar, personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental funktionsforma-
ga eller personer som saknar
erfarenhet eller kunskap om
hur den anvands, under for-
utsattning att de 6vervakasav
nagon eller som har lart dem
hur apparaten anvands pa ett
sakert satt.

den person som anvander
skarmaskinen ska ha fatt
lamplig utbildning och vara
i god psykisk och fysisk form;
var alltid koncentrerad nar
du anvander skarmaskinen
och undvik att distraheras av
annat;

- skiva uteslutande produkter

av tilldten typ,

FORBJUDEN ANVANDNING

- Rengdring och underhall
som ska utféras av anvanda-
ren far inte utféras av barn
utan tillsyn.



-Om skarmaskinen uppvisar
brott eller sprickor, anvand
inte skarmaskinen och ta den
till ett behorigt serviceforetag
for nodvandiga kontroller.
anvand inte skarmaskinen pa
nagot satt som skiljer sig fran
beskrivningen i denna bruks-
anvisning,;

Forsok inte att skara produk-
ter som ar forbjudna;

lat inte nagon som inte last
och forstatt allt innehall i
dennabruksanvisninganvan-
da skarmaskinen;

lat inte nagon narma sig ma-
skinen medan produkten
skars;

det ar forbjudet att ta bort,
tacka eller andra platarna
som sitter pa maskinstom-
men. Om de skadas ska de
omedelbart bytas ut (se ka-
pitlet "identifiering av skar-
maskinen”);

- ta inte bort skydden och mo-
difierainte och uteslutinte de
mekaniska skydden (se kapit-
let "Mekaniska skydd monte-
rade pa skarmaskinen');
Anvand inte maskinen som
en stodyta och placera inga
foremal som inte hér hemma
under normala skivningsar-
beten pa den;

Vrid inte vagnens svanghjul
moturs, eftersom det inte ga-
ranterar optimal skarning av
produkten.

MEKANISKA SAKERHETER
INSTALLERADE PA
SKARMASKINEN

De sakerhetsanordningar som
armonterade paskarmaskinen
farunderinga omstandigheter
manipuleras eller avlagsnas:

- Klingkantskydd;

- Klingskyddsring;

- Sliptillsatsens Skydd;

- Produktpress;

- Produktpressens handtag;

- Tumskydd;

- Skivstod.

TILLVERKARENS ANSVAR

Tillverkaren fransager sig allt
ansvar som harror fran:

- felaktig anvandning;

- underlatenhet att folja anvis-
ningarna i denna bruksanvis-
ning;

- anvandning av skarmaskinen
av personal som inte last och
forstatt allt innehall i denna
bruksanvisning;

- modifieringar och/eller repa-
rationer som utforts av an-
vandaren eller obehorig per-
sonal;

-anvandning av icke-original
reservdelar eller som inte ar
specifika for skarmaskinens
modell;

Overlatelse av skarmaskinen
medfér automatiskt att tillver-
karens ansvar upphor, om den
inte atfoljs av denna instruk-
tionsbok.
Den primara texten i denna
bruksanvisning, som ar upp-
rattad pa italienska, utgér den
enda referenspunkten for 16s-
ning av eventuella tolknings-
tvister.

KVARVARANDE RISKER

- Risk att skara sig:

Klingkantskyddet och klings-
kyddsringen ar utformade for
att skydda operatéren fran
oavsiktlig kontakt med kling-
an. For att moéjliggora slipning
och skivning eliminerar dock
inte klingkantskyddet helt ris-
ken for skarskador.

Vid underhélls- och rengdé-

ringsarbeten ar det viktigt att

anvanda handskar som skyd-
dar mot skar-och rivsar av typ

EN 388 Cat. II.

Under skivning:

-ar det forbjudet att vidrora
den produkt som ska skivas
med handerna;

- maste ett sdkert avstand fran
klingan alltid uppratthallas;

- ar det viktigt att placera ena
handen korrekt pa svanghju-
lets handtag for att aktivera
det, medan den andra han-
den maste placeras i narhe-
ten av uppsamlingsplattan
for skivorna for att plocka upp
livsmedelsprodukten.

- av sakerhetsskal ar det inte
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tillatet for nagon att narma
sig.
det ar inte tilldtet att anvanda
skarningstilloehér som inte
levererats av tillverkaren;
Korrekt positionering av han-
den pa prduktpressens hand-
tag, komplett med skydd,
skyddar operatdren fran oav-
siktlig kontakt med vassa de-
lar pa plattan och oavsiktlig
kontakt med klingan;
Risk for att fastna:
-Vid skivning och underhall
utsatter svanghjulets rota-
tion operatdren for risken att
fastna. Det ar forbjudet for
operatdren att bara klader
och tillbehdr som kan fast-
na i svanghjulet eller andra
delar av apparaten nar skar-
maskinen anvands. | synner-
het ar det forbjudet att bara
|6sa klader, klader med vida
armar eller som kan trassla
in sig, liksom armband eller
liknande féremal. Anvand
klader med armar som halls
ihop med elastiska band vid
handleden.
Rik for halkning:
- Matrester pa golvet kan utgo-
ra en halkrisk for bade ope-
ratéren och personer som
befinner sig i narheten av ar-
betsomradet. Hall omradet
dar den skivade produkten vi-
lar rent och torrt, liksom om-
radet runt skarmaskinen.
Risk for stoétar och klamning:
- Om skarmaskinen inte ar kor-
rekt installerad kan den ut-
gobra en fara pa grund av sitt
instabila tillstand, vilket dkar
risken for stétar och klamska-
dor bade for operatéren och
for personer som befinner sig
i narheten av arbetsomradet.
Installera darfor skarmaski-
nen korrekt enligt anvisning-
arna i kapitlet "Installation av
skarmaskinen'.

IDENTIFIERING AV
SKARMASKINEN

Typskylten, som ar placerad pa
skarmaskinensundersida,som
visas i bild 2, innehaller detal-



jerad information om den en-
skilda produktenheten. Det ar
mycket viktigt att serienumret
pa typskylten anges for att sa-
kerstalla korrekt identifiering
av skarmaskinen och under-
latta all kommmunikation med
tillverkaren.

Det ar absolut forbjudet att ta
bort typskylten fran skarmaski-
nen och den maste alltid vara
lasbar. Om typskylten skadas
eller férsémras maste anvan-
daren byta ut den. Kontakta
tillverkaren direkt for detaljera-
de anvisningar och hjalp med
att byta ut den.

Undantag: For modellen L16
sitter markskylten pa skarma-
skinens sida.

MOTTAGANDE AV
PRODUKTEN

ALLMANNA ANMARKNINGAR
VID LEVERANSEN

Skarmaskinen levereras alltid
lampligt férpackad.
Kontrollera att férpackningen
ar intakt nar skarmaskinen le-
vereras; om sa inte ar fallet ska
du omedelbart informera spe-
ditéren eller den lokala agen-
ten.

OPPNING AV SKARMASKI-
NERNAS FORPACKNING

a) modeller B2, B3, Tribute,
P15, B114:

Gor pa foljande satt for att ta
ut skarmaskinen ur férpack-
ningen:

- Klipp av och ta bort plastban-
den;

- Oppna kartongférpackning-
en genom att 6ppna ovansi-
dan;

- Ta bort skydden inuti ladan;

-Ta bort den genomskinliga
pasen som omsluter skarma-
skinen;

- Ta ut instruktionshaftet;

- Fortsatt med installationen
av skarmaskinen enligt an-
visningarna i kapitlet "Instal-
lation".

b) modeller L16, B116:

- Kontrollera traféorpackningen
for att lokalisera skruvarna
som haller fast locket och sid-
orna. Skruvarna ar synliga pa
forpackningens utsida;

- Anvand skruvmejseln eller
borrmaskinen for att skruva
loss alla skruvar som haller
fast traférpackningens lock;

- Nar skruvarna har lossats Iyf-
ter du av locket pa traférpack-
ningen:

- lokalisera skruvarna som hal-
ler fast traférpackningens sid-
or och skruva loss dem med
hjalp av skruvmejseln eller
borrmaskinen

- Nar alla skruvar har lossats ta
forsiktigt bort sidorna pa tra-
forpackningen;

- Ta bort skydden inuti ladan;

-Ta bort den genomskinliga
pasen som omsluter skarma-
skinen;

- Ta ut instruktionshaftet;

- Fortsatt med installationen
av skarmaskinen enligt an-
visningarna i kapitlet "Instal-
lation".

OPPNING AV PIEDESTALENS
FORPACKNING

a) modeller B2, B3, Tribute,
P15, B114:

- Klipp av och ta bort plastban-
den;

- Oppna kartongférpackning-
en genom att 6ppna ovansi-
dan;

- Ta bort skydden inuti ladan;

- Fortsatt med installationen
piedestalen enligt anvisning-
arna i kapitlet "Installation'.

b) modeller L16, B116:

- Kontrollera traféorpackningen
for att lokalisera skruvarna
som haller fast locket och sid-
orna. Skruvarna ar synliga pa
forpackningens utsida;

- Anvand skruvmejseln eller
borrmaskinen for att skruva
loss alla skruvar som haller
fast traférpackningens lock;

- Nar skruvarna har lossats Iyf-
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ter du av locket pa traférpack-
ningen:

- lokalisera skruvarna som hal-
ler fast traforpackningens sid-
or och skruva loss dem med
hjalp av skruvmejseln eller
borrmaskinen;

- Nar alla skruvar har lossats ta
forsiktigt bort sidorna pa tra-
forpackningen;

- Fortsatt med installationen
piedestalen enligt anvisning-
arna i kapitlet "Installation'.

Om awvikelser upptacks, som

tex:

- bucklor i stommen;

-¢ej fungerande eller trasiga
manaoverorgan,

- avsaknade delar eller annat;
meddela omedelbart trans-
portoren, tillverkaren och den
tekniska assistanstjansten.
Forpackningskomponenterna
ar produkter som kan likstallas
med fast kommunalt avfall och
som utan problem kan kasse-
ras i enlighet med gallande
bestammelser for korrekt ater-
vinning.

OBSERVERA! Forpack-
ningskomponenter far
inte spridas i miljon.

INSTALLATION

INSTALLATION AV
PIEDESTALEN (TILLVAL)

- Om du anvander piedestalen
(tillval) ska du, nardu har 6pp-
nat férpackningen, forsiktigt
lyfta piedestalen med hjalp
av flera personer, placera den
pa golvet och se till att den ar
nivellerd och att alla piede-
stalens fotter vilar korrekt pa
golvet (Fig.3).

Lyft forsiktigt upp skarma-
skinen med hjalp av flera
personer och placera den pa
sockeln genom att féra in
skarmaskinens gummifotter
i motsvarande spar i sockel-
plattan.

OBSERVERA! Se till att
alla skarmaskinens fot-
ter vilar korrekt pa piedesta-



lens sockel (Fig.4)

INSTALLATION AV
SKARMASKINEN

-Om du inte anvander piede-
stalen (tillval), Iyft forsiktigt
upp skarmaskinen och pla-
cera den pa ett val nivellerat
underlag (fig. 5), som ar torrt
och lampligt for att bara skar-
maskinens vikt plus vikten av
de varor som ska skivas (se
"tekniska specifikationer”).
Stddytan som skarmaskinen
ar installerad pa kan ha lador
som kan dppnas, forutsatt att
de ar minst 150 mm fran sto-
dytan for att mojliggodra kor-
rekt rotation av svanghjulet.
Skarmaskinen maste instal-
leras med minst 120 mm fritt
utrymme per sida (vanster,
héger och mittemot operato-
ren) och 800mm fritt utrym-
me i operatdrsomradet for att
mojliggdrasakeranvandning.

AOBSERVERA! Forsakra
dig att alla skdarmaski-

nens fétter vilar korrekt pa
piedestalens sockel (Fig.5).

MONTERING AV
SVANGHJIULET

For att undvika skada under
transporten forpackas model-
lerna B116 och L16 med svang-
hjulet nedmonterat.

Gor pa foljande satt for att fort-

satta monteringen:

-for pa svanghjulet pa axeln
och kontrollera att halen pa
svanghjul-axelstammer 6ver-
ens (Fig.6);

-satt in det koniska stiftet i
svanghjulets hal med den ko-
niska anden (den med minst
diameter) vand mot sjalva ax-
eln;

- Anvand en hammare eller ett
lampligt slagverktyg for att
driva in stiftet i axeln.

- Installationen anses vara kor-
rekt nar stiftet sitter ordent-
ligt fast utan glapp (fig.7).

ANVANDA SKARMASKINEN

1. Setill att klingan ar tillrack-
ligt skyddad av klingans
kantskydd Om klingan ar
exponerad ska du folja an-
visningarna nedan for att
aktivera skyddet i dess sa-
kerhetslage:

a) fér modell B114:

- For klingskyddets lasspak i
motsatt riktning mot opera-
toren (Fig. 8): Klingans kant-
skydd dverlappar klingan och
eliminerar det farliga tillstan-
det (Fig. 9).

b) fér modell TRIBUTE, B116,

B3, B2, P15, L16

- flytta in klingkantskyddet i
dess holje och fast det med
de speciella lashandtagen
(Fig. 10): Klingans kantskydd
overlappar klingan och eli-
minerar det farliga tillstandet
(Fig. ).

2. Mandvrera svanghjulet
medurs for att fa vagnen
utrustad med stodplattan
for produkterna att réra sig:
for vagnen helt mot opera-
toren (Fig. 12);

3. Dra tillbaka den glidbara
produktplattan helt (bort
fran klingan) med hjalp av
spaken for snabb retur av
den glidbara produktplat-
tan eller med anvandning
av vredet for frammatning
av den glidbara produkt-
plattan (Fig. 12);

4. placera livsmedlet som ska
skivas pa produktplattan.

A OBSERVERA! placera el-
ler tar bort produkten
som ska skivas pa/fran den
glidbara produktplattan ska
plattan alltid vara i helt tillba-
kadraget lage (bort fran
klingan) och vagnen helt mot
anvandaren(Fig. 12).

5. Skjut produktpressen ned-
at for att lasa produkten,
beroende pa modell:

a) for modellerna L16, B116, P15:
fatta tag om pressens bada
handtag (endast ett hndtag
for modell L16) och tryck dem
nedat pad samma gang tills
produkten klams fast;

160

b) for modellerna B2, B3, B114
och TRIBUTE fatta tag om spa-
ken for produktpressens glid-
ning och sank den till andlage,
fatta tag i lashandtaget och
tryck det mot produkten tills
den klams fast;

korrekt positionering av pro-
dukten (Fig13)

6. stall in 6nskad SkIVtJOCk|e|<
genom att vrida pa ratten
for justering av skivtjocklek
(Fig.14) (Fig.15: modell B2)

7. for den glidbara produkt-
plattan (mot klingan) nar-
mare med hjalp av spaken
for snabb retur av den glid-
bara produktplattan eller
med anvandning av vred
for frammatning av den
glidbara  produktplattan.
Placera produkten sa nara
slutet av plattans kant som
mojligt (den sida av plattan
som ar narmast klingan)
(Fig.16)

Observera! For inte pro-

duktplattan till gransla-
get, utan lamna ett litet ut-
rymme pa nagra cm,
produkten som ska skaras ska
komma ut fran plattan med
stiften.

Om du placerar plattan vid
det maximalagranslaget, kan
inte plattan matas fram och
det kommer inte att vara
mojligt att skiva produkten.

8. tack av klingan ur dess

skydd:

a) fér modell B114:

- For klingskyddets lasspak i
riktning mot operatoren (Fig.
17) for att tacka av klingan
(Fig.18).

b) Fér modellerna TRIBUTE

Blle, B3, B2:

- for klingkantskyddet till lage
forexponeringavklingan (Fig.
19) for att frilagga sjalva kling-
an (fig. 20).

c) Fér modellerna P15 och L16

ar kantskyddet annorlunda.

-Bada maskinerna har ett
handtag (pa skivans sida)
som maste skruvasav moturs,




for att sedan placera skydds-
ringen i det avsedda utrym-
metsom kommer att avtacka
bladet och lata produkten
skaras.

QR kod L16

OBSERVERA! Risk att

skéra sig pa vass klinga!
Nar klingan inte tacks av
skyddet ska man vara mycket
noggrann med att halla han-
derna sa langt bort fran det
oskyddade omradet som
mojligt (Fig. 8 och Fig. 20)

9. Fortsatt attskiva produkten
genom att vrida svanghju-
let medurs;

A OBSERVERA!  anvénd
endast och uteslutande
svanghjulet for att flytta plat-

tan fram och tillbaka under
skdrningen

10. nar vagnen gar tilloaka
(mot operatdren) aktiveras
den mekaniska anordning
som ser till att den glidbara
produktplattan matasfram
i tvarriktningen mot kling-
an; nar den glidbara pro-
duktplattan matats fram sa
langt det gar mot klingan
ska man stanna. Avlagsna
den glidbara produktplat-
tan fran klingan med hjalp
avspaken forsnabb retur av
den glidbara produktplat-
tan eller med anvandning
av spaken for frammatning
av den glidbara produkt-
plattan;

M. Placera om produkten,
blockera den pa nytt med
hjalp av pressen och borja
skiva igen;

12. Lasta av produkten genom
att utféra momenten i om-

vand ordningsfoljd.

A OBSERVERA! Risk att
skara sig! Nar skivning-
en ar klar ska du kontrollera
att klingan ar val skyddad av
klingkantskyddet genom att
upprepa de atgarder som be-
skrivs i punkt 1i detta kapitel.

RENGORING AV
SKARMASKINEN

OBSERVERA! Vid reng6-

rings- och underhallsar-
beten av skdrmaskinen ska du
vara mycket noga med att
halla hdnderna sa langt bort
som méjligt fran det oskyd-
dade omradet och alltid an-
vinda EN 388 CAT-skar-
skyddshandskar. Il

FREKVENS FOR RENGORING

Skarmaskiner maste rengdras
ordentligt innan de anvands
for forsta gangen och efter en
tids inaktivitet. Efter varje an-
vandningstillfalle ar det viktigt
att rengdra maskinen.

PROCEDUR FOR
NEDMONTERING AV DE
AVTAGBARA DELARNA FOR
RENGORING

A OBSERVERA! Se till att
klingans kantskydd
tacker klingan ordentligt (folj
anvisningarna i punkt 1 i ka-
pitlet ”"Anvanda skarmaski-
nen”)

- Skivskydd (Fig. 21):
a) For modellerna B3, B114, TRI-
BUTE: skivskyddet halls fast
av en skruv, skruva loss den
motursoch ta bort skivskyddet.
b)For modell B2: ta bort det
magnetiska skivskyddet; dra
skivskyddet uppat for att ta
bort det;

- for modellerna P15-B116: 6pp-
na skivskyddet fran hoger till
vanster och ta bort brickan
som sitter langst ner pa bla-
det

- for

L16-modellen, ta bort
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brickan fran den bakre delen
av skarmaskinen..
- Glidbar produktplatta
21):
- For modeller dar det finns en
lasspak (B3, Tribute, B114): lyft
produktpressen, vrid sedan
lasspaken moturs, lyft endast
plattan och ta bort den;
For modell P15: vrid lasspa-
ken 90° tryck latt utdt, Iyft
produktplattan tillsammans
med produktpressen och ta
bort den

(Fig.

For modeller dar det finns en
lasspak (B2-B116): lossa vredet
moturs, lyft produktplattan
och ta bort den;;

For modeller dar det inte
finns nagra lasanordningar
(L16) ska man lyfta produkt-
plattan tillsammans med
produktpressen, med hjalp
av de tvd handtagen och av-
lagsna den tillsammmans med
produktpressen;

Ok 0]

Uppsamlingsplatta:

For modeller som inte har
nagon lasanordning (Tribute,
14): dra ut uppsamlingsplat-
tan;

Fo&r modeller dar plattan ar
last med tva sidobultar (B3,
B2, P15); lossa sidobultarna
moturs och skjut ut plattan:
Daremot for Lle, kan upp-
samlingsplattan tas bort en-
dast genom att skruva av de
tre sidoskruvarna.

Fo&r modeller dar plattan ar
last med ett vred (B116): los-
sa vredet moturs och skjut ut
plattan.

PROCEDUR FOR RENGORING
AV DE AVTAGBARA DELARNA




A OBSERVERA!  Rengdr
INTE skarmaskinens av-
tagbara delar med vattenst-

ralar, anga eller fratande
diskmedel i diskmaskin.

Rengér alla avtagbara delar
endast med varmt vatten med
en temperatur pa minst +30 °C
och ett biologiskt nedbrytbart
skummande diskmedel eller
neutrala, icke-slipande disk-
medel som ar speciellt fram-
tagnafor livsmedelsutrustning
och som garanterar sakerhe-
ten for ytor som kommer i
kontakt med livsmedel. Efter
rengdringen ska delarna skol-
jas med rikligt med rent vatten
och torkas.

PROCEDUR FOR RENGORING
AV SKARMASKINEN OCH DE
EJ AVTAGBARA DELARNA

A OBSERVERA!  Rengdr
INTE skarmaskinens av-
tagbara delar med vattenst-
ralar, anga eller fritande
diskmedel i diskmaskin.

- Rengoéring av maskinstom-
men: Rengdr maskinstom-
men med samma rengo-
ringsmedel som anvands for
demonterade delar.

- Klingkantskydd: anvand en
flaskborste i nylon foér att ren-
goéra omradet mellan klingan
och skyddsringen;

RENGORING AV KLINGAN

A OBSERVERA! Aktivera
aldrig skdarmaskinen

medan klingan rengoérs.

A OBSERVERA! Vid rengé-
rings- och slipningsar-
beten av klingan ska du vara
mycket noga med att halla
héanderna sa langt bort som
mojligt fran det oskyddade
omradet och alltid anvanda
EN 388 CAT-skarskyddshand-
skar. 11

-Tryck en mjuk trasa pa
klingans yta och for trasan

forsiktigt fran mitten och utat,
som pa bilden och pa den an-
dra sidan. Torka efter pa sam-
ma satt med en torr trasa;

PROCEDUR FOR ATERMON-
TERING AV DE AVTAGBARA
DELARNA EFTER RENGO-
RINGSINGREPP

A OBSERVERA! Se till att
klingans kantskydd
tacker klingan ordentligt (folj
anvisningarna i punkt 1 i ka-
pitlet ”"Anvanda skarmaski-
nen”)

- Skivskydd:
- For modell B3, Tribute, B114:

satt tillbaka skivskyddet i sitt
ursprungliga lage och dra at
skruven medurs;

- For modeller modeller P15,
Blle: Stang skivskyddet ge-
nom att vrida det fran vanster
till hoger;

- For modell B2: aterstall mag-
netiska skivskyddet i dess ur-
sprungliga position;

- Bricka: satt tillbaka brickan pa
den ursprungliga platsen.

- (finns endast pa modellerna
P15, B116) aterstall brickan i
dess ursprungliga position;

- Produktplatta:

med hjalp avsvanghjulsvredet,

vrid svanghjulet medurs tills

vagnen ar helt fram (mot ope-
ratoren);

- F6r modeller som har en
lasspak (B3, Tribute, B114): flyt-
ta tillbaka produktplattan till
dess ursprungliga position
och vrid lasspaken medurs;

- For modell P15: sSatt tillbaka
skarplattan komplett med
produktpressen pa den ur-
sprungliga platsen med en
fast rorelse och vrid lasspaken
90°;

[=]as

- For modeller som har en
lasspak (B2, B116): flytta tillba-
ka produktplattan komplett
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med produktpressen till dess
ursprungliga position och dra
at lasspaken medurs;

For modeller dar det inte
finns nagra lasanordningar
(L16): placera produktplattan
komplett med produktpres-
sen i dess ursprungliga lage.
Uppsamlingsplatta:

For modeller som inte har
nagon lasanordning (Tribute,
B114): satt tillbaka uppsam-
lingslattan i dess ursprungli-
ga lage;

For modeller dar plattan ar
last med tva sidobultar (B3
B2, P15): satt tillbaka upp-
samlingsplattan i dess ur-
sprungliga lage och dra at
sidobultarna medurs for att
fasta plattan.

For modeller dar plattan ar
last med ett vred (B116): satt
tillbaka uppsamlingsplattan
i dess ursprungliga lage och
skrova fast vredet medurs

UNDERHALL

Periodiska underhallsaktivite-
ter som operatdren ar behorig
att utféra for att uppratthalla
skarmaskinens effektivitet dver
tiden omfattar:

- Slipning av bladet; -Smorj-
ningav produktpressensglid-
skenor, produktpressbrom-
sens glidskenor och vagnens
glidskenor.

Allt annat arbete far endast
utféras av servicepersonal som
auktoriserats avtillverkaren, ef-
tersom det kan utgora en risk
for operatoéren. Dessa atgarder
omfattar:

- byte av klinga;

- byte av slipskivor; -byte av
kedja;

- reparation av konstruktions-
delar;

- smorjning av kedja och kugg-
hjul.

PERIODISKT UNDERHALL:

SLIPNING AV KLINGAN

Kontinuerlig anvandning av
skarmaskinen med svanghjul
utanregelbundenslipning kan



leda till tecken pa att klingan

behover slipas. Dessa tecken

omfattar:

- Svarighet att skara: om det
observeras att skarmaskinen
har svart att uppna jamn och
exakt skarning;

- Oregelbunden skarning: om
skivorna ar oregelbundna,
tjockare eller tunnare an van-
ligt;

- Motstand vid skarning: dkat
motstand vid anvandning av
skarmaskinen kan bero pa att
klingan stoter pa hinder un-
der skarningsprocessen.

- Produktion av matrester: Om
det sker en 6kning av produk-
tionen av matrester eller om
livsmedlen verkar vara son-
derriven snarare an skivade;

Det ar ocksd lampligt att visu-
ellt undersoka klingan for teck-
en pa slitage, flisor eller forlust
av skarpa.
Det ar viktigt att folja rekom-
mendationerna i den har
bruksanvisningen och slipa
klingan for att sakerstalla op-
timal prestanda och en saker
och effektiv skarning.

A OBSERVERA! Var myck-
et forsiktig vid slipning
av klingan och anvidnd hand-
skar som skyddar mot skar-
och rivsar EN 388 kat. Il.

A OBSERVERA! Nir kling-
an inte tacks av skyddet
ska man vara mycket nog-
grann med att halla hdanderna
sa langt bort fran det oskyd-
dade omradet som méjligt

For att ga vidare till slipning
ska man folja anvisningarna for
aktuell modell:

- Folj anvisningarna for den ak-
tuella modellen nar du slipar
klingan: (se kapitel Rengoring
- avsnitt: rengoéring av kling-
anj;

- dra tillbaka den glidbara pro-
duktplattan helt (bort fran
klingan) med hjalp av spaken
for snabb retur avden glidba-
ra produktplattan eller med
anvandning av vredet for

frammmatning avden glidbara
produktplattan;

A OBSERVERA! Se till att
klingans kantskydd
tacker klingan ordentligt (folj
anvisningarna i punkt 1 i ka-
pitlet ”"Anvanda skarmaski-
nen”)

FOR MODELLER B2, B3, TRI-

BUTE

1. hoj sliptillsatsen och vrid
den 180°(Fig.25);

2. sanksliptillsatsen forsiktigt.
Klingan kommer automa-
tiskt att centreras mellan
de bada slipstrissorna;

3. tryck pa knappen (A) under
cirka 10-15 sekunder och ro-
tera samtidigt svanghjulet
medurs. Slapp upp knap-
pen (A) och tryck in knap-
pen (B) under 2-3 sekunder
och slapp den sedan(Fig.
26);

4. sluta rotera svanghjulet;

5. forst narklingan arstilla ska
man ska man sliptillsatsen
till ursprungslaget.

FOR MODELLER P15 (Fig. 27)

1. lossa sliptillsatsens lasvred
(A);

2. hoj sliptillsatsen och vrid
den 180°;

3. sanksliptillsatsen forsiktigt.

Klingan kommer automa-

tiskt att centreras mellan

de bada slipstrissorna;

dra &t handtaget igen;

vrid spaken (B) i moturs

riktning under cirka 10-15

sekunder och rotera samti-

digt svanghjulet medurs;

6. sluta rotera svanghjulet;

7. forst narklingan ar stilla ska
man aterstalla sliptillsatsen
till ursprungslaget och dra
at handtaget.

FOR MODELL B114:

1. hoj sliptillsatsen och vrid
den 180°;

2. sanksliptillsatsen forsiktigt.
Klingan kommer automa-
tiskt att centreras mellan
de bada slipstrissorna;

3. tryck pa spaken och hall
den intryckt i 10-15 sekun-
der medan du vrider vre-
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det medurs: slipning och

avgradning av klingan sker

samtidigt (Fig. 28);

slapp spaken for slipning;

sluta rotera svanghjulet;

forst nar klingan ar stilla ska
man ska man sliptillsatsen
till ursprungslaget.

FOR MODELL B116:

1. Iyft  upp sliptillsatsens
skydd;

2. hoj sliptillsatsen och vrid
den 180° i riktning mot
klingan;

3. sanksliptillsatsen forsiktigt.
Klingan kommer automa-
tiskt att centreras mellan
de bada slipstrissorna;

4. tryck pa knappen (1) under
cirka 10-15 sekunder och ro-
tera samtidigt svanghjulet
medurs. Slapp upp knap-
pen (1) och dra i spaken (2)
under 2-3 sekunder och
slapp den sedan och fort-
satt att vrida vredet medurs
(Fig. 29);

5. sluta rotera svanghjulet;

6. forst nar klingan ar stilla
satt tillbaka sliptillsatsen i
ursprungslaget;

7. stang sliptillsatsens skydd.

FOR MODELLER L16 (Fig. 30)

1. hoj sliptillsatsen och vrid
den 90°;

2. sanksliptillsatsen forsiktigt.
Klingan kommer automa-
tiskt att centreras mellan
de bada slipstrissorna;

3. vrid spaken (B) i moturs
riktning under cirka 10-15
sekunder och rotera samti-
digt svanghjulet medurs;

4. sluta rotera svanghjulet;

5. Forst nar klingan ar stilla
ska man aterstalla sliptill-
satsen till ursprungslaget.

ENGEN

OBSERVERA! risk for

skada! Lat inte slipning-
en paga for lange (inte mer én
2-3 sekunder) eftersom kling-
an annars kan skadas.

SMORINING

Smorjning av produktpres-
sens glidskenor
Frekvens: veckovis



- Applicera en liten mangd
smorjmedel, ca 3-4 droppar,
pa produktpressens glidske-
nor (Fig. 31).

- Skjut sedan pa motsvarande
element minst 3 till 4 ganger.

- Ta bort eventuellt dverflodigt
smorjmedel med en pap-
pershandduk.

Smorjning av produktpres-

sens glidskenor

- Applicera en liten mangd
smorjmedel, ca 3-4 droppar,
pa produktpressens glidske-
na (Fig. 32).

- Skjut sedan pa motsvarande
element minst 3 till 4 ganger.

- Ta bort eventuellt dverflodigt
smorjmedel med en pap-
pershandduk.

Smorjning av vagnens glid-

skenor

Frekvens: veckovis

- Applicera en liten mangd
smorjmedel, ca 3-4 droppar,
pavagnens glidskenor, i halet
pa skenan (114, B3 och TRIBU-
TE) (Fig. 33 och 34).

- Formodell P15finnsdetsmor-
jare:tryckin kulanismorjaren
och fér in smaérjoljan

- For modell L16 finns det hal
dar man kan fora in smorjol-

jan;
-For modell B2 applice-
ras smorjoljan direkt pa

vagnskenan, varvid éverskot-
tet avlagsnas.

- Aktiverasedansvanghjuleten
kort period.

- Aktivera svanghjulet en kort
period.

- Ta bort eventuellt dverflodigt
smorjmedel med en pap-
pershandduk.

Om det medfoljande smorj-

medlet saknas, anvand vit va-

selinolja.

A OBSERVERA!  Anvind
inte vegetabilisk olja.

Man rekommenderar att
anvanda oljor med specifice-

ring FDA H1 eller lampligt for
kontakt med livsmedel.

SERVICE

Det finns inga reservdelar inne

i forpackningen. Alla reparatio-
neroch byten (som exempelvis
byte eller reparation av klingan,
kedjan, delar avstommen, etc.)
ska uteslutande utféras av till-
verkarens behoériga personal.
Vid behov av reparation re-
kommenderar vi att man
skickar tillbaka maskinen till
tillverkaren eller till ett beho-
rigt servicecenter.

For information om service-
center ska man vanda sig till :
service@berkelinternational.
com.

A OBSERVERA! Det &r
obligatoriskt att byta ut
klingan nar avstandet mellan
klingans kant och skyddets
innerkant o6verstiger 6 mm:
denna omstéandighet intraffar
nar det finns férsamring pa
grund av normalt slitage och
klingans skarpa dventyras.

GARANTI OCH
TILLVERKARENS ANSVAR

Tillverkaren lamnar 24 mana-
ders garanti pa skarmaskiner
med start fran inkdpsdatumet.
Garantin tacker endast defek-
ter som uppstatt under korrekt
anvandning i enlighet med de
anvisningar som finns i bruks-
anvisningen. Garantin tacker
inte defekter som orsakats
under transport, av koparens
inkompetens eller forsummel-
se, en felaktig installation eller
placering, avslitage. Dessutom
tacker inte garantin forbruk-
ningskomponenter,somKkling-
an eller sliptrissor, forutom i
uppenbara fall av fabrikations-
fel.

Tillverkaren avsager sig allt di-
rekt och indirekt ansvar for:

att anvandaren inte foljt anvis-
ningarna i bruksanvisningen;
anvandning som strider mot
gallande foreskrifter i installa-
tionslandet;

icke godkanda andringar och/
eller reparationer,

anvandning av tillbehor eller
reservdelarsomintearoriginal;
exceptionella handelser.
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Overlatelsen av dganderatten
till skarmaskinen innebar att
tillverkaren omedelbart befrias
fran allt ansvar. Pa identifie-
ringsskylten pa skarmaskinens
undersida finns uppgifter om
tillverkare, modell och teknisk
information.

URDRIFTTAGNING OCH
BORTSKAFFANDE AV
SKARMASKINEN

Innan man gar vidare med de-
monteringen av skarmaskinen
och dess bortskaffande ar det
viktigt att férsta maskinernas
sammansattning, som omfat-
taren huvudstrukturialumini-
umlegering, insatser och olika
delar i rostfritt stal samt kom-
ponenter i plastmaterial.

Nar man Overlater demonte-
ring och rivning till tredje part
ar det viktigt att endast valja
auktoriserade féretag som ar
specialiserade pa behandling
av sadana material. Om man
daremot valjer att demontera
pa egen hand ar det viktigt att
noga sortera materialet efter
typ och sedan anlita auktorise-
rade foretag for bortskaffande.
Det ar absolut nodvandigt att
strikt folja de bestammelser
som galler i det land dar pro-
dukten anvands for att saker-
stalla en ansvarsfull avfallshan-
tering.

Vi understryker vikten av att
alltid radfraga tillverkaren eller
auktoriserad servicepersonal
vid demontering och bortskaf-
fande av klingan for att saker-
stalla att den hanteras pa ett
sakert satt och i enlighet med
gallande foreskrifter.

OBSERVERA! overge

aldrig skrot, eftersom
det utgor en allvarlig fara foér
manniskor och miljo.



TEKNISKA SPECIFIKATIONER

A 176 mm 210 mm 210 mm

B 190 mm 270 mm 270 mm

C 165 mm 210 mm 210 mm

D 395 mm 460 mm 465 mm

E 350 mm 405 mm 415 mm

F 460 mm 550 mm 535 mm

G 680 mm 805 mm 805 mm

H 530 mm 670 mm 670 mm

\ 690 mm 725 mm 725 mm

J 215 mm 240 mm 240 mm

K 135 mm 155 mm 155 mm

L 35 mm 60 mm 60 mm

M 560 mm 685 mm 685 mm
SOCKEL 450X25i2820h 580><2E53(E(>;800h SSOXiES(E;;SOOh
Klingans diameter 265 mm 300 mm 300 mm
Kapacitet cirkelformad skarning 176 mm 210 mm 210 mm
Kapacitet rektangular skarning 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Maximal skivtjocklek 0-135mm 1-15mm 1-1.5mm
Vikt 374 kg 46 kg 52 kg

Notera: Som ett resultat av kontinuerlig forskning for att standigt forbattra vara produkter, tekniska specifikationer

kan mojliga variationer.
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

J EH K
A 180 mm 215 mm 215 mm
B 210 mm 280 mm 280 mm
C 180 mm 215 mm 215 mm
D 440 mm 465 mm 465 mm
E 250 mm 415 mm 415 mm
F 515mm 555 mm 555 mm
G 730 mm 825 mm 820 mm
H 600 mm 690 mm 690 mm
I 510 mm 700 mm 715 mm
J 200 mm 120 mm 120 mm
K 130 mm 155 mm 155 mm
L 70 mm 95 mm O mm
M 615 mm 700 mm 705 mm
SOCKEL 550x585x790h 580x580x800h 566x566x800h

62,5 kg 45 kg 46 kg
Klingans diameter 285 mm 319 mm 319 mm
Kapacitet cirkelformad skarning 180 mm 215 mm 215 mm
Kapacitet rektangular skarning 210x180 mm 280x215 mm 280x215 mm
Maximal skivtjocklek 0-15mm 0-15mm 0-15mm
Vikt 62,2 kg 59 Kg 59,8 kg

Notera: Som ett resultat av kontinuerlig forskning for att standigt forbattra vara produkter, tekniska
specifikationer kan majliga variationer.



TEKNISKA SPECIFIKATIONER

A 210 mm 260 mm

B 260 mm 290 mm

C 200 mm 260 mm

D 500 mm 590 mm

E 305 mm 550 mm

F 650 mm 755 mm

G 900 mm 960 mm

H 600 mm 780 mm

I 650 mm 660 mMm

J 200 mm 390 mm

K 65 mm 20 mm

L 10 mm 60 mm

M 750 mm 840 mm
SOCKEL 500X22?<2800h 570x§§(f<>;870h
Klingans diameter 350 mm 370 mm
Kapacitet cirkelformad skarning 210 mm 260 mm
Kapacitet rektangular skarning 260x200 mm 290x260 mm
Maximal skivtjocklek 0-4mm 0-4mm
Vikt 105 kg 80 kg

Notera: Som ett resultat av kontinuerlig forskning for att standigt forbattra vara produkter, tekniska
specifikationer kan majliga variationer.
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A 176 mm 210 mm 210 mm
B 190 mm 270 mm 270 mm
C 165 mm 210 mm 210 mm
D 395 mm 460 mm 465 mm
E 350 mm 405 mm 415 mm
F 460 mm 550 mm 535 mm
G 680 mm 805 mm 805 mm
H 530 mm 670 mm 670 mm
| 690 mMm 725 mm 725 mm
J 215 mm 240 mm 240 mm
K 135 mm 155 mm 155 mm
L 35 mm 60 mm 60 mm
M 560 mm 685 mm 685 mm
ac ] 450x450x820h 580x580x800h 580x580x800h
45 kg 45 kg 45 kg
50l ¢ 265 mm 300 mm 300 mm
gl il Ao 190x176 mm 270x210 mm 270x210 mm
Jebatusdl) adadll das 176 mm 210 mm 210 mm
il el 0-135mm 1-15mm 1-15mm
Suall oo 374 kg 46 kg 52 kg
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A 210 mm 260 mm
B 260 mm 290 mm
C 200 mm 260 mm
D 500 mm 590 mm
E 305 mm 550 mm
F 650 mm 755 mm
G 900 mm 960 mm
H 600 mm 780 mm
I 650 mm 660 mm
J 200 mm 390 mm
K 65 mm 20 mm
L 10 mm 60 mm
M 750 mm 840 mm
sac ) 500x500x800h 570x620x870h
62 kg 53 kg
5ol g 350 mm 370 mm
@A pdadl) Axs 210 mm 260 mm
Jelatusall il Ao 260x200 mm 290x260 mm
il el 0-4mm 0-4mm
Siball o5l 105 kg 80 kg
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A 210 mm 260 mm
B 260 mm 290 mm
C 200 mm 260 mm
D 500 mm 590 mm
E 305 mm 550 mm
F 650 mm 755 mm
G 900 mm 960 mMm
H 600 mm 780 mm
\ 650 mm 660 mm
J 200 mm 390 mm
K 65 mm 20 mm
L 10 mm 60 mm
M 750 mm 840 mm
sac ) 500x500x800h 570x620x870h
62 kg 53 kg
50l g 350 mm 370 mm
gl il Ao 210 mm 260 mm
Jobisall il da 260x200 mm 290x260 mm
i) el 0-4mm 0-4mm
ihall o5 105 kg 80 kg
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